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PL EN DE

1. Cyfrowy panel dotykowy 1. Digital panel control 1. Digitales Touch-Bedienfeld
2. Obudowa 2. Body 2. Gehéuse

3. Podstawa 3. Base 3. Basis

4. Ruszt 4. Rack 4. Rost

5. Silikonowa stopka 5. Silicone foot 5. SilikonfuB

6. Kosz do smazenia 6. Frying basket 6. Frittierkorb

7. Uchwyt 7. Handle 7. Griff

SK cz HU

1. Digitdlny dotykovy panel 1. Digitdlni dotykovy panel 1. Digitdlis érintépanel
2. Telo 2. Télo 2. Haz

3. Zakladna 3. Zakladna 3. Alap

4. Rost 4. Rost 4. Racs

5. Silikénova nozicka 5. Silikonova nozka 5. Szilikon lab

6. Kosik na smazenie 6. Ko$ na smazeni 6. Sutékosar

7. Rukovat 7. Rukojet 7. Fogantyu

M p; ZASADY BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA — &

Zanim zaczniesz uzywac urzgdzenie przeczytaj uwaznie instrukcje i poste-

puj wytgcznie zgodnie z jej wskazaniami.

Wazne: Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku 8 lat i wiecej

oraz osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi lub umy-

stowymi, albo osoby nie majgce doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jesli

zastosowano nad nimi nadzér lub udzielono im instrukcji dotyczgcych bez-

piecznego uzytkowania urzgdzenia i zwigzanych z tym niebezpieczenstw.

Dzieci nie powinny bawic sie tym urzgdzeniem. Dzieci nie mogg czysci¢ ani

konserwowac urzgdzenia, chyba ze majg one wiecej niz 8 lat i sg pod nad-

zorem. Nigdy nie zostawiaj wigczonego urzgdzenia wraz z przewodem bez

nadzoru, trzymaj z dala od dzieci ponizej 8 roku zycia i 0séb niepowotanych

kiedy jest podtgczone do sieci lub sie chiodzi.

» Sprawdz, czy napiecie sieciowe odpowiada podanemu na urzgdzeniu.
Urzgdzenie podigczaj wytgcznie do uziemionego gniazdka sciennego.

+ Nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

* Od czasu do czasu sprawdzaj urzadzenie pod kgtem uszkodzen. Nigdy
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nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajgcy lub urzadzenie wykazuje
jakiekolwiek oznaki uszkodzenia. W takim przypadku naprawy powinny by¢
wykonywane przez kompetentnego i wykwalifikowanego elektryka (*), aby
unikng¢ wszelkiego niebezpieczenstwa.

Uzywaj urzagdzenia wytgcznie do celow domowych oraz w sposéb wskaza-
ny w niniejszej instrukcji.

Nigdy nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie lub innej cieczy z jakiegokolwiek
powodu. Nigdy nie wktadaj go do zmywarki.

Nigdy nie uzywaj urzgdzenia w poblizu gorgcych powierzchni.

Przed czyszczeniem nalezy zawsze odigczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Nigdy nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz i zawsze umieszczaj je w suchym
otoczeniu.

Przed czyszczeniem i przechowywaniem upewnij sie, ze urzgdzenie osty-
gto.

Nigdy nie uzywaj akcesoridw, ktore nie sg zalecane przez producenta. Moga
stanowi¢ zagrozenie dla uzytkownika oraz ryzyko uszkodzenia urzgdzenia.
Nigdy nie przesuwaj urzgdzenia, ciggngc za przewod zasilajgcy. Upewnij
sie, ze przewod zasilajgcy nie moze zosta¢ w zaden sposob przytrzasniety.
Nie owijaj przewodu zasilajgcego wokét urzgdzenia i nie zginaj go.

Aby unikng¢ ewentualnych uszkodzern spowodowanych normalng tempe-
raturg uzywanego urzgdzenia, nalezy przestrzega¢ nastepujgcych instruk-
¢ji instalaciji:- umiesc tylng strone jak najblizej Sciany. - pozostaw co najmniej
10 cm wolnej przestrzeni z kazdej strony i nad urzgdzeniem.

Zasadniczo nalezy zapewni¢ wystarczajgcg wentylacje w pomieszczeniu
wokot urzgdzenia podczas pracy. Ustaw urzgdzenie na stabilnej, odpornej
na ciepto powierzchni (nie na lakierowanym stole lub obrusie).

Gotuj wytgcznie produkty spozywcze. Nie umieszczaj we frytownicy duzych
kawatkow jedzenia ani metalowych przyboréw, aby unikngé wszelkiego ry-
zyka pozaru lub porazenia pradem. Nigdy nie umieszczaj we frytownicy
powietrznej nastepujgcych materiatow: papieru, kartonu, plastiku itp.
Absolutnie konieczne jest utrzymywanie tego urzgdzenia w czystosci przez
caly czas, poniewaz ma ono kontakt z zywnoscia.

Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nigdy nie styka sie z gorgcymi czesciami
urzgdzenia.

Temperatura dostepnych powierzchni, takich jak drzwi frytownicy, moze by¢
bardzo wysoka, gdy urzgdzenie jest uzywane. Nigdy nie dotykaj tych po-
wierzchni podczas uzytkowania ani przed catkowitym ostygnieciem urza-
dzenia, a uchwytu i panelu sterowania dotykaj tylko podczas pracy.
Upewnij sie, ze gorgce czesci urzgdzenia nigdy nie stykajg sie z materia-
tami tatwopalnymi, takimi jak zastony, tkaniny itp., gdy jest ono uzywane,
poniewaz moze dojs¢ do pozaru. Upewnij sie réwniez, ze nie przykrywasz
urzgdzenia i niczego na nim nie kladziesz.

Upewnij sig, ze nic nie styka sie z elementem grzejnym urzadzenia.



+ UWAGA: urzadzenie moze osiggac wysokie temperatury podczas uzytko—
wania. Preparaty mogq sie zapali¢, jesli sg przegrzane. Przed wyuagme—
ciem wtyczki z gnlazdka wylgcz urzadzenie.

« W przypadku uzywania urzgdzenia pod okapem kuchennym nalezy prze-
strzega¢ minimalnej odlegtosci zalecanej przez producenta.

» Cokolwiek sie stanie, nigdy nie dodawaj wiecej niz 4 tyzki oleju lub innego
ptynu do przygotowania zywnosci, aby unikng¢ zagrozenia pozarowego.

» Zawsze odigczaj urzgdzenie po uzyciu i pozwol mu ostygngc¢ przed przeno-
szeniem lub przechowywaniem.

» Nie wktadaj do koszyka artykutdow spozywczych, ktdre wypetniajg catg ob-
jetos¢ komory pieczenia, poniewaz moze to spowodowac pozar i zniszczy¢
urzgdzenie.

* Nie napetniaj garnka olejem, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie
pozarowe.

» Nigdy nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas pracy.

» Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaj metalowych skrobakéw. Odpadaja-
ce odtamki mogg miec¢ kontakt z metalowymi czesciami, co grozi poraze-
niem prgdem.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli kosz nie jest na swoim miejscu.

* Smazone skfadniki nalezy zawsze wktadac¢ do koszyka, aby nie stykaty sie
z grzatka.

* Nie wolno wigcza¢ urzadzenia za pomocg zewnetrznego programatora
czasowego lub innego rodzaju oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

» Podczas smazenia w gorgcym powietrzu przez otwory wylotowe powietrza
uwalniana jest gorgca para. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci
od pary i otworéw wylotowych powietrza.

* Nalezy réwniez uwazac na gorgcg pare i powietrze podczas wyjmowania
kosza i miski olejowej z urzgdzenia.

(*) Wykwalifikowany elektryk: Osoba wskazana przez dziat sprzedazy pro-
ducenta lub importera lub kazda osoba posiadajgca niezbedne kwalifikacje
umozliwiajgce dokonywanie tego typu napraw bez stwarzania zagrozenia.
W kazdym przypadku urzadzenie nalezy przekazywac tym osobom.

PRZYPOMNIENIA | UWAGI/

Silikonowa ostona rusztu spetnia normy bezpieczenstwa zywnosci i zapobiega uszkodzeniu powtoki na skutek tarcia miedzy
patelnia a ptyta do smazenia. Jest przeznaczona do uzywania razem z ptyta do smazenia bez koniecznosci demontazu.

« Podczas czyszczenia siatki ochronnej nalezy ja wyja¢ z wnetrza urzadzenia. Po wyczyszczeniu siatke ochronna nalezy
ponownie zamontowac przed ponownym uzyciem urzadzenia.
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PIERWSZE UZYCIE

PANEL STEROWANIA:

Przed uzyciem tego produktu wazne jest doktadne przeczytanie instrukcji obstugi.
Uzywaj produktu wytgcznie zgodnie z opisem i przeznaczeniem. Przechowu;j te instrukcje w bezpiecznym miejscu.
Jesli przekazujesz ten produkt innej osobie, upewnij sig, ze dotaczasz do niego cata dokumentacje.
Umiesc produkt na stabilnej powierzchni. Nie stawiaj go na powierzchni, ktdra nie jest odporna na ciepto.
W16z ruszt ptasko do kosza do smazenia, a nastepnie umiesc na nim jedzenie.

Wsuni kosz do smazenia do frytkownicy. Nie dodawaj oleju ani innych tatwopalnych ptynéw do frytkownicy.

Umiesc¢ siatke ochronng w frytkownicy podczas uzytkowania.

W16z kosz do smazenia do urzadzenia we wtasciwy sposob i upewnij sie, ze frytkownica jest gotowa do pracy.

Obstuguj frytkownice zgodnie z rodzajem i wielkoscig potrawy, ustawiajgc odpowiedni czas i temperature na podstawie
przepisu oraz osobistych preferencji.

Podczas gotowania mozesz wyjaé kosz do smazenia — urzadzenie automatycznie sie zatrzyma. Po ponownym wsunigciu
kosza urzadzenie wznowi dziatanie.

Uwaga: Po wyjeciu kosza do smazenia nigdy nie dotykaj wnetrza urzadzenia, aby uniknac¢ poparzen spowodowanych
wysoka temperaturg resztkowa.

Nie ma potrzeby przewracania sktadnikéw podczas gotowania, poniewaz frytkownica ma zaréwno gdrne, jak i dolne
elementy grzewcze.

Jesli przygotowujesz duzg ilos¢ jedzenia jednoczesnie, mozesz obrdécié¢ sktadniki, aby zapewnié¢ bardziej réwnomierne
smazenie.

Po zakoriczeniu gotowania mozesz wyjac kosz i sprawdzié, czy potrawa jest odpowiednio przygotowana.

Uwaga: Jesli potrawa nie jest w petni ugotowana, mozesz ponownie ustawic¢ czas lub temperature i kontynuowac gotowanie.
Po zakoriczeniu gotowania wyjmij kosz, umies¢ go na odpornej na ciepto podktadce, a nastepnie przetéz jedzenie na talerz.
Uwaga: Nie odwracaj kosza do géry nogami ani nie potrzasaj nim gwattownie, aby zapobiec przywieraniu jedzenia do
pozostatego ttuszczu.
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A. Menu. Ustawiony czas temperatura  beda F. Przycisk wyboru czasu/temperatury

wys$wietlane w obszarze wyswietlacza (G). G. Wyswietlacz czasu/temperatury
B. Przycisk gérnego grzania H. Przycisk wyboru menu
C. Przycisk opdZnienia/startu I. Przycisk zwigkszania czasu/temperatury
D. Przycisk zmniejszania czasu/temperatury J. Przycisk start/stop. Dtugie naci$niecie anuluje

E. Przycisk wyboru trybu DIY K. Przycisk dolnego grzania
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1. Skrzydetka kurczaka 6. Suszone owoce 1. Ciasteczko
2. Stek 7. Ryba 12.Ziemniak
3. Frytki 8. Krewetki 13.Rozmrazanie
4. Pizza 9. Chleb
5. Kurczak 10.Ciasto

Menu Czas (Min) Temperatura (°C) |Regulowany czas (min)| Regulowana temperatura (°C)
Skrzydetka kurczaka 17 160 1120 40-200
Stek 10 190 1-120 40-200
Frytki 15 200 1-120 40-200
Pizza 12 150 1-120 40-200
Kurczak 40 140 1-120 40-200
Suszone owoce 2H 80 1-12H 40-200
Ryba 20 200 1-120 40-200
Krewetki 10 160 1-120 40-200
Chleb 22 170 1-120 40-200
Ciasto 15 180 1-120 40-200
Ciasteczka 10 165 1-120 40-200
Ziemniaki 15 200 1-120 40-200
Rozmrazanie 8 80 1-120 40-200
Podgrzewanie 3 180 1-120 40-200

Ta tabela pomoze Ci wybrac podstawowe ustawienia dla sktadnikow.
Uwaga: Pamietaj, ze te ustawienia sg jedynie orientacyjne. Poniewaz sktadniki réznig sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i
marka, nie mozemy zagwarantowac najlepszego ustawienia dla Twoich produktow.

Dzieki technologii Rapid Air, ktéra natychmiast podgrzewa powietrze wewnatrz urzgdzenia, krétkie wyjecie kosza podczas smaze-
nia gorgcym powietrzem nie zaktéca procesu gotowania.

Tryb czuwania

Po wiaczeniu zasilania brzeczyk wydaje sygnat dzwigkowy, wszystkie wskazniki funkcji gotowania swieca, przycisk ,Menu”
miga, a wyswietlacz pokazuje ,——". Po 2 minutach bezczynnosci urzadzenie przechodzi w tryb czuwania, a wskaznik przycisku
,DII” nadal miga. Po 5 minutach bezczynnosci w trybie czuwania frytkownica powietrzna wytaczy sie.

Tryb pracy

W trybie czuwania nacisnij przycisk ,DII”, a nastepnie uzyj przycisku ,Menu”, aby przetgczac sie miedzy funkcjami menu. Wskaz-
nik wybranej funkcji menu zacznie migac, a panel cyfrowy bedzie naprzemiennie wyswietlat domysiny czas i temperature.

Po wybraniu menu nacisnij przycisk ,Menu”, aby potwierdzi¢ program gotowania.

Po wybraniu menu nacisnij przycisk ,Czas/Temperatura”, aby dostosowac ustawienia, a nastgpnie uzyj przyciskéw ,+/-”, aby
zmodyfikowac wartosci.

Po ustawieniu parametréw nacisnij przycisk ,,DI
staty czas gotowania.

Podczas gotowania mozesz krétko nacisnac przycisk ,,DI
Przytrzymaj przycisk ,.DII”, aby anulowac gotowanie.

”

, aby rozpoczac gotowanie. Na panelu cyfrowym zostanie wyswietlony pozo-

”

, aby wstrzymac gotowanie.

Funkcja DIY

W trybie czuwania nacisnij przycisk ,DIY”. Wskaznik programu gotowania zgasnie, a przyciski ,Gérne grzanie” i ,Dolne grzanie”
zostang wiaczone.

Domysliny czas funkgji DIY to 15 minut, a domysina temperatura to 175°C. Mozna dostosowac czas i temperature wedtug potrzeb.
W trybie DIY nacisnij ,Gorne grzanie” lub ,Dolne grzanie”:

Jesli przycisk miga, oznacza to, ze funkcja jest aktywna.
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Nacis$nij ponownie, a przycisk pozostanie podswietlony, co oznacza, ze funkcja zostata anulowana.

Mozesz wybrac tylko gérne grzanie, tylko dolne grzanie lub obie funkcje jednoczesnie.

Gdy ,Gérne grzanie” lub ,,Dolne grzanie” miga, mozna regulowac czas/temperature. Jednak podczas dostosowywania czasu/
temperatury funkcje grzania nie moga byc wybierane.

Po dostosowaniu czasu i temperatury wyswietlacz zacznie migaé. W tym momencie mozesz wybrac ,,Gérne grzanie” i ,Dolne
grzanie” lub nacisnac ,,DII”, aby rozpoczac gotowanie.

Tryb opéZnionego startu

Po wybraniu funkcji menu nacisnij przycisk ,OpdZniony start”, aby aktywowac funkcje opdznienia. Nacisnij przyciski ,+/-", aby
ustawic czas opdZnienia w zakresie od 1 do 24 godzin.

Nacisnij przycisk ,,DII”, aby rozpoczac opdZzniony proces gotowania.

Szybki start

1. Produkt nalezy umiescic¢ 2. Przewdd zasilajgcy powinien
na ptaskim i stabilnym mie¢ wystarczajgca dtugosc,
stole, aby zapewnié aby mozna go byto podtaczy¢
prawidtowe dziatanie. do gniazdka. Upewnij sie,

ze wokot urzadzenia  jest
wystarczajgca przestrzern na
cyrkulacje powietrza oraz ze w
poblizu nie ma fatwopalnych
przedmiotdw.

3. Przed uzyciem umiesé 4. Umiesc sktadniki w koszu do
ruszt na dnie kosza. 9 smazenia, a nastepnie wsun go

do urzadzenia.

5. Nacisnij przycisk ,Menu”, aby wybrac funkcje ,Skrzydetka kurczaka”. Domysiny czas wynosi 17 minut, a temperatura 160°C.
Mozesz dostosowac czas i temperature wedtug wiasnych preferencji. Po ustawieniu parametréw nacisnij ,,DII”, aby rozpoczaé
proces gotowania.

6. Po zakoriczeniu gotowania urzadzenie wyemituje 5 sygnatdw dzwiekowych i wyswietli komunikat ,End”. Odtacz przewdd
zasilajacy, jedna reka przytrzymaj gdére urzadzenia, a druga chwyc za uchwyt kosza do smazenia, aby go wyjaé. Umiesc kosz
na stabilnym stole i uzyj narzedzi pomocniczych (np. pateczek lub szczypiec) do wyjecia ugotowanego jedzenia. Podczas
tego procesu zachowaj ostroznosé, aby uniknaé poparzen.

CZYSZCZENIE

1. Czysc urzadzenie po kazdym uzyciu.

2. Czysc frytkownice powietrzng dopiero po jej catkowitym ostygnieciu do temperatury pokojowe;j.

3. Po kazdym uzyciu usun resztki jedzenia i plamy ttuszczu z kosza do smazenia i rusztu, aby zapobiec uszkodzeniu powtoki.
Nie uzywaj srodkow czyszczacych o wiasciwosciach Sciernych.

4. Do czyszczenia frytkownicy uzywaj migkkiej, czystej sciereczki. Unikaj uzywania nadmiernie mokrej Sciereczki, aby zapobiec
przedostaniu si¢ wody do wnetrza urzadzenia, co mogtoby spowodowac zwarcie lub pozar. Kosz do smazenia i ruszt czysc za
pomoca niesciernych srodkéw czyszczacych lub wody. Wnetrze urzadzenia czys¢ goracg woda i niescierng gabka. Element
grzewczy czys¢ szczoteczka, aby usunac resztki jedzenia.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW ——————————(E

Problem Mozliwe przyczyny Rozwigzanie
Alarm E1/E2 Przerwane potaczenie NTC Skontaktuj sie z serwisem posprzedazowym
Alarm E5/E6 Przerwane potaczenie NTC Skontaktuj sie z serwisem posprzedazowym
Urzadzenie nie dziata Przewdd zasilajacy nie jest podtaczony | Podtacz przewdd zasilajacy do innego gniazdka
do gniazdka
Frytkownica nie jest prawidtowo ztozona | Wyjmij kosz do smazenia i ponownie wtéz go do
obudowy
Wentylator nie dziata lub wydaje | Wentylator jest zablokowany Skontaktuj sie z serwisem posprzedazowym

nietypowy dZwigk Silnik jest uszkodzony lub inne kompo- | Skontaktuj sie z serwisem posprzedazowym

nenty sg uszkodzone
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Dlaczego z urzadzenia wydoby- | Podczas przygotowywania ttustych po- | To normalne, ze podczas grillowania ttustych
wa sie para lub skrapla sie woda? | traw olej moze dostawac sie do misy i | potraw moze wydobywac sie duza ilos¢ dymu.
wytwarzacé pare. Nie wptywa to na dzia-
tanie urzadzenia ani koricowy rezultat.
Para moze zaparowac okno podgladu po
bokach lub w rogach.

Misa, kosz lub dno piekarnika moga za- | Upewnij sig, ze frytkownica powietrzna jest
wierac¢ pozostatosci ttuszczu z poprzed- | czyszczona po kazdej sesji gotowania.

niego uzycia. Nalezy doktadnie czyscic¢
mise po kazdym uzyciu.

Urzadzenie jest wtgczone, ale nie | Element grzewczy lub inne komponenty | Skontaktuj sie z serwisem posprzedazowym
nagrzewa sie sg uszkodzone

OCHRONA SRODOWISKA—— (&

Symbol = na tabliczce znamionowej urzadzenia oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucac razem z innymi odpadami z gospo-
darstw domowych. Polskie prawo zabrania pod karg grzywny faczenia zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego wraz
z innymi odpadami.

System zbierania zuzytego sprzetu jest zgodny z obowigzujgcymi na terenie Rzeczpospolitej Polskiej normami prawnymi, (Ustawa
z dnia 29 lipca 2005, Dziennik Ustaw Nr 180 poz.1494 i 1495) obowigzki wynikajace z ustawy przejeta w imieniu przedsigbiorcy
Organizacja Odzysku.

DEKLARACJA ERP — ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 1275/2008

My, Team Polska sp. z 0.0., niniejszym oswiadczamy, ze nasz produkt spetnia wymagania Rozporzadzenia Komisji Europejskiej
(WE) nr 1275/2008. Nasz produkt nie posiada funkgcji tryb czuwania, poniewaz po zakoriczeniu uzytkowania termostat wytacza
urzadzenie catkowicie i w konsekwencji nie pobiera juz wigcej pradu!

Na prosbe Klienta, instrukcja obstugi jest réwniez dostepna w formie elektronicznej w ramach obstugi posprzedazowej (zobacz
karta gwarancyjna).

J& EN IMPORTANT SAFEGUARDS ——————(&

Please read these instructions carefully before using the appliance, and al-

ways follow the safety and operating instructions.

Important: This appliance can be used by children over 8 years old and pe-

ople with reduced physical, sensory or mental capacities or with a lack of

experience or knowledge if they have been given supervision or instructions
concerning the safe use of the appliance and the risks involved. Children
should not play with the appliance. Cleaning and user maintenance should
not be done by children unless they are older than 8 years and supervised.

Never leave the appliance and its cord unsupervised and within reach of chil-

dren less than 8 years old or irresponsible persons when it is plugged into the

wall or when it is cooling down.

» Check that your mains voltage corresponds to that stated on the appliance.

» Only connect the appliance to an earthed wall socket.

* Never leave the appliance unsupervised when in use.

» From time to time check the appliance for damages. Never use the applian-
ce if power cord or appliance shows any signs of damage. In that case,
repairs should be made by a competent and qualified electrician(*). Should
the power cord be damaged, it must be replaced by a competent and quali-
fied electrician(*) in order to avoid all danger.

* Only use the appliance for domestic purposes and in the way indicated in
these instructions.
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Never immerse the appliance in water or any other liquid for any reason
whatsoever. Never place it into the dishwasher.

Never use the appliance near hot surfaces.

Before cleaning, always unplug the appliance from the power supply.
Never use the appliance outside and always place it in a dry environment.
Never use accessories that are not recommended by the producer. They
could constitute a danger to the user and risk to damage the appliance.
Never move the appliance by pulling the power cord. Make sure the power
cord cannot get caught in any way. Do not wind the power cord around the
appliance and do not bend it.

In order to avoid any possible damage due to the normal temperatures of
the appliance in use, please respect the following installation instructions:
place the back side as close to the wall as possible.

leave at least 10 cm of free space on each side and above the appliance.
As a general rule, make sure there is enough ventilation in the room around
this appliance during operation. Stand the appliance on a stable heat-re-
sistant surface (not a varnished table or a table cloth).

Make sure the appliance has cooled down before cleaning and storing it.
Only cook consumable food. Do not place large pieces of food or metallic
utensils in the air fryer in order to avoid all risk of fire or electrocution. Also
never place the following materials in the air fryer: paper, cardboard or pla-
stic, etc.

It is absolutely necessary to keep this appliance clean at all times as it co-
mes into contact with food.

Make sure the power cord never comes into contact with the hot parts of
the appliance.

The temperature of the accessible surfaces, such as the door of the air fryer,
may be very high when the appliance is in use. Never touch those surfaces
during use nor before the appliance has totally cooled down, and only han-
dle the knobs.

Make sure the hot parts of the appliance never come into contact with in-
flammable materials, such as curtains, cloth, etc. when it is in use, as a
fire might occur. Also make sure not to cover the appliance and do not put
anything on top of it. Make sure nothing comes into contact with the heating
element of the appliance.

CAUTION: the appliance can reach high temperatures when in use. Prepa-
rations might catch fire if they are overheated. Before pulling the mains plug,
set the temperature selector to ,MIN”.

If you use the appliance under a cooking hob, make sure to respect the
minimum distance advised by the manufacturer.

Whatever happens, never add more than 4 tablespoons of oil or any other
liquid to prepare the food to avoid fire hazards.

Always unplug the appliance after use and let it cool down before handling



or storing it.

+ Do not put foodstuffs into the basket that fill the entire volume of the cooking
chamber, as this may cause a fire and damage the appliance.

» Do not fill the pot with oil as this may cause a fire hazard.

» Never touch the inside of the appliance while it is operating.

» Do not use metal scrapers to clean the appliance. Fragments coming off the
scrapers might come into contact with metal parts which would entail a risk
of electrocution.

» Do not use the appliance if the cooking baskets are not in place.

» Always put the ingredients to be fried in the cooking basket, to prevent them
from coming into contact with the heating elements.

» Your appliance must never be switched on through an external timer or any
kind of separate remote control system.

 During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the
air outlet openings.

 Also be careful of hot steam and air when you remove the cooking baskets
from the appliance.

(*) Competent and qualified electrician: after-sales department of the produ-

cer or importer or any person who is qualified, approved and competent to

perform this kind of repairs in order to avoid all danger. In case of need you
should return the appliance to this electrician.

REMINDERS AND NOTES

- The silicone sleeve of the rack complies with food safety standards and prevents the coating from being damaged by friction
between the frying pan and the frying plate. It is designed to be used together with the frying plate without disassembly.

« When cleaning the protective net, remove it from the inside. After cleaning, the protective net must be reinstalled before
using the machine again.

FIRST USE

- Before using this product, it is important to read this instruction manual carefully.
« Use the product only as described and for the intended purpose. Keep this manual in a safe place.
- If you hand this product to anyone else, ensure that you also provide all related documentation.

« Place the product on a stable surface. Do not place it on a surface that is not heat-resistant.

- Insert the rack flatly into the frying basket, then place the food on the rack.

- Insert the frying basket into the fryer. Do not add oil or other flammable liquids to the fryer.
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CONTROL PANEL

PRESET COOKING TEMPERATUREAND TIME ——————(k

Place the protective net into the air fryer when in use.

Insert the basket into the machine correctly and ensure that the machine is ready.

Operate the fryer according to the type and size of the food, setting the appropriate time and temperature based on the
recipe and personal preference.

Pull out the frying basket during cooking, and the product will stop working. Once the frying basket is pushed back in, the
product will continue operating.

Note: After removing the frying basket, never touch the inside of the product to avoid burns from residual heat due to high
temperatures.

There is no need to flip the ingredients during the cooking process, as the air fryer has both top and bottom heating elements.
If you are cooking a large amount of food at the same time, you may flip the ingredients if desired to ensure more even
cooking.

After cooking, you can pull out the basket to check if the food is properly cooked.

Note: If the food is not fully cooked, you can reset the time or temperature and continue cooking.

After cooking, remove the basket and place it on a heat-resistant pad, then transfer the food onto a plate.

Note: Do not turn the basket upside down or shake it vigorously to prevent food from sticking to residual fat.

1 |
DE FG
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I J K
A. Menu. The preset time and temperature F. Time/temperature selection button
will be displayed in the display area (G). G. Time/temperature display
B. Upperheating button H. Menu selection button
C. Delay/start button I. Time/temperature increase button
D. Time/temperature reduce button J. Start/stop button. Longpress to cancel
E. DIY selection button K. Baseheating button
N e @ & & el
1 2 3 4 5 6
e ¢ & a8 @ = T
7 8 9 10 1 12 13
1. Chicken Wing 6. Dried Fruit 11. Cookie
2. Steak 7. Fish 12.Potato
3. Fries 8. Shrimp 13.Defrost
4. Pizza 9. Bread
5. Chicken 10.Cake

Menu Time (Min) Temperature Adjustable time (min) | Adjustable temperature
Chicken wings 17 160 1-120 40-20C
Steak 10 190 1-120 40-200
Fries 15 200 1120 40-200
Pizza 12 150 1-120 40-200
Chicken 40 140 1-120 40-200
Dried fruit 2H 80 1-12H 40-20C
Fish 20 200 1120 40-200
Shrimp 10 160 1-120 40-200
Bread 22 170 1-120 40-200
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Cake 15 180 1-120 40-200
Cookies 10 165 1-120 40-200
Potato 15 200 1120 40-200
Defrost 8 80 1-120 40-200
Pre-Heat 3 180 1-120 40-200

This table will help you select the basic settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indicative. As ingredients differ in origin, size, shape, and brand, we cannot guarantee
the best setting for your ingredients.

Because the Rapid Air technology instantly reheats the air inside the appliance, briefly pulling the pan out during hot air frying
barely disrupts the process.

OPERATON ———(&

Standby Mode
« When the power is turned on, the buzzer beeps, all cooking function indicator lights stay on, the “Menu” button keeps
flashing, and the display shows "—-". After 2 minutes of no operation, the device enters standby mode, and the “DII” button

indicator keeps flashing. After 5 minutes of inactivity in standby mode, the air fryer will turn off.

Operating Mode

1. In standby mode, click the “DII” button, then use the “Menu” button to cycle through the menu functions. The indicator light

of the selected menu function will flash, and the digital panel will alternately display the corresponding default time and
temperature.

. After selecting the menu, click the “Menu” button to confirm the cooking program.

3. After selecting the menu, click the “Time/Temperature” button to adjust the temperature and time, then press the "+/-” button
to modify the settings.

4. When the parameters are set, click the “DII” button to start cooking. The digital panel will display the remaining cooking time.

« During cooking, you can briefly press the “DII” button to pause cooking.

« Long press the “DII” button to cancel cooking.

DIY Function

1. In standby mode, click the “DIY” button. The indicator light of the cooking program will turn off, while the “Upper Heating”
and “Base Heating” buttons will turn on.

2. The DIY function has a default time of 15 minutes and a default temperature of 175°C. The time and temperature can be
adjusted as needed.

3. In DIY mode, click “Upper Heating” or “Base Heating”:

« If the button flashes, it means the function is selected.

« Click the button again, and it will stay on, meaning the function has been canceled.

« You can select only Upper Heating, only Base Heating, or both together.

4. When “Upper Heating” or “Base Heating” is flashing, you can adjust the Time/Temperature settings. However, while adjusting
Time/Temperature, the heating functions cannot be selected.

5. After adjusting time and temperature, the display will start flashing. At this point, you can select “Upper Heating” and “Base
Heating”, or click the “DII” button to start cooking.

Delay Start Mode

1. After selecting a menu function, click the “Delay Start” button to activate the delay function. Press the "+/-” button to set the
delay time, which ranges from 1to 24 hours.

2. Press the “DII” button to start the delayed cooking process.

N

Quick Start
1. The product should 2. The power cord should
be placed on a flat and have sufficient length to be
stable table to ensure plugged into the socket.
proper operation. Ensure there is enough space
for air circulation around the
product and that there are no
flammable items nearby.
3. Place the rack at the ‘ 4. Put the ingredients into the
bottom of the basket = ¢ frying basket, then push itinto
before use. the main unit.

5. Click the “Menu” button to select the “Chicken Wings” function. The default time is 17 minutes, and the temperature is 160°C.
You can adjust the time and temperature according to your personal preference. After setting, click “DII” to start the cooking
process.
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6. When the product emits 5 beeps and displays “End”, the cooking is complete. Unplug the power cord, hold the top of the
machine with one hand, and use the other hand to hold the frying basket handle to pull out the frying basket. Place the
frying basket on a stable table and use auxiliary tools (such as chopsticks or tongs) to remove the cooked food. Be careful to
prevent burns during the process.

CLEANNG——Mm (&

1. Clean the appliance after each use.

2. Clean the air fryer only after it has cooled down to room temperature.

3. After each use, remove food residue and grease stains from the frying basket and rack to prevent damage to the coating. Do
not clean the appliance with abrasive cleaning materials.

4. Use a soft, clean cloth to wipe the air fryer. Avoid using a soaking wet cloth to prevent water from entering the appliance,
which may cause a short circuit or fire. Clean the frying basket and rack with non-abrasive cleaning materials or water. Clean
the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge. Clean the heating element with a cleaning brush to
remove any food residues.

TROUBLESHOOTING———— (&

Problem Possible Cause(s) Solution
E1/E2 alarm NTC open circuit Send to after-sales service
E5/E6 alarm NTC open circuit Send to after-sales service
Product not working Power cord is not plugged into an elec- | Plug the power cord into another socket
trical outlet
Fryer is not fully assembled Pull out the frying basket and push it back into

the housing again

The fan does not work or has an | The fan is stuck Send to after-sales service
abnormal sound

The motor is damaged or other compo- | Send to after-sales service
nents are damaged

Why does condensation and ste- | When preparing greasy foods, oil may | It is normal for a large amount of smoke to leak
am come out of my unit? leak into the pan and produce steam. This | out when grilling greasy food.

will not affect the unit or the end result.
It may fog up the viewing window on the
sides or corners.

The pan, basket, or bottom of the oven | Be sure to clean the air fryer after each cooking
may contain grease residue from pre- | session.

vious use. Make sure to clean the pan
properly after each use.

Product is powered on but not | The heating element or other compo- | Send to after-sales service
heating nents are damaged

PROTECTION OF THE ENVIRONMENT — DIRECTIVE 2012/19/EU —(E

In order to preserve our environment and protect human health, the waste electrical and electronic equipment should be disposed
of in accordance with specific rules with the implication of both suppliers and users. For this reason, as indicated by the symbol

=mm ON the rating label or on the packaging, your appliance should not be disposed of as unsorted municipal waste. The user
has the right to bring it to @ municipal collection point performing waste recovery by means of reuse, recycling or use for other
applications in accordance with the directive.

ERP DECLARATION — REGULATION 1275/2008/EC

We, Team Polska sp. z 0.0., hereby confirm that our product meets the requirements of Regulation 1275/2008/EC. Our product
does not dispose of a standby mode as this product switches off completely immediately after the operation is finished and as a
consequence does not consume electricity!

The user manual is by simple request also available in electronic format from the after-sales service (see warranty card).

DE IMPORTANT SAFEGUARDS ————— (&

Lesen Sie aufmerksam die Gebrauchsanleitung, bevor Sie lhr Gerat be-
nutzen, und befolgen Sie immer die Sicherheitsvorschriften und die Gebra-
uchsanweisung.
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Wichtig: Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
einer korperlichen, sensorischen, geistigen oder motorischen Behinderung
oder einem Mangel an Erfahrung und Kenntnissen verwendet werden, so-
fern diese Personen beaufsichtigt oder Uber den sicheren Gebrauch des

Gerats unterrichtet wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden

haben. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-

-Wartung durfen nicht durch Kinder durchgefuhrt werden, es sei denn, sie

sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt. Lassen Sie Ihr Gerat und sein Netz-

kabel nie unbeaufsichtigt und in Reichweite von Kindern junger als 8 Jahre
oder unverantwortlichen Personen, wenn es an der Steckdose hangt oder
wenn es abkuhlt.

» Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem Gerat vermerkten
Spannung ubereinstimmt, bevor Sie das Gerat benutzen.

» Schlief3en Sie das Gerat nur an Schukosteckdosen an.

« Lassen Sie Ihr Gerat niemals beim Gebrauch unbeaufsichtigt.

» Uberprifen Sie regelmallig, ob das Gerat nicht beschadigt ist. Bei Bescha-
digung der Anschlussleitung oder des Gerates, letzteres nicht benutzen,
sondern von einem Fachmann(*) tUberprifen bzw. reparieren lassen. Eine
beschadigte Anschlussleitung muss von einem Fachmann(*) ausgewech-
selt werden, damit jede Gefahr gemieden wird.

* Benutzen Sie das Gerat nur zu Haushaltszwecken, wie in der Bedienung-
sanleitung angegeben.

» Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten ein,
weder zum Reinigen, noch zu einem anderen Zweck. Stellen Sie das Gerat
niemals in die Spulmaschine.

» Benutzen Sie das Gerat nicht in der Nahe einer Warmequelle.

» Entfernen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerat reini-
gen.

» Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien und bewahren Sie es an einem
trockenen Platz auf.

» Benutzen Sie nur Zubehar, welches vom Lieferanten empfohlen wurde. An-
deres Zubehdr stellt eine Gefahr fur den Benutzer dar und das Gerat konnte
dadurch beschadigt werden.

» Ziehen Sie niemals an der Anschlussleitung, um das Gerat zu bewegen.
Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung nicht zufalligerweise irgen-
dwo hangen bleibt und dies zum Fall des Gerates fiihren kénnte. Wickeln
Sie die Anschlussleitung nicht um das Gerat herum und knicken Sie sie
nicht.

* Um eventuelle Schaden infolge der normalen Temperaturen des Gerates
wahrend des Gebrauchs zu vermeiden, befolgen Sie bitte die nachfolgen-
den Installationsvorschriften:

» - Stellen Sie die Riickseite moglichst dicht zur Wand

* Lassen Sie mindestens 10 cm freien Raum auf beide Seiten und oberhalb
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des Gerates.

Vergewissern Sie sich in der Regel, dass der Raum, in dem sich der Airfryer
befindet, wahrend des Gebrauches gentigend bellftet wird. Stellen Sie das
Gerat auf einen Tisch oder auf eine ebene, hitzebestandige Flache (keinen
lackierten Tisch oder Tischtuch) damit es nicht umfalit.

Achten Sie darauf, dass das Gerat vollstandig erkaltet ist, bevor Sie es re-
inigen oder wegraumen.

Sie sollten das Gerat sauber halten, da es in direktem Kontakt mit Nahrun-
gsmitteln ist.

Bereiten Sie nur Nahrungsmittel, die zum Kochen und zum Verzehr geeignet
sind. Legen Sie keine zu grol3en Stiicke Nahrung oder Metallgegenstande
in den Airfryer, um Brandrisiken auszuschlie3en. Legen Sie auch kein Pa-
pier, Karton oder Plastik in den Airfryer.

Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung nicht mit den heil3en Teilen
des Gerates in Kontakt kommt.

Wahrend des Gebrauchs kdnnen zugangliche Teile des Gerates, wie zum
Beispiel die Tur, eine sehr hohe Temperatur erreichen. Beruhren Sie diese
Teile nicht wahrend des Gebrauchs und bevor das Gerat vollig erkaltet ist,
sondern betatigen Sie nur die Regelknopfe.

Achten Sie darauf, dass die heiflden Teile nicht mit leicht entflammbarem
Material, wie Gardinen, Tischdecken, usw. in Berihrung kommen. Brand-
gefahr! Decken Sie das Gerat nicht ab und legen Sie nichts auf das Gerat.
Achten Sie darauf, dass das Heizelement nicht mit anderen Gegenstanden
in Beruhrung kommt.

ACHTUNG: Wahrend des Gebrauchs kann das Gerat eine sehr hohe Tem-
peratur erreichen. Zubereitungen konnen bei Uberhitzung brennen. Seien
Sie aulerst vorsichtig! Bevor Sie den Stecker ziehen, stellen Sie den Ther-
mostat auf die niedrigste Temperatur (“MIN”).

Wenn Sie den Airfryer unter einer Dunstabzugshaube benutzen, beachten
Sie bitte den vom Hersteller empfohlenen Mindestabstand.

Flgen Sie niemals mehr als 4 Teel6ffel Ol oder irgendwelche andere Flus-
sigkeit hinzu, um die Nahrung zuzubereiten.

Ziehen Sie nach dem Gebrauch immer den Stecker aus der Steckdose und
warten Sie bis das Gerat vollstandig erkaltet ist, bevor Sie es reinigen oder
wegraumen.

Geben Sie keine Nahrungsmittel in den Ofen, die den Garraum ganz auffiil-
len, denn dies kdnnte einen Brand verursachen und das Gerat vernichten.

Achten Sie auch auf heiten Dampf und Luft, wenn Sie den Korb und die
Olwanne aus dem Gerat nehmen.

Benutzen Sie keine Metallspachtel um das Gerat zu reinigen, da ansonsten
Fragmente der Spachtel mit Metallteilen in Berihrung kommen kdnnten,
was eine Stromschlaggefahr mit sich bringen wuirde.

Benutzen Sie das Gerat niemals ohne den Behalter.



« Wahrend des Heilluftoratvorgangs wird heiler Dampf durch die
Luftauslassoffnungen abgegeben. Halten Sie Hande und Gesicht in einem
sicheren Abstand vom Dampf und von den Offnungen.

« |hr Gerat darf niemals Uber eine externe Zeitschaltuhr oder irgendein ande-
res, separates Fernbedienungssystem eingeschaltet werden.

(*) Fachmann: Anerkannter Kundendienst des Lieferanten oder des Impor-

teurs, der fur derartige Reparaturen zustandig ist. Wenden Sie sich fiir even-

tuelle Reparaturen an diesen Kundendienst.

ERINNERUNGEN UND HINWEISE — (& Q

Die Silikonhiille des Rosts entspricht den Lebensmittel-Sicherheitsstandards und verhindert, dass die Beschichtung durch
Reibung zwischen der Bratpfanne und der Bratplatte beschadigt wird. Sie ist so konzipiert, dass sie zusammen mit der
Bratplatte verwendet werden kann, ohne dass sie demontiert werden muss.

- Beim Reinigen des Schutznetzes entfernen Sie es aus dem Inneren des Geréats. Nach der Reinigung muss das Schutznetz
wieder installiert werden, bevor das Gerat erneut verwendet wird.

DE

ERSTER GEBRAUCH

Vor der Verwendung dieses Produkts ist es wichtig, die Bedienungsanleitung sorgféltig zu lesen.
« Verwenden Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir den vorgesehenen Zweck. Bewahren Sie diese Anleitung an einem
sicheren Ort auf.
- Falls Sie das Produkt an eine andere Person weitergeben, stellen Sie sicher, dass Sie alle zugehdrigen Dokumente mitgeben.
- Stellen Sie das Produkt auf eine stabile Oberflache. Platzieren Sie es nicht auf einer Oberflache, die nicht hitzebesténdig ist.
« Legen Sie den Rost flach in den Frittierkorb und platzieren Sie dann die Lebensmittel darauf.
« Schieben Sie den Frittierkorb in die Fritteuse. Geben Sie kein Ol oder andere brennbare Fliissigkeiten in die Fritteuse.

- Setzen Sie das Schutzgitter in die HeiBluftfritteuse ein, wenn sie in Betrieb ist. Setzen Sie den Frittierkorb korrekt in das Gerét
ein und stellen Sie sicher, dass die Fritteuse betriebsbereit ist. Betreiben Sie die Fritteuse entsprechend der Art und GréBe
der Lebensmittel, indem Sie die geeignete Zeit und Temperatur basierend auf dem Rezept und lhren persénlichen Vorlieben
einstellen. Ziehen Sie wéhrend des Kochvorgangs den Frittierkorb heraus — das Gerat wird automatisch angehalten. Sobald
der Frittierkorb wieder eingesetzt wird, setzt das Geréat den Betrieb fort.

« Hinweis: Beriihren Sie nach dem Herausnehmen des Frittierkorbs niemals das Innere des Geréts, um Verbrennungen durch
Restwédrme bei hohen Temperaturen zu vermeiden. Es ist nicht notwendig, die Zutaten wéhrend des Garprozesses zu
wenden, da die HeiBluftfritteuse Uber obere und untere Heizelemente verfligt. Wenn Sie eine groBe Menge Lebensmittel
gleichzeitig zubereiten, kdnnen Sie die Zutaten wenden, um ein gleichméBigeres Garen zu gewabhrleisten.

« Nach dem Kochen kénnen Sie den Korb herausziehen, um zu lberpriifen, ob das Essen richtig gegart ist.

« Hinweis: Wenn das Essen nicht vollstdndig gegart ist, kdnnen Sie die Zeit oder Temperatur erneut einstellen und das Kochen
fortsetzen.

« Nach dem Kochen den Korb herausnehmen, auf eine hitzebestédndige Unterlage stellen und die Speisen auf einen Teller
geben.
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« Hinweis: Drehen Sie den Korb nicht auf den Kopf und schitteln Sie ihn nicht kréftig, um zu verhindern, dass Lebensmittel an
verbleibendem Fett haften bleiben.

BEDIENFELD

1
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A. Meni. Die voreingestellte Zeit und Temperatur
werden im Anzeigebereich (G) angezeigt.

F. Taste zur Auswahl von Zeit/Temperatur
G. Anzeige fiir Zeit/Temperatur

B. Obere Heiztaste H. Meniauswahltaste
C. Verzogerungs-/Starttaste I. Taste zur Erhéhung von Zeit/Temperatur
D. Taste zur Verringerung von Zeit/Temperatur J. Start-/Stopptaste. Langes Driicken zum Abbrechen
E. DIY-Auswahltaste K. Untere Heiztaste
N e @ & & el
1 2 3 4 5 6
2 ¢ & B8 @ = ot
7 8 9 10 1 12 13
1. H&hnchenfligel 6. Getrocknete Friichte 1. Keks
2. Steak 7. Fisch 12.Kartoffel
3. Pommes frites 8. Garnelen 13.Auftauen
4. Pizza 9. Brot
5. Hahnchen 10.Kuchen

VOREINGESTELLTE KOCHTEMPERATUR UND -ZEIT ———— (&

Menii Zeit (Min) Temperatur (°C) | Einstellbare Zeit (Min) | Einstellbare Temperatur (°C)
H&ahnchenfligel 17 160 1-120 40-200
Steak 10 190 1-120 40-200
Pommes frites 15 200 1-120 40-200
Pizza 12 150 1-120 40-200
Hahnchen 40 140 1-120 40-200
Getrocknete Friichte 2H 80 1-12H 40-200
Fisch 20 200 1-120 40-200
Garnelen 10 160 1-120 40-200
Brot 22 170 1-120 40-200
Kuchen 15 180 1-120 40-200
Kekse 10 165 1-120 40-200
Kartoffeln 15 200 1-120 40-200
Auftauen 8 80 1-120 40-200
Vorheizen 3 180 1120 40-200

Diese Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fiir die Zutaten.
Hinweis: Beachten Sie, dass diese Einstellungen nur Richtwerte sind. Da sich die Zutaten in Herkunft, GroBe, Form und Marke
unterscheiden, kénnen wir nicht garantieren, dass die besten Einstellungen fir lhre Zutaten geeignet sind.

Dank der Rapid-Air-Technologie, die die Luft im Gerét sofort aufheizt, wird der Garprozess kaum gestort, wenn der Korb wahrend

des HeiBluftfrittierens kurz herausgezogen wird.
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BETREB —— (&

Standby-Modus

Wenn das Gerét eingeschaltet wird, gibt der Summer einen Signalton ab, alle Kochfunktionsanzeigen leuchten, die ,Meni“-Ta-
ste blinkt und das Display zeigt ,——*“. Nach 2 Minuten Inaktivitat wechselt das Gerét in den Standby-Modus, und die Anzeige der
,Dll“-Taste blinkt weiter. Nach 5 Minuten Inaktivitat im Standby-Modus schaltet sich die HeiBluftfritteuse aus.

Betriebsmodus

Im Standby-Modus driicken Sie die ,DlI“-Taste und dann die ,Meni“-Taste, um durch die Menifunktionen zu wechseln. Die
Anzeige der gewahlten Funktion blinkt, und das digitale Display zeigt abwechselnd die voreingestellte Zeit und Temperatur an.
Nach der Auswahl des Menis driicken Sie die ,Menii“-Taste, um das Kochprogramm zu bestétigen.

Nach der Auswahl des Mends driicken Sie die ,Zeit/Temperatur“-Taste, um die Temperatur und Zeit anzupassen, und verwen-
den Sie die ,+/-“-Tasten zur Feinabstimmung.

Sobald die Parameter eingestellt sind, driicken Sie die ,DII“-Taste, um das Kochen zu starten. Das digitale Display zeigt die
verbleibende Garzeit an.

Wahrend des Kochvorgangs konnen Sie die ,DII“-Taste kurz driicken, um das Kochen zu unterbrechen.

Halten Sie die ,DlI“-Taste gedriickt, um das Kochen abzubrechen.

DIY-Funktion

Im Standby-Modus driicken Sie die ,DIY“-Taste. Die Anzeige des Kochprogramms erlischt, wahrend die Tasten ,Oberhitze* und
LUnterhitze* aktiviert werden.

Die Standardzeit fiir die DIY-Funktion betragt 15 Minuten und die Standardtemperatur 175°C. Die Zeit und Temperatur kdnnen
nach Bedarf angepasst werden.

Im DIY-Modus driicken Sie ,Oberhitze” oder ,Unterhitze®:

Wenn die Taste blinkt, ist die Funktion ausgewahilt.

Driicken Sie die Taste erneut, und sie bleibt eingeschaltet, was bedeutet, dass die Funktion deaktiviert wurde.

Sie kdnnen entweder nur Oberhitze, nur Unterhitze oder beide Funktionen zusammen auswahlen.

Wenn ,Oberhitze“ oder ,Unterhitze* blinkt, konnen Sie die Zeit/Temperatur-Einstellungen anpassen. Wahrend der Anpassung
der Zeit/Temperatur konnen die Heizfunktionen jedoch nicht ausgewéhlt werden.

Nach der Anpassung von Zeit und Temperatur beginnt das Display zu blinken. Sie kénnen nun ,Oberhitze“ und ,Unterhitze“
auswahlen oder die ,DII“-Taste driicken, um den Kochvorgang zu starten.

Verzégerter Start-Modus

Nach der Auswahl einer Mentifunktion driicken Sie die ,Verzogerter Start“-Taste, um die Verzogerungsfunktion zu aktivieren.
Driicken Sie die ,+/-“-Tasten, um die Verzdgerungszeit zwischen 1 und 24 Stunden einzustellen.

Driicken Sie die ,DIl“-Taste, um den verzégerten Kochvorgang zu starten.

Schnellstart

1. Das Produkt sollte auf 2. Das Netzkabel sollte
einem flachen und ausreichend lang sein, um
stabilen Tisch platziert in die Steckdose eingesteckt
werden, um einen zu werden. Stellen Sie sicher,
ordnungsgemafBen I dass genligend Platz fiir die
Betrieb zu Luftzirkulation um das Gerat
gewabhrleisten. herum vorhanden ist und

dass sich in der Nahe keine

brennbaren  Gegenstande

befinden.
3. Legen Sie vor dem 4. Legen Sie die Zutaten in den
Gebrauch den Rost ' Frittierkorb und schieben Sie
auf den Boden des ihn dann in das Hauptgerat.

Korbs.

5. Driicken Sie die ,Menu“-Taste, um die Funktion ,Héhnchenflligel“ auszuwahlen. Die Standardzeit betrégt 17 Minuten und die
Temperatur 160°C. Sie kdnnen die Zeit und Temperatur nach lhren personlichen Vorlieben anpassen. Nach der Einstellung
driicken Sie ,DII“, um den Garvorgang zu starten.

6. Sobald das Gerédt 5 Signaltdne ausgibt und ,Ende“ anzeigt, ist das Kochen abgeschlossen. Ziehen Sie den Netzstecker,
halten Sie das Gerat mit einer Hand am oberen Gehause fest und ziehen Sie mit der anderen Hand den Frittierkorb am Griff
heraus. Stellen Sie den Frittierkorb auf eine stabile Oberflache und verwenden Sie Hilfswerkzeuge (z. B. Essstabchen oder
eine Zange), um das gegarte Essen zu entnehmen. Seien Sie vorsichtig, um Verbrennungen zu vermeiden.
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REINIGUNG e <

. Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch.

2. Reinigen Sie die HeiBluftfritteuse erst, nachdem sie auf Raumtemperatur abgekdhlt ist.

3. Entfernen Sie nach jedem Gebrauch Speisereste und Fettflecken aus dem Frittierkorb und dem Rost, um Schaden an der
Beschichtung zu vermeiden. Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel.

4. Verwenden Sie ein weiches, sauberes Tuch, um die HeiBluftfritteuse abzuwischen. Vermeiden Sie es, ein tropfnasses Tuch
zu verwenden, um zu verhindern, dass Wasser in das Gerét eindringt, was zu einem Kurzschluss oder Brand fihren koénnte.
Reinigen Sie den Frittierkorb und den Rost mit nicht scheuernden Reinigungsmitteln oder Wasser. Das Innere des Geréts
mit heiBem Wasser und einem nicht scheuernden Schwamm reinigen. Den Heizelement mit einer Reinigungsbirste von
Speiseresten befreien.

FEHLERBEHEBUNG——AE

Problem Mégliche Ursachen Loésung
E1/E2 Alarm NTC-Unterbrechung Kundendienst kontaktieren
E5/E6 Alarm NTC-Unterbrechung Kundendienst kontaktieren

Geréat funktioniert nicht

Netzkabel nicht in Steckdose eingesteckt

Netzkabel in eine andere Steckdose einstecken

Fritteuse nicht richtig montiert

Frittierkorb herausziehen und erneut einsetzen

Lufter funktioniert nicht oder
macht Gerdusche

Lufter blockiert

Kundendienst kontaktieren

Motor oder andere Bauteile beschadigt

Kundendienst kontaktieren

Warum tritt Kondenswasser oder

Beim Braten von fettigen Speisen kann Ol

Es ist normal, dass beim Grillen von fettigen Spe-

Dampf aus? verdampfen. isen viel Rauch entsteht.

Frittierkorb oder Boden enthalten Fettre-
ste

Fritteuse nach jeder Benutzung reinigen

Geréat eingeschaltet, aber keine Kundendienst kontaktieren

Warme

Heizelement oder andere Komponenten
beschéadigt

SCHUTZ DER UMWELT — RICHTLINIE 2012/19/EU ——— (&

Zum Schutz unserer Umwelt und unserer Gesundheit sind Elektro- und Elektronik-Altgerate nach bestimmten Regeln zu entsor-
gen. Dies fordert den Einsatz sowohl des Herstellers bzw. Lieferanten als auch des Verbrauchers.

Aus diesem Grund darf dieses Geréat, wie das Symbolmmm auf dem Typenschild bzw. auf der Verpackung zeigt, nicht in den unsor-
tierten Restmiill gegeben werden. Der Verbraucher hat das Recht, dieses Gerat liber kommunale Sammelstellen zu entsorgen; von
dort aus wird die spezifische Behandlung, Verwertung bzw. das Recycling gem. den Erfordernissen der Richtlinie sichergestellt.

ERP DEKLARATION - VO 1275/2008/EG

Wir, die Team Polska sp. z 0.0., bestatigen hiermit, dass unser Produkt den Anforderungen der VO 1275/2008/EG entspricht. Unser
Produkt verfiligt tiber keinen Bereitschaftszustand, da das Gerét direkt nach Beendigung des Vorganges komplett abschaltet und
somit keine Energie verbraucht!

Die Bedienungsanleitung ist auf einfache Nachfrage auch verfligbar in elektronischem Format bei dem Kundendienst (siehe Ga-
rantiekarte).

“™ sk DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY —— (&

Pred pouzitim spotrebiCa si pozorne precitajte tieto pokyny a vzdy dodrzia-
vajte bezpecnostné a prevadzkové pokyny.

Doélezité: Tento spotrebi€ mézu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s
nedostatkom skusenosti alebo znalosti, ak boli pod dohladom alebo dostali
pokyny tykajuce sa bezpeCného pouzivania spotrebiCa a suvisiacich rizik.
Deti by sa so spotrebitom nemali hrat. Cistenie a pouzivatelsku udrzbu by
nemali vykonavat deti, pokial nie su starSie ako 8 rokov a pod dozorom. Nik-
dy nenechavajte spotrebi€ a jeho kabel bez dozoru a v dosahu deti mladSich
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ako 8 rokov alebo nezodpovednych oséb, ked je zapojeny do steny alebo
ked chladne.

Skontrolujte, ¢ napatie vo vasej sieti zodpoveda napatiu uvedenému na za-
riadeni.

Spotrebi¢ zapajajte iba do uzemnenej zasuvky

Nikdy nenechavajte spotrebi€ poCas pouzivania bez dozoru.

Z Casu na Cas skontrolujte, €i spotrebi€ nie je poskodeny. Spotrebi€ nikdy
nepouZzivajte, ak napajaci kabel alebo spotrebi¢ vykazuje znamky poskode-
nia. V takom pripade by mal opravy vykonat kompetentny a kvalifikovany
elektrikar(*). Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi ho vymenit kompetentny
a kvalifikovany elektrikar(*), aby sa prediSlo akémukolvek nebezpe&enstvu.

Spotrebi€ pouzivajte iba na domace ucely a spésobom uvedenym v tomto ¥

navode.

Nikdy z akéhokolvek dévodu neponarajte spotrebi€ do vody alebo inej teku-
tiny. Nikdy ho nedavajte do umyvacky riadu.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte v blizkosti horucich povrchov.

Pred Cistenim vzdy odpojte spotrebi€ od elektrickej siete.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte vonku a vzdy ho umiestnite do suchého
prostredia.

Nikdy nepouzivajte prislusenstvo, ktoré neodporuca vyrobca. Mohli by pred-
stavovat’ nebezpecenstvo pre pouzivatela a riziko poskodenia spotrebica.
Nikdy nepremiestriujte spotrebi¢ tahanim za napajaci kabel. Uistite sa, Ze
sa napajaci kabel nembze ziadnym spbsobom zachytit. Napajaci kabel
neotacajte okolo spotrebica a neohybajte ho.

Aby ste predisli akémukolvek moznému poskodeniu v désledku beznych
tepldt pouzivaného spotrebiCa, dodrziavajte nasledujuce pokyny na
inStalaciu:

ponechajte aspon 10 cm volného miesta na kazdej strane a nad spotre-
bicom.

Vo vSeobecnosti sa uistite, Ze je v miestnosti okolo tohto spotrebita pocas
prevadzky dostatoCné vetranie. Postavte spotrebi€ na stabilny tepelne odol-
ny povrch (nie na lakovany stél alebo obrus).

Pred Cistenim a uskladnenim sa uistite, Ze spotrebi€ vychladol.

Varte iba konzumné jedla. Do fritézy neumiestriujte velké kusy jedla alebo
kovové nacinie, aby ste predisli akémukolvek riziku poziaru alebo urazu
elektrickym prudom. Do fritézy tiez nikdy nevkladajte nasledujuce materialy:
papier, kartdn alebo plast atd'.

Je absolutne nevyhnutné udrziavat’ tento spotrebi¢ vzdy Cisty, pretoze
prichadza do styku s potravinami.

Dbajte na to, aby sa napajaci kabel nikdy nedostal do kontaktu s horucimi
Castami spotrebica.

Teplota pristupnych povrchov, ako su dvierka fritézy, moze byt pri pouzivani
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spotrebiCa velmi vysoka. Nikdy sa nedotykajte tychto povrchov po€as po-
uzivania ani pred uplnym vychladnutim spotrebi¢a a manipulujte iba s gom-
bikmi.
Dbajte na to, aby sa horuce Casti spotrebi€a poCas pouzivania nikdy ne-
dostali do kontaktu s horfavymi materialmi, ako su zaclony, handricka atd'.,
pretoZe by mohlo déjst k poziaru. Tiez sa uistite, ze spotrebi¢ nezakryvate
a ni¢ nan nekladte. Dbajte na to, aby sa ni¢ nedostalo do kontaktu s vyku-
rovacim telesom spotrebica.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ méze pri pouzivani dosahovat vysoké teploty.
Pripravky sa mézu pri prehriati vznietit. Pred vytiahnutim sietovej zastrcky
nastavte voli€ teploty na ,MIN*.
Ak pouzivate spotrebi€ pod varnou doskou, dbajte na dodrzanie minimalnej
vzdialenosti odporucanej vyrobcom.
Nech sa stane Cokolvek, nikdy nepridavajte viac ako 4 polievkove lyZice
oleja alebo inej tekutiny na pripravu jedla, aby ste predisli nebezpecenstvu
poZiaru.
Po pouziti spotrebi€ vzdy odpojte a pred manipulaciou alebo uskladnenim
ho nechajte vychladnut.
Do ko$a nevkladajte potraviny, ktoré vypifiaju cely objem vamej komory,
pretoze by to mohlo spdsobit’ poZiar a poskodit’ spotrebic.
Neplrite hrniec olejom, pretoze to méze spbsobit’ poziar.
Nikdy sa nedotykajte vnutornych Casti spotrebica, ked je v prevadzke.
Na &istenie spotrebica nepouzivajte kovové skrabky. Ulomky vychadzajuce
z0 Skrabiek by sa mohli dostat’ do kontaktu s kovovymi Castami, €o by zna-
menalo riziko urazu elektrickym pradom.
Spotrebi¢ nepouzivajte, ak nie su na svojom mieste varné kose.
Suroviny na vyprazanie vzdy vkladajte do koSika, aby sa nedostali do kon-
taktu s ohrievacimi prvkami.
Vas spotrebi€ sa nikdy nesmie zapinat' pomocou externého €asovaca ale-
bo akéhokolvek samostatného systému dialkového ovladania.
PocCas smazenia horucim vzduchom sa cez otvory na vystup vzduchu
uvolfiuje horuca para. Udrzujte ruky a tvar v bezpecnej vzdialenosti od pary
a od vystupnych otvorov vzduchu.
Davaijte pozor aj na horucu paru a vzduch, ked' zo spotrebiCa vyberate var-
né kosSiky.

) Kompetentny a kvalifikovany elektrikar: popredajné oddelenie vyrobcu

alebo dovozcu alebo akakolvek osoba, ktora je kvalifikovana, schvalena a
kompetentna vykonavat tento druh oprav, aby sa predislo vSetkym nebez-
peCenstvam. V pripade potreby vratte spotrebi¢ tomuto elektrikarovi.

PRIPOMIENKY A POZNAMKY ————————————(

Silikénovy obal ro$tu spifia normy bezpeénosti potravin a zabrariuje po$kodeniu povlaku trenim medzi panvicou a platiiou na
vyprazanie. Je navrhnuty tak, aby sa pouzival spolu s platfiou na vypradzanie bez nutnosti demontéze.

- Pri ¢isteni ochranného sita ho vyberte z vnutra zariadenia. Po vycisteni musi byt ochranné sito znovu nainstalované pred
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OVLADACI PANEL

Pred pouzitim tohto produktu si pozorne precitajte ndvod na pouzitie.
Pouzivajte produkt iba podla popisu a urcenia. Uchovajte tento ndvod na bezpec¢nom mieste.

Ak tento produkt odovzdate inej osobe, uistite sa, ze k nemu prilozite vSetku dokumentdciu.
Umiestnite produkt na stabilny povrch. Nepokladajte ho na povrch, ktory nie je odolny voci teplu.
Vlozte rost naplocho do koSa na vypréazanie a potom nar polozte jedlo.

Vlozte koS na vyprdzanie do fritézy. Nepriddvajte olej ani iné horlavé kvapaliny do fritézy.

SK

Vlozte ochrannd siet do fritézy pocas pouzivania. Vlozte k3 na vyprdzanie spravne do zariadenia a uistite sa, ze fritéza je
pripravend na pouzitie. Pouzivajte fritézu podra typu a velkosti potravin, pricom nastavte vhodny cas a teplotu na zéklade
receptu a osobnych preferencii. Po¢as varenia mézete ko$ na vyprazanie vytiahnut — zariadenie sa automaticky zastavi. Po
opatovnom zasunuti kosa sa zariadenie znova spusti.

Upozornenie: Po vybrati koSa na vyprazanie sa nikdy nedotykajte vnitra zariadenia, aby ste predisli popdleniu zvyskovym
teplom. Nie je potrebné obracat ingrediencie pocas varenia, pretoze fritéza md horné aj dolné vyhrevné telesa. Ak
pripravujete vacsie mnozstvo jedla naraz, mézete ingrediencie otodit, aby sa zabezpecilo rovnomernejsie varenie.

Po dokonéeni varenia mézete vytiahnut ko$ a skontrolovat, ¢i je jedlo sprévne uvarené.

Upozornenie: Ak jedlo nie je Uplne pripravené, mézete znova nastavit ¢as alebo teplotu a pokracovat vo vareni.

Po dokonceni varenia vyberte ks, polozte ho na tepelnt podlozku a potom preneste jedlo na tanier.

Upozornenie: Neprevracajte k6s hore dnom ani nim prudko netraste, aby ste zabranili prilepeniu jedla na zvyskovy tuk.

N I
BC DE FG HI JK

A. Menu. Prednastaveny cas a teplota sa F. Tlacidlo vyberu ¢asu/teploty

zobrazia v oblasti displeja (G). G. Displej ¢asu/teploty
B. Tlacidlo horného ohrevu H. Tlacidlo vyberu menu
C. Tlacidlo oneskorenia/spustenia I. Tlacidlo zvySenia ¢asu/teploty
D. Tlacidlo znizenia ¢asu/teploty J. Tlacidlo Start/stop. DIhé stlacenie zrusi
E. Tlacidlo vyberu rezimu DIY K. Tlacidlo dolného ohrevu
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N o E & & e
1+« 2 3

4 5 6
2 ¢ & =8 @ +
7 8 9 10 11 12 13
1. Kuracie kridla 6. Susené ovocie 11. Susienka
2. Steak 7. Ryba 12.Zemiak
3. Hranolky 8. Krevety 13.Rozmrazovanie
4. Pizza 9. Chlieb
5. Kuracie méso 10.Kolac¢
Menu Cas (Min) Teplota (°C) Nastavitelny ¢as (Min) | Nastavitel'nd teplota (°C)
Kuracie kridla 17 160 1-120 40-200
Steak 10 190 1-120 40-200
Hranolky 15 200 1-120 40-200
Pizza 12 150 1-120 40-200
Kuracie maso 40 140 1-120 40-200
Susené ovocie 2H 80 1-12H 40-200
Ryba 20 200 1-120 40-200
Krevety 10 160 1-120 40-200
Chlieb 22 170 1-120 40-200
Kola¢ 15 180 1-120 40-200
Susienky 10 165 1-120 40-200
Zemiaky 15 200 1-120 40-200
Rozmrazovanie 8 80 1-120 40-200
Predhriatie 3 180 1-120 40-200

Této tabulka vdm poméze vybrat zdkladné nastavenia pre prisady.

Pozndmka: Pamétajte, Ze tieto nastavenia su iba orientaéné. Kedze sa prisady li$ia pévodom, velkostou, tvarom a znackou,
nemozeme zarudit najlepsie nastavenie pre vase ingrediencie.

Vdaka technoldgii Rapid Air, ktord okamzite ohrieva vzduch vo vndtri zariadenia, krdtke vybratie kosa pocas horticeho vzdusného
vyprdzania sotva narusi proces varenia.

PREVADZKA —————————(E

Rezim pohotovosti

Po zapnuti napdjania bzuciak vyda zvukovy signal, vSetky indikatory funkcii varenia zostanu zapnuté, tlacidlo ,Menu® blikd a
displej zobrazuje ,——*. Po 2 minutach necinnosti sa zariadenie prepne do pohotovostného rezimu a indikétor tlac¢idla ,DII“ bude
nadalej blikat. Po 5 minttach necinnosti v pohotovostnom rezime sa teplovzdusna fritéza vypne.

Prevadzkovy rezim

V pohotovostnom rezime kliknite na tlacidlo ,DII*, potom pouzite tlacidlo ,Menu“ na prepinanie medzi funkciami menu. Indikéator
vybranej funkcie menu bude blikat a digitalny panel bude striedavo zobrazovat predvoleny ¢as a teplotu.

Po vybere menu stlacte tlacidlo ,Menu“ na potvrdenie programu varenia.

Po vybere menu kliknite na tlacidlo ,Cas/Teplota®, aby ste upravili teplotu a ¢as, a potom poutzite tlacidld ,+/-“ na tpravu nasta-
veni.

Po nastaveni parametrov kliknite na tlacidlo , DI, aby ste spustili varenie. Na digitdlnom paneli sa zobrazi zostavajlci ¢as va-
renia.

Pocas varenia mozete kratko stlacit tlacidlo ,DII“ na pozastavenie varenia.

Dlhym stla¢enim tla¢idla ,DIlI“ mbzete varenie zrusit.

Funkcia DIY

V pohotovostnom rezime stlacte tlacidlo ,,DIY“ Indikdtor programu varenia zhasne, zatial ¢o tlacidld ,Horné ohrev* a ,Spodné
ohrev“ sa zapndu.

Predvoleny &as funkcie DIY je 15 mindit a predvolend teplota je 175°C. Cas a teplotu je mozné upravit podla potreby.

V rezime DIY kliknite na ,Horné ohrev* alebo ,Spodné ohrev*:

Ak tlacidlo blikd, znamena to, Ze funkcia je vybrand.

Znova ho stlacte a zostane zapnuté, ¢o znamena, ze funkcia bola zrusena.
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Mbzete vybrat iba horny ohrev, iba spodny ohrev alebo obe funkcie sii¢asne.

Ked' ,Horné ohrev“ alebo ,Spodné ohrev* blikd, mdZete nastavit ¢as/teplotu. Podas Upravy Casu/teploty vSak nie je mozné
vybrat funkcie ohrevu.

Po Uprave ¢asu a teploty za¢ne displej blikat. V tomto bode mézete vybrat ,Horné ohrev“ a ,.Spodné ohrev* alebo kliknut na

t

lacidlo ,DII“ na spustenie varenia.

ReZim oneskoreného Startu

Po vybere funkcie menu kliknite na tlacidlo ,,Oneskoreny Start®, aby ste aktivovali funkciu oneskorenia. Stlacte tlacidla ,+/-“ na
nastavenie ¢asu oneskorenia v rozsahu od 1 do 24 hodin.

Stlacte tlacidlo ,DII“ na spustenie oneskoreného varenia.

Rychly start

1. Produkt by mal byt 2. Napdjaci kabel by mal
umiestneny na rovhom mat dostato¢nu dizku na
a stabilnom stole, aby zapojenie do  zdsuvky.
bola zabezpecena Uistite sa, Ze okolo
sprdvna prevadzka. I zariadenia je dostatok

priestoru  na cirkuldciu
vzduchu a ze v jeho
blizkosti sa nenachdadzaju
horlavé predmety.

3. Pred pouzitim 4. Vlozte ingrediencie do
umiestnite rost na dno koSa na vyprdzanie a
kosa. potom ho zasunte do

hlavnej jednotky.

!

5. Stlacte tlacidlo ,Menu“ a vyberte funkciu ,Kuracie kridelka“. Predvoleny ¢as je 17 mindit a teplota 160°C. Cas a teplotu mozete

upravit podla svojich preferencii. Po nastaveni parametrov stlaéte ,,DII“ na spustenie procesu varenia.

6. Ked zariadenie vydd 5 pipnuti a zobrazi ,End, varenie je dokon¢ené. Odpojte napdjaci kabel, jednou rukou drzte hornu ¢ast

CISTENIE

1.

w N

zariadenia a druhou rukou uchopte rukovét ko$a na vyprazanie, aby ste ho vytiahli. Umiestnite ké$ na stabilny stol a pomocou
pomocnych ndstrojov (napr. paliciek alebo kliesti) vyberte uvarend potravinu. Davajte pozor, aby ste sa nepopadlili.

Cistite zariadenie po kazdom pouZiti.

. Teplovzdusnu fritézu Cistite az po Uplnom vychladnuti na izbovd teplotu.

. Po kazdom pouziti odstrante zvysky jedla a mastné skvrny z koSa na vypradzanie a rostu, aby ste predisli poskodeniu povrchu.
Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.

4. Na Ccistenie fritézy pouzivajte méakkd, ¢istd handri¢ku. Vyhnite sa pouzivaniu prili§ mokrej handri¢ky, aby sa voda nedostala

do vnitra zariadenia, ¢o by mohlo spdsobit skrat alebo poziar. K6S na vyprazanie a rost Cistite neabrazivnymi ¢istiacimi
prostriedkami alebo vodou. Vnditro zariadenia Cistite horicou vodou a neabrazivnhou hubkou. Ohrievaci prvok Cistite Cistiacou
kefkou na odstrdnenie zvyskov jedla.

RIESENIE PROBLEMOY ———nnnn (&

Problém Mozné priciny Riesenie
Alarm E1/E2 Preruseny obvod NTC Kontaktujte servisné stredisko
Alarm E5/E6 Preruseny obvod NTC Kontaktujte servisné stredisko
Zariadenie nefunguje Napdjaci kdbel nie je zapojeny do zdsuvky Zapojte napdjaci kdbel do inej zasuvky

Fritéza nie je spravne zostavena Vyberte ké$ a vlozte ho spé&t do zariadenia

Ventilator nefunguje alebo vy- | Ventildtor je zaseknuty
ddva zvlastny zvuk

Kontaktujte servisné stredisko

Motor alebo iné sucasti su poskodené Kontaktujte servisné stredisko

Preco sa z jednotky uvoltiuje | Pri priprave mastnych jeddl moze olej odpa- | Je normdline, ze pri grilovani mastnych jedal
para? rovat. unikd vela dymu.

Ko$ alebo dno fritézy méze obsahovat mast- | Fritézu Cistite po kazdom pouZziti
notu

Zariadenie je zapnuté, ale neh- [ PoSkodeny vyhrevny prvok alebo iné kompo- | Kontaktujte servisné stredisko
reje nenty
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OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA — SMERNICA 2012/19/EU —&

Aby sme zachovali nase Zivotné prostredie a chranili ludské zdravie, odpad z elektrickych a elektronickych zariadeni by sa mal
likvidovat v sllade so $pecifickymi pravidlami, ktoré sa tykaju doddvatelov aj pouzivatelov.. Z tohto dévodu, ako naznacuje symbol

= Na typovom Stitku alebo na obale, by sa vas spotrebi¢ nemal likvidovat ako netriedeny komundlny odpad. Pouzivatel ma prévo
odovzdat ho na komunélne zberné miesto vykondvajlce zhodnocovanie odpadu prostrednictvom opatovného pouzitia, recyklacie
alebo pouzitia na iné Ucely v stlade so smernicou.

VYHLASENIE ERP — NARIADENIE 1275/2008/ES

My, Team Polska sp. z 0.0., tymto potvrdzujeme, Ze nas vyrobok spitia poziadavky nariadenia 1275/2008/ES. Na$ vyrobok nedispo-
nuje pohotovostnym rezimom, pretoze tento vyrobok sa Uplne vypne ihned po ukonéeni prevadzky a v dosledku toho nespotre-
bovava elektrickd energiu!

Névod na pouzitie je na poziadanie k dispozicii aj v elektronickej forme v popredajnom servise (pozri zarucny list).

W cz DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY ———— X XF—— (%

Pfed pouzitim spotiebice si pozorné prectéte tyto pokyny a vzdy dodrzujte
bezpec€nostni a provozni pokyny.
Dulezité: Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizeny-
mi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti nebo znalosti, pokud byly pod dohledem nebo dostaly pokyny
tykajici se bezpecného pouzivani spotrebice a souvisejicich rizik. Déti by si
se spotifebic¢em nemély hrat. Cisténi a uzivatelskou udrzbu by nemély pro-
vadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Nikdy nenechaveijte
spotfebiC a jeho kabel bez dozoru a v dosahu déti mladSich 8 let nebo ne-
zodpovédnych osob, kdyz je zapojen do zdi nebo kdyz chladne.

Zkontrolujte, zda napéti ve vasi siti odpovida napéti uvedenému na zafizeni.

» Spotfebi€ zapojujte pouze do uzemnéné zasuvky

* Nikdy nenechavejte spotfebi¢ béhem pouzivani bez dozoru.

» Cas od €asu zkontrolujte, zda spotfebi€ neni poskozen. Spotfebi€ nikdy ne-
pouzivejte, pokud napajeci kabel nebo spotrebi€ vykazuje znamky posko-
zeni. V takovém pfipadé by mél opravy provést kompetentni a kvalifikovany
elektrikar (*). Pokud je napajeci kabel poskozen, musi jej vyménit kompe-
tentni a kvalifikovany elekirikar (*), aby se predeslo jakémukoli nebezpedi.

» Spotfebi€ pouzivejte pouze pro domaci ucely a zplsobem uvedenym v
tomto navodu.

* Nikdy z jakéhokoli divodu neponofuijte spotfebi¢ do vody nebo jiné tekutiny.
Nikdy jej nedavejte do mycky nadobi.

 Spotiebi€ nikdy nepouZivejte v blizkosti horkych povrchu.

» Pred Cisténim vzdy odpojte spotfebic od elektricke sité.

» Spotfebi€¢ nikdy nepouzivejte venku a vzdy jej umistéte do suchého
prostiedi.

» Nikdy nepouzivejte prislusenstvi, které nedoporucuje vyrobce. Mohly by
pfedstavovat nebezpecli pro uzivatele a riziko poskozeni spotrebice.

* Nikdy nepremistujte spotfebi€ tazenim za napajeci kabel. Ujistéte se, Ze se
napajeci kabel nemlze zadnym zplUsobem zachytit. Napajeci kabel neo-
tacejte kolem spotiebiCe a neohybejte je;.
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Abyste predesli jakémukoli moznému poskozeni v dusledku béznych teplot
pouzivaného spotfebite, dodrzujte nasledujici pokyny k instalaci:

- zadni stranu umistéte co nejblize sténé.

- ponechte alespont 10 cm volného mista na kazdé strané a nad spotie-
biCem.

Obecneé se ujistéte, ze je v mistnosti kolem tohoto spotiebi¢e béhem provo-
zu dostateCné vétrani. Postavte spotfebi€ na stabilni tepelné odolny povrch
(ne na lakovany stll nebo ubrus).

PFed Cisténim a uskladnénim se ujistéte, Ze spotfebic vychladl.

Vaite pouze konzumni jidla. Do fritézy neumistujte velké kusy jidla nebo
kovoveé nacini, abyste predesli jakémukoli riziku pozaru nebo urazu elek-
trickym proudem. Nikdy nevkladejte do fritézy nasledujici materialy: papir,
karton nebo plast atp.

Je naprosto nezbytné udrZovat tento spotrebic vzdy Cisty, protoZe pfichazi
do styku s potravinami.

Dbejte na to, aby se napajeci kabel nikdy nedostal do kontaktu s horkymi
Castmi spotfebice.

Teplota pristupnych povrch, jako jsou dvitka fritézy, mize byt pfi pouzivani
spotfebie velmi vysoka. Nikdy se nedotykejte téchto povrchi béhem po-
uzivani ani pfed uplnym vychladnutim spotfebi€e a manipulujte pouze s
knofliky.

Dbejte na to, aby se horké Casti spotfebice béhem pouzivani nikdy nedo-
staly do kontaktu s hoflavymi materialy, jako jsou zaclony, hadfik atd., pro-
toze by mohlo dojit k pozaru. Také se ujistéte, Zze spotrebiC nezakryvate a
nic na néj nepokladejte. Dbejte na to, aby se nic nedostalo do kontaktu s
topnym télesem spotrebice.

UPOZORNENI: Spotfebi¢ mlze pfi pouzivani dosahovat vysokych teplot.
PFipravky se mohou pfi pfehfati vznitit. Pfed vytaZzenim sitové zastréky na-
stavte voli€ teploty na ,MIN*.

Pokud pouzivate spotfebi¢ pod varnou deskou, dbejte na dodrZzeni minimal-
ni vzdalenosti doporu¢ené vyrobcem.

At se stane cokoliv, nikdy nepfidavejte vice nez 4 polévkové IZice oleje nebo
jiné tekutiny pro pfipravu jidla, abyste predesli nebezpeci poZaru.

Po pouZiti spotfebi€ vzdy odpojte a pfed manipulaci nebo uskladnénim jej
nechte vychladnout.

Do koSe nevkladejte potraviny, které vyplnuji cely objem varné komory, pro-
toZe by to mohlo zpUsobit pozar a poskodit spotfebic.

Nepliite hrnec olejem, protoze to muze zplsobit pozar.

Nikdy se nedotykejte vnitinich Casti spotrebiCe, kdyz je v provozu.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte kovové Skrabky. Ulomky vychazejici ze
Skrabek by se mohly dostat do kontaktu s kovovymi ¢astmi, coz by zname-
nalo riziko urazu elektrickym proudem.

Spotrebi¢ nepouzivejte, pokud nejsou na svém misté varné kose.
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Suroviny ke smazeni vzdy vkladejte do kosiku, aby se nedostaly do kontak-
tu s topnymi prvky.
Vas$ spotrebi¢ se nikdy nesmi zapinat pomoci externiho ¢asovace nebo
jakéhokoli samostatného systému dalkového ovladani.
Béhem smazeni horkym vzduchem se pres otvory pro vystup vzduchu
uvolfiuje horka para. Udrzujte ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti od pary
a od vystupnich otvor(i vzduchu.
Davejte pozor i na horkou paru a vzduch, kdyz ze spotrebice vybirate varné
koSiky.

) Kompetentni a kvalifikovany elektrikaf: poprodejni oddéleni vyrobce nebo

dovozce nebo jakakoli osoba, ktera je kvalifikovana, schvalena a kompetent-
ni provadét tento druh oprav, aby se pfedeslo vS§em nebezpecim. V pfipadée
potfeby vratte spotfebi€ tomuto elektrikari.

PRIPOMINKY A POZNAMKY

- Silikonovy kryt rostu spliuje normy bezpecnosti potravin a zabrariuje poskozeni povlaku tfenim mezi panvi a smazici deskou.

Je navrzen tak, aby byl pouzivdn spolec¢né se smazici deskou bez nutnosti demontaze.

- Pfi ¢isténi ochranné sité ji vyjméte z vnitiku zafizeni. Po vy¢isténi musi byt ochranna sit znovu nainstalovdna pfed dal$im

PRVNI POUZITI

pouzitim zafizeni.

Pfed pouzitim tohoto produktu si peclivé prectéte ndvod k pouziti.

. Pouzivejte vyrobek pouze podle popisu a k uréenému Ucelu. Uchovdvejte tento ndvod na bezpecném misté.
« Pokud tento produkt predavate jiné osobé, ujistéte se, ze k nému prikladdte veskerou dokumentaci.

. Umistéte produkt na stabilni povrch. Nepoklddejte jej na povrch, ktery neni odolny viéi teplu.

« Vlozte rost naplocho do kose na smazeni a poté na néj polozte potraviny.

« Vlozte ko$ na smazeni do fritézy. Nepridavejte do fritézy olej ani jiné hotlavé kapaliny.

« Vlozte ochrannou sit do fritézy béhem pouzivani. Vlozte ko$ na smazeni spravné do zafizeni a ujistéte se, Ze fritéza je

pripravena k pouziti. Pouzivejte fritézu podle typu a velikosti potravin, pficemz nastavte vhodny cas a teplotu na zékladé
receptu a osobnich preferenci. Béhem vafeni mizete ko$ na smazeni vytdhnout — zafizeni se automaticky zastavi. Po
opétovném zasunuti koSe se zafizeni znovu spusti.

« Upozornéni: Po vyjmuti koSe na smazeni se nikdy nedotykejte vnitiku zafizeni, abyste predesli popdleni zbytkovym teplem.

28

Neni nutné béhem vareni otdcet ingredience, protoze fritéza ma hornii doIni topnd télesa. Pokud pfipravujete vétsi mnozstvi
jidla najednou, mlzete ingredience otocit, aby se zajistilo rovhomérnéjsi smazeni.



- Po dokonc¢eni vafeni miZete vytdhnout kos a zkontrolovat, zda je jidlo sprévné pfipraveno.
. Upozornéni: Pokud jidlo neni pIné uvafené, miZete znovu nastavit ¢as nebo teplotu a pokracovat ve vafeni.

- Po dokonceni vafeni vyjméte koS, polozte jej na tepelné odolnou podlozku a poté prendejte jidlo na talif.

« Upozornéni: Ko$ neotacejte vzhlru nohama ani s nim prudce netfepejte, aby se zabranilo pfilepeni jidla na zbytky tuku.

OVLADACI PANEL

A. Menu. Prednastaveny c¢as a teplota budou

@

zobrazeny v oblasti displeje (G).
B. Tlacitko horniho ohfevu
C. Tlacitko zpozdéni/startu
D. Tlacitko snizeni ¢asu/teploty
E. Tlacitko vybéru rezimu DIY

1. Kufecf kidla
2. Steak

3. Hranolky

4. Pizza

5. Kufeci maso

P
78

& =
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0 11
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H |

[
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F. Tlacitko vybéru ¢asu/teploty

G. Displej ¢asu/teploty

H. Tlacitko vybéru menu

I. Tlacitko zvySenf ¢asu/teploty
J. Tlagitko start/stop. Dlouhym stisknutim zrusite
K. Tlacitko spodniho ohfevu

6. Susené ovoce

7. Ryba
8. Krevety
9. Chléb
10.Dort

& & of
4 5

@ e %

‘F
12 13
11. SuSenka
12.Brambora

13.Rozmrazovani

cz

PREDNASTAVENA TEPLOTA A CAS VAREN] ——MXX XX X &

Menu Cas (Min) Teplota (°C) Nastavitelny ¢as (Min) | Nastavitelna teplota (°C)
Kurecf kfidla 17 160 1-120 40-200
Steak 10 190 1-120 40-200
Hranolky 15 200 1-120 40-200
Pizza 12 150 1-120 40-200
Kufeci maso 40 140 1-120 40-200
Susené ovoce 2H 80 1-12H 40-200
Ryba 20 200 1-120 40-200
Krevety 10 160 1-120 40-200
Chléb 22 170 1-120 40-200
Dort 15 180 1-120 40-200
Susenky 10 165 1-120 40-200
Brambory 15 200 1-120 40-200
Rozmrazovani 8 80 1-120 40-200
Pfedehrev 180 1-120 40-200
Tato tabulka vdm pomUze vybrat zékladni nastaveni pro ingredience.
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Pozndmka: Méjte na paméti, ze tato nastaveni jsou pouze orientaéni. ProtoZe se ingredience li$i plivodem, velikosti, tvarem a
znackou, nemGzeme zarucit nejlepsi nastaveni pro vase suroviny.

Diky technologii Rapid Air, kterd okamzité ohfivd vzduch uvniti zafizenf, krdtké vytaZzeni kose béhem smazeni horkym vzduchem
témér nenarusi proces vareni.

PROVOZ —————— (&

Rezim pohotovosti

Po zapnuti napdjeni vydd bzucak zvukovy signdl, vSechny indikatory funkci vareni zlistanou zapnuté, tla¢itko ,Menu“ bude blikat
a displej zobrazi ,——*. Po 2 minutach necinnosti zafizeni pfejde do pohotovostniho rezimu a indikator tlacitka ,DIlI* bude stéle
blikat. Po 5 minutéch necinnosti v pohotovostnim rezimu se horkovzdus$na fritéza vypne.

Provozni rezim

V pohotovostnim rezimu kliknéte na tlac¢itko ,DII*, poté pouZijte tlacitko ,Menu“ k pfepindni mezi funkcemi menu. Indikator vy-
brané funkce menu bude blikat a digitdlni panel bude stfidavé zobrazovat vychozi ¢as a teplotu.

Po vybéru menu stisknéte tlacitko ,Menu“ pro potvrzeni programu vareni.

Po vybéru menu kliknéte na tladitko ,Cas/Teplota“, abyste upravili teplotu a ¢as, a poté pouzijte tlacitka ,+/-“ k Upravé nastaven.
Po nastaveni parametr kliknéte na tlacitko ,DII“ pro spusténi vafeni. Na digitdInim panelu se zobrazi zbyvajici ¢as vareni.
Béhem vafeni mlZete kratce stisknout tlacitko ,DII“ pro pozastaveni vafeni.

Dlouhym stisknutim tlacitka ,,DII“ miZete vareni zrusit.

Funkce DIY

V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ,DIY“. Indikdtor programu vareni zhasne, zatimco tlacitka ,Horni ohfev* a ,Spodni
ohfev“ se zapnou.

Vychozi ¢as funkce DIY je 15 minut a vychozi teplota je 175°C. Cas a teplotu Ize upravit podle potfeby.

V rezimu DIY kliknéte na ,Horni ohfev* nebo ,Spodni ohfev*:

Pokud tlacitko blikd, znamen4 to, ze je funkce vybrana.

Znovu jej stisknéte a zlstane zapnuté, coz znamena, ze funkce byla zrusena.

MUzete vybrat pouze horni ohfev, pouze spodni ohfev nebo obé funkce soucasné.

Kdyz ,Horni ohfev“ nebo ,Spodni ohfev“ blikd, mlzete nastavit ¢as/teplotu. BEéhem Upravy Casu/teploty vSak nelze vybrat
funkce ohfevu.

Po Upravé casu a teploty zac¢ne displej blikat. V tomto okamziku mizete vybrat ,Horni ohfev* a ,Spodni ohfev nebo kliknout
na tlacitko ,DII* pro spusténi varfeni.

Rezim odlozeného startu

Po vybéru funkce menu kliknéte na tlacitko ,Odlozeny start®, abyste aktivovali funkci odlozeni. Stisknéte tlacitka ,+/-“ pro nasta-
veni doby odloZeni'v rozsahu od 1 do 24 hodin.

Stisknéte tlacitko ,,DII“ pro spusténi odlozeného vareni.

Rychly start

1. Produkt by mél byt 2. Napdjeci kabel by mél
umistén na rovny a mit dostate¢nou délku
stabilni stll, aby bylo pro pfipojeni do zasuvky.
zajisténo sprédvné Y ———— Ujistéte se, Ze kolem
fungovani. I zafizeni je  dostatek

prostoru pro cirkulaci
vzduchu a Ze se v jeho
blizkosti nenachdzeji
hoflavé pfedméty.

3. Pred pouzitim 4. Vlozte ingredience do
umistéte rost na dno ' fritovaciho kose a poté
kose. jej zasunte do hlavni

jednotky.

5. Stisknéte tlacitko ,Menu* a vyberte funkci ,Kuteci kiidélka“ Vychozi doba je 17 minut a teplota 160°C. Cas a teplotu miizete
upravit podle svych preferenci. Po nastaveni parametrd stisknéte ,DII“ pro spusténi procesu vareni.

6. Jakmile zafizeni vyda 5 pipnuti a zobrazi ,End*, vafeni je dokon&eno. Odpojte napdjeci kabel, jednou rukou drzte horni ¢ést
zafizeni a druhou rukou uchopte rukojet fritovaciho kose a vytahnéte jej. Umistéte ko$ na stabilni stll a pomoci pomocnych
nastrojl (napf. hlllek nebo klesti) vyjméte uvarené jidlo. Dévejte pozor, abyste se nespalili.
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Cistéte zafizeni po kazdém pouziti.
. Horkovzdusnou fritézu cistéte az po Uplném vychladnuti na pokojovou teplotu.
. Po kazdém pouziti odstrante zbytky jidla a mastné skvrny z fritovaciho kose a rostu, abyste zabranili poskozeni povrchové

upravy. Nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky.
4. K cisténi fritézy pouzivejte mékky, Cisty hadfik. Vyhnéte se pouzivani pfilis mokrého hadfiku, aby se voda nedostala do vnitiku
zafizeni, coz by mohlo zp(isobit zkrat nebo pozar. Fritovaci ko$ a rost Cistéte neabrazivnimi Cisticimi prostfedky nebo vodou.
Vnitfek zafizeni ¢istéte horkou vodou a neabrazivni houbou. Topné téleso Cistéte Cisticim kartacem k odstranéni zbytk( jidla.

RESENIPROBLEMU———— (¢

Problém Mozné pFiciny Resgeni
Alarm E1/E2 Preruseny obvod NTC Kontaktujte servis
Alarm E5/E6 Preruseny obvod NTC Kontaktujte servis
Zafizeni nefunguje Napdjeci kabel neni zapojen Zapojte kabel do jiné zasuvky

Fritéza neni spravné sestavena

Vyjméte a znovu viozte kos

Ventildtor nefunguje nebo vy-
d&va hluk

Ventildtor je zaseknuty

Kontaktujte servis

Motor nebo jiné soucdsti jsou poskozené

Kontaktujte servis

Pro¢ z jednotky vychdzi para?

P¥i pfipravé mastnych jidel mize olej vytvaret
paru.

Je normalni, ze pfi grilovani mastnych jidel
vznikd hodné koure.

Ko$ nebo dno fritézy obsahuje zbytky tuku

Fritézu Cistéte po kazdém pouziti

Zafizeni je zapnuté, ale nehteje

Poskozeny topny prvek nebo jiné soucdsti

Kontaktujte servis

cz

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI — SMERNICE 2012/19/EU ——(&

Abychom zachovali nase zivotni prostiedi a chrénili lidské zdravi, odpad z elektrickych a elektronickych zafizeni by se mél likvi-

dovat v souladu se specifickymi pravidly, kterd se tykaji dodavateld i uzivatel(l. Z tohoto divodu, jak naznaduje symbolmmm na
typovém stitku nebo na obalu, by se vas spotfebi¢ nemél likvidovat jako netfidény komundini odpad. UZivatel ma prévo predat jej
na komundlini sbérné misto provadéjici zhodnocovani odpadu prostifednictvim opétovného pouZiti, recyklace nebo pouziti pro jiné

ucely v souladu se smérnicf.

PROHLASENI ERP — NARIZENI 1275/2008/ES

My, Team Polska sp. z 0.0., timto potvrzujeme, Ze nds vyrobek spliuje pozadavky nafizeni 1275/2008/ES. N&s vyrobek nedisponuje
pohotovostnim rezimem, protoZe tento vyrobek se zcela vypne ihned po ukonéeni provozu a v dusledku toho nespotiebovava

elektrickou energii!

Névod k pouziti je na pozadani k dispozici také v elektronické formé v poprodejnim servisu (viz zarucni list).
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=8 HU FONTOS BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK ————— X X X (&

Kérjlk, alaposan olvassa el ezeket az utasitasokat a készllék hasznalata

el6tt, és mindig kdvesse a biztonsagi és Uzemeltetési utasitasokat. Fontos:

Ezt a készlléket 8 évesnél id6sebb gyermekek, valamint csdkkent fizikai,

erzékszervi vagy mentalis képességekkel rendelkez6 vagy tapasztalattal

vagy tudassal nem rendelkezd személyek hasznalhatjak, ha felugyeletet
kaptak vagy utasitasokat kaptak a készulék biztonsagos hasznalatardl és

a kockazatokrdl. A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A tisztitast és

a karbantartast nem szabad gyermekekre bizni, kivéve, ha 8 évesnél id6-

sebbek és fellgyelik 6ket. Soha ne hagyja feliigyelet nélkil a készliléket és

annak vezetéket, amikor az a falba van dugva, vagy amikor hal.

+ Ellenérizze, hogy a halozati feszultség megfelel-e a késziléken feltintetett
ertéknek.

+ Csak foldelt falira csatlakoztassa a készlléket.

» Soha ne hagyja fellgyelet nélkil a készlléket hasznalat kdzben.

* |dénként ellenérizze a készliléket a sérilések szempontjabdl. Soha ne
hasznalja a készuléket, ha a tapkabel vagy a készulék barmilyen sérulést
mutat. Ebben az esetben a javitasokat szakeértd és képzett villanyszere-
16() végezze. Ha a tapkabel sérllt, azt szakért és képzett villanyszereld()
cserélje ki, hogy elkertlje a veszélyeket.

» Csak haztartasi célokra hasznalja a készliléket, és az utasitasoknak me-
gfeleléen.

+ Soha ne meritse a készuléket vizbe vagy barmilyen mas folyadékba. Soha
ne helyezze mosogatdgépbe.

» Soha ne hasznalja a készuléket forrd fellletek kdzelében.

+ Tisztitas elbtt mindig hizza ki a készuléket az aramforrasbdl.

» Soha ne hasznalja a készlléket kiltéren, és mindig szaraz kérnyezetben
helyezze el.

+ Soha ne hasznaljon olyan kiegészitoket, amelyeket a gyart6 nem ajanlott.
Ezek veszélyt jelenthetnek a felhasznaldra, és kart okozhatnak a készulék-
ben.

« Soha ne mozgassa a késziiléket a tapkabel meghuzasaval. Ugyelien arra,
hogy a tapkabel ne akadjon el. Ne tekerje a tapkabelt a készllékre, és ne
hajlitsa meg.

» Akészulék hasznalat kozbeni normal hémeérsékletek miatti esetleges karo-
sodasok elkerllése érdekében kérjuk, tartsa be az alabbi telepitési utasita-
sokat:

* helyezze a készllék hatso oldalat a falhoz minél kbzelebb.

* hagyjon legalabb 10 cm szabad teret minden oldalan és folotte.

* Altalanos szabalyként gy6zGdjon meg rola, hogy a készilék mikodése
kdzben elegendd szell6zés van a helyiségben. Allitsa a készuléket stabil,
héallo fellletre (ne lakkozott asztalra vagy teritére).
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+  Gy6z6djon meg réla, hogy a készilek lehllt, miel6tt tisztitana és tarolna.

» Csak fogyaszthat6 ételeket f6zzon. Ne helyezzen nagy darab ételeket vagy
fém eszkdzoket a 1égsutébe, hogy elkerllje a tliz- vagy aramUtés veszélyét.
Papirt, kartont vagy miianyagot, stb. se helyezzen a Iégsutdbe.

» Abszolut szukséges, hogy a készulék mindig tiszta maradjon, mivel ételek-
kel érintkezik.

+  Gy6z6djon meg rola, hogy a tapkabel soha ne érintkezzen a készulék forrd
részeivel.

» Ahozzaférhet6 fellletek, mint példaul a Iégsutd ajtaja, nagyon forréak lehet-
nek a készulék hasznalata kdzben. Soha ne érintse meg ezeket a feluletek-
et hasznalat kozben vagy amig a készllék teliesen le nem hilt, és csak a
gombokat kezelje.

+ Gy6z6djon meg rola, hogy a készulék forrd részei soha ne érintkezze-
nek gyulékony anyagokkal, példaul fuggonnyel, szovettel stb. hasznalat
kozben, mivel tlz keletkezhet. Ne takarja le a késztléket, €s ne helyezzen
semmit a tetejére. Ugyeljen arra, hogy semmi ne érintkezzen a készulék
fatGelemével.

* FIGYELEM: a készilék hasznalat kzben magas hémérsékletet érhet el.
Az el6késziiletek langra kaphatnak, ha tulmelegednek. Az aramforras du- f=i
gaszolasa el6tt allitsa a hémeérséklet-valasztot ,MIN” allasba. T

» Ha a készuléket f6zblap alatt hasznalja, gy6z6djon meg arrol, hogy betartja
a gyarto altal javasolt minimalis tavolsagot.

« Barmilyen korulmények kozott ne adjon hozza tobb mint 4 evékanal ola-
jat vagy barmilyen folyadékot az ételek elkészitéséhez, hogy elkerilje a
tlzveszeélyt.

* Mindig huzza ki a készuléket hasznalat utan, és hagyja kihtini, mielétt ke-
zelné vagy tarolna.

* Ne helyezzen olyan élelmiszereket a kosarba, amelyek kitoltk a f6zé-
si kamra teljes térfogatat, mivel ez tlizveszélyt okozhat és karosithatja a
készlléket.

* Ne toltse fel az edényt olajjal, mivel ez tlizveszélyt okozhat.

» Soha ne érintse meg a készUllék belsé részét mikodeés kdzben.

* Ne hasznaljon fém kaparokat a készulék tisztitasahoz. A kapardk darabjai
érintkezhetnek a fém alkatrészekkel, ami aramutést okozhat.

* Ne hasznalja a készuléket, ha a f6z6kosarak nincsenek a helylkon.

» Mindig tegye az dsszes hozzavalot a f6z6kosarba, hogy elkerilje, hogy
azok érintkezzenek a fltéelemekkel.

» Akészuléket soha ne kapcsolja be kullsé id6zitén vagy barmilyen kulonallo
taviranyité rendszerrel.

» Forr6 levegd sutés kdzben forré gbz tavozik a légkiomlé nyilasokon ke-
resztll. Tartsa kezét és arcat biztonsagos tavolsagban a géztél és a lég-
kidml6 nyilasoktol.

* Legyen ovatos a forro gbz és levegd kezelésekor, amikor eltavolitia a
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f6z6kosarakat a készulékbdl.
(*) Szakert6 és képzett villanyszerel6: a gyartd vagy importér utan-értékesité-
si osztalya, vagy barmilyen személy, aki képzett, engedélyezett és kompe-
tens azilyen tipusu javitasok elvégzésére a veszélyek elkerilése érdekében.
Szikség esetén a késztiléket vissza kell kildeni ehhez a villanyszerel6hoz.

EMLEKEZTETOK ES MEGJEGYZESEK —————— X (&

« A rdcs szilikonburkolata megfelel az élelmiszer-biztonsdgi eldirdsoknak, és megakaddlyozza a bevonat sériilését a
serpenyd és a siitélap kozotti strlédas miatt. Ugy van kialakitva, hogy a siit6lappal egyiitt hasznélhaté legyen anélkiil, hogy
szétszerelésre lenne sziikség.

« A véddéhalo tisztitdsakor tdvolitsa el a késziilék belsejébdl. Tisztitds utdn a védséhalot Ujra kell telepiteni, mielétt Ujra haszndlna
a készlléket.

ELSO HASZNALAT

« Atermék haszndlata el6tt fontos, hogy figyelmesen elolvassa a hasznélati Gtmutatot.

. Aterméket kizardlag az eléirt médon és rendeltetésszertien hasznélja. Orizze meg ezt az (tmutatét biztonségos helyen.
« Ha a terméket masnak adja at, gy6zédjon meg rdla, hogy az 6sszes vonatkozé dokumentumot is mellékeli.

« Helyezze a terméket stabil feliiletre. Ne helyezze olyan felliletre, amely nem héallé.

« Helyezze a racsot laposan a siitékosarba, majd tegye rd az ételt.

« Helyezze a sltékosarat a forrélevegds siitébe. Ne adjon hozza olajat vagy més gyulékony folyadékokat.

+ Helyezze be a védoéhéldt a forrélevegds siitébe haszndlat kbzben. Helyezze be a siutékosarat megfeleléen a késziilékbe,
és gy6z6djon meg rdla, hogy a siité készen &ll a haszndlatra. Haszndlja a siit6t az étel tipusa és mérete szerint, és éllitsa be
a megfeleld id6t és hémérsékletet a recept és személyes preferencidk alapjan. F6zés kdzben kihlzhatja a suitékosarat — a
késziilék automatikusan ledll. Miutdn visszatolja a kosarat, a készilék Ujraindul.

+ Megjegyzés: A slitékosar eltdvolitdsa utdn soha ne érintse meg a késziilék belsejét, hogy elkeriilje az égési sériiléseket a
maradék hé miatt. Nem sziikséges az 6sszetevéket forgatni a fé6zés sordn, mivel a siité felsé és alsé flitéelemekkel rendelkezik.
Ha egyszerre nagyobb mennyiségli ételt készit, az egyenletesebb siités érdekében megfordithatja az alapanyagokat.

« F&zés utdn kihldzhatja a kosarat, hogy ellenérizze, megfeleléen elkésziilt-e az étel.

« Megjegyzés: Ha az étel nem siilt &t teljesen, dllitsa be Ujra az idét vagy a hémérsékletet, és folytassa a sutést.

« F&zés utdn vegye ki a kosarat, helyezze egy h6allé aldtétre, majd tegye &t az ételt egy tdnyérra.

« Megjegyzés: Ne forditsa meg a kosarat fejjel lefelé, és ne rdzza erételjesen, hogy elkeriilje az étel rdtapadasat a maradék
zsitra.
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A. Menii. Az elére bedllitott id6 és hémérséklet megjelenik a  F. Idé/hémérséklet vélaszté gomb

kijelzd teriletén (G). G. Idé/hémérséklet kijelzd
B. Felsé flités gomb H. Menuivélaszté gomb
C. Késleltetés/inditas gomb I. 1d6/hémérséklet névelé gomb
D. Id6/hémérséklet csokkenté gomb J. Start/stop gomb. Hosszan nyomva tartva megszakitja
E. DIY kivélaszté gomb K. Als¢ flités gomb

HU

N o= ¥ & & e
1+ 2 3. 4 5

D € & B @ e %
7 8 9

10 " 12 13
1. Csirkeszarny 6. Aszalt gylimdlcs 1. Keksz
2. Steak 7. Hal 12.Burgonya
3. Sult krumpli 8. Rék 13.Kiolvasztds
4. Pizza 9. Kenyér
5. Csirkehus 10.Torta
ELORE BEALLITOTT FOZESI HOMERSEKLETES IDO ———— (&
Menii 1dé (Perc) Hémérséklet (°C) Allithat6 id6 (Perc) |Allithaté hémérséklet (°C)
Csirkeszarny 17 160 1-120 40-200
Steak 10 190 1-120 40-200
Sult krumpli 15 200 1-120 40-200
Pizza 12 150 1-120 40-200
Csirkehus 40 140 1-120 40-200
Aszalt gylimolcs 2H 80 1-12H 40-200
Hal 20 200 1-120 40-200
Rék 10 160 1-120 40-200
Kenyér 22 170 1-120 40-200
Torta 15 180 1-120 40-200
Keksz 10 165 1-120 40-200
Burgonya 15 200 1120 40-200
Kiolvasztas 8 80 1-120 40-200
Elémelegités 3 180 1-120 40-200

Ez a tblazat segit kivalasztani az alapbedllitdsokat az 6sszetevék szémdra.
Megjegyzés: Ne feledje, hogy ezek a bedllitdsok csak tdjékoztato jellegliek. Mivel az 6sszetevék eredete, mérete, alakja és mar-
kaja eltérd lehet, nem tudjuk garantdini a legjobb beallitédst az On alapanyagaihoz.
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A Rapid Air technoldgia azonnal felmelegiti a levegét a késziléken bellil, igy a stitékosdr rovid idére térténd kihlzdsa a forrdleve-
gés slités sordn alig befolydsolja a fézési folyamatot.

MUKODES —— (L.

Készenléti méd

Bekapcsoldskor a csipogd hangjelzést ad, az dsszes fézési funkcid jelzéfénye vildgit, a ,Menu” gomb villog, és a kijelzén ,—”
jelenik meg. Ha 2 percig nem torténik semmilyen miivelet, az eszkdz készenléti médba Iép, és a ,DII” gomb jelzéfénye tovdbb
villog. Ha a készenléti médban 5 percig nincs muivelet, a forrdlevegds siité kikapcsol.

Miikodési mod

Készenléti médban nyomja meg a ,.DII” gombot, majd a ,Menu” gombbal vélassza ki a kivant menifunkcidt. A kivélasztott funk-
cid jelzéfénye villog, a digitalis kijelzé pedig felvdltva mutatja az alapértelmezett idét és hémérsékletet.

A menl kivélasztdsa utdn nyomja meg a ,Menu” gombot a f6zési program megerdsitéséhez.

A meni kivélasztdsa utan nyomja meg az ,|dé/Hémérséklet” gombot az idé és a hémérséklet bedllitdsdhoz, majd a ,+/-” gom-
bbal mddositsa az értékeket.

Miutédn a paramétereket bedllitotta, nyomja meg a ,,DII” gombot a f6zés elinditdsédhoz. A digitdlis kijelzén megjelenik a hatralévé
f&zési id6.

A f6zés sordn réviden megnyomhatja a ,,DII” gombot a f6z€s szilineteltetéséhez.

A f6zés megszakitdsdhoz tartsa lenyomva a ,,DII” gombot.

DIY Funkcié

Készenléti médban nyomja meg a ,DIY” gombot. A f6zési program jelzéfénye kialszik, mikdzben a ,Felsd f(ités”
gombok bekapcsolnak.

A DIY funkcié alapértelmezett idétartama 15 perc, a hémérséklet pedig 175°C. Az id6 és a hémérséklet sziikség szerint médo-
sithatd.

A DIY médban nyomja meg a ,Felsé flités” vagy ,Alsé flités” gombot:

Ha a gomb villog, az azt jelzi, hogy a funkcid aktiv.

Nyomja meg Ujra, és a gomb folyamatosan vildgit, ami azt jelenti, hogy a funkcidt kikapcsolta.

Kivélaszthatja csak a felsé flitést, csak az also flitést, vagy mindkettét egyszerre.

Ha a ,Felsé flités” vagy ,Alsé flités” villog, bedllithatja az id6t és a hémérsékletet. Azonban az id6/hémérséklet beallitasa
kozben nem vélaszthatd ki a flitési funkcio.

Miutédn az idét és hémérsékletet bedllitotta, a kijelzé villogni kezd. Ebben a pillanatban kivélaszthatja a ,Felsé flités” és ,Alsé
flités” funkcidkat, vagy megnyomhatja a ,,DII” gombot a f6zés elinditdsdhoz.

és ,Also flités”

Késleltetett inditas mod

A menifunkcié kivalasztdsa utdn nyomja meg a ,Késleltetett inditas”
A ,+/-” gombokkal allitsa be a késleltetési id6t 1 és 24 dra kozdtt.
Nyomja meg a ,DII” gombot a késleltetett f6zési folyamat elinditdsahoz.

gombot a késleltetési funkcid aktivadlasahoz.

Gyorsinditds

1. Aterméket sik és stabil 2. A tdpkabelnek elegendd
asztalra kell helyezni hosszusagunak kell
a megfeleld miikddés lennie  a  konnektorba
biztositdsa érdekében. Y ———— torténé csatlakoztatdshoz.

Gydzédjon  meg  arrdl,
hogy a készilék koril
elegendd hely van a levegé
keringéséhez, és hogy
a kozelben nincsenek
gyulékony targyak.

3. Haszndlat elétt 6‘ 4. Tegye az OsszetevOket a
helyezze a racsot a ’ sttékosdrba, majd tolja be
kosar aljdra. a féegységbe.

5. Nyomja meg a ,Menu” gombot, és valassza ki a ,Csirkeszarny” funkcidt. Az alapértelmezett idé 17 perc, a hémérséklet pedig
160°C. Az id6t és a hémérsékletet sajat preferenciai szerint médosithatja. A beallitasok elvégzése utan nyomja meg a ,DII”
gombot a f6zési folyamat elinditéséhoz.

6. Amikor a késziilék 5 sipold hangot ad ki és megjeleniti az ,.End” feliratot, a f6zés befejez8dott. Hizza ki a tdpkabelt, egyik
kezével tartsa a késziilék tetejét, a masik kezével pedig fogja meg a siitékosdr fogantydjat és hizza ki a kosarat. Helyezze a
slitékosarat egy stabil asztalra, majd segédeszkozok (példdul evépdlcikak vagy csipeszek) segitségével vegye ki az elkésziilt
ételt. Az égési sériilések elkeriilése érdekében legyen dvatos a folyamat soran.
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TISZTITAS —— (&

1. Minden haszndlat utdn tisztitsa meg a késziléket.

2. Aforrélevegds sttét csak akkor tisztitsa meg, ha teljesen lehlilt szobahémérsékletre.

3. Minden haszndlat utdn tdvolitsa el az ételmaradékokat és a zsiros foltokat a stitékosarbdl és a racsbdl, hogy elkeriilje a
bevonat sériilését. Ne haszndljon surold hatdsu tisztitdszereket.

4. A sité tisztitdsdhoz haszndljon puha, tiszta ruhat. Kertlje a tulzottan nedves ruhdk haszndlatat, hogy megakaddlyozza a viz
bejutdsat a késziilék belsejébe, ami rovidzarlatot vagy tiizet okozhat. A siitékosarat és a rdcsot ne haszndljon suroldszereket,
csak enyhe tisztitoszereket vagy vizet. A késziilék belsejét tisztitsa forrd vizzel és nem surold hatdsu szivaccsal. A flitéelemet
tisztitsa meg tisztitokefével az ételmaradvanyok eltdvolitdsa érdekében.

HIBAKERESES————— (k.

Probléma Lehetséges okok Megoldas
E1/E2 riasztas NTC szakadas Forduljon az ligyfélszolgdlathoz
E5/EG6 riasztds NTC szakadds Forduljon az tigyfélszolgdlathoz
A késziilék nem mUikodik A hélézati kdbel nincs csatlakoztatva Csatlakoztassa a kdbelt egy masik aljzathoz
A forrélevegés sitdé nincs megfeleléen | Vegye ki és helyezze vissza a kosarat
Osszeszerelve
A ventildtor nem m(ikodik vagy | A ventildtor elakadt Forduljon az tigyfélszolgdlathoz

zajos A motor vagy més alkatrészek sériiltek Forduljon az tigyfélszolgélathoz

Miért jon ki pdra a készlilékbdl? | A zsiros ételek siitése kdzben olajgdz | Zsiros ételek grillezése kdzben a fiistkibocsatds
keletkezhet. normélis.

A siitékosar vagy az alja zsiros maradékot | Tisztitsa meg a siitét minden hasznalat utan
tartalmazhat

A késziilék be van kapcsolva, de | A flitéelem vagy mas alkatrészek sériiltek | Forduljon az ligyfélszolgalathoz
nem melegit

KORNYEZETVEDELMI VEDELEM — 2012/19/EU IRANYELY ——— (&

A kornyezetiink megérzése és az emberi egészség védelme érdekében a hulladék elektromos és elektronikus berendezéseket a
vonatkozd szabalyok szerint kell drtalmatlanitani, amely mind a beszallitékra, mind a felhaszndldokra vonatkozik. Ennek érdekében,

ahogyan azt a szimbdlum is jelzimmm a késziiléket nem szabad kezeletlen kommunalis hulladékként kezelni. A felhasznéldnak joga
van a készlléket egy 6nkormdnyzati hulladékgy(ijté pontra eljuttatni, ahol az eszkdzt Ujrahaszndlat, Ujrahasznositds vagy egyéb
alkalmazdsok céljdra torténd hasznositds révén drtalmatlanitjak, a vonatkozé iranyelvnek megfeleléen.

ERP NYILATKOZAT — 1275/2008/EK RENDELET

Mi, a Team Polska sp. z 0.0., ezlton megerdsitjiik, hogy termékiink megfelel a 1275/2008/EK rendelet kdvetelményeinek. Ter-
mékink nem rendelkezik készenléti izemmdddal, mivel a késziilék teljesen kikapcsol az lizemeltetés befejezése utdn, igy nem
fogyaszt dramot!

A felhasznaldi kézikdnyv kérésre elektronikus formdtumban is elérhetd az ligyfélszolgdlattdl (Idsd a garanciajegyet).

TKG AFT 2100 37







WARUNKI GWARANCJI obowiazuja na terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Team Polska Sp. z 0.0., ul. krakowska 87, 32-050 Skawina zapewnia Uzytkownika o dobrej jakosci sprzetu, na ktdry wydana jest niniejsza
karta gwarancyjna i udziela 24 miesiecznej gwarancji, ktora liczy sie od daty zakupu sprzetu.

Ustugi gwarancyjne swiadczone sa po okazaniu prawidtowo wypetnionej karty gwarancyjnej. Wady lub uszkodzenia sprzetu ujawnione
w okresie gwarancji usuwane beda bezptatnie przez serwis producenta. W przypadku zakupu sprzetu przez przedsiebiorce (faktura
VAT) okres gwarancji wynosi 12 miesiecy. Powyzszy zapis nie dotyczy jednoosobowych dziatalnosci gospodarczych, o ile rodzaj zaku-
pionego sprzetu, nie jest zwigzany z profilem prowadzonej dziatalnosci gospodarczej — weryfikacja w CEIDG. W przypadku wymiany
rzeczy na nowa, albo po dokonaniu istotnej naprawy, okres gwarancji biegnie na nowo od chwili dostarczenia klientowi rzeczy wolnej
od wad, lub zwrdcenia rzeczy naprawionej. Jezeli gwarant wymienit czesc rzeczy, przepis powyzszy stosuje sie odpowiednio do czesci
wymienionej. Gwarant zobowiazuje sie pokry¢ koszty dostarczenia rzeczy do serwisu na adres wskazany w karcie gwarancyjnej. Jed-
nakze uprawniony z gwarancji powinien zachowac rozsadek, wybierajac srodek transportu. Uprawnionemu z gwarangcji nie przystuguje
od gwaranta zwrot kosztéw dostarczenia towaru — rzeczy do naprawy gwarancyjnej, przekraczajgcy ekonomicznie uzasadnione koszty
przewozu. W przypadku wadliwego wyposazenia dodatkowego, bezptatnie zostanie wymienione jedynie samo wyposazenie (bez
urzadzenia). Gwarancja nie obejmuje czyszczenia i konserwacji urzadzenia reklamowanego, w zwigzku z powyzszym serwis moze
natozy¢ dodatkowe koszty na klienta zwigzane z czyszczeniem i konserwacja urzadzenia.

UWAGA: Sprzet przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego. Naprawami gwarancyjnymi nie sa objete czynnosci zwigzane
z odkamienianiem, konserwacja, czyszczeniem urzadzenia oraz czesci i akcesoria ulegajace zuzyciu przy normalnym uzytkowaniu.

Gwarancja nie obejmuje mechanicznych uszkodzen sprzetu oraz wad i uszkodzen wyniktych wskutek:

. niewtasciwego lub niezgodnego z instrukcja uzytkowania, przechowywania i konserwacj;

. nadmiernego zuzycia na wskutek intensywnego uzytkowania (uzytkowanie komercyjne);

. ingerencji nieautoryzowanego serwisu, samowolnych napraw, przerébek i zmian konstrukcyjnych;

. uzycia niewfasciwych materiatdw eksploatacyjnych;

. uszkodzer mechanicznych, termicznych, chemicznych i powstatych na skutek przepiecia w sieci;

. karta gwarancyjna jest niewazna bez dokumentu zakupu;

. gwarancja hie sa objete elementy eksploatacyjne i akcesoria w tym: elementy szklane (np. dzbanki, talerze), sznury przytaczenio-

we, sieciowe, zaréwki, baterie, nozyki i folie do urzadzen tnacych, nasadki miksujace, trzepaczki, mieszaki, ssawkoszczotki, rury,
weze, kubki miksujace, gtowice tnace i sita.

Reklamowany sprzet jest dostarczany do serwisu producenta przez Klienta w stanie kompletnym i odpowiednio zabezpieczony na czas
transportu. Za uszkodzenia powstate w czasie transportu odpowiada klient. Po dokonanej naprawie reklamowany sprzet odsytany jest
do Klienta na wskazany przez niego adres.

Termin usuniecia wady moze zosta¢ wydtuzony o czas potrzebny do importu niezbednych czesci, nie dtuzszy niz 30 dni roboczych.
W kazdym takim przypadku serwis powiadomi klienta o wydtuzeniu terminu naprawy gwarancyjnej. W zwigzku z koniecznoscig spro-
wadzenia czesci zamiennych i poinformuje o nowym terminie usuniecia wady.

W przypadku stwierdzenia usterki nalezy ja zgtosic w punkcie sprzedazy lub w serwisie producenta, ul. Krakowska 87, 32-050 Skawina,
tel. 728-805-730 lub e-mail: serwis@kalorik.pl.

W zgtoszeniu prosze podac swoj adres, nr telefonu i opis usterki. Do reklamacji konieczne jest dotaczenie kopii dokumentu zakupu.
Gwarancja nie wytacza ani nie ogranicza oraz nie zawiesza uprawnier kupujacego wynikajacych z przepiséw o rekojmi za wady rzeczy
sprzedanej.

UWAGA: Po uptywie ustawowego okresu gwarancji naprawy moga byc wykonywanie odptatnie przez serwis producenta lub wykwalifi-
kowanego technika. Na zyczenie klienta instrukcja obstugi jest dostepna w formie elektronicznej w serwisie posprzedazowym.
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TKG AFT 2100
220-240V~ 50/60Hz 2000W c €
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