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XPNONG TTIPIV XPNOIMOTIOINCETE T CUOKEUNR 00G KOl QUAGETE TO yIa JEAAOVTIKI) avagopd.

Icon Type Meaning
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A KINAYNOZ HAEKTPOMAHZIAZ Kivduvog eikivduvng Taong

A OATIA Mpogidotroinaon: Kiviuvog ewTidg / eOQAEKTA UAIKE
/N\ MPOZOXH KivBUVOC OWHATIKAC | UNIKFC BAGBNG

O ZHMANTEKHHMIE'?SQJ HPHZH/ OpB6n Asiroupyia TOu CUCTAPATOG
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1. OAHINEZ AZOAAEIAZ

* AloBAoTeE TTPOCEKTIKA OAEG TIG 0DNYiES TTPIV
XPNOIMOTTOINOETE Tr) CUOKEUI KOl QUAGETE TIC O€
gukalpn BEon yIa VO avaTpEXETE O€ AUTEG OTTOTE Eival
aTTapaiTNTO.

* AUTO TO €YXEIPIOIO £XEI ETOIMAOTE VIO TTEPICTOTEPQ
atrd €va JOVTEAQ, OTTOTE N OUCKEUN OOG UTTOPET VOl
MN OI0BETEI OPICPEVA ATTO TA XOPAKTNPIOTIKA TTOU
TTEpIypagovTal o€ auTto. INa autd Tov Adyo, givai
oNMAvTIKO va OIVETE 101AITEPN TTPOCOXTI) OTIG EIKOVEG
KaBwg d10BAleTe TO £yXEIPIOIO AsITOUpPYIAG.

1.1 FeviKEG TTPOEIBOTTOINGEIS AGPAAEIAG

» H ouokeur) auTh TTopEi va xpnoihoTtroindei atro TTaidid
NAIKIOG Avw TwV 8 ETWV KAl OTTO ATONA JE MEIWMEVES
OWMATIKES, AI0BNTNPIOKES Kal DIAVONTIKES IKAVOTNTEG,
) a1TO ATOPA XWPIG EPTTEIPIA KAI YVWIOT), EQOCOV TOUG
TTapEXETAI ETTIBAEWN 1] KABOdrynon OXETIKA UE TV
ao@aAn Xprjon TNG CUCKEUNG Kal £QOCOV KATAVOOUV
TOV KivOuVvo TTou TTEpIAapBAvETaL Ta TTaIdIG OV TTPETTE
va Traidouv pe Tn ouokeur). O epyaoieg kaBapiopou Kal
ouvtpnong dev Ba TIPETTEl va ekTeEAOUVTAl OTTO TTaIdIA
XWpPIg eTTIBAEWn.

A NPOEIAOMOIHEH: H OUOKEUN KBS Kail Ta

TTPOOBACIUA TUAPOTA TG PTTOPET Va BeppavBouV Kata T

XPrion. Oa TIPETTEN VA TIPOCEXETE LWOTE VA ATTOPEUYETE TNV

£TTAQN YE Ta Beppaivopeva aTolxeia. KpatioTe TTaidia

NAIKIOG KATW TwV 8 ETWV HOKPIA, EKTOG Kal av BpiokovTal

UTTO ouvexn eTTiBAEwN,.

/5 A\ NMPOEIAOMOIHEH: Kivduvoc ewTidg: Mnv
QTTOONKEUETE AVTIKEIMEVA TTAVW OTIG ETTIPAVEIEG
MOYEIPEUATOC.

NMPOEIAOINOIHZH: Av n em@AveIQ TTAOPOUCIACEI
PWYMEG, ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN VIO TNV ATTOQUYT
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EVOEXOMEVNG NAEKTPOTTANCIAGC.

Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN JE ECWTEPIKO XPOVOUETPNTA
N EEXWPIOTO OUOTNUA TNAEXEIPIOUOU.

Katd mn xprion, n cuokeur) Beppaiveral TToAU. Oa TTRETTE
VA TTPOCEXETE WOTE VA ATTOPEUYETE TNV ETTAPN UE TA
Bepuaivépeva OToIXEIO OTO ECWTEPIKO TOU (POUPVOU.

O1 AaBég ptropei va (eoTaBouv PETA aTTo Aiyo KaTd T
OIAPKEIO TNG XPronG.

Mn xpnoidoTrolEiTe OKANPAG attofeoTIKA KOBAPIOTIKA

) EUOTPEG yIa TOV KABAPIOKS Tou TCAWIOU TNG TTOPTAG
TOU (oUpPVOoU Kal AAwWV eTTipavelwy. MTTopei va
YPATOUVIOOUV TIG ETTIPAVEIES, UE ATTOTEAECHA TN Bpauon
TOU TCAMIOU TNG TTOPTAG ) TV TTPOKANGCN (NMIAC OTIG
ETTIPAVEIEG.

Mn XpNOIMOTTOIEITE ATUOKABAPIOTES YIa TOV KABAPIOKO
TNG OUOKEUNC.

/\ A MPOEIAOMOIHEH: lMa va aTroUyeTe TV
MOAvVOTNTA NAEKTPOTTANSIAC, PERAIWBEITE TTWG N OCUOKEUN
€ival ATTEVEPYOTTOINUEVN TTPIV QVTIKOTAOTAOETE TN AUXVia.

/\MPOZOXH: Ta TTPoOoRACINa PEPN UTTOPET va
BepuavBouyv kard T dIGPKEIA TOU YNOIKATOC 1} XProng Tou
YKPIA. KpatioTe Ta TTaidid Jakpid atro 1o TTAUVTHPIO KATA

TN XPHon Tou.

H ouokeur) TTapayetal CUPPWVa e OAa Ta IoXUovVTa
TOTTIKG Kal 1OV TTIPOTUTTA KAl TOUG KAVOVIOOUG.

O1 epyaoiec ouvIrPNONG Kal ETTIOKEUNG Ba TTPETTEN val
dleCAyovTal JOVO aTTO £COUCIODOTNHEVOUG TEXVIKOUG
o€pPIC. O1 epyacnies eykaTAoTAONG KAl ETTIOKEUNG TTOU
EKTEAOUVTAI OTTO YN £COUCIODOTNMEVOUG TEXVIKOUG
eVOEXETAI VA €ival ETTIKIVOUVES. Mnv aAAOIWVETE ) va
TPOTTOTTOIEITE TIG TTPOJIAYPAPES TNG CUOKEUNG KaT'
olovONnTToTE TPOTTO. OI AKATAAANAEG QOTTIOEG EOTIWWV
MTTOPEI va TTPOKAAECOUV ATUXAMATA.
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Mpiv atrd Tn oUvOEOoN TNG CUOKEUNG, BEPaiwBEiTe
OTI 01 TOTTIKEG OUVONKEG dlavoung (puon Kal Trieon
agpiou 1) TAon Kal ouxvoTNTA NAEKTPIKOU PEUNOTOG)
Kal Ol TTpodIaypaPES TNG CUOKEUNG gival ouppaTég. Ol
TTPODIAYPAPES VIO QUTHA T CUCKEUN dnAwvovTal oTnv
ETIKETAL.

/\MPOZOXH: H OUOKEUN auTr £xel oXeOIOOTEI HOVO VIO
Mayeipeua @aynTou Kal TTPooPICETAI UOVO YIQ OIKIOKI)
Xpnon o€ ecwTeEPIKO XwWPOo. Agv Ba TTpETTEl Va
XPNOIMOTTOIEITE YIa OTTOIOVONTTOTE AAAO OKOTIO I O€
OTTOIOONTTOTE AAAN EQAPPOY, OTTWGE VIO KN-OIKIOKK] XPHon
) o€ EUTTOPIKO TTEPIBAANOV 1) yIa BEpuavon XwPou.

Mn xpnoiyoTroleiTe TIG AABEG TNG TTOPTAG TOU POUPVOU
YIO VO ONKWVETE | VA JETAKIVEITE Tr) CUOKEUN.

"Exouv AneBei 6Aa Ta TBava pETpa yia TN SIGoPAAIOT)

oag. Epdoov 1o yuahi evOExETal va OTTACEL, B TTPETTEI
Va €I0TE TIPOCEKTIKOI KATA TOV KABAPIOWO YIa TNV
atropuyr ypartlouviwy. ATTOQUYETE TNV Kpouorn A TO
KTUTTNMA TOU YUAAIOU JE ECapTraTA.

BeBaiwbeite TS T0 KOAWDIO TTAPOXNG OV TTAYIOEUETAI
Kal dev ugioTaTal nUId KOTA TNV EYKATAOTAOT).

Av 10 KOAWBIO TTAPOXNG UTTOOTEI (NI, TTPETTE

VA AVTIKOTOOTOOEI aT1Td TOV KATAOKEUAOTH, TOV
QVTITTPOOWTTO CEPPIC TOU KATAOKEUAOT) ] OTTO ATOUA [E
TTaPOMOIa TTPOCOVTA, YIA TNV OTTOTPOTTI) KIVOUVOU.

Mnv a@rveTe TTaIdIA VO CKOPPAAWVOUV OTHV TTOPTA TOU
poupvou 1 va KABovTal o€ auTr] EVW Eival avoIxTh.

KpatioTe Ta Traidid Kai T {wa JakpIid aTrd Tr CUCKEUN.

1.2TNA PAT€iPEPA ge ATUO

To vepOd TTPETTEI va EICAYETAI OTO DOXEIO VEPOU TTPIV TN
AEITOUpYia Tou Poupvou.

Mnv TTPOCBETETE VEPO OTO DOXEIO VEPOU OTAV O POUPVOG
gival (eOTOG.
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Orav avoiyel n TIOPTA TOU QOUPVOU, PTTOPET VO DI0pUYEI

aTHOG OTTO TO ECWTEPIKO. [poaéxeTe kaTd TO Avolyua
TNG TTOPTAG TOU POUPVOU, KABWGE PTTOPEI VO UTTAPXEI
KivOUVOG £yKQUUATOG.

Q¢ aTTOTEAEO A TOU PAYEIPEPATOC OTOV ATUO, UTTOPEI
VA TTOPAEIVEI Uypaagia HECA OTOV Poupvo. Kabug n
uypaoia JTTopEi va TTpoKaAETEl BIaBpwaon, BePaiwbdeiTe
TTWG TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU OTEYVWVEI UETA TO
MayEipepa.

XpnOoIpOTIOIEiTE TIOOIPO VEPO OTOV POUPVO YIa HaYEPEUD
o€ arpo. Mn xpnoipoTroieite EUPAEKTN AAKOOAN 1) OTEPEA
owaTidla avTi yia vePO.

XPNOIUOTTOIEITE OKEUN aTTd avogeidwTo XAAuBa yia
Mayeipeua o€ aTuo.

270 TENOG KABE PayeEIpEPATOC OTOV ATHO, AV TTOPAUEVEI
VEPO MECO OTO DOXEIO VEPOU, Ba TTPETTEI VO TO KOBOPICETE
KQI VO N XPNOIUOTTOIEITE TO UTTOAOITTO VEPO OTO ETTOUEVO
MayeEipepa.

1.3 TTPOEIBOTTOINGEIG £ KATAGTAGNG

Mn AsIToupyeite Tn ouokKeun TTPIV OAOKANPWOEI N
EYKATAOTOOT TNG.

H ocuokeun TTpETTEl va eyKaTaoTaBE aTTd
£COUCI000TNHEVO TEXVIKO. O KOTAOKEUAOTAG OEV PEPEI
€uBuvn yia oTToIadNTTOTE CNUIA JTTOPEI VO TTPOKANOEI
aTTd EAATTWATIKF) TOTTOBETNON KAl EYKATACTAOT) OTTO [N
£€OUOCI000TNUEVA ATOMA.

Katd Tnv agaipeon TNG CUOKEUOOIAC TNG OUOKEUNG,
BePaIWBEITE TTWG dEV EXEI UTTOOTEI (NMIA KATA

TN METAPOPA. Z€ TTEPITITWON EAATTWHATOC, UNV
XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN KAl ETTIKOIVWVHOTE

Aueca e apuodio avTITPOowTTo GEPRIC. Ta UNIKG

TTOU XPNOIMOTTOIOUVTaI YIA TN CUCKEUAaia (VAIAOV,
oupPATITIKO, PENICOA, K.T.A.) eVvOEXETAI VA €ival ETTIBAARN
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yia TTaidId kal 8a TTPETTEN VO CUAAEYOVTAI KOl VO
QTTOMOKPUVOVTAl AUETQ.

[MpooTaTEWTE TN CUOKEUN 0AG OTTO TNV ATUOOPAIPA.
Mnv Tnv eKBETETE O€ TTAPAYOVTES OTTWG 0 AAIOG, N
Bpoxr, To XI6vI , N oKOvN I} UTTEPBOAIKI) uypaacia.
OT1ro10dr1TTOTE UNIKA (OTTWG VTOUAQTTIA) YUPW OTTO
TN CUOKEUN TTPETTEI VA JTTOPOUV VA QVTECOUV O€
Bepuokpacia TouldxioTtov 100°C.

H ouokeur) dgv TTPETTEI va ykaBioTaTal TTiow

a1Td SIAKOOUNTIKI TTOPTA, WOTE VA ATTOPEUYETAI N
uTTEPBEPMAVOT.

1.4 KATA Tn XPAGN

Katd tnVv TTpwtn Xprion Tou oupvou, JTTOPE va
TTOPATNPEACETE PIa EAAPPIA HUPpWODIG. AUTO €ival
QATTOAUTWG PUOIOAOYIKO Kl TTPOKAAEITAI OTTO TA OVWITIKA
UNIKG OTO BEPUAVTIKA OTOIXEIA. 2ZUVICTOUME TTPIV OTTO TN
XPrion Tou goUupvou YIa TTPWTN POPJ, VA TOV APrOETE
ade<lo Kal va Tov BECETE OTN PEYIOTN BEpPOKpaaTia yia
45 AetTd. BeBaiwbeite TTwg 10 TTEPIBANAOV OTO OTTOIO
gykaBioTaral To TTPoIOV eCagPICeTal KAAQ.

[MPOCEXETE AvVoiyovTaG TNV TTOPTA TOU (POUPVOU KOTA TN
OIGPKEIa 1) META TO payeipepa. O Beppdg aTuds artrd Tov
(POUPVO PTTOPEI VO TTPOKAAETEI EYKAUQ.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA ) KAUOIUA UNIKA JEOT ) KOVTA
OTn OUOKEUN KOTA TN SIAPKEIQ TNG AEITOUPYIAG TNG.
MéavToTte va XPNOIKOTTOIEITE YAVTIO (POUPVOU YIa vVa
QQAIPEITE KAI VA ETTAVATOTTOOETEITE TPOPIUA OTOV
(poUpVO.

2.€ Kapia TrepITTwon dev Ba TTPETTEN VO ETTEVOUDEI

0 (POUPVOG HE AAOUNIVOXAPTO, KOBWGS UTTOPE Va
TTPOKANBEi uTTEPBEPUAVON.

Mnv TOTTOBETEITE OKEUN 1] TOWIA YNOiuaTOC OTTEUBEIag
oTn BAon Tou poupvou KaTd To payeipepa. H Baon
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BeppaiveTal TTOAU Kal UTTOPET va TTPOKANBEI {nid 01O
TTPOIOV.

Mnv a@rveTe TN CUOKEUN XWPIG ETTIBAEWN KaTd TO
Mayeipepa e oTePEX 1 uypd EAaia. MTTopei va TTidoouy
QWTIA UTTO OKpPaieG ouvenkes BEpuavong. MNoTé un XUveTe
VEPO 0€ PAQYEC TTOU TTPOKOAOUVTAI OTTO £Adia. AVT QuTOU,
QTTEVEPYOTTOINOTE TOV (POUPVO Kal KAAUWTE TO TNYAVI JE TO
KOTTAKI TOU 1] JE TTUPiJaxXn KOURBEPTA.

* AV TO TTPOIOV BEV TTPOKEITAI VA XPNOCIUOTTOINBEI yIa
MEYAAN TTEPIODO XPOVOU, TTEVEQYOTTOINOTE TOV KUPIO
OIaKOTTTN.

* BePaiwBeiTe TTWG TA TTEPIOTPEPOPEVA KOUMTTIA EAEYXOU
TNG OUOKEUNG BpiokovTal TTavtote oTn Béon “0”
(S1okoTTr) OTaVv deEV gival o€ Xpon.

« TaTawid yépvouv Otav TpanXToUV TTPOG TA £CW.
PpovTioTe va Jn XUOETE Kal va Jn PIEETe (eaTd paynTod
EVW TO APAIPEITE ATTO TOV POUPVO.

* Mnv TOTTOBETEITE OTIOATTOTE TTAVW OTNV TTOPTA TOU
POUPVOU VW €ival avoixXTh. YTTAPXEl KivOuvog
QVATPOTTAG TOU poUpVouU I TTPOKANONG (nUIAS oTnv
TTOPTA.

* Mnv KPEUATE TTETOETEG, TTAVIA VIO TO OKOUTTIOUA TWV
OKEUWV 1] GAAa TTavid aTTd Tr CUCKEUN 1 TO XEPOUAID
NG.

1.5 KATA TN SIAPKEIA TOU KAOAPIGMOU KAI ThG GUVTHPNGNS

» BePaiwbeite TTWG N oUOKEUN €€l ATTOOUVOEDET aTTO
TNV TTPICQ TTPIV EKTEAECETE OTTOIAONTTOTE EVEPYEIA
KaBapiopou f ouvTrpnong.

* MnV QQAIPEITE TA TTEPIOTPEPOMEVA KOUMTTIA EAEYXOU VIO
VO KABaPIoETE TOV TTIiVOKO EAEYXOU.

* [lpokelpévou va diatnpenBei n atrdédoon Kai n
A0@AAEIN TNG CUOKEUNG, OUVIOTATAI VO XPNOIUOTTOIEITE
TTAVTOTE AUBEVTIKA AVTAAANOKTIKA KOl VO KOAEITE HOVO

GR-9



££0UCIO00TNHEVOUC QVTITTPOCWTTOUS TEPPIC EPOCOV
xpeladeral.

Mnv TTPOOTTABEITE VO EUOETE TIC ATTOBETEIC AAATWYV TTOU
MTTOPEI VO oXNMOTIOTOUV OTO OATTEDO TOU (POUPVOU.
Ala@opeTIKA, To dATTEDO TOU Poupvou Ba uttooTei (nUIa.

[Mpokelpévou va dIaAUCETE ATTOBETEIC AAATWY TTOU
MTTOPEI VO oXNMATIOTOUV 0TO OATTEDO TOU (POUPVOU,
xuoTe 200-250 ml AcUKO EUDI E TTEPIEKTIKOTNTA OEEOC
MIKpGTEPN TOU 6% OTO DATTERO TOU (POUPVOU PETA OTTO
KGBE 2 | 3 XpoEIg KAl TIEPILEVETE YIa 30 AETTTA. 21N
OUVEXEID, KaBapioTe TO PE Eva VWTTO TTavi.
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ARAwon cuppdépewong CE

AnAwvoupe OTI T TTPOIOVTA PAG TTANPOUV TIG

IoxUouoeg EupwTraikég Odnyieg, ATTOQACEIS

Kal Kavoviououg, KaBuwg Kal TIG aTTaITHOEIG

TTOU TTEPIEXOVTAl OTA TTPOTUTTA TTOU
ava@EéPovTal.

H ouokeuny autr) €xel oxedlaoTei yia xprion poévo yia
Mayeipepa oto aTriTl. O1ro1adNTTOTE AAAN XPrion (0TTwg
BEppavaon dwuartiou) gival akat@AANAN Kai €TTIKiVOUVI.

O O 0dnyicg Acitoupyiag 1I0XU0OUV yIa TTOMA POVTEAD.
EvoéxeTal va TTapatnpioeTe dIOPOPEC AVAUEDT O€
QUTEG TIG 0ONYIEC KOl TO JOVTEANO OQG.

ATéppiyn TNG TTAAIAG OOG CUCKEUNG

To oupBoAo oTo TTPoidv 1) TN CUCKEUATia TOU
deixvel OTI TO TTPOIOV AUTO OEV £'ITITp£'IT£TGI va
C 3\ |aTTOPPIPOEI hE TA OIKIOKA ATTOPPIMPATA.

mmmm | AVTIOETO B0 TTPETTEI VO TTOPOOO0OEI OE ApuODIO
B£on OUANOYAG NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWV
OUOKEUWV YIa avakKUKAwaor. E¢aopalilovTag ocwaoTh
ATTOPPIYN TOU TTPOIOGVTOC, CUNPBAAAETE OTNV TTPOANWN
MOAVWYV apVNTIKWY CUVETTEIWV VIO TO TTEPIBAAAOV Kal
TNV avBpwivn Uyeia, TTou aAAiwg Ba pTTopoucav va
npOKAneouv atrd TNV aKaTAAANAN atréppIYn auTou
TOU TTPOIOVTOG. Mo AETITOUEPEDTEPEG TTANPOPOPIES
OXETIKA PE TNV avAKUKAWON auTOU TOU TTPOIGVTOG,
ETTIKOIVWVAOTE PE TO APPODIO YPAPEIO TOU DOV 0T,
ME TNV TO'ITIKr] UTrr]pecla ou)\)\oyng OIKIOKWV
ATTOPPIMPATWY 1 JE TO KATAOTNHA ATTO TO OTTOI0
ayopdoarte TO TTPOIOV.
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2. ETKATAZTAZH KAI
NMPOETOIMAZIAT'IA XPHZH

MPOEIAOMOIHZH: H cuokeur autn
TIPETTEl VA €YKATOOTABE aTTd
£€0UOI000TNUEVO TTPOCWTTIKO OEPRIG A aTTd
appodIo TEXVIKO, CUPGWVA UE TIG 0dNYieg
TTOU TTEPIEXOVTAI OE QUTOV TOV 00NYO Kal O€
OUUQWVIO JE TOUG TPEXOVTEG TOTTIKOUG
KQVOVIOHOUG.
*  Eo@aAuévn eykatdoTaon utropei va
TTPOKOAETEI TPAUUATIONO Kal BAGRN,
YIO Ta OTTOI0 O KATAOKEUOOTAG OEV
avaAauBavel kapia uBuvn Kai n
€yyunaon Ba gival dkupn.

* [piv atrd Tnv eykatacTaon, Bepaiwbeite
OTI OI TOTTIKEG OUVONKeG dlavoung (Tdon
Kal ouxvOoTNTa NAEKTPIKOU PEUNATOG)
KaI oI pUBUICEIG TNG GUOKEUNAG €ival
oupBatég. O1 pubpioeig yia auTh T
ouokeun OnAWvovTal TNV ETIKETA.

O vopol, diatdgelg, odnyieg kai Ta
TPOTUTIA TTOU BPioKOVTaI O I0XU OTN
XWPA XProng TNG OUOKEUNG TTPETTEI
Vo TNPOUVTaIl (KAVOVIOLOi d0GAAEIag,
OowoTH avoKUKAWON O€ GUP@WVia JE
TOUG Kavoviopoug, K.T.A.).

* Av 10 TTpOidV TTEPIAABAVEI
aQaIPOUPEVOUG 00NYoUg PAPIWV
(oupuarTiveg chslg pa®IwV) Kal TO
EYXEIPIdIO Xprong TTEpIAaPBAVE
OUVTaYEG OTTWG YIOUPTI, OI GUPHGTIVEG
Bdoeigc pagiwyv TTPETTEl va agaipolvTal
Kal 0 QOUPVOG VO XPNOIUOTTOIEITAl GTNV
KaBopiopévn AsImroupyia payEIPEPATOG.
O1 TTAnpoopicg apaipeong Twv
CUPMATIVWYV pa@iwv TTepIAapBAaveTal
otnv evotnta KAGAPIZMOZ KA
ZYNTHPHZH.

2.1 0dnrlieg NA ToVv EKATAGTATN
levikég odnyieg

® Ag@ouU agaipéoeTe To UNIKO ouoKeuaaiag
Q17O TN CUOKEUN KaI T €EAPTANATA TNG,
BeBaiwBeite TIwG N CUTKEUN dev Xl
utroaTei {nuid. Av UTTOWIAEaTE TNV
Utrapén otrolacdnToTE gNUIGG, Ynv TNV
XPNOIHOTIOINCETE KAl ETTIKOIVWVAOTE
auéowg PE eEoUaIodOTNUEVO
TIPOCWTTIKO O€PRIG 1 HE apuddIo
TEXVIKO.

BeBaiwBeite TTwg dev UTTAPXOUV
€U@AEKTA ) KAUOIUA UAIK& KOVTA OTN
OUOKEUT, OTTWG KOUPTIVEG, AGdI, TTavid
K.T.A., TTOU TTIAvouV ypryopa QuwTid.

* O 1aykog epyaaiag Kai Ta ETITTAA
yUpw aTTO TN CUCKEUN TTPETTEI VA £XOUV
KOTOOKEUAOTEN a1TO UAIKG aVOEKTIKA O€
Bepuokpaacieg dvw Twv 100°C.

* H ouokeun dev Ba TrpéTTel va
eykaTaoTabel akpIBwg TTavw aTTod
TTAUVTAPIO TTIATWY, YUYEIo, KATaWUKTN,
TTAUVTAPIO ) OTEYVWTAPIO POUXWV.

2.2 e[ KATAGTAGN TNG KOUZiVAG

O1 OUOKEUEG TTOPEXOVTAI UE KIT
€YKOTAOTOONG KOl JTTOPOUV va
eyKaTaoTaBouv TTavw o€ TTAYKO £pyaaiag
pe katdAAnAeg diaoTdoeig. O1 dlaoTdoelg
yla TNV £yKaTAOTACN TNG £CTIAG KOI TOU
@OoUPVOU TTAPEXOVTAI TTAPAKATW.

(x)\lc\rr.) 557 eAay./péy. F (mm) | 560/580
B 550 eAay. G (mm) 555

(xAoT.)

C (mm) 595 eAay. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 eAay. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576
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EykaTtdoTaon KATw a1ro mAYyKo Epyaaiog

.

A@OU KAVETE TIG NAEKTPIKEG OUVOEDEIG,
TOTTOBETACTE TOV POUPVO PECT GTO VTOUAGTTI
OTTPWYVOVTAG TOV TTPOG Ta EPTTPOG. AVoigTE
TNV TTOPTA TOU POUPVOU Kal TOTTOBETATTE

2 Bideg OTIG OTTEG TTOU BpioKOoVTal ETTAVW
0TO TTAQiCI0 Tou @oUupvou. Evw 1o TTpoidv
BpiokeTal o€ eTTA®N PE TNV EUNIVN ETTIQAVEI
TOU vToUuAaTTIoU, OQIETE TIG PidEG.
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2.3 nAeKTPIKA GUVSEGN KAI AGPAAEIA

MPOEIAOMOIHZH: H nAekTpikni
ouvOEDN TNG OUOKEUNG auTrg Ba
TIPETTEI VO TTPAYUATOTTOINGET OTTd
£€0UOI000TNUEVO TTPOCWTTIKO OEPPRIG A aTTd
appo6dIo NAEKTPOAGYO, CUPPWVA WE TIG
oonyieg TToU TTEPIEXOVTAI O AUTOV TOV
0dnyo Kol 0€ CUP@WVIA PE TOUG TPEXOVTEG
TOTTIKOUG KAVOVIGUOUG.
MNPOEIAOMOIHZH: H £ZYZKEYH
AYTH NPENEI NA FEIQOEI.

Mpiv ouvdéoeTe TN CUCKEUR OTNV
TTapoXn PEUPATOG, TTPETTEI VA EAEYEETE
Qv N OVOUOOTIKA TAON TNG OUCKEUNG
(avaypd@eTtal oTnV avayvwpIioTIKA
TNIVOKIOO TNG OUCKEUNG) AVTIOTOIXE
oTnV TAoN TOU TTOPEXOUEVOU PEUPATOG.
ETiong mrpétTel va eAEyEeTeE av n
NAEKTPIKI EYKOTAOTAON Eival ETTAPKAG
yia va TTapaAdBel TNV OVOUOOTIKY I0XU
TNG CUOKEUNG (ETTIONG UTTOBEIKVUETAI
oTNV avayvwpIOoTIKA TTIVaKida).

Katd tnv eykardoTtaon, BeRaiwbeiTe TTwg
XPNOIKOTTOIOUVTAI HOVWHEVA KAAWDIA.
Eoc@aAuévn ouvdeon Ba ptropouoe

va TTpokaAEael {nuid oTn oUoKeun. Av
TO KOAWDJIO peUpaTog utroaTei BAARN

Kal TTPETTEl VA AVTIKATOOTAOE!, QuTo
TIPETTEl VA TTPAYUOTOTTOINGEI OTTO
££0UOCI000TNUEVO TTPOCWTTIKO.

Mn XpnoiuoTIoIEiTE TIPOCAPUOYEIG,
TTOAUTTPICa KQI/T) KOAWDIA ETTEKTOONG.

To kaAwdio Tpogodoaiag Ba TTPETTE va
diatnpeital yakpid até Bepud yépn NG
OUOKEUNG Kal OeV TTPETTEN va TOOKICEN N
va ouvBAiBeTal. AIa@opeTIKA TO KAAWDIO
MTTOPEI va UTTOOTEl CNUId, TIPOKAAWVTAG
BpaxukUKAwpa.

Av n ouokeun dev ouvdeBei aTo pela
ME BUOHQ, TTPETTEI VA XPNOIKOTTOINOET
OIaKOTITNG ATTOPOVWONG OAWYV TWV
TOAWV (PE EAGXIOTN OTTOOTACH
ETAPWY 3 mMm) WaoTe va TTANpouUvTal oI
KOVOVIOUOi 0CQAAEING.

H ouokeun €xel oxediaaTei yia TTapoxn
peupaTtog 220-240V Av n TTapoxn oag
€ival SI0QOPETIKN, ETTIKOIVWVNOTE JE
£€0UOI000TNUEVO TTPOCWTTIKO OEPRIG A
apu63dI0 NAEKTPOAGYO.

®  To koAwdio pevpaTtog (HO5VV-F)
TIPETTEN VA €ival APKETOU UFKOUG WOTE
va ouvdeBEei 0T oUOKEUN, aKOUA Kal av
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Alac@alioTe TTwg OAEG oI
OUVOEDEIG £XOUV CUOQIXTEI
ETTAPKWG.

>1EPEWOTE TO KAAWSIO TTAPOXNG OTN
OuyKPATNoN KaAwdiou Kal aTn
OUVEXEID KAEIOTE TOV KAAUMMQ.

H ouvdeon Tou KIBwTiou
AKPOOEKTWYV TOTTOBETEITAI ETT
OTO KIBWTIO OKPOOEKTWV.

Kagé

~ MrrAe

z o
+
+ D

— ]

Kitpivo+lpdoivo
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3. XAPAKTHPIZTIKA NMPOIONTOX

ZnpavTiko: O1 Tpodiaypa@Eég Tou TTPOIGVTOG TTOIKIAOUV KOl N EUPAVION TNG CUCKEUNG
oag PTTopei va dIa@EPEl aTTo TIG EIKOVEG TTAPAKATW.

KardAoyog eapTnudrwyv

| 1. NMivakag eAéyxou

2. \aBn mopTag goupvou
3. MépTa poupvou

L J
Mivakag eAéyxou

4. KoupTri eAéyxou AsiToupyiag goupvou
5. XpovodIoKOTITNG

6. KoupTri eAéyxou BepuoaTdTn @oUpvou
7. K&dAuppa degapevig vepou
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4. H XPHZH TOY NPOIONTOX

A&iToupyieg (poupvou

* O1 Aerroupyieg Tou QOUPVOU UTTOPET va
gival S1aQOoPETIKEG AOYwW TOU HOVTEAOU TOU
TTPOIGVTOG 0aG.

AgiToupyia
amoyuéng:
%')7 EvepyotrolouvTai ol
TTPOEIBOTTOINTIKEG

0 Auxvieg Tou poupvou
Kal 0 OVEUIOTAPAG
apxicel va AEITOUPYEI.
[a va xpnoIuoTToINCETE TN AsIToupyia
aTTOWUENG, TOTTOBETAOTE TO KATAWUYUEVO
@aynTé YEoa aTo Youpvo o€ PAPI TTOU
Bpioketal oTnVv TPITN UTTOBOXN OTTO KATW.
2UCTHVETAI VO TOTTOBETEITE £va Tawi
@oUpvou KATW atrd To GaynTd TTOU
QATTOWUXETAI, WOTE VO GUYKEVTPWVETAI TO
vEPOG TTOU TTPOKUTITEI ATTO TO AILWCIKO TOU

Trayou. Me Tn AgiItoupyia auTr) To @aynTo
Oev payeipeUeTal ouTe WAVETAI, OTTAWG
OIEUKOAUVETAI N aTTOWUEN TOU.
Aegiroupyia Turbo:
EvepyotroioUvTai ol
Auxvieg BeppoaTdTn Kal
TTPOEIdOTTOINCNG TOU
poupvou Kal apxiCel va
AerToupyei 1o
OOKTUNIOEIBEG
BepuavTikd OTOIXEIO KAl O aveUIOTNPAG. H
Aerroupyia turbo Siavéuel opoiduopa T
BepudTNTA OTOV POUPVO £TCT WATE VA
payeipevovTal e€icou OAa Ta aynTa o 6Aa
T ETTITTEDQ. ZUCTAVETAI N TIPOBEPUAVOT TOU
@ouUpvou yia TTepiTTou 10 AETTTA.
MrtropeiTe va XpnOIKOTIOIEITE TO
XOPAKTNPIOTIKO PAYEIPEPATOG UE ATUO
o€ auTr) Tn Aermoupyia. MNa AeTTToPEPEIEG,
d1aBaoTe TO Keipevo "Xprion Tng Asiroupyiag
aruou”.
AsgiToupyia KaATW
TAJKOG:
EvepyotroioUvTai ol
Auxvieg BeppoaTdTn Kal
TTPOEIdOTTOINCNG TOU
@ouUpvou, Kal TO KATW
BepuavTikd OTOIXEIO
apxicel va AeIToupyei.
H Aeiroupyia Tou K&Tw BepuavTikoU
aTolxEiou gival IBAVIKN yia CE0TAUA TTITOAG,
KaBwg n BeppodTnTa avePaivel atd Tn fdaon
TOU @OUpPVOU Kai CeaTaivel TO aynTo TTPOG

Ta TTavw. H Aeiroupyia autr gival KaTGAANAN
yla ZéoTapa @aynTou avTi yia WAoIYo.

| AsiToupyia oTaTIKOU
Ynoiparog:
EvepyotroioUvTai ol
Auxvieg Tou
BeppoaTdTn Kal
TTPOEIdOTT0INONG TOU
@oUpVou, Kal TO KATW
Kal Avw BepuavTiko
aToixeio apxifouv va Aeiroupyouv. H
AgiIToupyia oTOTIKOU WNOIUOTOG EKTTEUTTEI
BepuoTnTa, £€a0@AAiCoVTag OUOIONOPPO
Wnaiyo Tou gayntou. Eivar 1daviknA yia 1o
WNoIPo CUUNG, KEIK, UUOPIKWY GTOV
@oUpvo, yia Aalavia Kal THToa. ZUCTAVETAI N
TTPoBEpuavan Tou @oUupvou yia 10 AeTTTd.
AKOUN, GUCTAVETAI TO WHOIUO O€ £va pAQI
KABe @opad ue auTh TNV AsIToupyia.

AsgiToupyia
AVEMIOTAPO:
EvepyotroioUvTai ol
‘(?J Auyvieg BeppoaTdrn Kai
TTPOEIdOTTOINONG TOU
@oupvou, Kal apxicel
va AeIToupyei To TTavw
Kal To KATW BepuavTiKG GTOIXEIO KAl O
avepioTApag. H Asitoupyia autn eivar KaAn
yla To wAoipo ¢uung. To wioiyo
TTPAYUOTOTTOIEITAl OTTO TO KATW Kal TO Avw
BeppavTIKO OTOIXEIO HETA OTO POUPVO Kal
JE TOV QVENIOTAPA TTOU TTAPEXEI KUKAOQPOpIa
TOU A€Pa, PE ATTOTEAEOUO VA GEPOWNVETOI
eAAQPWG TO GayNTO. ZUCGTAVETAI N
TTPOBEPUaVON TOU YOUPVOU YIA TTEPITTOU
10 Aetrtd. H Aciroupyia aveuioTipa Kai
B¢puavong KATw gival IBAVIKN yia TO YACIYO
@aynTwy, OTTWG n TTTOA, OPOIOUOPPA OE
MIKPO XpOoVIKO didaTnua. O avepioTnpag
01a6id¢l TN BepudTNTA TOU YOUPVOU
OMOIOUOPPA, EVW TO KATW BepuavTiKO
oToIxEI0 £6a0@aAilel TO WATIYO TNG CUUNG.
MrtropeiTe va XpnOIUOTIOIEITE TO
XOPAKTNPIOTIKO PAYEIPEPATOG UE ATUO
o€ auTr) Tn Aermoupyia. MNa AeTTopépEIEg,
d1aBdaoTe TO Keipevo "Xpron Tng Aeitoupyiag
aTuou”.

Agitoupyia lMitoag:
EvepyotroioUvTai ol
Auyvieg BeppoaTdrn Kai
TTPOEIdOTTOINONG TOU
@oUpvou, Kal
AerTroupyei To
OOKTUAIOEIBEG
BepuavTIkO OTOIXEIO Kal 0 avepioTApag. H
Aerroupyia autn givar IdavIKr] yia YAoIUo
@aynTwy, OTTwG n TTTod, OPOIOUOPPA OE
MIKPO Xpoviké didaTnua. Evw o
avepioThpag d1adidel Tn BepudTNTa TOU

®
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@OoUPVOU OUOIOUOPYPA, TO KATW BEPUAVTIKO
OTOoIXEIO £EA0@AAICEl TO WHOIUO TOU
@aynTou.

Mrtropeite va xpnoIUOTTOIEITE TO
XOPAKTNPIOTIKO PAYEIPEPATOG JE ATUO

o€ auTr) Tn Aeimroupyia. Na AeTTTOPEPEIEG,
d1aBaaoTe TO Keipevo "Xpron Tng Asiroupyiag
aruou”.

AsiToupyia TaxUTepou
YKPIA:
EvepyotroioUvTai ol
Auxvieg BeppoaTdrn kai
TTPOEIDOTTOINCNG TOU
@oUpVvou, TO YKPIA Kal
TO Avw BepuavTiKO
aToixeio apxifouv va Asitoupyouv. H
A€ITOUpYia QUTA XPNOIUOTTOIEITAl YIa
TayxUTEPO WNOIKO O€ YKPIA Kal yIa payeipeua
o€ YKPIA PEYaAUTEPNG ETTIPAVEIAG, OTTWG VIO
TO WNOIPO KPEATOG. XPNOIUOTIOIEITE TA
avwTepa pagia To @oupvou. AAEiYTE
eAA@PWG Pe AGdI TN OXGPa yIa va punv
KOAAACEI TO @aynTd Kal TOTTOBETATTE TO
@aynTo aTo KEVTPO TNG. MNavToTe va
TOTTOBETEITE éVva TaAWi KATW aTTO TO PAYNTO,
(WOTE VO GUYKEVTPWVEI TUXOV OTAYOVEG
Aadiou A AiTToug. ZUoTAVETaI N
TTPOoBEpUavan Tou GoUpPVOoU Yia TTEPITTIOU

10 AetTad.

NN

A Mposidotroinon: Kard tn Aeitoupyia
TOU YKPIA, N TTOPTA TOU POUPVOU
TIPETTEI VA €lval KAEIOTH Kal N Bepuokpagia

TOU @ouUpvou pubuiopévn atoug 190°C.
[ AsiToupyia AriTAouU
RV Zl  TKpIA Kal
AvepioTRpa:
‘agy EvepyotroioUvTai ol
Auxvieg BeppoaTdrn kai
TTPOEIDOTTOINCNG TOU
@oUpVvou, TO YKPIA TO
avw BeppavTikd aToIXEIO KABWGS Kal O
aveuIoTAPAG apyiouv va Aeiroupyouv. H
A€ITOUpYia QUTA XPNOIYOTTOIEITAl VIa
TaxUTEPO WHOIUO GTO YKPIA paynTwv
peyaAou TTayoug Kai yia WAGCIKO O€ YKPIA
MeyaAUuTePNG eTTIQAvEIag @aynTou. TOGOo TO
Avw BepUavTIKO GTOIXEIO OO0 KAl TO YKPIA
EVEPYOTTOIOUVTAI, EVW) O AVEUICTAPOAG
€€a0@aAiCEl OUOIGPOPPO WATIMO.
XPNOIUOTTOIEITE TA AVWTEPA PAPIA TO
@oupvou. AAeiyTe EAAPPWGS PE AGDI TN
oxdpa yia va hnv KoAAAGel To @aynToé Kal
TOTTOBETAOTE TO PaYNTO GTO KEVTPO TNG.
MavTote va TotroBeTeiTE éva Tawi KATW aTTd
TO PAYNTO, WOTE VA CUYKEVTPWVEI TUXOV
aTayoveg Aadiou ) NiTToug. ZUuaTrveTal N
;rpoeléppavon TOU @ouUpvou yia TTepitrou 10
ETTTA.

Mposidotroinon: Katd tn Asitoupyia

TOU YKPIA, N TTOPTA TOU YOUPVOU

TIPETTEl VA €ival KAEIOTA Kal N
BeppoKpaaia Tou PoUpvou PUBUICHEVN
aTtoug 190°C.

‘ giroupyia 3D:

O BeppoaTdrng TOU

poUpPVOU Kal Ol

TTPOEIBOTTOINTIKEG
Uxvieg evepyotrolioUvTal,

BepPavTIKO OTOIXEIO, TA
Avw Kai KATw BepuavTiKa aToIXEia Kal O
QveNIOTAPAG apyiCouv va Aeiroupyouv. H
Aeitoupyia 3D 0100idel opoIdopPa TN
BepudTNTa HEGA OTOV POUPVO WOTE OAO TO
@aynTé o€ OAa Ta eTTiTTEdA VA PayEIPEUOVTAI
eCioou. O xpOVog PayEIPEPATOG ival
OUVTOUOTEPOG ATTO GAAEG AEITOUPYIEG.
> UGCTAVETAI N TTPOBEPUavVAN TOU GOUPVOU
yia Trepitrou 10 AeTTTd.

Emmpdobeta, pe autr) Tn Aeimoupyia, Ta
@aynTda ye CUun WrvovTal o a@pdTa Kai
MOAQKA.

Mrtropeite va xpnoIUOTTOIEITE TO
XOPAKTNPIOTIKO PAYEIPEPATOG PE OTUO

o€ auTr) Tn Aermoupyia. MNa AeTTTopépEIEG,
diaBaoTe TO Keipevo "Xpron Tng AsiToupyiag
aruou”.

: AsgiToupyia kKaBapiopoU e aTpo
‘ (Vap Clean): PuBuioTe Tn Acitoupyia
TOU @OUpPVOU Kal ToV BEpUOCTATN GTO
. oupBoAo Tng Aeiroupyiag Vap Clean
(‘®)- Pi¢te 200-250ml vepo (TTepitrou 1
@AITCAVI) OoTO peyGAo Tawi aTn Bdon Tou
@ouUpvou. H Aeitoupyia Vap Clean ekteAcital
yia Trepitrou 30-60 AeTTTd KOl TTPOETOINALE!
TOV QOUPVO WOTE VA UTTOPEI va KaBapIoTei
€UKOAOTEPQ.

GR-18



4.1 wivAKAG PAleIPEPATOG

)
z — : N
a — L
3| @aynra Ezi Rc I ~
E — min.
<
Z@oNidTa (Puff 3. ~ ~
Pastry) 2-3-4 | 170190 | 3545
= Kéik 2-3-4 | 170-190 | 30-40
E MmokéTa 2-3-4 | 170-190 | 30-40
]
Z1pado 2 175-200 | 40-50
Kotétmouho 2-3-4 200 45-60
Z@oNidTa (Puff 3. ~ ~
" Pastry) 2-3-4 | 170190 | 25-35
-]
= Kéik 2-3-4 | 150-170 | 25-35
= TTOKOTA -3- - -
E_ M 5 2-3-4 | 150-170 | 25-35
w
Z Z1pado 2 175-200 | 40-50
Kotétmouho 2-3-4 200 45-60
W | Z@oNidra (Puff 3. ~ ~
; Pastry) 2-3-4 | 170-190 | 3545
= Kéik 2-3-4 | 150-170 | 30-40
§ MmokéTa 2-3-4 | 150-170 | 25-35
i
2
é Z1pado 2 175-200 | 40-50
-
Mmi@Tékia 7 200 10-15
Kotétmouho * 190 50-60
<
s Xoipiviy
= TTPIZEAT 6-7 200 15-25
Mooxapioia _ ~
HTTPIZOAG 6-7 200 15-25

* Edv diaTiBeTal payeipepa KOTOTTOUAO GTN

OoUBAa.
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4.2 NA AaitoupliA ATHOU

180-200 2-3 200 ST2 30-50 820

200 3 200 ST2 30-40 1500
; 180 3 180 ST2 30-40 500

Aermoupyia
Avepiotipag MeTd ThV
+ ATpOG TTPOBEpHAvON

200 3 200 ST2 45-60 500

220-220 3 300 ST3 60-70 2000

180 3 300 ST3 100-110 1000

ZnpavTiko: O BepuoKPaaies Kal 01 XpOVOI GTOV TTOPATTAVW TTIVAKA HAYEIPEPATOG
£€XOUV OOKIUOOTEI OTA EPYACTHPIA PHOG KOI TIPOKEITAI HOVO VIO JETEG TIUEG
atroteAeoudTwy. M1Topei va TToikiAAouv avdAoya he Tnv TToIOTNTA, TTOOOTNTA,
Bepuokpaacia Tou UNIKOU TTou Ba payelpeuTei Kal TNV TAoN PEUPATOG TTOU
XPNOIUOTTOIETAl.

ZnpavTiko: Ma @aynTd TTou XpeiddovTal TTpoBépuavan, XPNoIJOTTOINGTE TN AIToupyia
aTpoU a@oU oAokKANpwOEi n TTpoBEépuavan.

ZnMavTiKG: To payeipeya Je aTPO TTPOYUOTOTTOIEITAI HOVO WE TIG AEITOUPYiEG TTOU
TTpoadiopifovTal o auTd TO EYXEIPIOIO.

m InMavTikG: H xwpenTmikdTNTa TOU doXEiou vepou eival Katd uéyioto 300 ml. Mnv
TTPOCBETETE TTEPITOOTEPO a1rd 300 M.

®  To vepd TTou pTTaivel oTov TTUBUEVA TOU @oUpVoU dnuioupyei Bepud aTud Katd 1o
JoyeipePa, TTAPEXOVTAG KOAUTEPO ATTOTEAECUATA PAYEIPEUATOS VI TO GAyNTO.

®  EvWw 0 aTPOG PEIWVEI TNV OTTWAEIR UYpaAaTiag o aynTa Ue KPEAG, KAVEI TO E0WTEPIKO

TWV QayNTWV TTI0 {OUPEPO Kal TNV ETTIQAVEIA TOUG TTIO TPAYAVH, EVW KAVEI TIG (UUEG TTIO
AQPATEG, TPAYAVES OTT EEW KOI OYKWOEIG.
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4.3 xPAgn Tou Visio ToucH PROgGRAMMER ‘

4 R
HIEIREEEREEEIE
b ] |2 & 2] (@) |5
— = = C
CRC e te 1=
260 goods DOdss
/a) |
© - O + &
N\ J
MNepiypagn AeiToupyiag
D, o ANermoupyia .
ATéyuén - TGXOTPEROU A ﬁ;&ggg&g @ ANermoupyia
YKP!
= A _
Nerroupyia % Aermoupyia — Mrapa <I> Aeiroupyia
Turbo YKPIA + — Beppokpaaiag aryou
QVEIOTHPA -
Kétw AN Aeiroupyia . . Xpovo
g AeiToupyia @ 3DpY 3 OeppooTatng \ \Q paye?pépgmg
TTOTIKA <, Aermoupyia S\ Qpa Af
{j Asnoup\?ic( Kaeapmpxoo - MAnv d}’ pc\?elpéﬂglgg
Aerroupyia ‘Evdeign AvTioTpopn
o QvEIOTHPA EEB Beppokpaaciag + 2w Q péTPNON
Aerroupyia : , p /) KAgidwua A .
&nggl EBBB Evdeign Qpag (=] KOU}J'ITI(EJ)V 'Q‘ Adprra

PUBuion wpag

Otav gvepyoTrolgiTal 0 GOUPVOG yIia TTPWTN
@POPA WETA TNV EYKATACTACH, avaBooBAvel
n évdeign “0.00” otnv 0Bo6vn. MNarnoTe

TO f} TO KOUPTIA “+” Kal “~” TauTOXPOVA.
>Tn ouvéxela avaBoofrvouyv n avw Kal
KATw TeAgia :* oTnv 0Bovn. MTropeite

Va TTPOCOPUOCETE KAl VA PUBUITETE TNV
WP XPNOIUOTIOIWVTAG TO KOUMTTIA GPAG
“+” kal “~". Mpétrel va puBpioeTe TNV wpa
TTPOKEIPEVOU Va gival GUVATA N XpRon Twv
A€ITOUPYIWV TOU QOUPVOU.

PUBuIon avTtioTpogng péTpnong:

o va opiceTe éva XPOVOUETPNTH
avTioTPO®NG YETPNONG, TTOTIOTE TO KOUUTTH
Aerroupyiag “(5), epgaviCetal n £voeign
“0.00” otnv 0846VN XPOVOoPETPNTHA Kal
avapooBrvel 1o cUuBoAo ‘LY.
XpNOIYOTTOINOTE TO KOUUTTIA oG “+” kar “~”
YIO VO TTPOCAPPOCETE TNV ETTIOUUNTA
XPOVIKd& SIdpKela €160TTOINCNG EVW)
avapoaBrvel 1o cupBoAo ‘LY. Apou
OAOKANPWOETE TN PUBUIOT TNG XPOVIKAG
OIGPKEIOG, TTEPIMEVETE WOTTOU VO OTANATATEI
va avapooBrvel To aUpBoAo “LY Kai va

GR

TTapayeivel avaupévo. Opiletal o Xpovog
NXNTIKAG TTPOEIBOTTOINCNG.

Otav n avtioTpon PéTPNon PTACElI OTO
MNSEv, akoUyEeTal NXNTIKH TTPOEIOO0TTOINCN
Kal avaBooPrivel To GUPBoAo “LY

OTOMOTA N NXNTIKA TTPOEIOOTTOINCN KAl TO
oUpBoAo ofrvel atmé Tnv 0Bévn.

PUBuIon XpoVvikAg Sidpkeiag
HayEIpEPATOG:

H Aeitoupyia auTr] EMTPETTEI TO WHOIWO Yia
TTPOCBIOPIGHEVO XPOVIKO DIGACTNHA.
EtoiudoTe 10 aynToé yia WroIho Kai
TOTTOBETNOTE TO OTOV POUPVO. 21N CUVEXEID
eMAECTE TNV €MOUPNTN AgIToupyia
MayeipéuaTtog kal TN Bepuokpaaia. MNatroTe
Tov aioOnTApa “J uéxpr va ogite To
oUpBoAo DIGPKEING XPOVOU “’I¥ otV 086VN
TOU XpovodIakoTrTh. PuBuioTe Tov
QATTAITOUPEVO XPOVO PAYEIPENATOG
XPNOIYOTTOIWVTAG TA KOUUTTIA aioBnTApa “+”
Kal “” €v) 0 XPOVOBIOKOTITNG BPiOKETAI OE
auTnA Tn Béon. A@ou opioTei N aTTaItoUEvn
XPOVIKN TTEPiI0d0G PayelpEPaTog,

epavigetal n Evoeign “A” otnv 086vn Tou
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XPOVOJIOKOTITN. OTav OAOKANPWOETE TN
pPUBUION, TTEPIPEVETE LOOTTOU VO EUPAVIOTEI
atnv 06dvn n TpéXoUCa WEA Kal va
TTAPAUEIVEI QWTIOUEVO TO CUPBOAO TNG
dIapKeEIag xpdvou.

‘Otav n avriotpopn pétpnon @TacEl GTO
uNdEv, 0 POUPVOG ATTEVEPYOTIOIEITA,
QKOUYETAI NXNTIKN TTPOEIOOTTOINCTN KAl
avaBoofryvel otnv 086vn n €vdeign “A
MaTtroTe 0TT0I0dNTTOTE KOUMTTI AioBNnTr PO
OTn PovAda €AEYXOU VIO VO OTOUOTACEI N
NXNTIKN TTpo€gIdoTroinan, n évoeign “A” Ba
ouvexioel va qvaBocCrgr']vsl. MarnoTe 10
koupuTri aioBnmpa “U” yia €¢odo atd Tn
Aermoupyia “A”.
PUBuion Qpag ARgng payeipéparog
H Agitoupyia auTr) xpnoidoTToIEiTal VIO
va apyioel To Wnoiuo et atrd oplouévo
XPOVIKO dIdoTNUa Kal yia KaBopiauEvn
Oldpkela. EToipdoTe 10 aynTo yia WACIUO
KalI TOTTOBETACTE TO GTOV POUPVO. TN
ouvéxela eTMAEETE TNV €MOUPNTA AsiToupyia
HayEIPEPATOG Kal Tn BEpUoKpaaia.
MathoTe To KoupuTr aiednTipa “C” WoTtou
va Seite To aUuBoAo BIGPKEIag xpdvou “
ka1 10 “A” va eQ@avitovtal oTnVv oOovn
TOU XpovodIakoTrTn. PuBuioTte Tov
QTTAITOUPEVO XPOVO PAYEIPEUATOG
XPNOIUOTTOIWVTAG TA KOUUTTIA aioBnTripa “+”
Kal “~” v 0 XpOVOBIOKOTITNG BPioKETAI O€
auTn T B€0n. 2Tn ouvéxeia, TTATACTE TO
koupTr aiednThpa “(O” WgTTou va
gugavioTei To oupRoro “CEF. H wpa kal To
OUPBOAO XPOVIKNG BIGPKEIAG PHAYEIPEUATOG
aquOGBﬁvouv. PUGpiOTE TNV wpa
TEPUATIOUOU PAYEIPENATOG
XPNOIUOTTOIWVTAG T KOUMTTIA “+” Kal “=” eV
0 XPOVOJIaKOTITNG BPICKETAI O€ QUTA TN
06¢on. Otav oAoKANpwaoeTe TN PUBUION,
TTEPIMEVETE LDOTTOU VA EUPAVIOTEI Kal va
TTOPAMEIVEI QWTICPEVN N TPEXOUCA WPA KAl
10 guppoio “C& otnv 08vN Tou
XPOVOJIOKOTTTN.
O @oupvog uttoAoyilel Tov XpOvo
AeIToupyiag agaipwvTag T OIAPKEIa
HayEIPEPATOG ATTO TNV KABOPIGPEVN WPA
AAENG, OTTOTE Ba OTOPATHOEN VO AEITOUPYEI.
O XpovodIakOTITNG TTaPAYEl NXNTIKA
TTpoeIdoTToinan Kai n £voeign “A” ouvexicel
va avaBoofrvel. MNatroTe oTToI0dNATTOTE
KOUMTTi TOU XPOVOJBIAKOTITN YIO Va
oTauaTRoEl N nanlKr'] Trpos|601'roir]or] Kal
TIATAOTE TA KOUUTTIA “+” Kail “=” TauTdxpova
yia €€000 atrd T AeiIroupyia A,

O xpdvog Mg payeipéuarog dev

MTTOPEI VO 0pIaTEl OTAV £X0OUV
€vepyoTToINBEi o1 AsItoupyieg Tou yKpIA. Av
opioTNKE 0 XPOvog ANENG HAYEIPEPATOS TIPIV

svspyorromeouv ol )\elToupylsg prl)\
0 XPOVOG AENG HOYEIPEPATOG OKUPWVETAI
aQou eTTIAeXBOUV 01 AEITOUPYIEG YKPIA.

PUOuIoNn YyneiakoU Rxou
XPOVOSIOKOTITN:

MartAoTe Kal KPATACTE TTATNKEVO TO
KoupTri c(pr']g “~” (DOTTOU VO OKOUCETE
évav nxo 'utm'. Metd amo auto,
KG0Be (popq TTOU TTOTATE TO Koupm “
OKOUYETAI £VOG DIAQPOPETIKOG TOVOG pTrlTr’.
YTdpxouv TE0EPIG DIAPOPETIKOI TUTTOI
NXNTIKWV onuaTwy. Av €mmAEEeTE "off",
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI OAOI Ol XO01 EKTOG ATTO
TOUG AXOUG ouvayepuoU KAl GQAAPATWY
TTATHOTE OTTOIOdNTTOTE KOUUTTIA. MeTd
atré oUvTouo BIACTNHA, OTTOBNKEUETAI TO
ETMAEYMEVO UTTITT.

AgiToupyia KAEISWPATOG KOUMTTIWV

To KAEIOWPA KOUPTTIWV XPNOIUOTTOIEITAl VIO
TNV aTTOTPOTT| AKOUCIWY aAAAYWV TToU
pTTopEi va oupBolv aTig pubpicelg Tou
@oupvou. I'IaTnoTs KOl KPATAOTE TTOTNUEVO
TO KOUWTTI “&F (YOTTOU Va BEITE TO ouUuBoAo
KAEIBWHOTOG KOUNTTILOY aTNV 086vn. Ta
QATTEVEPYOTTOINGT TOU KAEIBWHOTOG
Koupmwv 'ITGTI’]O'TE Kal KPATAOTE TTATNUEVO
TO KOUTTI “( (HOTTOU va opnoel 1o
OUUBOAO KAEIOWPOTOG KOUUTTIWV OTTO ThV
00ovn.

Evw 10 KAEidWA KOUUTTIWV gival evepyo,
JTTOPEl Va XpNOIUoTToINBEl HOVO TO KOUTT
EVEPYOTTOINONG, EVW OAQ Ta GAAG KOUUTTIA
TTAPAPEVOUV KAEIDWEVA.

Av dev uTTdpx)El Kapia evépyela aToV YoUpVvo
yla 6 WPEG eV 0 POUPVOG AEITOUPYEI, O
(POUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA.

PUBuion pwTtevoTnTag

MNa va puBuiceTte TN WTEIVOTNTA TNG
086vng, TTATACTE KOl KPATACTE TTATNPEVO TO
KoupuTri “+” yia 3 deutepOAeTTTa. EpgaviceTal
n €voeign “br1” otnv 086vn. Metd améd
auTo, KABE POPA TTOU TTATATE TO KOUWTTI “+”,
ep@aviceTal SIAPOPETIKA QWTEIVOTNTA.

Xpnon Tng AsiToupyiag aTpou

O @oUpvog dioBETel AsiToupyia
HayeIpEUaTOg YE aTuo.

To vepd TTou ToTTOBETEITAI GTO OXEID VEPOU
oTn BAon TOU OUPVOU PETATPETTETAI

o€ Bepud aTuod KaTA Tn OIGPKEIQ TOU
HaYEIPEPATOG YIO KAAUTEPO ATTOTEAEC O
HayEIPEUOTOG TOU GaynToU.

To yayeipepa Pe aTuG WEIWVEI TV ATTWAEIA
uypaciag oTa KPEATIKA, SIATNPWVTAG TO
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E0WTEPIKO TOUG CoupEPS KAl TNV KpouaTa
MO TPAyavr), EVW Ta @aynTé {Uung yivovtal
Mo a@PATa Kal Tpayavd Je TTEPITOOTEPO
OyKo.

Mpo&idotroinon: To payeipepa pe

aTpé PTTOPEi VO TTPAYHATOTTONBEl HOVO

ME TIG AeIToupyieg TTou TTpoadiopifovTal
€ auTo TO gyxeIpidIO.

Mpo&idotroinon: H yéyiotn

XwpeNTIKATNTA TOU doYXEIOU aTUOU TN

Baaon Tou @oupvou eivai 300 ml. Mnv
TTPoCoBETETE TTEPIOTOTEPO aTTd 300 M
vepou.

IMa va payeipéYPeTe e aTuo:

ApxioTe To payeipepa pubuifovTag Tn
AerIToupyia, Bepuokpaaia Kar dIGPKEIa
OUN@WVA JE TO PaynTO GTOV TTIVAKO
payeipéuaTtog pe atpo. MNa eayntd mou dev
TrEPIAAUBAvVOVTal OTOV TTiVOKA, UTTOPEITE
va opioeTe TN Bepuokpaaia, Tn AeItoupyia
MayEeIPEPATOG KAl TOV XPOVO POVOI GAG.
To1roBeTACTE TO PAYNTO OTO CUCTNVOUEVO
paI. NMpoabéaTe TNV TTPOCBIOPIGHEVN
TTO0OTNTA VEPOU OTO SOXEIO VEPOU TTOU
BpiokeTal aTo TTACiCIO TOU POUPVOU
XPNOIUOTTOIWVTAG £va OKEUOG.

Ayyi€te To KOUpTTT aTpoU “¢>’aTnV 086VN
eAéyyou.

H 0066vn epgavicel To prvupa "St 1"

KaBe gopd 1Tou Trartdre To KouuTri "+", ol

evdeitelg "St 2" kai "St 3" epgavifovtal
avrtioToixa atnv o6évn.

«St 1": onuaiver 100ml vepo, "St 2™
onuaivel 200ml vepd, "St 3": onuaivel
300 ml vepod.

Orav TTaTroETE TO KOUWTTI aTPOU Eavd agou
EMAEEETE TNV TTOOOTNTA VEPOU, N ETTIAEYPEVN
TTO0OTNTA VEPOU XUVETAI QUTOUATA KOl
oTadiokd aTo OATTed0 Tou PoUpVou.

Kavte Tnv emAoyr| TTou Taipiddel 0To aynTo
0ag aTro TIG AEITOUPYIEG HAYEIPEUATOG

Je aTud Kal TTPoCcapUOaTE T PUBUICNH
Bepuokpaaiag.

To @aynTo Ba payelpeuTEi MO VOOTIUO XAPN
oTn BonBeia Tou aTuou.

Av B€NeTE, UTTOPEITE VO TTPOCBECETE TOV
atué agou apxioel To yayeipepa. MNa va 1o
KAVETE aUTO, akoAouBNRoTE Ta €€AG PAuaTa:
Ayyi€te T0 KOUWTT aTpOU “¢>” oTNV 086VN
eAEyXoU yia 3 OeUTEPOAETTTA.

H évdeign "00:00" apyiCel va avaBoofrvel
oTnv 086vn poAoyiou.

Av BéAeTe va TTIpOCBECETE ATUO OTOV XPOVO
HayelpEPaTog, TIPOCAPUOOTE T PUBJION
XPOVOU KATAAANAQ e Ta KoudTTIa "+" Kan"-".
Ayyi€te Eavd To koupTTi aTpou “” kal
EMAEETE TNV TTOCOTNTA VEPOU OTTWG
TTEPIYPAPETAI TTAPATTAVW.

MeTd atd auTég TIG EVEPYEIEG, N
KaBopiopévn TTOoOTNTA vEPOU XUVETAl
QAUTOUATA OTO ECWTEPIKO TOU PoUPVOoU OTAV
@TACEl N WPA.

210 TEAOG TOU POYEIPEPATOG, KOBAPIOTE TO
vePO TTOU aTTOEVEl OTO doYEIo vEPOU Kal
QATTEVEPYOTTOINOTE TOV POUPVO.XPran Tng
AgiToupyiag atpou

* O poUpvog oag dIaBETEl XapaKTNPIOTIKO
HayeipEuaTog Ye aTuo.

* To vepd TTou ToTToBETEITAI GTO dOXEID
vepou aTn BAcn Tou YoUupvou
Onuioupyei Bepud atud Katd To
payeipeya, emTUyXavovTag KaAUTEPO
ATTOTEAECHA PAYEIPEPATOG TOU GaynToU.

*  To payeipepa e atud PEIWVEI TNV
ATTWAEIO UYPACiag O GaynTa PE KPEQG,
EVW TTOPAPEVOUV (OUPEPA ECWTEPIKA Kal
Tpayava ot £Ew. O1 (UUEG POUTKWVOUV
KOAUTEPO dIATNPWVTAG TPAYAVH] KAl
0OYKwdn KpouaTa.

Mposidotroinon:To payeipepa pe

aTué PTToPEi va TTpayuaToTToINBEl Hévo

JE TIG AeIToupyieg TTou TTpoadiopiovTal
o€ auTo To gyxelpidio.

g Mposidotroinon:H uéyiomn
XWPENTIKOTATA TOU BOXEIOU ATHOU OTN
Baon Tou @oupvou eivar 300 ml. Mnv

TTPoCoBETETE TTEPIOTOTEPO atrd 300 M

vepoU.

Mo va JayeipéWeTe Pe aTuo:

» [eyioTe TNV aTmauTOUUEVN TTOCOTNTA
vepPOU aTo doxEio vepoU TTou BpiokeTal
oTn Baon Tou @oupvou.

*  TomoBeTACTE TO PAYNTO GTO
OUVIOTWUEVO PAI.

* ApxioTe TO payeipeya pubuifovTag
TN AgIToupyia, Bepuokpaaia Kal Tov
XPOVO avaAoya e To ayntd oTov
TTivaKa payeipéPartog ye atpo. MNa
@aynTd TTou Oev TrepIAaBavovTal
OTOV TTVAKA, ITTOPEITE va pubuioeTe
Tn BepuoKpaaia, Tn AeiIToupyia Kai Tov
XPOVO PaYEIPEUATOG POVOI OOG.
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4.4 eEAPTAMATA Aiokog Bd0oug 8 &k.

ZuppdTivog odnyog EasyFix O diokog pe BaBog 8 ekaTooTWV
KaBapioTe kaAd Ta afecoudp pe JeaTd XPNaIPoTIoIEITal KAAUTEPA YIA TO HAYEIPEUAL.
vEPO, ATTOPPUTTAVTIKO KAl £va AAAKO TTavi BdaATe Tov dioko o€ otroiadnroTe BAon
TTPIV aTT TNV TTPWTN XPNON. KQI OTTPWETE TOV TTPOG TO TEAOG YIa VA

BePaiwBeite OTI €ival CWOTA TOTTOBETNEVOG.

7 = Mo 1m0 atroTeAeouaTIKA XPrRoN,
6 5 TOTTOBETAOTE TOV OIOKO OTO TPITO PAYI.
4 s = 5 MPOEIAONMOIHZH: O diokog ye
BdaBog 8 ek. dev TTpéTTEl va

3 ) - T2 XPNOIYOTTOIEITAI OTO TTPWTO (XANNAGTEPO)
2 — pd@l. Aev OUVIOTATAI VO YOYEIPEVUETE

s ™ TAUTOXPOVA TA TPOPIUA XPNOINOTTIOIIVTAG
; ::\:/ dUo diokoug BABOUG 8 EK.

*  TomoBetoTE TO AfE0OUAP OTN CWOTN
060N oTO ECWTEPIKO TOU YOUPVOU.

* AopnAoTe TrepIBwpIo TouAdyioTov 1 cm
METAEU TOU KOAUPPATOG TOU AVEUIOTAPA
Kal Twv agegoudp.

* [pooéxeTe KATA TNV APAIPECT OKEUWV
payeipEPaTog f/kar afeooudp atrod To
E£0WTEPIKO TOU YoUpvou. Ta Bepud
@aynTtda R ageooudp eival duvaro va
TIPOKOAECTOUV €YKAUMATA.

*  Ta ageooudp pTropei va . O BaBug diokog
TTAPALOPPWBOUY ASYw TG BEPUSTNTAS. | ) B@UC Biokog XPNOILOTIOIETal KAAUTEP
AQoU KPUWOOUV, AVAKTOUV TNV GPXIK VIC TOl IOy EIPEUTE QayTa,

TOUG EUPAvIon kai aTT6300M. BdATe 1O dioko o€ otroiadnTroTe Bdon

»  Ta Towid kal ol oUpUATIVEG OXApES Kal OTTPWETE TOV TTPOG TO TEAOG VI VO
uTTOPOUV Va TOTToBeTNBOUV OF BePaiwBeite OTI gival cwoTA TOTTOBETNPEVOG.
OTTOIOdATTOTE OTAOUN PETAEU TwV 1 Kal
7. r R

*  O1 TNAEOKOTTIKEG PAYEG UTTOPOUV VO
TOTT00€TNBOUYV OTIG OTABUEG T1, T2.

*  HoT1d0un 3 cucTAvEeTAl VIO PayEipEUa o€
£va eTmiredo.

*  HoT1d0un T2 cucThveTal yia payeipeua
O€ £Val ETTTTESO YE TIG TNAEOKOTTIKES
payeg.

e HoT1dBun 2 kai n otddun 4 cuoTvovTal
yia payeipeya o€ dUo eTTiTreda.

*  Houppdtivn oxdpa couBAag TTpETTEl va
ToTroBeTeiTal OTN OTAOUN 3.
*  Hotdbun T2 xpnoipoTrolgital yia

oupuaTivn oxdpa couBAag TTou
TOTTOBETEITAI IE TNAEOKOTTIKEG PAYEG.

***Ta agegoudp PTTopEi va TroikiAAouv
avAaAoya e TO OVTEAO TTOU OYOPACTNKE.

GR-24




ZUpUATIVOG 08NYOG PE TNAECKOTTIKA
paya Easyfix piong éktaong

H tTnAeokoTTikn pdya ekTeiveTal wg TO
UECO TOU HAKOUG TTPOG Ta £Ew yia EUKOAN
TpdoRacn OTo eaynTo.

i

—

TnAeoKOTTIKEG pAYEG

KaBapioTte kaAd Ta afgooudp pe (e0TO
VvEPO, ATTOPPUTTAVTIKO KAl £va AAQKO TTavi
TTPIV aTT TNV TTPWTN XPNON.

ZTOIXEI
OTEPEWONG

e Y& KABE TNAEOKOTTIKI pAya UTTAPYXOUV
OTOIXEIO OTEPEWANG TTOU ETTITPETTOUV
TNV 0QaipeoT TOUG yia KaBapiouo Kai
avaTtoTToBETnon.

*  A@aipéaTe TO TTAEUPIKO OTOIXEIO

0AioBnong. AvaTpégTe aTnv evOTNTa
“A@aipean Tou CUPUATIVOU pagiou”.

Ty

i 0]

*  KpepdoTe Ta Avw OTOIXEIQ OTEPEWONG
TNG TNAEOKOTTIKNG pAyag GToV
TIAEUPIKO GUPHATIVO 0dNyO OTn OTABWN
ava@opdg, Kal, TauTOXpova, TTECTE
Ta KATW OTOIKEIQ OTEPEWONG WOTTOU
va akoUoeTe KaBapd Ta aToixeia
OTEPEWONG VO KOUUTTWVOUV OTOV
TIAEUPIKO GUPHATIVO 0dNyo OTn OTABWN
oTabepoTroinong.

* T va v agaipéoeTe, KPATATTE TNV

MTTPOCTIVH] ETTIQAVEIT TNG PAYOG KAl
ETTAVOAABETE TIG TTPONYOUUEVEG 0ONYiES
Je avTioTpo®n oelpd.
To wAéypa oxdpag
To TTAéypa oXapag XPNOIYOTTOIETal
KOAUTEPQ yIa TO YACIUO OTN OXAPa 1 yia
TNV €TTECEPYOTIa TPOPIUWV O€ OKEUN PIAIKG
TTPOG TO POUPVO.

MPOEIAOINOIHZH

TotmoBeTACTE TO TTAEYHQ O€
OTTOIaOATTOTE AVTIOTOIXN OXAPa GTO BAAQUO
TOU @OUPVOU OCWOTA KOl GTTPWETE TO TTPOG
TO TEAOG.

Mond1ko6 KAgidwua

1. Ma va avoigeTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU,
TTPWTA KPOTACTE TN AaPn UeE TO eAeUBEPO
XEPI 0OG Kal BE0TE TOV AVTIXEIPA KATW aTTO
TO TTaIBIKG KAEidwa.

2. QBN oTE TTPOG TA TTAVW TO TTAIBIKO
KAgidwua pe Tov avTixeipa.
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3. Tpapnrgte Tnv TOPTA TOU POUPVOU TTPOG
TO YEPOG OOG XPNOIUOTTOIWVTAG TN Aafn ue
TO €AEUBEPO XEPI OAG.

4. ApnoTe To TTaIdIKG KAgidwua. QBnoTe
eAQQPA TNV TTOPTA VIO VO KAEIOEL.

AtroouvappoAdéynon 1raidikou
KA£IBWHATOG

1. MNa va atmoouvapuoAOyACETE TO
TTaIdIKO KAgidwpa, EeRIdwaTe TN Bida TTOU
uTTOdEIKVUETAI YE TO BEAOG.

3. A@ou &efidwoaoeTe TN Bida EVTEAWG OTTWG
@aiveTal TNV €IKOVa, TPABNETE TO TTAIBIKO
KAgIdwpa TTPOg TO PEPOG 0OG.

r =

4. M1ropeite va ouvexioete va
XPNOIUOTTOIEITE TOV POUPVO XWPIG TO
TTaIdIKG KAgidwpa.

EykardoTaon maidikou KAEISwHATOG

1. BdAte tn Bida otn podéAa £Tal.

2. Metd TV TOTTOBETNON, N B€0€l TTPETTEl Va
Ociyvel €101,
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3. AuTo TO €€ApTNHA TTPETTEN Va
ouvappoAoynBei oTnv oTTr TTOU
uTTodeIKvUETAI aTTd TO BEAOG, OTTWG PAiVETAI
aTnV €IKOva 4.

ATTaAS KAgioipo TG TTOPTOG POoUpPVOU
H mmépTa Tou poUpvou KAeivel apyd aTTd
povn TNG OTav atreAcuBepwveTal Aiyo Trpiv
TNV KAEIOTA B€0n.

— —
3 4

07, | Vo

L J

—

.

5. QBnoTe 1O TTOIBIKG KAEIdWA TTPOG

TO TOIXWHMA, WAOTTOU VO OTAPOTACEI OTO
Toixwpa. O1 Bpaxioveg Tou TTaIOIKOU
KAEIBWATOG TTPETTEI VA BpiokovTal avapeoa
oTn POOEA Kal TO TTAVW PEPOG.

6. Otav 10 TTaISIKO KAEIdWUA OTAUATACEI
OTO TOiXWWA, N B€an TTPETTEl va gival £TOl.

5 6

(- _J

7. ZuvapuoAoynaoTe Tn 0elTepn Bida aTnv
OTTr) TTOU UTTOdEIKVUETAI OTTO TO BEAOG OTTWG
@aiveral aTnv €Ikéva 8.

i}. H TeAIKA| cuvapuoAGYNoN TTPETTE va gival
€101,

O oUAA£éKTNG vEPOU

>€ OPIOPEVEG TTEPITITWOEIG HAYEIPEPATOG
MTTOPEI VO EP@AVIOTEl CUPTTUKVWGON OTO
E0WTEPIKO YUAAI TNG TTOPTAG TOU OUPVOU.
Agv ammoteAoUv oQAAPa TNG TTAPAYWYNG.
AvoifTe TNV TTOPTA TOU QOUPVOU OTn BECN
Wnaoiyarog Kal aQroTe Tn o€ auTh T B€on
yia 20 SeutepOAeTITA.

To vepod Ba oTAEEI OTOV GUAAEKTN.

A@AOTE TO POUPVO VO KPUWOEI Kal
OKOUTTIOTE TO EOWTEPIKO TNG TTOPTAG PE MIT
oTeyvh TTEToETA. AUTA N SladIKagia TTPETTEN
va £QapUOZeTal TOKTIKG.

o'
AT

Qe

{
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5. KAOAPIZMOZ KAI
ZYNTHPHZH

5.1 KABAPIGHOG

MPOEIAOMOIHZH: AtrevepyoTroinoTe
TN CUOKEUN KOl AQAOTE TN VA KPUWOEI
TTPIV TNV KaBapioeTe.
levikég odnyieg
® EAéyETE KATA TTOC0 TO KOBOPIOTIKA €ival
KATAAANAQ KI Qv OUVICTWVTAI aTTO TOV
KOTAOKEUAOTA TTPIV TA XPNOILOTIOINCETE
O0Tn GUOKEUN O0G.

XpnoiyoTrolgiTe uypd KaBapIoTIKA A

€ HOPPN KPEPAG, TTOU OEV TTEPIEXOUV
owparTiodia. ETreidon utropei va
TIPOKAAETOUV CNUIA OTIG ETTIPAVEIEG TNG
Koulivag, Jn XPNOIUOTIOIEITE KAUGTIKEG
(S10BPWTIKEG) KPEPEG, ATTOLEDTIKEG
KOBapPIOTIKEG OKOVEG, OKANPO aUpua
KaBapiopoU | okANPd epyaAeia.

Mn xpnoIhoTTOINCETE KOBAPIOTIKG HE
owuaTidIa T OTTOIO UTTOPOUV VA
xapdgouv Ta yudAiva, egayi€ r/kai
Bappéva pépn TNG CUCKEUNG OAG.
® Av umrdpgel utrepxeilion uypwv,
KoBapioTe Ta aPEoWG WOTE va
ATTOQUYETE TUXOV {NuIG OTa EaPTANATA
00aG.

Mn xpnoIMOTIOIEITE OTHOKABAPIOTEG YA
TOV KaBapIGuS OTTOIoUdATTOTE
€€APTANATOG TNG CUOKEUNG.
KaBapiop6g Tou E0WTEPIKOU TOU
@oupvou
® To e0WTEPIKO TWV OUAATWUEVWV
@oupvwv gival KaAUTEpa va KaBapideTal
EVW 0 YOUPVOG ival akdun JeaToG.

2KOUTTIOTE TO POUPVO HE EvVa PAAOKO
TTQVi VOTIOUEVO JE OOTTOUVOVEPO
£TTEITA QTTO KABE XPAON. ZTN OUVEXEIQ
OKOUTTIOTE TTAAI TO OUPVO HE £Va VWTTO
TTAVi KAl 0T GUVEXEIQ OTEYVWOTE TO.

Mrtropei va xpelaaTei va
XPNOIMOTIOINCETE TTEPIOTACIOKA
€va uypo UAIKG KaBapiguou yia va
KaBapioeTe TEAEIWG TO POUPVO.

KaBapiopo6g Twv YUdAIVWV £EapTNHATWV

+  KaoBapilete Ta yudAiva e€apTripaTa NG
OUOKEUNG 0aG O€ TOKTIKA Bdon.

*  XpNOIYOTTOINCTE KABAPICTIKO yia
TCAMIO YIa va KOBAPIOETE ECWTEPIKA KAl
ECWTEPIKA Ta YUGAIVa £EapTAPATA. 2TN
OUVEXEIO OTEYVWOTE TA AUECWGS PE EVa
OTEYVO TTAVI.

KaBapiopog Twv e§apTnudTWY 1o

avoéeidwro xdAuBa (edv utrdpyxouv)

*  KoBapilete T €opTripaTA OTTO
avo&eidwTo XaAuBa TNG CUOKEUNRG 0ag
o€ TAKTIKA Baon.

e 2KOUTTIOTE TO EAPTAMATA ATTO
avo&eidwTo XaAuBa pe éva pahakd ravi
VOTIOHEVO JE vEPO POVO. ZTN CUVEXEID
OTEYVWOTE To APEOWG PE Eva OTEYVO
TTQVi.

Mnv TTAéveTe Ta e€apTAPOTO ATTO
avo&eidwTo XaAuBa oTav gival akoun
CeoTd atrd TO payeEipepa.

Mnv agrjvete EUdI, KOQE, yaAa, aldT,
vePO, AePOVI i} TOUOTOXUUO OTOV
avogeidwTo XaAuBa yia TToAAR wpa.

KaBapiopog Bappévwy ETTIQAVEIWYV (EAV

SiariBeTai)

o A&k€DEG OTTO VIOUATA, VIOUATOTTOATO,
KETOQTT, AepoVI, TTapAywya eAaiou,
y&Aa, cakyapoUxa TPOQIUa,
OOaKYapoUxa pogriuaTa Kal Kagé Ba
TPETTEl va KabBapiovTal auéowg Je
éva travi BuBiopévo og CeoTo vePO.
Edv autol o1 Aekédeg dev KaBapioTouv
KQlI YEIVOUV VO OTEYVWOOUV OTIG
em@aveleg TTou éxouv TTéoel, AEN Ba
TIPETTEl VA TOUG TPIWETE e OKANPA
QVTIKEIPEVA (QIXUNPG QVTIKEIPEVA,
OUPMATAKIA OTTO ATGAAI Kal TTAAGTIKO,
OPOUYYAPAKI TTIATWY TTOU TTPOKOAEI
ZnuIa oTnv emTIQAveia) i KaBapIoTIKOU
TTAPAYOVTEG TTOU TTEPIEXOUV UWNAG
ETTITTEON OIVOTIVEUUOTOG, OQAIPETIKA
AekESWV, ATTONITTAVTIKA, ATTOEETTIKG
XNMIKA ETTIQAVEIWV. AIGQOPETIKA, UTTOPEI
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va TrpokUyel diIdRpwaon oTIg Bauuéveg
JE OKOVN ETTIQPAVEIEG KAl VO ETTEABOUV
Aek€deg. O kaTtaokeuaoTAg dev Ba
BewpnBei uTTEUBUVOG yIa OTTOIAOATTOTE
{nuia €xel TTPOKANBEI aTrd TNV Xpron
aKaTAAANAWYV KaBaPIGTIKWY TTPOIOVTWYV
1 HEBSBWV.

A@aipeon Tou ecWTEPIKOU YUOAIOU
Mpétrel va agaipéoeTe TO yUaAi TNG TTOPTAG
TOU @OUpPVOU TTPIV KaBapioeTe, OTTWG
QaiveTal TTapaKATW.

1. ZTpw&Te TO YUaAi TTpOG TNV KaTEUBUVON
B kai attopaKpUveTE TO atrd To Bpayiova
TomroBeaiag (x). TpaBAETe TO yuaAi £Ew
TTPOG TNV Kateubuvan A.

o va avTIKATAOTACETE TO ECWTEPIKO YUOAI:
2. ZpwETE TO YUOAI TTPOG T UTTPOCTA Kal
KATW aT1To TO Bpayiova ToroBéTnong (y),
TTPOG TNV KareuBbuvon B.

Bpayiova ToTroBéTNONG (X) TTPOG TNV
kaTtelBuvon C.

J

Edv n mépTa Tou @oupvou eivail TPITTAR

YUdAIvn TTépTa OUPVOU, N TPITN

YUBAIVN OTpwaon PTTopEi va apaipebei
JE Tov id10 TPATTO OTTWG Kal N deUTEPN
YUdAivn aTpwaon.

A@aipegon Tng TOpPTAG POUPVOU

Mpiv kaBapioete TO TCAUI TNG TTOPTAG TOU
@oUpVvou, TTPETTEI VO APAIPETETE TNV TTOPTA
TOU @OUpPVOU, OTTWG QAiVETAl TTAPAKATW.
1. Avoite TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

-

2. Avoi€te TO0 pavtalo ac@aNiong (a) (Pe T
BonBeia evog katoaBidiol) wg TNV avwTEPN
TEPUATIKN TOU B€0n.

s ~

3. KAcioTe TNV TTOPTA WOTTOU VO KAEiOEI
oxeOOV TTANPWG Kal aQaIpéCTE TNV TTOPTA
TPABWVTOG TTPOG TO HEPOG OAG.

-

A@aipeon Tou HETAAAIKOU pa@iou

MNa va agaipéoeTe TN JETAAAIKA OoXApPQa,
TPpaBNETE TNV OTTWG PaiveTal OTNV €IKOVA.
A@oU Tnv atreAeuBepWCETE OTTO TA KAITT (@),
ONKWOTE TNV.
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5.2 guvTAPNGN
MPOEIAOMOIHZH: H cuvtpnon
QUTNG TNG CUOKEUNG TTPETTEI VA
TTPAYUOTOTTOIEITAl ATTO
€€oua10d0TNUEVO UTTAAANAO Tou G£PRIG N
aTTO €EEIBIKEUPEVO TEXVIKO.

AAAayR Tou AQUTITAPO POUpPVOU

MPOEIAONMOIHZH: AtrevepyoTroioTe
TN CUOKEUN KOl AQAOTE TN VA KPUWOEI
TTPIV TNV KaBapioeTe.

A@aipéaTe TOV YUAAIVO aKO Kal ETTEITA
agaipéaTe TN Auyvia.

TomroBetAoTE TN VEa Auyvia (avOekTIKA
atoug 300 °C) yia va avTIKaTAaoTrOETE
Tn Auxvia Tou agaipéoarte (230 V, 15-25
Watt, Tummog E14).

AVTIKATAOTAGTE TOV YUAAIVO (aKO KAl O
@oUpPVOG 0aG eival ETOIYOG YIa XPron.

To TTPOidV TTEPIEXEI HIA TTNYT QWTOG
KaTnyopiag evepyelakng atmmodoong G.

H 1y ewtog dev ptropei va
avTikataoTadei atrd Tov TEAIKO XpNoTn.
ATTQITEITAl UTTNPETIO PETATTWANCEWV.

H trepiAapBavopevn QwTeIvh TNy
dev TTpoopileTal yia Xprion o€ GANEG

EQAPHOYEG.
: \ ’ : q : ’_
OF=1@)
AVTIKATOOTACIUN TTNYA WTOG aTTo
eTTayyeApaTia

QWTIONOG dwpariou.

*  Mnv TpooTTaBeite va EUOETE TIG
aTroB£0€IG AAGTWY TTOU UTTOPEI Va
oxnuaTioTouv 010 OATTESO TOU POUPVOU.
Al0QopeTIKA, To d&TTESO TOU PoUpvoU Ba
uTToOTEl {NUIA.

» Tlpokeiyévou va dIaAUoETe aTmoBEéaelg
AAATWYV TTOU PTTOPEN VO OXNMATIOTOUV
oTo &dTredo Tou Poupvou, xuoTe 200-
250 ml Aeuko UdI PE TTEPIEKTIKOTNTA
0&€og pIKPOTEPN TOU 6% OTO dATTEdO
TOU OUPVOU PETA aTTo KGBE 2 11 3
XPNAOE€IG Kal TrEPIPEVETE yia 30 AeTTTd.
27N OUVEXEID, KaBapIaTE TO pe Eva vwTTO
TTQVi.
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O AapTmmpag €xel oxedIaaTel EI0IKA yIO
XPNON O€ OIKIOKEG CUOKEUEG
payeipéuaTtog. Agv gival KaTAAANAOG yia
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6. EMIAYZH MPOBAHMATQN & META®OPA

6.1 etiAugn TTPOBANPATWV

ApoU eAéyEeTe auTa Ta Bacikd BrApaTa emTiAuong TTPoBANPATWY, av eEakoAoubeiTe va
EXETE TIPOPBANUA PE TN OUOKEUN OAG, ETTIKOIVWVOTE PE UTTAAANAO £€ouaiodoTnuévou
O£pBIG N YE ECEIBIKEUPEVO TEXVIKO.

Mpo6BAnpa

Méavn aitia

Auon

O @oUpvog dev avapel.

H tpogodooia givai
ATTEVEPYOTTOINMEVN.

EAéyéte av urdpyel Tpopodoaia pelpaTog.

Emiong eAéy&Te av o1 AoITTEG CUOKEUEG TNG
Koudivag Aeiroupyouv.

Kapia 8¢puavon
i oUpvog dev
BeppaiveTal.

O £Aeyxog Beppokpaaiag Tou poupvou
Oev £xel puBpIOTEI oWOTA.
H mmépTa Tou PoUpvou ExEl TTAPAUEIVEL
QVOIKTH.

EAéyETe av o S1aKOTITNG EAEyxOU
Bepuokpaaciag Tou poUpvou Exel pUBUIOTET
owaoTa.

To ewg Tou Poupvou (av
UTTAPXEI) OEV AEITOUPYEI.

O AapTITAPag £XEI XAAAOEL

H nAekTpIkn Tpopodoaia
£xel atroouvOEBEi ) eival
QATTEVEPYOTTOINMEVN.

AVTIKATOOTAOTE TN AuxVvia oUP@WVa PE TIG
oonyieg.
BeBaiwbeite 611 N nAeKTPIKA TPOYOBOTIa gival
EVEPYOTTOINUEVN OTNV TIPICA.

To payeipepa gival
QVOUOIOYEVEG HEGT OTO

Ta pagia Tou poupvou eival
TOTTOBETNUEVA ETPaApEVa.

EAéyéTte av xpnoipotroiolvTal ol
OUVIOTWHEVEG BEppoKpaaiag Kal oI BETEIg
PAPIWV.

Mnv avoiyeTe Guxva TNV TTOPTA EKTEG OV
HOyEIPEUETE TTPAYUATA TTOU TTPETTEI VO

H Aeitoupyia KAEIBWHATOG TIARKTPWV
£XEI OPIOTEI.

¢oupvo. YUpIOEeTe. Av avoiteTe Guxva TNV TTOPTA,
n e0wTePIKA Beppokpaaia Ba gival
XOMNAGTEPN KAl QUTO PTTOPET VO ETTNPEGTEI TO
QATTOTEAECUATA TOU PAYEIPEUATOG.
YTrapxel Eévo UAIKG TTou TTIdveTal
Ta KoupTé QAVAUETQ OTA KOUUTTIA XPOVODIOKATTTN. A@aip£oTe TO §EVO UAIKO Kal SOKIPAOTE Eavd.
XPOVOBIaKoTIT Sev MovTélo apng: YTapxel uypacia oTov AQaIpEoTE TNV Uypacia Kal SOKINAaTE {avd.
pnopouc\rlwvg%ameouv Tivaka eAeyxou. H Aeimoupyia KAEIBWUATOG TIARKTPWY £XEl

OpIOTEi.

O avepioTAPAg TOU
oUpPVOoU (aV UTTEPXE!)
gival BopuBwdng.

Ta pd@ia Tou Poupvou dovouvTal.

EAéyéTe av o poupvog ival eTTiTedog.

BeBaiwbeite 611 T pdiPIa KAl TA TTPOIOVTA
ynoipatog dev dovouvTal ) EpXovTal O€
ETTAPT) PE TOV TTIOW TTiVOKA TOU pOUPVOU.

6.2 HETAQOPA

Av xpeIaleTal va JETAPEPETE TO TTPOIOV, XPNOIUOTIOINATE TNV APXIKA CUCKEUOTIa TOU
TTPOIOVTOG KAl HETAPEPETE TO XPNOIMOTTIOIVTAG TNV OPXIKA CUoKeuaaia. AKOAOUBROTE TIG
EMONUAVOEIG JETAPOPAG TTAVW 0T cuokeuacoia. KoAARoTe pe Taivia 6Aa Ta aveaptnTa
€€apTAPATA TOU TTPOIOVTOG YIA VO aTTOQUYETE TUXOV BAGRN TOU TTPOIOGVTOG KATA TN

JeTagopd.

Av Bev £XETE TNV OPXIKN OUCKEUACIQ, ETOINACTE £va KOUTI JETAPOPAG TTPOKEIPNEVOU N
OUOKEUN, €I0IKA 01 EEWTEPIKEG ETTIQAVEIEG TOU TTPOIOVTOG VA TTpoaTaTelovTal atro TIG

€CWTEPIKEG ATTEINEG.
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7. TEXNIKEZ NMPOAIATPA®EZ

PRODUCT FICHE
In accordance with delegated regulation (EU) No. 65/2014 and regulation
(EU) No. 66/2014

7.1 everlelAkO deATio

Mépka Y PYRAMIS
MovTého OVEN PO78104010EBLM
TuTtrog PoUupvou HAEKTPIKOZ
Mada kg 30,5
A€iKTNG EVEPYEIAKAG ATTOS00NG - GUNBATIKOG 105,7
A€iKTNG EVEPYEIAKAG ATTOSO0NG - PE AVEUIOTAPA 94,3
Evepyeiaki KAdon A
KatavaAwaon evépyelag (NAEKTPIOUOG) - GUPBATIKOG kWh/kUkAo 0,93
KatavaAwon evépyelag (NAEKTPIOPOG) - HE AVEUIOTAPA kWh/kUkAo 0,83
MARBog BaAdpwy 1

Mnyn 6éppavong HAEKTPIKOZ
‘Oykog | 78

AuT6G 0 PoUpvog cuppopguveTal pe To EN 60350-1

2upBouAég EGoikovounong Evépyeiag

Polpvog
- Mayeipevete Ta @ayntd padi, Qv eival EQIKTO.

- AlaTnprioTe gUVTOPO XPOVO TTPOBEPUAVONG.

- Mnv TTapareiveTe Tov XpOVO PayEIPEPOTOG.

- Mnv avoigete TNV TTéPTA TOU POUPVOU KATA TN DIGAPKEIA TOU HAYEIPEUATOG.

- Mnv eXAOETE VO ATTEVEPYOTTOIROETE TOV YOUPVO PETA TNV OAOKAPWOT TOU PAYEIPEUATOG.
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Dziekujemy za wybor tego produktu.

Niniejsza Instrukcja Obstugi zawiera wazne informacje dotyczgce bezpieczenstwa oraz
instrukcje dotyczgce obstugi i konserwacji urzadzenia.

Prosimy o poswiecenie czasu na przeczytanie niniejszej Instrukcji Obstugi przed
uzyciem urzgdzenia i zachowanie jej na przysztosc.

Symbol Rodzaj Znaczenie
A UWAGA Ryzyko powaznych obrazen lub $mierci
A RYZYKO PORAZENIA PRADEM Niebezpiecznie wysokie napigcie
& OGIEN Ostrzezenie; Ryzyko pozaru/materiaty tatwopalne
A OSTROZNIE Ryzyko obrazer lub uszkodzenia mienia
O WAZNE / UWAGA Prawidtowa obstuga systemu
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1. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

* Przed uzyciem urzadzenia przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje
i przechowujje wdogodnym miejscu, aby wrazie potrzeby mécz nich
skorzystac.

* Niniejsza instrukcja zostata przygotowana dla wiecej niz
jednego modelu, dlatego Twoje urzgdzenie moze nie
posiadaé niektérych funkcji w niej opisanych. Z tego
powodu podczas czytania instrukcji obstugi nalezy zwrocic
szczegolng uwage na liczby.

1.1 Ogdlne ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

Niniejsze urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych albo osoby nie
posiadajgce doswiadczenia ani wiedzy, jesli znajdujg sie pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.

A UWAGA: Urzadzenie i jego dostepne elementy
nagrzewajg sie podczas uzytkowania. Nalezy zachowac
ostroznosc i unika¢ dotykania elementow grzejnych.
Trzymaj dzieci w wieku ponizej 8 lat z dala od urzadzenia,
chyba ze znajdujg sie one pod statym nadzorem.

/NA UWAGA: Niebezpieczenstwo pozaru: Nie
przechowywac przedmiotow na powierzchniach grzewczych.

AA UWAGA: Jezeli powierzchnia jest popekana,
wytgcz urzgdzenie, aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem.
* Nie uzywaj urzgdzenia z zewnetrznym minutnikiem lub
oddzielnym systemem zdalnego sterowania.

* Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie.
Nalezy zachowac ostroznosc¢, aby nie dotkng¢
elementow grzejnych wewnatrz piekarnika.
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- Uchwyty moga sie nagrzac po krétkim czasie uzytkowania.

- Nie uzywaj szorstkich srodkéw czyszczgcych ani szorstkich
myjek do czyszczenia szyby drzwiczek piekarnika i innych
powierzchni. Mogg one zarysowac powierzchnie, co moze
skutkowac sttuczeniem szyby drzwi lub uszkodzeniem
powierzchni.

- Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac myjek parowych.

/MNAUWAGA: W celu uniknigcia ryzyka
porazenia prgdem, przed wymiang zarowki
upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone.

/\ OSTROZNIE: Dostepne czgsci moga by¢

gorgce podczas pieczenia lub grillowania. Trzymaj

mate dzieci z dala od urzgdzenia, gdy jest ono

uzywane.

* Twoje urzgdzenie zostato wyprodukowane zgodnie ze
wszystkimi obowigzujgcymi normami i przepisami
lokalnymi i miedzynarodowymi.

* Prace konserwacyjne i naprawcze mogg wykonywac
wytgcznie autoryzowani technicy serwisowi. Prace
instalacyjne i naprawcze wykonywane przez
nieautoryzowanych technikow mogg byc¢ niebezpieczne.
Nie zmieniaj ani nie modyfikuj w zaden sposob
specyfikacji urzgdzenia. Nieodpowiednie ostony ptyty
kuchennej mogg by¢ przyczyng wypadkow.

* Przed podtgczeniem urzgdzenia upewnij sie czy lokalne
warunki dystrybuciji (rodzaj gazu i ciSnienie gazu lub
napiecie i czestotliwos¢ energii elektrycznej) oraz
specyfikacje urzgdzenia sg zgodne. Dane techniczne

tego urzgdzenia sg podane na etykiecie.

OSTROZNIE: To urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do przygotowywania zywnosci i jest przeznaczone
wytacznie do uzytku domowego w pomieszczeniach
zamknietych. Nie nalezy go uzywac do zadnych innych celéw
ani do zadnego innego zastosowania, na przyktad do uzytku
innego niz w warunkach domowych ani w srodowisku
komercyjnym lub do ogrzewania pomieszczenia.
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Nie uzywaj uchwytéw drzwiczek piekarnika do podnoszenia
lub przenoszenia urzgdzenia.

Podjeto wszelkie mozliwe srodki w celu zapewnienia
Twojego bezpieczenstwa. Poniewaz szkto moze pekngc,
aby unikng¢ zarysowan, nalezy zachowac ostroznos¢
podczas czyszczenia. Unikaj uderzania akcesoriami w
szybe.

Upewnij sie, ze przewodd zasilajgcy nie zostat przytrzasniety
lub uszkodzony podczas instalacji. Jesli przewdd zasilajgcy
jest uszkodzony, aby zapobiec zagrozeniu, musi on zostac¢
wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub podobnie wykwalifikowang osobe.

Nie pozwalaj dzieciom wspinac sie na drzwiczki piekarnika
ani siadac na nich, gdy sg otwarte.

Prosze trzymac dzieci i zwierzeta z dala od tego urzgdzenia

.2 PIECZENIE NA PARZE

Wode nalezy wla¢ do pojemnika na wode przed
uruchomieniem piekarnika.

Nie dodawaj wody do zbiornika na wode, gdy piekarnik jest
goracy.

Po otwarciu drzwiczek piekarnika z wnetrza moze
wydobywac sie para. Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas
otwierania drzwiczek piekarnika, poniewaz moze to
spowodowac ryzyko poparzenia.

W wyniku pieczenia na parze w piekarniku moze pozostac¢
wilgoc¢. Poniewaz wilgo¢ moze powodowac korozje, po
zakonczeniu pieczenia nalezy upewnic sie, ze wnetrze
piekarnika wyschto.

Do pieczenia na parze w piekamiku uzywaj wody pitnej . Zamiast
wody nie uzywaj tatwopalnego alkoholu ani substanciji statych
zawierajgcych czgstki state.

Do pieczenia na parze uzywaj naczyn ze stali nierdzewne;.
Jesli po zakonczeniu kazdego pieczenia na parze w
zbiorniku na wode pozostanie troche wody, nalezy go
opréznic,a pozostatej wody nie nalezy uzywac do
nastepnego pieczenia.
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1.3 OSTRZEZENIA DOTYCZACE INSTALACJI

* Nie uruchamiaj urzadzenia, zanim nie zostanie ono
catkowicie zainstalowane.

» Urzgdzenie musi zostac zainstalowane przez
autoryzowanego technika. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody, ktére moga byc¢
spowodowane nieprawidtowym umiejscowieniem

i Instalacjg przez osoby nieupowaznione.

* Po rozpakowaniu urzgdzenia nalezy upewnic sie, ze nie
ulegto ono uszkodzeniu w transporcie.

W przypadku jakichkolwiek usterek nie nalezy uzywac
urzgdzenia i natychmiast skontaktowac sie z
wykwalifikowanym przedstawicielem serwisu. Materiaty
uzyte do pakowania (nylon, zszywacze, styropian itp.)
moga by¢ szkodliwe dla dzieci i nalezy je natychmiast
zebrac i usungc.

« Chron swoje urzgdzenie przed warunkami
atmosferycznymi. Nie narazaj go na dziatanie promieni
stonecznych, deszczu, sniegu, kurzu czy nadmiernej
wilgoci.

» Wszelkie materiaty (tj. szafki) wokot urzgdzenia muszg
by¢ w stanie wytrzymac¢ minimalng temperature 100°C.
 Urzgdzenia nie wolno instalowac¢ za ozdobnymi
drzwiczkami, aby unikng¢ przegrzania.

1.4 PODCZAS UZYTKOWANIA

* Przy pierwszym uzyciu piekarnika mozesz wyczu¢
delikatny zapach. Jest to zjawisko catkowicie normalne
i spowodowane przez materiaty izolacyjne elementéw
grzejnych. Sugerujemy, aby przed pierwszym uzyciem
piekarnika pozostawi¢ go pustym i ustawi¢ na
maksymalng temperature na 45 minut. Upewnij sie, ze
otoczenie, w ktérym produkt jest zainstalowany, jest
dobrze wentylowane.
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» Zachowaj ostroznos¢ podczas otwierania drzwiczek
piekarnika w trakcie lub po zakonczeniu gotowania. Gorgca
para wydobywajgca sie z piekarnika moze spowodowac
oparzenia.

* Nie umieszczaj fatwopalnych materiatow w poblizu
urzadzenia, gdy jest ono witgczone.

* Do wyjmowania i ponownego wkfadania potrawy do
piekarnika nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

* W zadnym wypadku nie nalezy wyktadac piekarnika folig
aluminiowg, gdyz moze to spowodowac przegrzanie.

* Podczas gotowania nie stawia¢ naczyn ani blach do
pieczenia bezposrednio na dnie piekarnika. Podstawa staje
sie bardzo gorgca, co moze spowodowac uszkodzenie
produktu.

@& Nie pozostawiaj piekarnika bez nadzoru podczas
pieczenia na olejach statych lub ptynnych. Mogg one
zapali€ sie w ekstremalnych warunkach ogrzewania. Nigdy
nie polewaj wodg ptomieni spowodowanych olejem,
zamiast tego wytgcz piekarnik i przykryj patelnie pokrywkg
lub kocem gasniczym.

« Jesli produkt nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas,
nalezy wytaczy¢ gtowny wytgcznik sterowania.

* Upewnij sig, ze pokretta sterowania urzadzeniem
znajdujg sie zawsze w pozycji ,0” (stop), gdy nie jest ono
uzywane.

* Blachy pochylajg sie przy wycigganiu. Uwazaj, aby nie
rozsypac lub nie upuscic¢ gorgcej zywnosci podczas
wyjmowania jej z piekarnika.

* Nie ktadz niczego na drzwiczkach piekarnika, gdy sg
otwarte. Moze to spowodowac utrate rownowagi kuchenki
lub uszkodzenie drzwiczek.

* Nie wieszaj recznikéw, Scierek ani ubran na urzgdzeniu
ani na jego uchwytach.

1.5 PODCZAS CZYSZCZENIA | KONSERWACJI

* Przed przystgpieniem do czyszczenia lub
czynnosci konserwacyjnych nalezy
upewnic sig, ze urzadzenie jest
odtgczone od sieci. pL - 7



* Nie wyjmuj pokretet sterujgcych w celu czyszczenia
panelu sterowania.

» Aby zachowac wydajnosc¢ i bezpieczenstwo swojego
urzgdzenia, zalecamy, aby zawsze uzywac
oryginalnych czesci zamiennych i w razie potrzeby
kontaktowac sie z naszym autoryzowanym serwisem.
* Nie probuj zeskrobywac resztek kamienia, ktore
mogag osadzac sie na dnie piekarnika. W przeciwnym
razie spod piekarnika ulegnie uszkodzeniu.

» Aby rozpusci¢ wapno, ktore moze osadzac sie na
dnie piekarnika, po kazdych 2 lub 3 uzyciach wylac
200-250 ml biatego octu o zawartosci kwasu nie
wiekszej niz 6% na dno piekarnika i odczekac¢ 30
minut . Nastepnie wyczysc¢ go wilgotng, mokrg
szmatka.
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Deklaracja zgodnosci CE

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg
obowigzujgce Europejskie Dyrektywy,
Decyzje i Rozporzgdzenia oraz wymagania
wymienione w przywotanych normach.

Niniejsze urzgdzenie zostato zaprojektowane wytgcznie do
uzytku domowego. Kazde inne zastosowanie (np. ogrzewanie
pomieszczenia) jest niewtasciwe i niebezpieczne.

Instrukcja obstugi dotyczy kilku modeli. Istniejg
roznice pomiedzy tymi instrukcjami a Twoim modelem.

Utylizacja starego sprzetu

Niniejszy symbol na produkcie lub jego
opakowaniu wskazuje, ze produktu tego nie
nalezy traktowac jako odpadu domowego.
Zamiast tego nalezy go przekazac do
odpowiedniego punktu zbiorki w celu
recyklingu sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.

Zapewniajgc prawidtowg utylizacje tego produktu,
pomagasz zapobiegac potencjalnym negatywnym
konsekwencjom dla srodowiska i zdrowia ludzkiego, ktore
w przeciwnym razie mogtyby by¢ spowodowane
niewfasciwym postepowaniem w zwigzku z utylizacjg
tego produktu. Aby uzyskac bardziej szczegotowe
informacje na temat recyklingu tego produktu, skontaktuj
sie z lokalnym urzedem miasta, firmg zajmujgcg sie
utylizacjg odpadéw domowych lub sprzedawcg, u ktérego
zakupiono ten produkt.

|><
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2. INSTALACJA | .
PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

UWAGA : To urzgdzenie musi zostaé
zainstalowane przez autoryzowanego
pracownika serwisu lub wykwalifikowanego
technika, zgodnie z instrukcjami zawartymi w
tym podreczniku i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami lokalnymi.

*  Nieprawidtowy montaz moze spowodowaé
szkody i uszkodzenia, za ktére producent
nie ponosi odpowiedzialnosci i wowczas
gwarancja nie bedzie wazna.

. Przed instalacjg nalezy sprawdzi¢ lokalne
warunki dystrybucji (napigcie
i czestotliwos¢ energii elektrycznej) oraz
czy ustawienia urzadzenia sg
kompatybilne. Warunki regulacji tego
urzgdzenia podano na etykiecie.

* Nalezy przestrzegac przepisow prawa,
rozporzgdzen, dyrektyw i norm
obowigzujgcych w kraju uzytkowania
(przepisy bezpieczenstwa, wtasciwy
recykling zgodny z przepisami itp.).

* Jesli produkt zawiera wyjmowane
prowadnice potek (ruszty), a instrukcja
obstugi zawiera przepisy takie jak jogurt,
ruszty nalezy wyjgc,a piekarnik wtgczyc¢
w zdefiniowanym trybie pieczenia.
Informacje na temat usuwania rusztu
znajduja sie w czesci CZYSZCZENIE

| KONSERWACJA

2.1 INSTRUKCJE DLA INSTALATORA
Ogolne zasady

» Po usunieciu opakowania z urzgdzenia

i jego akcesoriow nalezy upewnic sie, ze
urzadzenie nie jest uszkodzone. Jezeli
podejrzewasz jakiekolwiek uszkodzenie,
nie uzywaj go i natychmiast skontaktuj sie
z autoryzowanym serwisem lub
wykwalifikowanym technikiem.

» Upewnij sie, ze w poblizu nie znajdujg sie
zadne materiaty tatwopalne, takie jak
zastony, olej, tkaniny itp., ktére mogg sie
zapali¢.

* Blat i meble otaczajgce urzgdzenie muszg
by¢ wykonane z materiatéw odpornych na
dziatanie temperatur powyzej 100°C.

» Urzgdzenia nie nalezy instalowac
bezposrednio nad zmywarkg, lodéwka,
zamrazarka, pralkg lub suszarkg do ubran.

2.2 INSTALACJA PIEKARNIKA
Urzadzenia dostarczane sg z zestawami
montazowymi i mozna je zamontowac
na blacie roboczym o odpowiednich
wymiarach. Ponizej podano wymiary
montazu ptyty kuchennej i piekarnika.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Montaz pod blatem

Montaz w meblosciance

.

Po wykonaniu potgczen elektrycznych
w6z piekarnik do szafki popychajgc go do
przodu. Otworz drzwiczki piekarnika | wiéz
2 $ruby w otwory znajdujgce sie w ramie
piekarnika. Gdy rama produktu dotyka
drewnianej powierzchni szafki, dokre¢

Sruby.
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2.3 POLACZENIE ELEKTRYCZNE i ZASAD
UWAGA: Podtgczenie elektryczne tego
A urzgdzenia powinno zosta¢ wykonane
przez autoryzowanego pracownika
serwisu lub wykwalifikowanego
elektryka, zgodnie z instrukcjami zawartymi
w tej instrukcji i zgodnie z obowigzujacymi
przepisami lokalnymi.

UWAGA: URZADZENIE MUSI BYC
UZIEMIONE.

* Przed podtgczeniem urzgdzenia do zrédia
zasilania nalezy sprawdzi¢ napiecie
znamionowe urzgdzenia (wybite na tabliczce
znamionowej urzgdzenia) pod kgtem
zgodnosci z dostepnym napieciem

w sieci elektrycznej, a okablowanie sieciowe
powinno wytrzymac¢ moc znamionowg
urzadzenia (rowniez wskazane na tabliczce
Znamionowej).

» Podczas instalacji nalezy upewnic sie

ze uzywane sg izolowane kable.
Nieprawidtowe podtgczenie moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia. Jesli
kabel zasilajacy jest uszkodzony i wymaga
wymiany, powinien to zrobi¢ wykwalifikowany
personel.

* Nie uzywaj adapteréw, gniazdek
wielokrotnych i/lub przedtuzaczy.

* Przewdd zasilajgey nalezy trzymac z dala
od gorgcych czesci urzgdzenia i nie moze
by¢ zgiety ani przygnieciony. W przeciwnym
razie przewdd moze ulec uszkodzeniu

i spowodowaé zwarcie.

« Jesli urzadzenie nie jest podigczone

do sieci za pomocg wtyczki, aby spetni¢
wymogi bezpieczenstwa, nalezy zastosowac
roztgcznik wszystkich biegunow (z odstepem
miedzy stykami co najmniej 3 mm).

» Urzgdzenie jest przystosowane do zasilania
napieciem 220-240 V.

W przypadku innego zasilania nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem lub wykwalifikowanym elektrykiem.
* Kabel zasilajgcy (HO5VV-F) musi by¢
wystarczajgco dtugi, aby mozna go byto
podtgczy¢ do urzadzenia, nawet jesli
urzgdzenie stoi z przodu szafki.

» Upewnij sie, ze wszystkie potgczenia sg
odpowiednio dokrecone.

» Zamocuj kabel zasilajgcy w zacisku
kablowym, a nastepnie zamknij pokrywe.

* Przylgcze skrzynki zaciskowej znajduje sie
na skrzynce zaciskowej.

Y BEZPIECZENSTWA

Braz.

x— Nieb.

Zotty+Ziel.
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CECHY PRODUKTU
Wazne: Specyfikacje produktu mogg sie rozni¢, a wyglad Twojego urzgdzenia
moze roznic sie od pokazanego na ponizszych rysunkach.
Lista Komponentow

] 1. Panel sterowania

2. Uchwyt drzwiczek piekarnika
3. Drzwiczki piekarnika

L J
Panel sterowania

4. Pokretto sterowania funkcjg piekarnika
5. Minutnik

6. Pokretto termostatu piekarnika

7. Pokrywa zbiornika wody
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4. UZYTKOWANIE PRODUKTU

Funkcje piekarnika
* Funkcje piekarnika moga sie rozni¢ w
zaleznosci od modelu produktu

Funkcja Romrazania:
Lampki ostrzegawcze
piekarnika zaswiecg sie

i zacznie dziata¢
wentylator. Aby skorzystac
z funkcji rozmrazania,
wiéz zamrozong zywnosé
do piekarnika na poétce

w trzecim slocie od dotu. Zaleca si¢ umieszczenie
blachy piekarnika pod rozmrazang zywnoscig, aby
zebra¢ wode nagromadzong w wyniku
topniejacego lodu. Ta funkcja nie gotuje ani nie
piecze jedzenia, a jedynie pomaga w jego
rozmrozeniu

Funkcja Turbo:
Termostat i lampki
ostrzegawcze piekarnika
wigcza sie, a piescieniowy
element grzejny

Funkcja Turbo rownomiernie rozprowadza ciepto w
piekarniku, dzieki czemu cata zywnos$¢ na
wszystkich pétkach bedzie gotowana rownomiernie.
Zaleca sie rozgrzac¢ piekarnik przez okoto 10 minut.
W tej funkcji mozesz skorzystac z opcji pieczenia
na parze. Aby uzyskac szczegotowe informacje,
przeczytaj tekst ,Korzystanie z funkcji pieczenia na
parze”.

Funkcja Ogrzewania

od Spodu: Termostat
piekarnika i lampki
ostrzegawcze witgczg

sie, a dolny element
grzejny zacznie dziatac.

Funkcja ta jest idealna do podgrzewania
pizzy, poniewaz ciepto unosi sie z dna
piekarnika i podgrzewa potrawe. Ta funkcja
jest odpowiednia do podgrzewania zywnosci
zamiast pieczenia

Funkcja Pieczenia
Réwnomiernego:
Termostat piekarnika

i lampki ostrzegawcze
wigczg sie, a dolny

i gorny element grzejny
zaczng dziafac.

Funkcja pieczenia rownomiernego emituje
ciepto, zapewniajgc rownomierne
przygotowanie potraw. Jest to idealne
rozwigzanie do przygotowywania wypiekow,
ciast, pieczonego makaronu, lasagne i pizzy.
Zalecane jest rozgrzewanie piekarnika przez
10 minut i najlepiej uzywac tej funkcji tylko
jednej potki na raz.

i wentylator zaczng dziatac.

PL -

Funkcja
Wentylatora:
Termostat piekarnika
i lampki ostrzegawcze
wigczg sie, a gorna

i dolna grzatka oraz
wentylator zaczng
dziatac.

(5

Ta funkcja jest odpowiednia do pieczenia
ciasta. Pieczenie odbywa sie¢ za pomoca
dolnego i gérnego elementu grzejnego
piekarnika oraz wentylatora, ktéry zapewnia
cyrkulacje powietrza, nadajgc potrawie lekko
grillowany efekt. Zaleca sie rozgrza¢ piekarnik
przez okoto 10 minut. Funkcja termowentylacji i
grzania od dotu idealnie nadaje sie do
réwnomiernego pieczenia potraw, np. pizzy, w
krétkim czasie. Wentylator rownomiernie
rozprowadza ciepto piekarnika, a dolny element
grzejny piecze potrawe.

Mozna skorzysta¢ z opcji gotowania na parze w
tej funkcji. Aby uzyskaé szczegdtowe
informacje, przeczytaj tekst

,Korzystanie z funkcji pieczenia na parze”.

®

idealnie nadaje sie do réwnomiernego wypieku
potraw takich jak pizza, w krétkim czasie. Podczas
gdy wentylator rownomiernie rozprowadza ciepto
piekarnika, dolny element grzejny zapewnia
pieczenie potrawy.

Mozna skorzystac¢ z opcji pieczenia na parze w tej
funkcji. Aby uzyskac¢ szczegdtowe informacje,
przeczytaj tekst

,Korzystanie z funkciji pieczenia na parze”.

Funkcja Przygotowania
Pizzy:

Termostat piekarnika

i lampki ostrzegawcze wtaczg
sie, a pierscieniowe dolne
elementy grzejne i wentylator
zaczng dziatac. Ta funkcja

Funkcja Szybszego
Grillowania:
Termostat piekarnika

i lampki ostrzegawcze
wigcza sie, a grill

i gorne elementy
grzejne zaczng dziataé.

Y Y Ve Ve e

Funkcja ta stuzy do szybszego grillowania
oraz do grillowania potraw o wiekszej
powierzchni, np. miesa. Korzystaj z
gornych potek piekarnika. Lekko posmaruj
ruszt olejem, aby zapobiec przywieraniu
potraw i umies¢ je na srodku rusztu.
Zawsze umieszczaj blache pod potrawa,
aby zebra¢ krople oleju lub ttuszczu.
Zaleca sie rozgrzac piekarnik przez okoto
10 minut.
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Uwaga: Podczas grillowania drzwiczki
piekarnika musza by¢ zamkniete,

a temperature piekarnika nalezy ustawi¢
na 190°C

Funkcja Podwéjnego
Grillowania z
Wentylatorem:

B | €' MOstat piekarnika i
R VW

lampki ostrzegawcze
wigczg sie, a grill,

‘(?y gorne elementy grzejne
i wentylator zaczng
dziatac.

Funkcja ta stuzy do szybszego grillowania
grubszych potraw oraz do grillowania
potraw o wiekszej powierzchni. Zaréwno
gorne elementy grzejne, jak i grill bedg
zasilane energig wraz z wentylatorem,
aby zapewni¢ réwnomierne pieczenie.
Korzystaj z gérnych potek piekarnika.
Lekko posmaruj ruszt olejem, aby
zapobiec przywieraniu potraw i umies¢ je
na srodku rusztu. Zawsze umieszczaj
blache pod potrawg, aby zebra¢ krople
oleju lub tluszczu. Zaleca sie rozgrzac
piekarnik przez okoto 10 minut.

Uwaga: Podczas grillowania
drzwiczki piekarnika muszg byc¢
zamkniete, a temperatura piekarnika
powinna wynosi¢ 190°C.

Funkcja 3D: Termostat
piekarnika i lampki
ostrzegawcze wiacza sie,
a pierscien grzejny, gorny
element grzejny, dolny
element grzejny
i wentylator wigczg sie.

Funkcja 3D rownomiernie i szybko
rozprowadza ciepto w piekarniku, dzigki czemu
cata zywnos$c¢ na wszystkich potkach bedzie
pieczona réwnomiernie. Czas gotowania
bedzie krétszy niz w przypadku innych funkcji.
Zaleca sie rozgrzac¢ piekarnik przez okoto 10
minut.

Dodatkowo ta funkcja sprawi, ze wypieki beda
bardziej puszyste i migkkie.

W tej funkcji mozna skorzystac z opcji
pieczenia na parze. Aby uzyskac szczegotowe
informacje, przeczytaj tekst

,Korzystanie z funkcji pieczenia na parze.

Funkcja Vap Clean+:

2 Funkcja Vapclean+ zapewnia tatwe
czyszczenie

Funkcje te znajdziesz w menu
,Czyszczenie”. Przed uruchomieniem tej
funkcji nalezy doda¢ do zbiornika 300
ml wody. Aby doda¢ wode, postepu;j
zgodnie z instrukcjg podang w rozdziale
»,Napemianie zbiornika wody”.

4.1 TABELA PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

©

g Potrawy Egi <L>
E -~ min.
© Ciasto francuskie| 2-3-4 170-190 35-45
E Ciasto 2-3-4 170-190 30-40
E Ciastka 2-3-4 170-190 30-40
i: Gulasz 2 175-200 | 40-50
Kurczak 2-3-4 200 45-60
§ Ciasto francuskig 2-3-4 170-190 25-35
g- Ciasto 2-3-4 150-170 25-35
g Ciaatka 2-3-4 150-170 25-35
Gulasz 2 175-200 | 40-50
Kurczak 2-3-4 200 45-60
Ciasto francuskiy 2-3-4 170-190 35-45
S Ciasto 2-3-4 150-170 30-40
E Ciastka 2-3-4 150-170 25-35
Gulasz 2 175-200 | 40-50
% Sgﬂ)‘;";ane 7 200 10-15
3| Kurczak . 190 | 50-60
-5 Kotlet 6-7 200 15-25
Stek wotowy 6-7 200 15-25

*Jesli to mozliwe, zastosuj
szpikulec do pieczenia kurczaka.
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4.2 DLA FUNKCJI PIECZENIA NA PARZE

180200 | 2-3 200 ST2 30-50 820
200 3 200 ST2 30-40 1500
Funkcja 180 3 180 ST2 30-40 500

Wentylatorg Po

podgrzaniu.
+ Para

200 3 200 ST2 45-60 500
220-220 3 300 ST3 60-70 2000
180 3 300 ST3 100-110 1000

Wazne:Temperatury i czasy podane w powyzszej tabeli pieczenia zostaty
przetestowane w naszych laboratoriach i niniejsze wartosci: mogg sie rézni¢

w zaleznosci od jakosci, ilosci, temperatury przygotowywanego materiatu

i uzywanego napiecia sieciowego.

Wazne: W przypadku potraw wymagajgcych wstepnego podgrzania uzyj funkc;ji
pieczenia na parze po podgrzaniu

Wazne: Pieczenie na parze odbywa sie wytgcznie w ramach funkcji okreslonych
w instrukgiji.

Wazne: Pojemnos¢ zbiornika na wode wynosi maksymalnie 300 ml. Nie dodawaj
wigcej niz 300 ml.

* Woda sptywajgca na dno piekarnika tworzy podczas gotowania gorgcg pare, co
pozwala uzyskac lepsze rezultaty pieczenia potraw.

* Pieczenie na parze zmniejsza utrate wilgoci w potrawach miesnych, sprawia, ze
wnetrze potrawy jest bardziej soczyste i chrupigce na zewnatrz, a w przypadku ciasta
sprawia, ze zewnetrzna czes¢ potrawy jest bardziej puszysta, chrupigca
i obszerniejsza.
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4.3 KORZYSTANIE Z PROGRAMATORA VIﬁIO TOUCH

g 7
el O @ FFE @ &
0 2] 2@ |
Nt N e
e R o o
S C 0 Ooode OOz
2 - O + O
- J
Opis funkcji
o - o Funkcja
Rozmrazanie . Sz;bszzego A Automatycznie @ Tryb
Grilowania
Funkcja g\/ P’(:)légv%?nﬁego = Pasek <|> Funkcja Pary
Turbo Grila + Wentylator — Temperatury
Funkcja —
g Spod @29 Funkcja 3D E Termostat '\' L Czas pieczenia
Funkcja ¢<> Funkcja o Minus = Czas .zakohf:zenia
Rownomierna < Czyszczenia ] pieczenia
2. Funkcja BEE Wyswietlacz —_
% Wentylatora Temperatury -|— Plus Q Alarm Minutnika
Funkcja BE . EB Wyswietlacz Ia) Blokada -
Pizza : Czasu (] Przyciskow 'Q- Lampka

Ustawianie Pory Dnia

Gdy piekarnik zostanie wtgczony po raz
pierwszy po instalacji, na wyswietlaczu
bedzie migac liczba ,0.00”. Nacisnij
jednoczesnie przyciski lub ,+” i ,-".
Dwukropek ,:” na wyswietlaczu zacznie
migac. Za pomocg przyciskow dotykowych
,+" 1 ,-" mozna regulowac

i ustawia¢ godzine. Czas musi by¢
ustawiony, aby mozliwe byto

korzystanie z funkcji piekarnika.

Ustawianie Minutnika

W celu ustawienia minutnika, nacisnij przycisk
trybu “®" na wyswietlaczu minutnika pojawi sie
,0.00”, a symbol ;0" zacznie migac. Uzyj
przyciskow dotykowych ,+” i ,-”, aby ustawi¢
z3gdany okres ostrzegania, gdy miga symbol , ‘&’
Po zakonczeniu ustawiania okresu czasu
poczekaj, az symbol ‘LY przestanie migaé

i pozostanie podswietlony. Zostanie ustawiony
czas ostrzezenia dzwigkowego.

Gdy licznik czasu osiggnie zero, rozlegnie sig¢
sygnat dzwigkowy i symbol ,“Q’zacznie migaé na
ekranie. Nacisniecie ,+” lub ,-” wylgczy
ostrzezenie dzwiekowe oraz wszystkie przyciski,
ktorych symbol zniknie z ekranu.
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Regulacja Czasu Trwania Pieczenia

Ta funkcja pomaga piec przez okreslony
czas. Przygotuj potrawe do pieczenia i wtdz jg
do piekarnika. Nastepnie wybierz zgdang
funkcje pieczenia i temperature. Naciskaj
przycisk dotykowy ,“®” az zobaczysz symbol
Czas Trwania “2na ekranie wys$wietlacza
minutnika. Ustaw zgdany czas pieczenia za
pomoca przyciskow dotykowych ,+” i ,-”, gdy
minutnik znajduje sie w tej pozycji. Po
ustawieniu wymaganego czasu pieczenia na
ekranie minutnika pojawi sie A" Po
zakonczeniu regulacji poczekaj, az na
ekranie wys$wietli sie aktualna godzina i
zacznie $wieci¢ symbol Czas Trwania.
Kiedy licznik czasu osiggnie zero, piekarnik
wylaczy sie, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy
i na ekranie zacznie migac “A* Naci$nij
dowolny przycisk dotykowy na jednostce
sterujgcej, aby wytgczy¢ dzwiek
ostrzegawczy, ‘A’ bedzie nadal migac.
Nacisnij przycisk dotykowy ‘©"; aby wyj$é z
trybu , “A»

Ustawianie Czasu Zakonczenia
Pieczenia

Ta funkcja stuzy do rozpoczecia pieczenia



po uptywie okreslonego czasu i przez
okreslony czas. Przygotuj potrawe do
pieczenia i widz jg do piekarnika. Nastepnie
wybierz zgdang funkcje gotowania

i temperature.

Naciskaj przycisk dotykowy ,‘®" az zobaczysz
symbole czasu trwania “2i ‘A’

pojawiajgce sie na ekranie wyswietlacza
minutnika. Ustaw zgdany czas pieczenia za
pomocg przyciskéow dotykowych ,+" i ,-”, gdy
minutnik znajduje sie w tej pozycji. Nastepnie
naciskaj przycisk dotykowy ‘@, az wyswietli sie
symbol ‘& zacznie migac¢ godzina i symbol
czasu trwania pieczenia. Dostosuj czas
zakonczenia pieczenia za pomocg przyciskéw
L+ 1,7, gdy minutnik znajduje sie w tej pozycji.
Po zakonczeniu regulacji poczekaj, az na
wyswietlaczu pojawi sie biezgca godzina, a ‘&”
bedzie sie $wieci¢ na Wyswietlaczu minutnika.
Piekarnik obliczy czas dziatania, odejmujgc
czas pieczenia od ustawionego czasu
zakonczenia, po czym przestanie dziatac.
Minutnik wyda ostrzezenie dzwiekowe, a
symbol ,‘A’bedzie nadal miga¢. Nacisnij
dowolny przycisk minutnika, aby wytgczyé
dzwiek ostrzegawczy, a nastepnie nacisnij
jednoczesnie przyciski ,+" i ,-", aby wyjs¢ z
trybu ,, .

Nie mozna ustawi¢ czasu

zakonczenia gotowania gdy wigczone

sg funkcje grilowania.
Jezeli czas zakonczenia pieczenia zostat
ustawiony przed wtgczeniem funkgiji grilla, czas
zakonczenia pieczenia zostanie anulowany po
wybraniu funkgciji grilla.
Regulacja Dzwigku Minutnika Cyfrowego
Nacisnij i przytrzymaj przycisk dotykowy ,-”, az
ustyszysz sygnat dzwigkowy. Nastepnie
kazdorazowe nacisniecie przycisku ,-”
spowoduje, ze zabrzmi inny sygnat dzwigkowy.
Istniejg cztery rézne typy sygnatéw dzwiekowych.
Jesli wybrano opcje ,wytgczony”, wszystkie
dzwigki zostang wytgczone z wyjatkiem dzwigkow
alarmow i btedéw po nacisnieciu dowolnego
przycisku. Po chwili wybrany sygnat dzwigkowy
zostanie zapisany.
Funkcja Blokady Przyciskow

Blokada przyciskow stuzy do zapobiegania
niezamierzonym zmianom w ustawieniach
piekarnika. Naci$nij i przytrzymaj przycisk ‘&’ az
na ekranie wyswietlacza pojawi sie symbol
blokady klawiszy. Aby wytgczy¢ blokade
przyciskéw, nacisnij i przytrzymaj przycisk ;& az
symbol blokady przyciskéw zniknie z
wyswietlacza. Gdy blokada przyciskow jest
aktywna, dostepny bedzie tylko przycisk
zasilania, wszystkie pozostate przyciski
pozostang zablokowane. Jesli piekarnik nie
bedzie uzywany przez 6 godzin podczas jego
pracy, piekarnik automatycznie sie wytgczy.

Regulacja Jasnosci

Aby wyregulowac jasnos$¢ ekranu wyswietlacza
nalezy wcisngc¢ i przytrzymac przycisk ,+” przez
3 sekundy. Na ekranie wyswietlacza pojawi sie
,br1”. Nastepnie za kazdym nacisnieciem
przycisku ,+” pojawi sie inna jasnos¢

Korzystanie z Funkcji Pieczenia na Parze
Twoj piekarnik ma funkcje pieczenia na parze.
Woda wlana do zbiornika na wode znajdujgcego
sie na spodzie piekarnika wytwarza gorgca pare
podczas pieczenia i pozwala uzyskac lepszy
efekt przygotowywania potraw

Pieczenia na parze zmniejsza utrate wilgoci w
produktach miesnych, podczas gdy wnetrze jest
bardziej soczyste, a na zewnatrz bardziej
chrupigce, a ciasto sprawia, ze zywnosc¢ jest
bardziej puszysta, chrupigca i o wigkszej
objetosci na zewnatrz.

Uwaga: Pieczenie na parze mozna
wykonywa¢ wytgcznie przy uzyciu
funkcji okreslonych w instrukgiji

Uwaga: Pojemnos¢ zbiornika na wode
w podstawie piekarnika wynosi
maksymalnie 300 ml. Nie dodawac
wiecej niz 300 ml wody

W celu pieczenia na parze;

Rozpocznij pieczenie, ustawiajgc funkcje,
temperature i czas w zaleznosci od
potrawy w tabeli przygotowywania potraw
na parze. W przypadku potraw
nieuwzglednionych w tabeli mozesz
samodzielnie ustawi¢ temperature, funkcje
gotowania i czas. Umies¢ zywnos¢ na
zalecanej potce. Do pojemnika na wode
znajdujgcego sie w plycie piekarnika wlej
okreslong ilos¢ wody za pomocag
ﬁlojemni.ka- . .
acisnij przycisk pary <> " na ekranie
sterowania.
Na wyswietlaczu pojawi sie ,St 1”.
Za kazdym razem, gdy nacisniesz przycisk
»+", na ekranie pojawig sie odpowiednio
,St27i1,St 3.
»ot 1”: oznacza 100 ml wody, , St 2™
oznacza 200 ml wody, ,St 3”: oznacza 300
ml wody.
Po nacisnieciu przycisku pary
ponownie po wybraniu ilosci wody,
wybrana ilo$¢ wody bedzie automatycznie
stopniowo wlewana na dno piekarnika.
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Sposrod funkcji pieczenia na parze wybierz te,
ktora pasuje do Twojej potrawy i dostosuj
ustawienie temperatury.

Twoje jedzenie bedzie smaczniejsze dzigki
wsparciu pary.

Jesli chcesz, mozesz dodac pare po
rozpoczeciu gotowania. Aby to zrobic, wykonaj
ponizsze kroki;

Dotykaj przycisku pary "¢'y’ na ekranie
sterowania i przytrzymaj go przez 3 sekundy.
Na ekranie minutnika zacznie miga¢ ,,00:00”.
Jesli chcesz dodac pare w chwili pieczenia,
dostosuj odpowiednio ustawienie minut za
pomoca przyciskow ,+” i ,-".

Nacisnij ponownie przycisk pary ,¢'Y" i wybierz
ilos¢ wody zgodnie z powyzszym opisem.

Po tych operacjach, po uptywie wyznaczonego

czasu, w przestrzen wewnatrz piekarnika
automatycznie wleje sie okreslona ilo$¢ wody.

Po zakonczeniu gotowania usun wode

pozostatg w zbiorniku i wytgcz piekarnik.
Korzystanie z Funkcji Pieczenia na Parze

» Twoj piekarnik posiada funkcje pieczenia
na parze.
» Woda wlana do zbiornika na wode
znajdujacego sie na spodzie piekarnika
wytwarza podczas gotowania gorgca pare,
ktora pozwala uzyskac lepszy efekt
przygotowywania potraw.
* Pieczenie na parze zmniejsza utrate
wilgoci w produktach miesnych, podczas
gdy wnetrze jest bardziej soczyste, a na
zewnatrz bardziej chrupigce, a ciasto
sprawia, ze zywnosc¢ jest bardziej
puszysta, chrupigca i o wiekszej objetosci
na zewnatrz.
Uwaga: pieczenie mozna wykonywac
wylgcznie przy uzyciu funkcji
okreslonych w instrukgciji.
Uwaga:Pojemnos¢ zbiornika na wode
w podstawie piekarnika wynosi
maksymalnie 300 ml. Nie dodawac
wiecej niz 300 ml wody.

W celu pieczenie na parze;

*  WiIlej okreslong ilos¢ wody do
pojemnika na wode znajdujgcego sie
w podstawie piekarnika.

*  Umies¢ zywnos¢ na zalecanej potce

* Rozpocznij pieczenie od ustawienia
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funkcji, temperatury i czasu, w
zaleznosci od potrawy znajdujacej sie
w tabeli pieczenia na parze.

W przypadku potraw
nieuwzglednionych w tabeli mozesz
samodzielnie ustawi¢ temperature,
funkcje gotowania i czas.

4.4 AKCESORIA
Ruszt EasyFix

Przy pierwszym uzyciu doktadnie
wyczys¢ akcesoria cieptg woda,
detergentem i miekka, czystg szmatka.

7=

6 o 2 5

4 3

R s T2
.

2 ° s T1
N/

1 [

+ W6z akcesorium we wtasciwe miejsce w
piekarniku.

* Pozostaw przynajmniej 1 cm odstepu
pomiedzy ostong wentylatora a akcesoriami.

» Zachowaj ostroznos¢ podczas wyjmowania
naczyn i/lub akcesoriow z piekarnika.
Gorgce positki lub akcesoria moga
spowodowaé oparzenia.

» Akcesoria mogg odksztatca¢ sie pod
wptywem ciepfa. Po ostygnieciu odzyskajg
swoj pierwotny wyglad | wydajnosc.

» Blachy i ruszty moga zosta¢ umieszczone
na dowolnym poziomie od of 1 do 7.

» Szyne teleskopowg mozna ustawi¢ na
poziomach T1, T2, 3,4, 5,6, 7.

. Do pieczenia na jednym poziomie
zalecany jest poziom 3.

. Do gotowania na jednym poziomie z
szynami teleskopowymi zalecany jest
poziom T2.

. Do pieczenia na dwdch poziomach
zalecane sg poziomy 2 i 4.

. Ruszt rozna musi by¢ umieszczony
na poziomie 3.

. Poziom T2 stuzy do pozycjonowania
rusztu rozna za pomoca szyn
teleskopowych.

****Akcesoria mogg sie rozni¢ w zaleznosci

od zakupionego modelu.
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Blacha o gtebokosci 8 cm

Do przygotowania gulaszu najlepiej nadaje
sie blacha o gtebokosci 8 cm.

Wiéz blache do dowolnego stojaka i docisnij
jg do konca, aby upewni¢ sie, ze jest
prawidtowo umieszczona. Aby zapewni¢ jak
najefektywniejsze  wykorzystanie, blache

nglezy umiescic¢ na trzeciej potce
UWAGA: Nie nalezy ustawiac blachy o
gtebokosci 8 cm na pierwszej (najnizszej)
potce. Nie zaleca sie jednoczesnego

przygotowywania potraw na dwdéch blachach
o gtebokosci 8 cm.

s ~

Gleboka Blacha

Gteboka blacha najlepiej nadaje sie do
przygotowywania gulaszu.

W16z blache do dowolnego stojaka i docisnij
jg do konca, aby upewnic sie, ze zostata
prawidiowo umieszczona.

Ruszt z polteleskopowq szyng Easyfix
Pétteleskopowa szyna wysuwa sie do
potowy, aby umozliwi¢ tatwy dostep do
Zywnosci.

Szyny teleskopowe
Przy pierwszym uzyciu doktadnie
wyczys¢ akcesoria za pomocg

cieptej wody, detergentu oraz
miekkiej, czystej Sciereczki.

J

» Nakazdej szynie teleskopowej znajdujg
sie mocowania, ktére umozliwiajg jej
zdjecie w celu czyszczenia i zmiany
potozenia.

» Zdejmij prowadnice boczng. Patrz
rozdziat ,.Demontaz rusztu’.

7y

*  Zawies gorne elementy mocujgce szyny
teleskopowej na szynie bocznej
poziomujacej i jednoczesnie docisnij
dolne elementy mocujgce, az wyraznie
ustyszysz, jak elementy mocujgce
zatrzaskuja sie w szynie mocujgcej
stelaza poziomu bocznego.

* Aby zdjaé, przytrzymaj przednig

powierzchnie szyny i powtorz powyzsze
czynnosci w odwrotnej kolejnosci..

Ruszt Druciany
Ruszt druciany najlepiej nadaje sie do grillowania lub

przetwarzania zywnos$ci w pojemnikach nadajgcych
sie do pieczenia w piekarniku.

UWAGA

Umiesci¢ ruszt prawidtowo na
odpowiednim stojaku w komorze
piekarnika i dosung¢ go do konca.
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Blokada Rodzicielska

1. Aby otworzy¢ drzwiczki piekarnika,
nalezy najpierw chwyci¢ wolng rekg za
uchwyt i wiozy¢ kciuk pod zabezpieczenie
przed dzie¢mi.

2. Kciukiem podnie$ zabezpieczenie przed
dzie¢mi.

s —— ~

3. Pociggnij drzwiczki piekarnika do siebie,
trzymajgc za uchwyt wolng reka.

—

/ ) \ \\\\_\L‘
1

4. Zwolnij blokade rodzicielska. Lekko
popchnij drzwczki, aby je zamkna¢.

Demontaz blokady rodzicielskiej
1. Aby zdemontowac zabezpieczenie przed
dziec¢mi, odkre¢ srube wskazang strzatka.

-
J
3. Po catkowitym odkreceniu sruby, jak
pokazano na obrazku, pociggnij
zabezpieczenie przed dziec¢mi do siebie.

r T 1

4. Mozna nadal korzystac z
piekarnika bez zabezpieczenia przed
dzie¢mi.
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Drzwiczki piekarnika z funkcja
Instalowanie Blokady Rodzicielskiej migkkiego domykania
Drzwiczki piekarnika zamykajg sie
powoli, gdy zostang zwolnione tuz przed

1. Zamo.ntuj érube'na podktadce w potozeniem zamknietym.
nastepujacy sposob. _
2. Po zamontowaniu pozycja musi wyglagda¢
nastepujaco.
1 2]
é Zbiornik na Wode
L J | W niektorych przypadkach pieczenia na
3. Czesc te nalezy zamontowaé w otworze wewnetrznej szybie drzwiczek piekarnika
wskazanym strzatka, jak pokazano na rysunku 4. moze pojawi¢ sie kondensacja. Nie jest to
— | usterka produktu.
3 4 Otworz drzwiczki piekarnika na pozycje
grillowania i pozostaw w tej pozycji na 20
sekund.

Woda bedzie kapac¢ do kolektora.
Ochtodzi¢ piekarnik i wytrze¢ wnetrze
drzwiczek suchym recznikiem. Procedure
te nalezy stosowac regularnie.

N

j/
5. Docisnij zabezpieczenie przed dzieémi

w kierunku panelu, az zatrzyma sie na
panelu. Ramiona zabezpieczenia przed
dzie¢mi muszg znajdowac sie pomiedzy
podktadka a gora.

6. Gdy panel zatrzyma blokade, pozycja
musi by¢ nastepujaca.

5 6

5. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

5.1 CZYSZCZENIE

UWAGA: Przed przystgpieniem do
J czyszczenia  wylgczy¢  urzadzenie

. , i poczekac, az ostygnie.
. Przymocuj druga $rube do otworu oznaczonego Odéine Zal .
rzatka, jak pokazano na rysunku 8. goine zalecenia
. . . . . * Przed uzyciem urzadzenia sprawdz, czy
. Koncowy montaz musi wygladac¢ nastepujgco. grodki czyszczace sa odpowiednie

~ - i zalecane przez producenta.

* Uzywaj mleczka do czyszczenia lub
ptynnych srodkéw czyszczacych, ktore
nie zawierajg czastek. Nie uzywaj
zragcych (korodujgcych) ptynow,
sciernych, proszkéw czyszczacych,
szorstkiej wetny drucianej ani twardych
narzedzi, poniewaz mogg one uszkodzic¢
powierzchnie kuchenki.




Nie uzywaj sSrodkéw czyszczacych

zawierajgcych  czgstki, poniewaz
mogg one porysowa¢ szklane,
emaliowane i/lub malowane czesci
urzadzenia.

* W przypadku rozlania sie cieczy
nalezy jg natychmiast usung¢, aby
unikng¢ uszkodzenia elementow.

Do czyszczenia jakichlolwiek

@ elementdw urzadzenia nie nalezy

uzywac urzgdzen parowych.

Czyszczenie Wnetrza Piekarnika

» Wnetrze piekarnikéw emaliowanych
najlepiej czysci¢, gdy piekarnik jest ciepty.
* Po kazdym uzyciu wytrzyj piekarnik
miekkg szmatkg nasgczong woda z
mydtem. Nastepnie ponownie przetrzyj
piekarnik wilgotng szmatkg i osusz go.

* Od czasu do czasu moze zaistnie¢
potrzeba uzycia ptynnego srodka
czyszczacego w celu catkowitego
wyczyszczenia piekarnika.

-

(@

Czyszczenie Elementow Szklanych

* Regularnie czysc¢ szklane elementy
urzadzenia.

* Do czyszczenia wewnetrznych

i zewnetrznych elementow szklanych uzyj
$rodka do czyszczenia szkta. Nastepnie
optucz je i doktadnie osusz suchg szmatka.

Czyszczenie Elementow ze Stali

Nierdzewnej (jesli wystepuja)

* Regularnie czy$¢ elementy urzgdzenia
ze stali nierdzewne;j.

»  Wytrzyj elementy ze stali nierdzewnej

miekkag szmatkg nasgczong samg woda.

Nastepnie doktadnie osusz je suchg
szmatka.
ie czysci¢ elementow ze stali nierdzewnej,
dy sg jeszcze gorgce po pieczeniu.
Nie pozostawiaj na stali nierdzewnej octu,
kawy, mleka, soli, wody, soku z cytryny lub
pomidoroéw przez diuzszy czas.
Czyszczenie Powierzchni Malowanych (jesli
wystepuja)
* Plamy z pomidora, przecierze
pomidorowym, ketchupu,cytryny,
pochodnych oleju,

mleka, stodkiej zywnosci, stodkich napojow

i kawy nalezy natychmiast czysci¢ szmatka
zamoczong w cieptej wodzie. Jezeli plamy te
nie zostang oczyszczone i pozostawione do
wyschnigcia na powierzchni, na ktorej sie
znajduja, NIE nalezy ich przeciera¢ twardymi
przedmiotami (szpiczastymi przedmiotami,
stalowymi i plastikowymi druciakami do
szorowania, uszkadzajgcymi powierzchnie
gabkami do naczyn) ani srodkami
czyszczacymi zawierajacymi duzg zawartosé
alkoholu, odplamiaczami, odtluszczaczami,
Srodkami chemicznymi do szorowania
powierzchni. W przeciwnym razie na
powierzchniach malowanych proszkowo
moze wystgpic¢ korozja i moga pojawic sie
plamy. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody
spowodowane uzyciem niewtasciwych
Srodkéw lub metod czyszczenia.

Demontaz Szyby Wewnetrznej

Przed czyszczeniem nalezy zdjg¢ szybe z
drzwiczek piekarnika, jak pokazano
ponizej.

1. Popchnij szybe w kierunku B i zwolnij ze
wspornika ustalajgcego (x). Wyciggnij
szybe w kierunku A.

W celu wymiany szyby wewnetrznej:
2. Popchnij szybe w kierunku i pod
wspornik ustalajgcy (y) w kierunku B.

3 Umiesc¢ szybe, pod wspornikiem
ustalajgcym (x) w kierunku C.
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Jezeli drzwiczki piekarnika sg
drzwiczkami z potrdjng szyba, trzecig
warstwe szkta mozna usungc¢ w taki
sam sposob, jak drugg warstwe szkia.

Demontaz Drzwiczek Piekarnika

Przed czyszczeniem szyby drzwiczek

piekarnika nalezy je zdjac¢, jak

pokazano ponizej.

1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2. Otworzy¢ zatrzask blokujgcy (a) (za pomocg
Srubokreta) az do pozycji koncowe;.

~ n

J

3. Zamknij drzwiczki, az znajdg sie prawie
w pozycji catkowicie zamknietej, a
nastepnie wyjmij drzwiczki, pociggajac je
do siebie.

Demontaz Rusztu

Aby wyjg¢ ruszt, pociggnij go w sposob
pokazany na rysunku. Po zwolnieniu go z
zaczepow (a) nalezy go uniesc.

PL-24



5.2 KONSERWACJA

UWAGA: Konserwacje tego urzadzenia
powinien przeprowadzac¢ wytgcznie
autoryzowany pracownik serwisu lub
wykwalifikowany technik.

Wymiana Lampki Piekarnika

UWAGA: Przed czyszczeniem
A urzadzenia wytgcz urzgdzenie
i poczekaj, az ostygnie.

Zdejmij szklang soczewke, a nastepnie wyjmij
zarowke.

W16z nowg zaréwke (odporng na 300°C) w
miejsce wyjetej zarowki (230 V, 15-25 W, typ
E14).

Zamontuj szklang soczewke i piekarnik jest
gotowy do uzycia.

Produkt zawiera Zzrodto $wiatta o klasie
efektywnosci energetycznej G.

Zrédto $wiatta nie moze zostaé wymienione
przez uzytkownika koncowego. Potrzebny
Jest serwis posprzedazowy.

Dotgczone zrédio swiatta nie jest
przeznaczone do innych zastosowan.

Wymienne zrodto swiatta
przy pomocy specijalisty

Lampka zostata zaprojektowana
specjalnie do uzytku w urzadzeniach
gospodarstwa domowego. Nie
nadaje sie do oswietlenia
pomieszczen domowych.

* Nie prébuj zeskrobywac resztek
kamienia, ktére moga osadzac sie na
dnie piekarnika. W przeciwnym razie
spod piekarnika ulegnie uszkodzeniu.

* Aby rozpusci¢ wapno, ktére moze
osadzac sie na dnie piekarnika, po
kazdych 2 lub 3 uzyciach wyla¢ na dno
piekarnika 200-250 ml biatego octu
o stezeniu nie wigekszym niz 6%

i odczeka¢ 30 minut. Nastepnie
wyczys¢ go wilgotng, mokrg szmatka.
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6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | TRANSPORT

6.1 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli po sprawdzeniu tych podstawowych krokéw problem z urzgdzeniem
nadal wystepuje, skontaktuj sie z autoryzowanym serwisantem lub
wykwalifikowanym technikiem.

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Piekarnik nie wigcza
sie.

Zasilanie jest wylgczone.

Sprawdz, czy jest zasilanie.
Sprawdz takze, czy dziatajg inne
urzadzenia kuchenne.

Brak ogrzewania lub
piekarnik sie nie
nagrzewa.

Kontrola temperatury piekarnika jest
nieprawidtowo ustawiona.
Drzwiczki piekarnika pozostawiono
otwarte.

Sprawdz, czy pokretto regulaciji
temperatury piekarnika jest ustawione
prawidtowo.

Oswietlenie
piekarnika (jesli
wystepuje) nie dziata.

Lampka ulegta awarii.
Zasilanie elektryczne jest
odtgczone lub wytgczone.

Wymien lampke zgodnie z instrukcja.
Upewnij sig, ze zasilanie elektryczne w
gniazdku $ciennym jest wigczone.

Pieczenie wewnatrz
piekarnika jest
nierbwnomierne.

Potki piekarnika sa
nieprawidtowo ustawione.

Sprawdz, czy stosowane sg zalecane
temperatury i pozycje potek.

Nie otwieraj czesto drzwi, chyba ze
przygotowujesz rzeczy, ktére wymagaja
obrocenia. Jesli czesto otwierasz drzwi,
temperatura wewnatrz bedzie nizsza, co
moze mie¢ wptyw na rezultaty pieczenia.

Przyciski minutnika
nie dajg sie
odpowiednio
nacisngé

Miedzy przyciskami minutnika
dostaly sie ciata obce.
Model dotykowy: na panelu
sterowania wida¢ wilgo¢. Funkcja
blokady przyciskow jest ustawiona.

Usun ciato obce i sprobuj ponownie.
Usun wilgo¢ i sprébuj ponownie.
Sprawdz, czy funkcja blokady
przyciskow jest ustawiona.

Wentylator piekarnika (jesl

wystepuje) jest gtosny.

Potki piekarnika wibruja.

Sprawdz, czy piekarnik jest
wypoziomowany.
Sprawdz, czy potki i naczynia do pieczenia
nie wibrujg ani nie stykaja sie z tylng
Sciankg piekarnika.

6.2 TRANSPORT

Jesli musisz przetransportowac produkt, uzyj oryginalnego opakowania produktu i przenos
go w oryginalnym opakowaniu. Postepuj zgodnie ze znakami transportowymi na
opakowaniu. Przyklej tasmg wszystkie niezalezne elementy do produktu, aby zapobiec
uszkodzeniu produktu podczas transportu.
Jezeli nie posiadasz oryginalnego opakowania, przygotuj karton transportowy tak, aby

urzadzenie, zwtaszcza zewnetrzne powierzchnie produktu, byty zabezpieczone przed
zagrozeniami zewnetrznymi.
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Va multumim ca ati ales acest produs.

Acest Manual de utilizare contine informatii importante privind siguranta si instructiuni
privind functionarea si intretinerea aparatului.

Va rugam sa va acordati timp sa cititi acest Manual de utilizare Tnainte de a utiliza aparatul
Si s& pastrati aceasta brosura pentru referinte ulterioare.

Pictograma Tip Semnificatie
A AVERTISMENT Risc de vatamare grava sau de deces
& RISC DE ELECTROCUTARE Risc de tensiune periculoasa
& FOC Avertisment; Risc de incendiu / materiale inflamabile
A ATENTIE Risc de vatamare sau de deteriorare a proprietatii
@ IMPORTANT / NOTA Utilizarea corecta a sistemului
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1.INSTRUCTIUNI REFERITOARE LA SIGURANTA

« Cititi cu atentie toate instructiunile, inainte de a
utiliza aparatul si pastrati-le la indemana pentru
consultari ulterloare cand este necesar.

» Acest manual a fost pregatit pentru mai multe
modele, prin urmare este posibil ca aparatul dvs. sa
nu prezinte unele caracteristici descrise in acesta.
De aceea, este important sa fiti foarte atenti la figuri
in timp ce cititi manualul de utilizare.

1.1 AVERTISMENTE gEeNERALE PRIVIND SIQURANtA

* Acest aparat electrocasnic poate fi folosit de copiii
in varsta de 8 ani si mai mari si de persoanele cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
cu lipsa de experienta si cunostinte, in cazul in care
se afla sub supraveghere sau au fost instruite in
ceea ce priveste folosirea aparatului electrocasnic
intr-o maniera sigura si daca inteleg pericolele la
care se expun. Copiii nu au voie sa se joace cu
aparatul electrocasnic. Curatarea si intretinerea nu
trebuie efectuate de copiii nesupravegheah

A\ AVERTISMENT: Aparatul electrocasnic si piesele
sale accesibile devin fierbinti in timpul utilizarii. Aveti
grija sa evitati atingerea elementelor de incélzire.

Tineti copiii cu varsta mai mica de 8 ani la distanta de
aparat, daca nu sunt supravegheati continuu.

/& A\ AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu
depozitati articole pe suprafetele de gatit.

AAAVERTISMENT Daca suprafata este crapata,
opriti aparatul, pentru a evita posibilitatea producerii
unui soc electric.

* Nu utilizati aparatul cu un temporizator extern sau
cu un sistem de telecomanda separat.
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* Aparatul devine fierbinte in timpul utilizarii. Aveti
grija sa evitati atingerea elementelor de incalzire,
din cuptor.

* Manerele pot deveni fierbinti la scurt timp dupa
utilizare.

* Nu folositi solutji de curatare sau bureti abrazivi si
agresivi pentru a curata usa din sticla a cuptorului Si
alte suprafete. Acestea pot zgaria suprafetele, ceea
ce poate conduce la spargerea sticlei usii sau la
deteriorarea suprafetelor.

* Nu utilizati agenti de curatare pe baza de abur,
pentru curstarea aparatulm electrocasnic.

AAVERTISMENT Pentru a evita posibilitatea
electrocutarii, asigurati-va ca aparatul electrocasnic
este oprit, fnainte de a inlocui lampa.

AATENTIE Este posibil ca piesele accesibile sa
devina flerblntl in procesul de gatire sau frigere. Tineti
copiii la dlstanta de aparatul electrocasnic atunci cand
este in uz.

* Aparatul dumneavoastra electrocasnic este produs
in conformitate cu toate standardele si normele
locale si internationale, aplicabile.

* Lucrarile de intretinere si reparatii trebuie efectuate
doar de tehnicieni de service autorizati. Lucrarile
de instalare si reparatii efectuate de tehnicieni
neautorizati pot fi perlculoase Nu transformati si nu
modificati sub nicio form& specificatiile aparatului.
Protectule necorespunzatoare pentru plita pot cauza
accidente.

* Inainte de a conecta aparatul. asigurati-va ca
specificatiile aparatului sunt compatibile cu conditiile
locale de distributie (tipul de gaz si presiunea
gazului sau tensiunea si frecventa electrica).
Specificatiile valabile pentru acest aparat sunt
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mentionate pe eticheta.

ATENTIE: Acest aparat este conceput exclusiv
pentru prepararea alimentelor si este destinat exclusiv
utilizarii casnice, in interior. Nu trebuie folosit in alt
scop sau pentru alte aplicatii, cum ar fi utilizarea non-
cashica sau in mediu comercial ori pentru incalzirea
spatiilor.

* Nu folositi manerele de pe usa cuptorului pentru a
ridica sau muta aparatul electrocasnic.

» S-au luat toate masurile posibile, pentru a va
garanta siguranta. Dat fiind faptul ca este posibil ca
sticla sa se sparga, trebuie sa fiti atenti in timp ce
curatati aparatul, pentru a evita zgarierea. Evitati
lovirea sau ciocnirea sticlei cu accesoriile.

 Asigurati-va ca aparatul nu are cablul de alimentare
blocat sau deteriorat in timpul instalarii. In situatia in
care cablul de alimentare este defect, acesta trebuie
inlocuit de producator, operatorul de service sau
alte persoane calificate, pentru a preveni aparitia
pericolelor.

* Nu le permiteti copiilor sa se urce pe usa cuptorului
sau sa stea pe ea atunci cand este deschisa.

* Tineti copiii si animalele la distanta de acest aparat.

1.2 PENTRU QATITUL CU ABUR

» Apa trebuie turnata in rezervorul de apa inainte de
inceperea functionarii cuptorului.

* Nu adaugati apa in rezervorul de apa cand cuptorul
este incalzit.

» Cand usa cuptorului este deschisa, aburul poate
iesi din interior. Aveti grija cand deschideti usa
cuptorului, deoarece acest lucru poate crea un risc
de producere a arsurilor.

« Ca urmare a gatirii cu abur, poate raméane umezeala
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in cuptor. Avand in vedere ca umiditatea poate
provoca coroziune, asigurati-va ca interiorul
cuptorului se usuca dupa gatit.

Folositi apa potabila in cuptor pentru gatitul cu abur.
Nu folositi alcool sau substante solide inflamabile cu
particule solide in loc de apa.

Folositi vase din inox pentru gatitul la abur.

La sfarsitul fiecarei gatiri cu abur, daca raméne
putina apa in rezervorul de apa, aceasta trebuie
curatata, iar apa ramasa nu trebuie folosita la
urmatoarea gatire.

1.3 AVERTISMENTE DE INSTALARE

Nu utilizati aparatul inainte ca acesta sa fie complet
instalat.

Aparatul trebuie instalat de un tehnician autorizat.
Producatorul nu este responsabil pentru pagubele
cauzate de pozitionarea si instalarea gresita,
efectuate de persoane neautorizate.

Cand despachetati aparatul, asigurati-va ca nu

a fost avariat in timpul transportului. In situatia in
care acesta prezinta defecte, nu utilizati aparatul
electrocasnic si contactati imediat un operator de
service calificat. Deoarece materialele utilizate
pentru ambalare (nailon, capse, polistiren etc.) pot fi
periculoase pentru copii, acestea trebuie stranse si
indepartate imediat.

Protejati aparatul dumneavoastra de impactul
atmosferic. Nu il expuneti la soare, ploaie, ninsoare,
praf sau umiditate excesiva etc.

Orice materiale (adica dulapuri) din jurul aparatului
trebuie sa poata rezista la o temperatura minima de
100°C.

Pentru a evita supraincalzirea, aparatul
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electrocasnic nu trebuie instalat in spatele unei usi
decorative.

1.4 IiN TIMPUL UTILIZARII

Atunci cand utilizati cuptorul pentru prima data,
puteti observa un miros slab. Acest lucru este
perfect normal si este cauzat de materialele de
izolatie de pe elementele de incalzire. Tnainte de a
utiliza cuptorul pentru prima data, va sugeram sa il
lasati gol si sa il setati la temperatura maxima timp
de 45 de minute. AS|gurat| va ca mediul in care este
instalat produsul este bine ventilat.

Aveti grija cand deschideti usa cuptorului in timpul
gatirii sau ulterior. Aburul fierbinte din cuptor poate
cauza arsuri.

Nu asezati materiale inflamabile sau combustibile,
in sau Ianga aparat, cand acesta este in functiune.

Folositi intotdeauna manusi de bucatarie pentru a
scoate si introduce alimente in cuptor.

Cuptorul nu trebuie sa fie sub nicio forma captusit
cu folie de aluminiu, deoarece s-ar putea incalzi.

Nu asezati vase sau tavi de copt direct pe baza
cuptorului in timpul gatirii. Baza devine fierbinte si
produsul poate fi deteriorat.

Nu Iasati cuptorul nesupravegheat, cand gatiti

cu uleiuri solide sau lichide. Acestea se pot aprinde in
conditii de incalzire extrema. Nu turnati niciodata apa
pe flacari provocate de ulei, ci opriti cuptorul si
acoperiti tigaia cu un capac sau o patura ignifuga.

Daca produsul nu va fi folosit pe o perioada lunga
de timp, opriti comutatorul de comanda principal.

Asigurati-va ca butoanele de control ale aparatului
se afla intotdeauna in pozitia ,0” (stop), cand acesta
nu este utilizat.
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 Tavile se inclina cand sunt extrase. Aveti grija sa nu
varsati si sa nu scapati alimente fierbinti in timp ce
le scoateti din cuptor.

» Nu asezati niciun obiect pe usa cuptorului cand este
deschisa. Acest lucru ar putea dezechilibra cuptorul
sau ar putea deteriora usa.

* Nu atérnati prosoape, cérpe de vase sau haine pe
aparat sau méanerele sale.

1.5 iN TIMPUL PROCESULUI DE CURALARE S| INTRELINERE

* Asigurati-va ca aparatul este oprit de la retea,
inainte de a efectua operatii de curatare sau
intretinere.

« Nu indepartati butoanele de control, pentru a curata
panoul de control.

 Pentru a conserva eficienta si siguranta aparatului
dumneavoastra, va recomandam sa utilizati
intotdeauna piese originale si sa apelati doar
la agentii nostri de service autorizati, in caz de
necesitate.

* Nu incercati sa razuiti reziduurile de calcar care se
pot forma pe podeaua cuptorului. In caz contrar,
aceasta se va deteriora.

» Pentru a dizolva calcarul care se poate forma pe
podeaua cuptorului, turnati 200-250 ml de otet alb
cu aciditate de cel mult 6% pe podeaua cuptorului
dupa fiecare 2 sau 3 utilizari si asteptati 30 de
minute. Apoi curatati-o cu o laveta umeda.
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Declaratie de conformitate CE

Declaram ca produsele noastre respecta
directivele, deciziile si reglementarile
europene apllcablle SI cerintele enumerate in
standardele la care se face referire.

Acest aparat a fost conceput pentru a fi utilizat numai
pentru gatit la domiciliu. Orice alta utilizare (cum ar fi
incalzirea unei incaperi) este necorespunzatoare si
periculoasa.

(4] Instructiunile de utilizare se aplica pentru mai
multe modele. Este posibil sa observati diferente intre
aceste instructiuni si modelul dvs.

Eliminarea vechiului dvs. aparat

Acest simbol afisat pe produs sau pe ambalajul
ﬁ acestuia indica faptul ca produsul nu trebuie
—

tratat ca deseu menajer. In schimb, trebuie
transportat [a un punct de colectare aplicabil
pentru reciclarea echipamentelor electrice si
electronice. Asigurandu-va ca acest produs este
eliminat in mod corect, contribuiti la prevenirea
consecintelor negative pentru mediu si pentru
sanatatea umana care pot rezulta in caz contrar in
urma manipularii necorespunzatoare a acestui produs
uzat. Pentru informatii mai detaliate despre reciclarea
acestui produs, contactati primaria locala, serviciul de
salubritate sau distribuitorul de la care ati achizitionat
acest produs.
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2. INSTALAREA S| PREGATIREA
PENTRU UTILIZARE

AVERTISMENT: Acest aparat trebuie

instalat de o persoana autorizata de
service sau de un tehnician calificat,
conform instructiunilor din acest ghid si in
conformitate cu reglementarile locale
actuale.

» Instalarea incorecta poate provoca
vatamari si daune, pentru care
producétorul nu si asuma nicio
responsabilitate, iar garantia nu va fi
valabila.

* Inainte de instalare, asigurati-va
ca sunt compatibile conditiile de
distributie locale (tensiunea si frecventa
electricitatii si/sau natura gazului
Si presiunea gazului) si reglajele
aparatului. Conditiile de reglare pentru
acest produs sunt prezentate pe
eticheta.

* Legile, ordonantele, directivele si
standardele in vigoare in tara de
utilizare (reglementari de siguranta,
reciclare corespunzatoare conform
reglementarilor etc.) urmeaza sa fie
respectate.

» Daca produsul contine ghidaje de
raft detasabile (gratar tip sarma)
si manualul de utilizare include
retete precum iaurtul, gratarul tip
sarma trebuie Indepartat si cuptorul
trebuie sa fie utilizat in modul de
gatit definit. Informatiile despre
indepartarea gratarului tip sarma sunt
incluse in sectiunea CURATARE S|
INTRETINERE

2.1 INSTRUCtIUNI PENTRU
PERSOANA CARE INSTALEAZA

Instructiuni generale
® Dupa eliminarea materialului de
ambalare de pe aparat si de pe
accesoriilor sale, asigurati-va ca
aparatul nu este deteriorat. Daca
suspectati vreo deteriorare, nu-I utilizati
si contactati imediat o persoana
autorizata de service sau un tehnician
calificat.

Asigurati-va ca nu exista niciun material
inflamabil sau combustibil Tn imediata
vecinatate, cum ar fi perdele, ulei, lavete
etc., care ar putea sa ia foc.
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inconjoara aparatul trebuie sa fie

fabricate din materiale rezistente la

temperaturi de peste 100°C.

* Aparatul nu trebuie instalat
lAnga masina de spélat vase,
frigider, congelator, masina de
spalat sau uscator de rufe.

2.2 INSTALAREA ARAQAZULUI

Aparatele sunt furnizate cu kituri
de instalare si pot fi instalate pe un
blat cu dimensiunile
corespunzatoare. Dimensiunile
pentru instalarea plitei si cuptorului
sunt date mai jos.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Instalarea sub blat

.

Dupa efectuarea racordurilor electrice, i
introduceti cuptorul in dulap prin impingerea HIIE
inainte. Deschideti usa cuptorului si
introduceti 2 suruburi in gaurile amplasate -
pe cadrul cuptorului. Cand cadrul 7

produsului atinge suprafata de lemn a —» <+
dulapului, strangeti suruburile.
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2.3 CONEXIUNE ELECTRICA SI SIQURANtA

AVERTISMENT: Conexiunea electrica

a acestui aparat trebuie sa fie

efectuata de o persoana autorizata de
service sau de un electrician calificat,
conform instructiunilor prezentate in acest
ghid si conform reglementarilor locale
curente.

AVERTISMENT: APARATUL
TREBUIE SA FIE IMPAMANTAT.

® Inainte de a conecta aparatul la sursa
de alimentare, trebuie sa verificati
tensiunea nominala a aparatului
(stantata pe placuta de identificare
a aparatului), pentru a corespunde
tensiunii de alimentare disponibile de
la retea, iar cablajul electric al retelei
trebuie sa poata face fata puterii
nominale a aparatului (indicata de
asemenea pe placuta de identificare).

® In timpul instalarii, va rugam sa va
asigurati ca sunt folosite cabluri izolate.
O conectare incorecta v-ar putea
deteriora aparatul. In cazul in care
cablul de alimentare de la retea este
deteriorat si trebuie nlocuit, acest
lucru trebuie efectuat de o persoana
calificata.

® Nu utilizati adaptoare, stechere multiple
si/sau prelungitoare.

® Cablul de alimentare trebuie sa fie
mentinut la distanta de componentele
flerblntl ale aparatului si nu trebuie sa
fie indoit sau comprimat. in caz contrar,
cablul poate fi deteriorat, cauzand un
scurt circuit.

® Daca aparatul nu este conectat la
reteaua electrica cu un stecher, trebuie
sa se utilizeze un deconector cu poli
(cu o distanta de contact de cel putin 3
m), pentru a respecta reglementarile
de siguranta.

® Aparatul este conceput pentru o sursa
de alimentare de 220-240V. Daca
alimentarea dvs. este diferita, contactati
personalul autorizat de service sau un
electrician calificat.

® Cablul de alimentarea (HO5VV-F)
trebuie sa fie destul de lung sa fie
racordat la aparat, chiar daca aparatul
sta in partea frontala a acestui dulap.

RO - 13

Asigurati-va ca toate conexiunile sunt
stranse in mod adecvat.
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cablului si apoi Tnchideti capacul.

Racordul casetei de borne este
asezat pe caseta cu borne.
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3. CARACTERISTICILE PRODUSULUI

Important: Specificatiile pentru produs variaza, iar aspectul aparatului dvs. poate fi
diferit de cel prezentat in figurile de mai jos.

Lista de componente

1 1. Panou de comanda

2. Maner usa cuptor
3. Usa cuptor

L J
Panou de comanda

4. Butonul de selectare a functiei
5. Cronometru

6. Butonul termostatului cuptorului
7. Capac rezervor apa
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4. UTILIZAREA PRODUSULUI

4.1 FuNCctiLE CUPTORULUI

* Functiile cuptorului dumneavoastra
pot fi diferite, dacd modelul produsului
dumneavoastra este diferit.

Functia de
decongelare: Luminile
de avertizare ale
cuptorului se vor
aprinde si ventilatorul
va incepe sa
functioneze. Pentru a
folosi functia de decongelare, puneti
alimentele congelate in cuptor, pe un raft in
a treia fanta de jos. Este recomandat sa
puneti o tava sub alimentele de decongelat
in care se poate acumula apa din gheata
topita. functie nu va gati sau coace
alimentele, va ajuta doar la dezghetarea
acestora.

Functia Turbo:
Termostatul cuptorului
silampile de avertizare
se vor aprinde si
elementul inelar de
incalzire si ventilatorul
vor incepe s&
functioneze. Functia Turbo distribuie
uniform caldura in cuptor, astfel incat toate
alimentele de pe toate rafturile sa fie gatite
uniform. Se recomanda preincalzirea
cuptorului timp de aproximativ 10 minute.

Puteti utiliza caracteristica de gatire cu
abur in aceasta functie. Pentru detalii, cititi
sectiunea intitulata ,Utilizarea funciiei abur”.

Functia de incalzire
inferioara: Luminile
termostatului si ale
cuptorului se vor
aprinde, iar elementul
inferior de incalzire va
incepe sa functioneze.
Functia de incalzire
inferioara este ideala pentru a incalzi pizza,
deoarece caldura urca din partea de jos a
cuptorului si Tncalzeste preparatul. Aceasta
functie este adecvati pentru incalzirea
alimentelor, nu pentru gatire.

Functia de gatire
statica: Luminile
termostatului si ale
cuptorului se vor
aprinde, iar elementul
inferior si cel superior
de incélzire vor incepe
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sa functioneze. Functia de gatire statica
emite caldura, asigurand gatirea uniformé a
alimentelor. Aceasta este ideald pentru
produsele de patiserie, prajituri, paste
coapte, lasagna si pizza. Se recomanda
preincalzirea cuptorulw timp de 10 minute,
si cel mai bine este sa folositi doar un
singur raft pe rand cand utilizati aceast&
functie.

Functia ventilator:
Termostatul cuptorului
si lampile de avertizare
ale cuptorului se vor
aprinde si elementul
inferior SI cel superior
de incalzire Si
ventilatorul vor incepe s functioneze.
Aceasta functie este buna pentru produsele
de patiserie. Gatirea este efectuata de
elementul inferior si cel superior de incalzire
din cuptor si de ventilatorul care asigura
circulatia aerului, lucru care va permite o
usoara prajire a alimentelor. Se recomandé
preincalzirea cuptorului timp de aproximativ
10 minute. Functia de ventilator si de
incalzire inferioara sunt ideale pentru
coacerea, intr-un timp scurt, a alimentelor
cum ar fi pizza. Ventilatorul distribuie
caldura cuptorului, elementul inferior de
incalzire asigura coacerea alimentelor.

Puteti utiliza caracteristica de gatire cu
abur in aceasta functie. Pentru detalii, citifi
sectiunea intitulata ,Utilizarea funciei abur”.

Functia de pizza:
Termostatul cuptorului
si lampile de avertizare
se vor aprinde, iar
elementul inelar si
elementul inferior de
incalzire si ventilatorul
vor incepe sa functioneze. Aceasta functie
este ideal& pentru o coacere egal intr-un
timp scurt, cum ar fi pizza. In timp ce
ventilatorul distribuie caldura, elementul
inferior de incalzire asigura coacerea
alimentelor.

Puteti utiliza caracteristica de gatire cu
abur in aceasta functie. Pentru detalii, citifi
sectiunea intitulata ,Utilizarea funciei abur”.

Functia de gratar mai
rapid: Luminile
termostatului si ale
cuptorului se vor
aprinde, elementul de
gratar si elementul
superior de incalzire
vor incepe sa functioneze. Aceasta functie
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se utilizeaza pentru prajirea mai rapida a
alimentelor cu o suprafata mai mare, cum
este carnea. Folositi rafturile superioare ale
cuptorului. Ungeti delicat gratarul metalic cu
ulei, pentru a nu se lipi alimentele si
asezati-le pe centrul gratarului. Asezati
intotdeauna o tava sub alimente, pentru a
colecta picaturile de ulei sau grasime. Se
recomanda preincalzirea cuptorului timp de
aproximativ 10 minute.

AAvertisment: Cand prajiti pe gratar,
usa cuptorului trebuie Tnchisa iar
temperatura cuptorului trebuie reglata la
190 °C.
[ Functia de dublu
RS  gratar si de
ventilator: Luminile
"??J termostatului si ale
cuptorului se vor
aprinde, iar gratarul,
elementul superior de
incalzire si ventilatorul vor incepe sa
functioneze. Functia este folosita pentru
prajirea mai rapida a alimentelor mai
consistente si pentru prajirea alimentelor cu
o suprafata mai mare. Atat elementul
superior de incélzire cat si gratarul vor fi
activate odata cu ventilatorul pentru a
asigura o gatire egala. Folositi rafturile
superioare ale cuptorului. Ungeti delicat
gratarul metalic cu ulei, pentru a nu se lipi
alimentele si asezati-le pe centrul gratarului.
Asezati intotdeauna o tava sub alimente,
pentru a colecta picaturile de ulei sau
grasime. Se recomanda preincalzirea
cuptorului timp de aproximativ 10 minute.

Avertisment: Cand prajiti pe gratar,

usa cuptorului trebuie Tnchisa iar

temperatura cuptorului trebuie reglata
la 190 °C.

Functia 3D:
Termostatul cuptorului si
lampile de avertizare se
vor aprinde, iar
elementul inelar de
Tncalzire, elementul
superior de incalzire,
elementul inferior de Incalzire si ventilatorul
vor incepe sa functioneze. Functia 3D
distribuie uniform si rapid caldura Tn cuptor,
astfel incat toate alimentele de pe toate
rafturile sa fie gatite uniform. Timpul de
gatire va fi mai scurt decat la celelalte
functii. Se recomanda preincalzirea
cuptorului timp de aproximativ 10 minute.

in plus, aceasta functie va face ca patiseria
coapta s fie mai pufoasa si mai moale.

Puteti utiliza caracteristica de gatire cu

abur in aceasta functie. Pentru detalii, citifi
sectiunea intitulata ,Utilizarea funciiei abur”.

+a ] Functia de curatare cu vapori:
‘ Setati cuptorul si termostatul in
dreptul simbolului pentru functia de
curatare cu vapori (@). Varsati
200-250 ml de apa (cam o ceasca) in tava
metalica mare de la baza cuptorului.
Curatarea cu vapori functioneaza
aproximativ 30-60 de minute si veti pregati
cuptorul ca sa poata fi curatat cu usurinta.

4.2 MASA DE gATIT

()
2 a
Foietaj pufos 1-2 170-190 | 35-45
o Prajituri 1-2 170-190 | 30-40
T Biscuiti 1-2 170-190 | 30-40
@ Friptura 2 175200 | 40-50
Pui 1-2 200 45-60
Foietaj pufos 1-2 170-190 | 25-35
5 Prajituri 1-2-3 | 150-170 | 25-35
% Biscuiti 1-2-3 | 150-170 | 25-35
2 Friptura 2 175200 | 40-50
Pui 1-2 200 45-60
Foietajpufos | 1-2-3 | 170-190 | 35-45
S Prajituri 1-2-3 | 150-170 | 30-40
2 Biscuiti 1-2-3 | 150-170 | 25-35
Friptura 2 175200 | 40-50
Chg‘r‘g't”;f la 4 200 | 10-15
,-g Pui * 190 50-60
° Cotlet 3-4 200 15-25
Friptura de vita 4 200 15-25

* Daca este disponibil, gatiti folosind
frigaruia pentru pui fript.
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4.3 PENTRU FuNctiA ABUR

180-200 2-3 200 ST2 30-50 820
200 3 200 ST2 30-40 1500
Functia
ventilator 180 3 180 ST2 Dupa 30-40 500
+ Abur preincalzire.
200 3 200 ST2 45-60 500
220-220 3 300 ST3 60-70 2000
180 3 300 ST3 100-110 1000

Important: Temperaturile si timpii de gatire din tabelul de mai sus au fost testate Tn
laboratoarele noastre si acestea sunt valorile; Acestea pot varia in functie de
calitatea, cantitatea si temperatura produsului gatit si de tensiunea de alimentare
utilizata.

@ Important: Pentru mancarurile care necesita preincalzire, utilizati functia abur dupa
ce s-a finalizat preincalzirea.

Important: Gatirea cu abur se efectueaza numai cu funcitiile specificate in manual.

Important: Capacitatea rezervorului de apa este de maxim 300 ml. Nu adaugati mai
mult de 300 ml.

Apa turnata in partea inferioara a cuptorului creeaza abur fierbinte in timpul gatirii,
permitdndu-va sa obtineti o gatire mai buna a alimentelor.

Gatitul cu abur reduce pierderea umiditatii in alimentele de tip carne si face interiorul
mancarii mai suculent, iar exteriorul mai crocant, iar la foietaje face exteriorul mancarii
mai pufos, crocant si voluminos.

RO - 18



4.4 UTILIZAREA PROGRAMATORULUI
TACTIL VISIO
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Reglarea orei

Cand cuptorul este pornit pentru prima
data dupa instalare, ,0.00” va clipi pe
afisaj. Apasati simultan butoanele ,+” si

-~ - Cele doua puncte ,:” de pe afisaj vor
clipi. Puteti ajusta si seta ora din zi folosind
butoanele cu senzor ,+” si ,-". Ora trebuie
setata pentru a permite utilizarea functiilor
cuptorului.

Reglarea temporizatorului alarmei
Pentru a seta temporizatorul alarmei,
apasati butonul mod ,,@’, iar ,0.00” va
aparea pe afisajul temporizatorului si
simbolul ,[X va clipi. Utilizati butoanele cu
senzor ,+” si =" pentru a regla intervalul de
avertizare dorit in timp ce simbolul ,£X
clipeste. Dupa ce ati finalizat setarea
intervalului de timp, asteptati pana cand
simbolul ,LX inceteaza sa mai clipeasca si
ramane aprins. Timpul de avertizare sonora
va fi setat.

Céand temporizatorul ajunge la zero, se va
auzi un semnal sonor de avertizare, iar
simbolul ,£X va clipi pe ecran. Semnalul

sonor se va opri la apasarea butonului

,+ sau -, iar simbolul va disparea de pe
ecran.

Reglarea timpului de gatire

Aceasta functie va permite sa gatiti o
perioada fixa de timp. Pregatiti mancarea
pentru gatit si introduceti-o n cuptor. Apoi,
selectati functia de gatire dorita si
temperatura. Apasati butonul cu senzor (&
pana cand vedeti simbolul pentru durata
G pe ecranul temporizatorului. Setati
timpul de gatire necesar folosind butoanele
cu senzor ,+” si =" in timp ce temporizatorul
se afla in aceasta pozitie. Dupa ce setati
timpul de gatire necesar, mesajul ,A" apare
pe ecranul temporizatorului. Dupa ce ati
finalizat reglarea, asteptati pana cand ora
curenta este afisata pe ecran si simbolul
pentru durata ramane aprins fix.

Cand temporizatorul ajunge la zero,
cuptorul se va opri si se va auzi un semnal
sonor de avertizare si mesajul LA va clipi
pe ecran. Apasati orice buton cu senzor pe
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unitatea de comanda pentru a opri semnalul
sonor de avertizare, mesajul ,A” va
continua sa clipeasca. Apasati butonul cu
senzor (O pentru a iesi din modul ,A”.

Reglarea timpului de finalizare a
prepararii

Aceasta functie este utilizata pentru a
incepe sa gatiti dupa o anumita perioada
de timp si pe o anumita durata. Pregatiti
mancarea pentru gatit si introduceti-o in
cuptor. Apoi, selectati functia de gatire
dorita si temperatura.

Apasati butonul cu senzor ,,@ pana cand
vedeti simbolul pentru durata ,:- si apare
mesajul A pe ecranul temporizatorului.
Setati timpul de gatire necesar folosind
butoanele cu senzor ,+” si ,-” In timp ce
temporizatorul se afla in aceasta pozitie.
Apoi apasati butonul cu senzor ,\=” pana
cand se afiseaza simbolul Ci ora curenta
si simbolul duratei de gatire vor clipi. Reglati
ora de terminare a gatirii folosind butoanele
,¥" si =" In timp ce temporizatorul este Tn
aceasta pozitie. Dupa ce ati finalizat
reglarea, asteptati pana cand ora curenta si
simbolul Cg raman aprinse pe afisajul
temporizatorului.
Cuptorul va calcula timpul de functionare
scazand perioada de gatire din timpul de
finalizare setat, moment in care se va opri.
Temporizatorul va emite un semnal sonor si
mesajul ,,A" va continua sa clipeasca.
Apasati orice buton al temporizatorului
pentru a opri sunetul de avertizare si
apasati simultan butoanele ,+” si ,-" pentru
a iesi din modul A

Ora de finalizare a gatirii nu poate fi

setata cand functiile gratar sunt
activate. Daca ora de finalizare a gatirii a
fost setata inainte de activarea funcitiilor
gratar, ora de finalizare a gatirii se va anula
dupa selectarea funcitiilor gratar.

Reglarea sunetului temporizatorului
digital

Apasati lung butonul cu senzor ,-” pana
cand auziti un bip. Dupa aceea, la fiecare
apasare a butonului ,-*, se va auzi un bip
diferit. Exista patru tipuri diferite de semnale
sonore. Daca este selectata setarea ,oprit”,
toate semnalele sonore vor fi oprite, cu
exceptia celor de alarma si de eroare. Dupa
scurt timp, semnalul sonor tip bip selectat
va fi memorat.

Functia de blocare a tastelor

Blocarea tastelor este utilizata pentru a
evita modificarile neintentionate ale setarilor

cuptorului. Apasati lung butonul ,,@l" pana
cand vedeti simbolul pentru taste blocate
pe ecran. Pentru a dezactiva blocarea
tastelor, apasati lung butonul [z pana cand
simbolul pentru blocarea tastelor dispare de
pe afisaj.

In timp ce blocarea tastelor este activa,
doar butonul de alimentare va putea fi
folosit, toate celelalte butoane raméan
blocate.

Daca nu exista nicio activitate la cuptor timp
de 6 ore in timp ce acesta functioneaza,
cuptorul se va opri in mod automat.

Reglarea luminozitatii

Pentru a regla luminozitatea ecranului, tineti
apasat butonul ,+” timp de 3 secunde.
,br1” va aparea pe ecranul afisajului. Dupa
aceea, la fiecare apasare a butonului ,+” va
aparea o luminozitate diferita.

Utilizarea functiei abur

Cuptorul dvs. are o caracteristica ce
permite gatirea cu abur.

Apa turnata in rezervorul de apa de la baza
cuptorului creeaza abur fierbinte Tn timpul
gatirii si va permite sa obtineti o gatire mai
buna a alimentelor.

Gatitul cu abur reduce pierderea umiditatii
din alimentele de tip carne, interiorul fiind
mai suculent, iar exteriorul mai crocant,

n timp ce foietajul face alimentele mai
pufoase, crocante si mai voluminoase la
exterior.

Avertisment: Gatitul cu abur poate fi
efectuat numai cu funciiile specificate
fn manual.

Avertisment: Capacitatea rezervorului

de apa de la baza cuptorului este de

maxim 300 ml. Nu adaugati mai mult
de 300 ml de apa.

Pentru a realiza gatirea cu abur:

Incepeti gatirea setand funciia, temperatura
si timpul in functie de alimentele din tabelul
pentru gatire cu abur. Pentru alimentele
care nu sunt incluse in tabel, puteti seta
singur temperatura, functia de gatit si ora.

Asezati mancarea pe raftul recomandat.
Umpleti rezervorul de apa situat in panoul
cuptorului cu cantitatea specificata de apa,
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cu ajutorul unui recipient.

Atingeti butonul abur " de pe ecranul de
comanda.

Afisajul va indica ,St 1”.

De fiecare data cand apasati butonul ,+”, pe
ecran vor aparea , St 2" si respectiv ,St 3”.

»St 1”7 semnifica 100 ml apa, ,St 2™
semnifica 200 ml apa, ,St 3”: semnifica
300 ml apa.

Cand apasati din nou butonul abur dupa
ce ati selectat cantitatea de ap3a, cantitatea
selectata de apa va fi turnata automat in
podea in cuptor, treptat.

Dintre functiile de gatit cu abur, selectati-o
pe cea care se potriveste alimentelor dvs. si
reglati setarea de temperatura.

Mancarea dvs. va fi gatita mai delicios
gratie aburului.

Daca doriti, puteti adauga abur dupa
inceperea procesului de gatire. Pentru a
face acest lucru, urmati pasii de mai jos;

Atingeti butonul abur ,¢>" de pe ecranul de
comanda timp de 3 secunde.

,00:00” incepe sa clipeasca pe ecranul
ceas.

Daca doriti sa adaugati abur intr-un minut
al procesului de gatire, reglati setarea
minutelor in mod corespunzétor cu
butoanele ,+” si ,-".

Atingeti din nou butonul abur oS Si
selectati cantitatea de apa conform
descrierii de mai sus.

Dupa aceste operatiuni, cantitatea stabilita
de apa va fi turnata automat in zona
dinauntrul cuptorului la expirarea timpului.

La finalul procesului de gatire, curatati
apa ramasa n rezervorul de apa si opriti
cuptorul.Utilizarea functiei abur

+ Cuptorul dvs. are o caracteristica ce
permite gatirea cu abur.

* Apa turnata in rezervorul de apa de la
baza cuptorului creeaza abur fierbinte in
timpul gatirii si va permite sa obtineti o
gétire mai bun a alimentelor.

» Gatitul cu abur reduce pierderea
umiditatii din alimentele de tip carne,
interiorul fiind mai suculent, iar exteriorul
mai crocant, in timp ce foietajul face
alimentele mai pufoase, crocante si mai
voluminoase la exterior.

Avertisment:Gatitul cu abur poate fi
efectuat numai cu funcijiile specificate
fn manual.

Avertisment: Capacitatea rezervorului

de apa de la baza cuptorului este de

maxim 300 ml. Nu adaugati mai mult
de 300 ml de apa.

Pentru a realiza gatirea cu abur:

*  Umpleti rezervorul de apa situat in baza
cuptorului cu cantitatea specificaté de
apa.

* Asezati mancarea pe raftul recomandat.

* Incepeii gatirea setand functia,
temperatura si timpul in functie de
alimentele din tabelul pentru gatire cu
abur. Pentru alimentele care nu sunt
incluse in tabel, puteti seta singur
temperatura, functia de gatit si ora.

4.5 ACCESORII
Grilajul metalic EasyFix

Curatati bine accesoriile cu apa calda,
detergent si o lavetd moale la prima
utilizare.

— &

- = s

3 ° s T2

2 = Lo —
—

1 —

* Introduceti accesoriul in pozitia corecta
n cuptor.

 Lasati un spatiu de cel putin 1 cm intre
capacul ventilatorului si accesorii.
» Aveti grija sa scoateti vasele si/sau

accesoriile din cuptor. Alimentele sau
accesoriile fierbinti pot cauza arsuri.

» Accesoriile se pot deforma din cauza
caldurii. Dupa ce s-au récit, isi vor
recapata aspectul si performantele

originale.

+ Tavile si gratarele metalice pot fi
p02|t|onate la orice nivel, dela1la7.

» Sina telescopica poate fi pozitionata la
nivelele T1, T2.

* Nivelul 3 este recomandat pentru
prepararea la un singur nivel.

* Nivelul T2 este recomandat pentru
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prepararea la un singur nivel cu sinele
telescopice.

* Nivelul 2 si Nivelul 4 sunt recomandate
pentru prepararea la doua nivele.

* Gratarul metalic al rotisorului trebuie
pozitionat la Nivelul 3.

* Nivelul T2 este utilizat pentru
pozitionarea gratarului metalic al
rotisorului cu sinele telescopice.

****Accesoriile pot varia in functie de
modelul achizitionat.

Tava cu adancimea de 8 cm

Tava cu adancimea de 8 cm este cel mai
bine folosita pentru fripturi.

Puneti tava pe orice raft si impingeti-o
pana la capat pentru a va asigura ca este
asezata corect. Pentru o utilizare cat mai
eficients, asezati tava pe al treilea raft.

AVERTISMENT: Tava cu adancimea

de 8 cm nu trebuie folosita pe primul
(cel mai de jos) raft. Nu este recomandat sa
gatiti simultan preparate folosind doua tavi
cu adancimea de 8 cm.

s )

Tava adanca

Tava adanca se poate folosi cel mai bine
pentru tocanite.

Puneti tava in orice raft si impingeti-o pana
la capat, pentru a va asigura ca aceasta
este pozitionata corect.

Grilaj metalic cu sina semitelescopica

Easyfix
Sina semitelescopica se extinde pe

jumatate pentru a permite accesul usor la
alimente.

Sine telescopice

Curatati bine accesoriile cu apa calda,
detergent si o laveta moale la prima
utilizare.

Clapeta
de fixare

» Pe fiecare sina telescopica exista
elemente de prindere care va permit sa
scoateti sinele n vederea curatarii si
repozitionarii lor.

+ Indepartati glisiera laterala. Consultati
sectiunea ,Scoaterea raftului metalic”.

!

i 0

* Agatati elementele de prindere
superioare ale sinelor telescopice pe
sarma de referinta de la nivelul grilajului
si apasati simultan pe elementele de
prindere inferioare pana cand auziti
clar cum elementele de prindere se
fixeaza pe sarma de fixare de la nivelul
grilajului.

* Pentru demontare, tineti de suprafata
din fata a sinei si repetati instructiunile
anterioare in ordine inversa.
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Grilajul de sarma

Grilajul de sarma este cel mai bine folosit
pentru prepararea la gratar sau pentru
prelucrarea alimentelor in containere usor
de utilizat in cuptor.

AVERTISMENT

Asezati corect grilajul in orice raft
corespunzator din cavitatea cuptorului si
impingeti-l pana la capat.

Blocarea de siguranta a accesului
copiilor

1. Pentru a deschide usa cuptorului,
tineti mai intéi manerul cu mana libera si
puneti degetul mare sub elementul pentru
blocarea accesului copiilor.

s p—— B

2. Tmpingeti in sus cu degetul mare
elementul pentru blocarea accesului
copiilor.

3. Cumana libera, trageti usa cuptorului
spre dvs. folosind manerul.

-

4. Eliberati elementul pentru blocarea
accesului copiilor. Impingeti usor usa pentru
a o inchide.

s — ~
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Demontarea elementului pentru blocarea
accesului copiilor

1. Pentru a demonta elementul pentru
blocarea accesului copiilor, desurubati

J

3. Dupa desurubarea completa a surubului,
ca in imagine, trageti spre dvs. elementul
pentru blocarea accesului copiilor.

4. Puteti folosi in continuare cuptorul
fara elementul pentru blocarea accesului
copiilor.

Instalarea elementului de blocare
a accesului copiilor

1. Potrivifi surubul pe saiba astfel.

2. Dupa potrivire, pozitia trebuie sa fie
aceasta.

=

3. Aceasta piesa trebuie sa fie montata
in orificiul indicat de sageata, asa cum se
arata in imaginea 4.

Q- (D

3 4

7

- J

5. Impingeti elementul de blocare pentru
copii catre panou, pana se opreste in
panou. Bratele elementului de blocare
pentru copil trebuie sa fie intre saiba si
partea superioara.

6. Cand panoul opreste elementul de
blocare pentru copii, pozitia trebuie sa fie
aceasta.

5 6

(- J

7. Montati al doilea surub in orificiul indicat
de sageata, asa cum se arata In imaginea
8.

8. Asamblarea finala trebuie sa fie astfel.

s ~

7 8
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Usa cuptorului se inchide singura incet,
atunci cand este eliberata exact inainte de
pozitia de inchidere.

Usa de cuptor cu inchidere lenta

.

Colectorul de apa

in unele cazuri, condensarea poate aparea
pe sticla interioara a usii cuptorului. Nu este
un defect al produsulul.

Deschideti usa cuptorului in pozitia de
frigere la gratar si l4sati in aceasta pozitie
timp de 20 de secunde.

Apa va curge catre colector.

Raciti cuptorul si stergeti interiorul usii cu
un prosop uscat. Aceasta procedura trebuie
sa se aplice in mod regulat.

~

5. CURATAREA S|
INTRETINEREA

5.1 CURAtAREA

Instructiuni generale

AVERTISMENT: Opriti aparatul si
|asati-l sa se raceasca inainte de a
efectua curatarea.

Verificati daca materialele de curatare
sunt adecvate si recomandate de
producator, inainte de a fi utilizate pe
aparat.

Utilizati agenti de curatare crema

sau agenti de curatare lichizi, care

nu contin particule. Nu utilizati creme
caustice (corozive), pulberi abrazive de

RO - 25

curatare, burete de sarma sau unelte



dure, deoarece acestea pot deteriora
suprafetele aragazului.

Nu utilizati agenti de curatare care

contin particule, deoarece acestea

pot zgaria componentele de sticla,
emailate si/sau vopsite ale aparatului.

e In cazul In care se varsa
lichide, curatati-le imediat,
pentru a evita deteriorarea
pieselor.

Nu utilizati aparate de curatare pe
baza de abur pentru curatarea
niciunei parti a produsulul.

Curatarea in interiorul cuptorului

* Interiorul cuptoarelor emailate se
curata cel mai bine atunci cand
cuptorul este cald.

» Dupa fiecare utilizare, stergeti
cuptorul cu o laveta moale, inmuiata
n apa cu sapun. Apoi stergeti din
nou cuptorul cu o laveta umeda si
uscati-l.

+ Poate fi necesar sa folositi
ocazional un material lichid de
curatare, pentru a curata complet
cuptorul.

Curatarea componentelor din sticla

« Curatati in mod regulat
componentele din sticla ale
aparatului dvs.

« Utilizati un agent de curatare pentru
sticla, pentru a curata interiorul si
exteriorul componentelor din sticla.
Apoi clatiti-le si uscati-le bine cu o
laveta uscata.

Curatarea componentelor din otel

inoxidabil (daca exista)

« Curatati in mod regulat
componentele din otel inoxidabil
ale aparatului dvs.

» Stergeti componentele din otel
inoxidabil cu o laveta moale,
fnmuiata numai in apa. Apoi
uscati-le bine cu o laveta uscata.

Nu curatati componentele din otel
inoxidabil in timp ce acestea sunt
inca

o
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fierbinti de la gatit.
Nu Iasati otet, cafea, lapte, sare, apa,
l&dméaie sau suc de rosii pe otel
inoxidabil pentru perioade lungi de
timp.
Curatarea suprafetelor vopsite (daca
exista)

* Petele de tomate, pasta de tomate,
ketchup, lamaie, grasimi, lapte, alimente
cu zahar, bauturi cu zahar si cafea
trebuie curatate imediat cu o laveta
fnmuiata in apa calda. Daca aceste pete
nu sunt curatate si sunt Idsate sa se
usuce pe suprafete, NU trebuie frecate
cu obiecte dure (obiecte ascutite, bureti
de sarma sau din fire de plastic, bureti
de vase abrazivi) sau cu agenti de
curatare cu continut ridicat de alcool,
substante decapante, degresante sau
abrazive. In caz contrar pe suprafetele
vopsite electrostatic pot sa apara
coroziune si pete. Producatorul nu
fsi asuma responsabilitatea pentru

eteriorari cauzate de produse si
metode neadecvate de curatare.

Demontarea geamului interior

Tnainte de a curata geamul usii cuptorului,
trebuie sa il demontati, asa cum este aratat
mai jos.

1. Impingeti geamul in directia B si
deblocati-l din clema de fixare (x). Trageti
geamul afara in directia A.

Pentru a remonta geamul interior:

2. impingeti geamul catre clema de fixare si
sub aceasta (y), in directia B.

N

3. Prindeti geamul sub clema de fixare si
sub aceasta (x), in directia C.

J

@ Daca usa cuptorului este una cu geam

triplu, al treilea strat de sticla poate fi
indepatrtat la fel ca al doilea.

indepartarea usii cuptorului

Tnainte de a curéata sticla de pe usa

cuptorului, trebuie sa indepartati usa

cuptorului, conform celor indicate mai jos.

1. Deschideti usa cuptorului.

s 3

2. Deschideti dispozitivul de prindere (a)
(cu ajutorul unei surubelnite) pana in pozitia
finala.

s 3

3. Inchideti usa pana este aproape in
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pozitia complet inchisa si indepartati usa
tragand-o catre dvs.

-

Scoaterea raftului metalic

Pentru a scoate raftul metalic, trageti de
acesta conform ilustratiei din figura. Dupa
ce il scoateti din cleme (a), ridicati-l.

5.2 INTREtINEREA

AVERTISMENT: Intretinerea acestui

aparat trebuie efectuata numai de o

persoana de service autorizata sau de
un tehnician calificat.

inlocuirea becului cuptorului
AVERTISMENT: Opriti aparatul si

lasati-l sa se raceasca inainte de a
efectua curatarea.

® Indepartati lentila de sticla, apoi scoateti
becul.

® Montati un bec nou (rezistent la 300°C)
in locul becului pe care |-ati scos (230 V,
15-25 Watt, tip E14).

® Punetila loc lentila de sticla, iar cuptorul
este gata de utilizare.

® Produsul contine o sursa de lumina de
eficienta energetica clasa G.

® Sursa de lumina nu poate fi inlocuita de
utilizatorul final. Serviciul dupa vanzare
este necesar.

i’ N

Sursa de lumina inlocuibila de catre un
profesionist

L J

Becul este conceput special pentru a fi

utilizat la aparatele de gatit casnice.

Nu este potrivit pentru iluminarea
incaperilor din casa.

* Nuincercati sa razuiti reziduurile de
calcar care_se pot forma pe podeaua
cuptorului. In caz contrar, aceasta se va
deteriora.

* Pentru a dizolva calcarul care se poate
forma pe podeaua cuptorului, turnafi
200-250 ml de otet alb cu aciditate de
cel mult 6% pe podeaua cuptorului dupa
fiecare 2 sau 3 utilizari si asteptati 30
de minute. Apoi curatati-o cu o laveta
umeda.
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® Sursa de lumina inclus& nu este
destinata utilizarii in alte aplicatii.
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6. DEPANARE S| TRANSPORT

6.1 DEPANARE

Daca aveti in continuare o problema cu aparatul dupa verificarea acestor pasi de
baza pentru depanare, contactati o persoana autorizata de service sau un tehnician

calificat.

Problema

Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu se aprinde.

Alimentarea cu energie este inchisa.

Verificati daca exista alimentare cu energie.

Verificati, de asemenea, ca alte aparate de
bucétarie functioneaza.

Nu se simte céldura
sau cuptorul nu se
incalzeste.

Butonul de control al temperaturii
cuptorului este setat incorect.

Usa cuptorului a fost lasata deschisa.

Verificati daca butonul de control al
temperaturii este setat corect.

Lumina cuptorului (daca
este disponibild) nu
functioneaza.

Lampa s-a defectat.

Alimentarea electrica este deconectata
sau oprita.

Tnlocuiti lampa conform instructiunilor.

Asigurati-va ca sursa de alimentare electrica
este pornita la priza de perete.

Alimentele se gatesc in
mod inegal in interiorul

Etajerele cuptorului sunt pozitionate
incorect.

Verificati daca sunt utilizate temperaturile
recomandate si pozitiile recomandate ale
rafturilor.

Nu deschideti usa frecvent decat daca
gatiti alimente care trebuie intoarse. Daca

temporizatorului nu pot
fi apasate corect.

Model tactil: pe panoul de control este
umezeala.

Functia de blocare a tastelor este
setata.

cuptorulul. deschideti usa des, temperatura din interior
va fi mai mica si poate afecta rezultatele
gatirii.
Intre butoanele temporizatorului este Indepartati materia straina si incercati din
prinsa materie straina. P ; ; ;
Butoanele nou.

Indepartati umezeala si incercati din nou.

Verificati daca functia de blocare a tastelor
este setata.

Ventilatorul cuptorului
(daca este disponibil)
face zgomot.

Etajerele cuptorului vibreaza.

Verificati daca cuptorul este echilibrat.

Verificati daca etajerele si orice produse de
gatit nu vibreaza sau nu vine n contact cu
panoul din spate al cuptorului.

6.2 TRANSPORT

Daca trebuie sa transportati produsul, utilizati ambalajul original al produsului si
transportati-l folosind carcasa sa originala. Respectati semnele de transport de pe
ambalaj. Fixati cu banda toate componentele independente de produs, pentru a preveni
deteriorarea produsului in timpul transportului.

Daca nu aveti ambalajul original, pregatiti o cutie de transport astfel incat aparatul, in
special suprafetele exterioare ale produsului, sa fie protejate impotriva amenintarilor

externe.
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