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OPIS CZESCI — PARTS DESCRIPTION -

TEILBESCHREIBUNG —

MATCH COOK

Tace do gotowania (A1- model AFT 3008 XL)

Koszyki do gotowania (81- model AFT 3008 XL)

Uchwyty kosza do gotowania (c1- model AFT

3008 XL)

. Wlot powietrza

. Panel sterowania

. Wylot powietrza

. Kabel zasilajacy i wtyczka

. Przegroda kosza (A1 - model AFT 3008 XL)
Przyciski wyboru stref gotowania

. Przyciski ustawiania temperatury

. Wyswietlacz

. Klawisze ustawiert minutnika

. Przycisk Start/Pauza

. Przycisk rozgrzewania
Przyciski trybéw gotowania

. Przycisk inteligentnego korica pracy

. Klawisz taczenia stref grzania

10.Klawisz witaczania/wytgczania

11. Klawisze oswietlenia wewnetrznego

NP R

WONOODAWN_STEOTMMO

CONOOPWNS,IEITIMO OWP

. Cooking trays (a1- model AFT 3008 XL)

Cooking baskets (81- model AFT 3008 XL)

Cooking basket handles (c1- model AFT
3008 XL)

. Air inlet

. Control panel

. Air outlet

. Power cable and plug

. Basket divider (a1- model AFT 3008 XL)

Cooking zone selection buttons

. Temperature adjustment buttons

Display
Timer setting buttons

. Start/Pause button
. Preheat button

Cooking mode buttons

. Smart end button
. Heating zone combination button

10.Power on/off button

.

Internal lighting buttons

DE
Kochschalen (a1- Modell AFT 3008 XL)
Kochkdrbe (81- Modell AFT 3008 XL)

Griffe fuir den Kochkorb (c1- Modell AFT
3008 XL)

Lufteinlass
Bedienfeld
Luftauslass
Stromkabel und Stecker

Trennwand fiir den Korb (A1 - Modell
AFT 3008 XL)

Auswahlknopfe fiir Kochzonen

. Temperaturregler

. Anzeige

. Tasten fiir die Timer-Einstellung
. Start/Pause-Taste

. Vorheiztaste
Kochmodus-Tasten

Intelligente Endtaste

. Kombinationstaste fiir Heizzonen
10.Ein-/Ausschalter

11. Tasten fir die Innenbeleuchtung
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SK cz HU

A. Podnosy na pecenie (A1- model AFT 3008 XL) A. Podnosy na peceni (a1- model AFT 3008 A. F&z6tdlcdk (a1- AFT 3008 XL modell)

B. Koge na pecenie (B1- model AFT 3008 XL) X0 L B. F&z8kosarak (81- AFT 3008 XL modell

C. Rukovéte ko3a na pecenie (1 - model AFT - KOSE Na peceni (81 - model AFT3008XL) ¢, F§z6kosdr foganty(k (c1 - AFT 3008 XL
3008 XL) C. Rukojeti peciciho kose (c1 - model AFT modell)

D. Vstup vzduchu 3008 XL) D. Levegébemenet

E. Ovladaci panel D. Vstup vzduchu E. Vezérlépanel

F. Vystup vzduchu E. Oylédacfpanel F. Levegékimenet

G. Napéjaci kabel a zdstr¢ka F. Vystup vzduchu G. Tapkabel és csatlakozé

H. Oddelova& ko$ov (A1- model AFT 3008 XL) G. Napdjeci kabel a zastrcka H. Kosdr elvalasztd (a1- AFT 3008 XL modell)

1. Tlagidla vyberu varnej zény H. Oddélovac koI (a1-model AFT3008X) 1 Fgz6z6na kivalasztd gombok

2. Tlagidla nastavenia teploty 1. Tlacitka vybéru varné zony 2. Hémérséklet beallité gombok

3. Displej 2. Tlacitka nastaveni teploty 3. Kijelzé

4. Tlagidla nastavenia ¢asovada 3. Displej 4. 1d6zit6 bedllité gombok

5. Tlacidlo Start/Pauza 4. Tlacitka nastaveni asovace 5. Start/Sziinet gomb

6. Tlacidlo predhrievania 5. Tlacitko Start/Pauza 6. Elémelegité gomb

7. Tlagidla rezimu pegenia 6. Tlacitko pfedehfivani 7. Fézési méd gombok

8. Tlagidlo inteligentného ukoné&enia 7. Tlacitka rezimu pecent 8. Intelligens befejezés gomb

9. Tlacidlo kombindcie vykurovacich zén 8. Tlacitko inteligentniho ukoncenf 9. Flit6zéna kombinalé gomb

10.Tlagidlo zapnutia/vypnutia 9. Tlacitko kombinace topnych z6n 10.Be- és kikapcsolé gomb

1. Tlagidla vnitorného osvetlenia 10.Tlacitko zapnuti/vypnuti 1. Belsd vildgitds gombok
11. Tlacitka vnitfniho osvétleni

M p; ZASADY BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA —— X

Zanim zaczniesz uzywac urzgdzenie przeczytaj uwaznie instrukcje i poste-

puj wytgcznie zgodnie z jej wskazaniami.

Wazne: Urzgdzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku 8 lat i wiecej

oraz osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi lub umy-

stowymi, albo osoby nie majgce doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jesli
zastosowano nad nimi nadzor lub udzielono im instrukcji dotyczacych bez-
piecznego uzytkowania urzgdzenia i zwigzanych z tym niebezpieczenstw.

Dzieci nie powinny bawic sie tym urzgdzeniem. Dzieci nie mogg czysci¢ ani

konserwowac urzgdzenia, chyba ze majg one wiecej niz 8 lat i sg pod nad-

zorem. Nigdy nie zostawiaj wigczonego urzgdzenia wraz z przewodem bez
nadzoru, trzymaj z dala od dzieci ponizej 8 roku zycia i 0s6b niepowotanych
kledy jest pod’raczone do sieci lub sie chiodzi.

Sprawdz, czy napiecie sieciowe odpowiada podanemu na urzadzenlu

» Urzadzenie podigczaj wytgcznie do uziemionego gniazdka sciennego.

* Nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

* Od czasu do czasu sprawdzaj urzgdzenie pod kagtem uszkodzen. Nigdy
nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajgcy lub urzadzenie wykazuje
jakiekolwiek oznaki uszkodzenia. W takim przypadku naprawy powinny by¢
wykonywane przez kompetentnego i wykwalifikowanego elektryka (*), aby
unikng¢ wszelkiego niebezpieczenstwa.

» Uzywaj urzadzenia wytgcznie do celow domowych oraz w sposéb wskaza-
ny w niniejszej instrukciji.

* Nigdy nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie lub innej cieczy z jakiegokolwiek
powodu. Nigdy nie wktadaj go do zmywarki.

* Nigdy nie uzywaj urzgdzenia w poblizu gorgcych powierzchni.

* Przed czyszczeniem nalezy zawsze odtgczyC urzgdzenie od zasilania.

 Nigdy nie uzywaj urzgdzenia na zewnatrz i zawsze umieszczaj je w suchym
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otoczeniu.

Przed czyszczeniem i przechowywaniem upewnij sie, ze urzgdzenie osty-
gto.

Nigdy nie uzywaj akcesoridw, ktdre nie sg zalecane przez producenta. Mogg
stanowi¢ zagrozenie dla uzytkownika oraz ryzyko uszkodzenia urzgdzenia.
Nigdy nie przesuwaj urzgdzenia, ciggngc za przewod zasilajgcy. Upewnij
sie, ze przewad zasilajgcy nie moze zostaC w zaden sposob przytrzasniety.
Nie owijaj przewodu zasilajgcego wokot urzadzenia i nie zginaj go.

Aby unikng¢ ewentualnych uszkodzer spowodowanych normalng tempe-
raturg uzywanego urzgdzenia, nalezy przestrzega¢ nastepujgcych instruk-
¢ji instalaciji:- umies¢ tylng strone jak najblizej Sciany. - pozostaw co najmniej
10 cm wolnej przestrzeni z kazdej strony i nad urzgdzeniem.

Zasadniczo nalezy zapewniC wystarczajgcg wentylacje w pomieszczeniu
wokot urzgdzenia podczas pracy. Ustaw urzgdzenie na stabilnej, odpornej
na ciepto powierzchni (nie na lakierowanym stole lub obrusie).

Gotuj wytgcznie produkty spozywcze. Nie umieszczaj we frytownicy duzych
kawatkéw jedzenia ani metalowych przybordw, aby unikng¢ wszelkiego ry-
zyka pozaru lub porazenia pradem. Nigdy nie umieszczaj we frytownicy
powietrznej nastepujgcych materiatdw: papieru, kartonu, plastiku itp.
Absolutnie konieczne jest utrzymywanie tego urzgdzenia w czystosci przez
caly czas, poniewaz ma ono kontakt z zywnoscia.

Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nigdy nie styka sie z gorgcymi czesciami
urzgdzenia.

Temperatura dostepnych powierzchni, takich jak drzwi frytownicy, moze by¢
bardzo wysoka, gdy urzadzenie jest uzywane. Nigdy nie dotykaj tych po-
wierzchni podczas uzytkowania ani przed catkowitym ostygnieciem urza-
dzenia, a uchwytu i panelu sterowania dotykaj tylko podczas pracy.
Upewnij sie, ze gorgce czesci urzgdzenia nigdy nie stykajg sie z materia-
tami tatwopalnymi, takimi jak zastony, tkaniny itp., gdy jest ono uzywane,
poniewaz moze dojs¢ do pozaru. Upewnij sie réwniez, Zze nie przykrywasz
urzgdzenia i niczego na nim nie ktadziesz.

Upewnij sig, ze nic nie styka sie z elementem grzejnym urzadzenia.
UWAGA: urzadzenie moze osigga¢ wysokie temperatury podczas uzytko-
wania. Preparaty mogg sie zapali¢, jesli sg przegrzane. Przed wyciggnie-
ciem wtyczki z gniazdka wylgcz urzadzenie.

W przypadku uzywania urzgdzenia pod okapem kuchennym nalezy prze-
strzega¢ minimalnej odlegtosci zalecanej przez producenta.

Cokolwiek sie stanie, nigdy nie dodawaj wiecej niz 4 tyzki oleju lub innego
ptynu do przygotowania zywnosci, aby unikng¢ zagrozenia pozarowego.
Zawsze odigczaj urzgdzenie po uzyciu i pozwdl mu ostygngc¢ przed przeno-
szeniem lub przechowywaniem.

Nie wktadaj do koszyka artykutdbw spozywczych, ktore wypetniajg catg ob-
jetos¢ komory pieczenia, poniewaz moze to spowodowac pozar i zniszczy¢



urzadzenie.

* Nie napetniaj garnka olejem, poniewaz moze to spowodowac¢ zagrozenie
pozarowe.

* Nigdy nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas pracy.

» Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaj metalowych skrobakéw. Odpadaja-
ce odtamki mogg mie¢ kontakt z metalowymi czesciami, co grozi poraze-
niem prgdem.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli kosz nie jest na swoim miejscu.

« Smazone skfadniki nalezy zawsze wktadac¢ do koszyka, aby nie stykaty sie
z grzatka.

* Nie wolno wtgcza¢ urzgdzenia za pomocg zewnetrznego programatora
czasowego lub innego rodzaju oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

* Podczas smazenia w gorgcym powietrzu przez otwory wylotowe powietrza
uwalniana jest gorgca para. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci
od pary i otwordéw wylotowych powietrza.

» Nalezy réwniez uwazac na gorgcg pare i powietrze podczas wyjmowania
kosza i miski olejowej z urzgdzenia.

PL

(*) Wykwalifikowany elektryk: Osoba wskazana przez dziat sprzedazy pro-
ducenta lub importera lub kazda osoba posiadajgca niezbedne kwalifikacje
umozliwiajgce dokonywanie tego typu napraw bez stwarzania zagrozenia.
W kazdym przypadku urzadzenie nalezy przekazywac tym osobom.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM ———(E

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki lub etykiety.

« Umyj kosze i ptyty do smazenia gorgca woda, niewielka iloscig ptynu do mycia naczyn i nierysujaca gabka. Te czesci mozna
myc¢ w zmywarce.

«  Wytrzyj urzadzenie wewnatrz i na zewnatrz wilgotng sciereczka.
Przy pierwszym uzyciu z urzgdzenia moze wydobywac sie lekki dym lub nieprzyjemny zapach. Jest to normalne i szybko mija.

UZ YTKOWANIE ———— (&

Umiesc¢ talerze do smazenia w koszykach do smazenia.

- Podtacz urzadzenie, zostanie wyemitowany sygnat dZzwiekowy startu i automatycznie wigczy sie tryb czuwania. Wszystkie
kontrolki zostang wytaczone z wyjatkiem przycisku wtgczania/wytaczania.

- Wyciagnij potrzebny kosz, umiesé w nim zywnosc¢ i wsun go z powrotem.

- Wiacz urzadzenie naciskajac przycisk WH/Wyt. — wszystkie przyciski funkcyjne i wyswietlacz podswietla sie.

- Uwaga: kazdorazowe nacisniecie klawisza funkcyjnego spowoduje wyemitowanie sygnatu dZzwiekowego ,,bip”.

- Wybierz strefe gotowania za pomoca przyciskéw kosza do gotowania (1lub 2).

- Uwaga: kosze do gotowania sa niezalezne i moga by¢ uzywane w tym samym czasie do gotowania potraw o réznym czasie
i temperaturze gotowania.

- Nacisnij przycisk trybu gotowania zgodnie z rodzajem potrawy, ktéra ma by¢ ugotowana.

WSTEPNIE USTAWIONE TRYBY GOTOWANIA: ———— (&

Frytki Kurczak Stek Ciasto Krewetki Ryby Pizza Jarzyny gg:{l:d_
B | 2| & | g |~ | 4| &

200°C 200°C 180°C 160°C 180°C 180°C 180°C 160°C 60°C

18 min 20 min 12 min 25 min 8 min 10 min 20 min 10 min

- W razie potrzeby ustaw czas gotowania w zakresie od 1 do 60 minut za pomoca przyciskéw minutnika i/lub temperature
w zakresie od 50 do 200°C za pomoca przyciskow temperatury.

« Uwaga: W trybie dehydratacji czas gotowania mozna ustawi¢ do 360 minut.

- Rozpocznij proces gotowania, naciskajac przycisk Start/Pauza. Wyswietlacz bedzie naprzemiennie pokazywac ustawiong
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temperature gotowania i malejacy czas gotowania.

- Nacisnij przyciski oswietlenia wewnetrznego, aby oswietli¢ wnetrze kosza do gotowania i sprawdzi¢ stan jedzenia podczas
gotowania.

. Gdy czas gotowania dobiegnie korica, wyemitowany zostanie sygnat dZwiekowy zatrzymania, urzadzenie przestanie sie
nagrzewad i po 1 minucie automatycznie przetaczy sie z powrotem do trybu czuwania.

« Uwaga: proces gotowania mozna réwniez zatrzymac w dowolnym momencie, naciskajac przycisk wigczania/wytaczania.

- Sprawd?, czy sktadniki sq gotowe. Jesli nie, po prostu wsun koszyk do smazenia z powrotem do urzadzenia i ustaw minutnik
na kilka dodatkowych minut, az potrawa bedzie gotowa.

. Gotowe sktadniki nalezy wyjmowac wytacznie za pomoca niesciernych szczypiec kuchennych.

« Oprdzniona frytkownica jest natychmiast gotowa do przygotowania kolejnej porcji sktadnikow.

OSTRZEZENIA | WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA: ————&

Nigdy nie napetniaj kosza olejem ani zadnym innym ptynem.

« Gdy urzadzenie jest zimne, zaleca sie podgrzanie koszy przed rozpoczeciem gotowania, aby uzyskac lepsze rezultaty.
Nacisnij dedykowany przycisk nagrzewania wstepnego, a nastepnie przycisk Start/Pauza, aby urzadzenie sie rozgrzato przed
dostosowaniem rzeczywistych ustawieri gotowania.

« Mozesz zatrzymac gotowanie w dowolnym momencie, naciskajac przycisk Start/Pauza. Nacisnij ten klawisz ponownie, aby
ponownie uruchomic.

« Aby mie¢ pewnos¢, ze jedzenie jest smaczne i chrupigce, usuwaj nadmiar wody czystym recznikiem. Dotyczy to
w szczegdlnosci chipséw.

« Zamrozone potrawy beda lepiej sie gotowac, jesli zostang rozmrozone i osuszone z nadmiaru wody przed wiozeniem do
kosza do gotowania.

- Inteligentne koriczenie: ta funkcja synchronizuje gotowanie w dwdch koszach, tak aby koriczyty sie one w tym samym czasie.
Aby ja aktywowad, ustaw jak zwykle ustawienia czasu i temperatury dwdch koszy, nacisnij przycisk Start/Pauza, nacisnij
przycisk Smart Finish, a nastepnie ponownie nacisnij przycisk Start/Pauza.

« Match Cook: ta funkcja kopiuje ustawienia pierwszego kosza do gotowania dla drugiego kosza. Po prostu nacisnij przycisk
Match Cook, a nastepnie dostosuj ustawienia gotowania jak zwykle i nacisnij przycisk Start/Pauza dla obu koszy, aby
rozpoczgc ten sam proces gotowania.

« Odwodnienie, Suszenie: ta funkcja wymaga ustawienia czasu w zakresie od 30 minut do 24 godzin. Nastgpnie rozpocznij
proces suszenia, tak jak w przypadku zwyktego procesu gotowania.

« Niektdre sktadniki nalezy obrdci¢ w potowie czasu gotowania, aby uzyskac rownomierny efekt gotowania.

« Ostroznie wyciggnij kosz za uchwyt i obré¢ jedzenie niesciernymi szczypcami do gotowania, a nastepnie wsun kosz
z powrotem do frytownicy.

« Gdy kosz do gotowania zostanie wysuniety, czas gotowania zostanie automatycznie zatrzymany i rozpocznie sie ponownie,
gdy kosz zostanie prawidtowo wsunigty.

Nadmiar oleju ze sktadnikdw zbiera sie na dnie kosza. Aby uniknac rozpryskiwania sie oleju, nie przewracaj ptyt do smazenia.

CZ YSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE ———(&

Przed czyszczeniem zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka i poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.
« Wyczys$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
«  Wyczys¢ ptyty do smazenia i koszyki do gotowania gorgca woda z dodatkiem detergentu. Te czesci mozna my¢ w zmywarce.
« Nie czys$¢ urzadzenia ani jego akcesoriéw za pomocg metalowych lub $ciernych gabek, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie powtoki nieprzywierajacej.
«  Wytrzyj urzadzenie z zewnatrz wilgotna $ciereczka.
« NIE zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innym ptynie.
Przechowuj czyste i suche urzadzenie w oryginalnym opakowaniu, aby uniknac kurzu i wilgoci.

OCHRONA SRODOWISKA———A{(F

Symbol = na tabliczce znamionowej urzadzenia oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucac razem z innymi odpadami z gospo-
darstw domowych. Polskie prawo zabrania pod karg grzywny taczenia zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego wraz
z innymi odpadami.

System zbierania zuzytego sprzetu jest zgodny z obowigzujgcymi na terenie Rzeczpospolitej Polskiej normami prawnymi, (Ustawa
z dnia 29 lipca 2005, Dziennik Ustaw Nr 180 poz.1494 i 1495) obowiazki wynikajace z ustawy przejeta w imieniu przedsigbiorcy
Organizacja Odzysku.

DEKLARACJA ERP — ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 1275/2008

My, Team Polska sp. z 0.0., niniejszym oswiadczamy, ze nasz produkt spetnia wymagania Rozporzadzenia Komisji Europejskiej
(WE) nr 1275/2008. Nasz produkt nie posiada funkgcji tryb czuwania, poniewaz po zakoriczeniu uzytkowania termostat wytgcza
urzadzenie catkowicie i w konsekwencji nie pobiera juz wigcej pradu!

Na prosbe Klienta, instrukcja obstugi jest réwniez dostepna w formie elektronicznej w ramach obstugi posprzedazowej (zobacz
karta gwarancyjna).
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J& EN IMPORTANT SAFEGUARDS —————————————————————————(&

Please read these instructions carefully before using the appliance, and al-

ways follow the safety and operating instructions.

Important: This appliance can be used by children over 8 years old and pe-

ople with reduced physical, sensory or mental capacities or with a lack of

experience or knowledge if they have been given supervision or instructions
concerning the safe use of the appliance and the risks involved. Children
should not play with the appliance. Cleaning and user maintenance should
not be done by children unless they are older than 8 years and supervised.

Never leave the appliance and its cord unsupervised and within reach of chil-

dren less than 8 years old or irresponsible persons when it is plugged into the

wall or when it is cooling down.

Check that your mains voltage corresponds to that stated on the appliance.

Only connect the appliance to an earthed wall socket.

Never leave the appliance unsupervised when in use.

From time to time check the appliance for damages. Never use the applian-

ce if power cord or appliance shows any signs of damage. In that case,

repairs should be made by a competent and qualified electrician(*). Should
the power cord be damaged, it must be replaced by a competent and quali-
fied electrician(*) in order to avoid all danger.

* Only use the appliance for domestic purposes and in the way indicated in
these instructions.

* Never immerse the appliance in water or any other liquid for any reason

whatsoever. Never place it into the dishwasher.

Never use the appliance near hot surfaces.

Before cleaning, always unplug the appliance from the power supply.

Never use the appliance outside and always place it in a dry environment.

Never use accessories that are not recommended by the producer. They

could constitute a danger to the user and risk to damage the appliance.

* Never move the appliance by pulling the power cord. Make sure the power
cord cannot get caught in any way. Do not wind the power cord around the
appliance and do not bend it.

 In order to avoid any possible damage due to the normal temperatures of
the appliance in use, please respect the following installation instructions:

+ place the back side as close to the wall as possible.

+ leave at least 10 cm of free space on each side and above the appliance.

» As ageneral rule, make sure there is enough ventilation in the room around
this appliance during operation. Stand the appliance on a stable heat-re-
sistant surface (not a varnished table or a table cloth).

» Make sure the appliance has cooled down before cleaning and storing it.

» Only cook consumable food. Do not place large pieces of food or metallic
utensils in the air fryer in order to avoid all risk of fire or electrocution. Also
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never place the following materials in the air fryer: paper, cardboard or pla-
stic, etc.

It is absolutely necessary to keep this appliance clean at all times as it co-
mes into contact with food.

Make sure the power cord never comes into contact with the hot parts of
the appliance.

The temperature of the accessible surfaces, such as the door of the air fryer,
may be very high when the appliance is in use. Never touch those surfaces
during use nor before the appliance has totally cooled down, and only han-
dle the knobs.

Make sure the hot parts of the appliance never come into contact with in-
flammable materials, such as curtains, cloth, etc. when it is in use, as a
fire might occur. Also make sure not to cover the appliance and do not put
anything on top of it. Make sure nothing comes into contact with the heating
element of the appliance.

CAUTION: the appliance can reach high temperatures when in use. Prepa-
rations might catch fire if they are overheated. Before pulling the mains plug,
set the temperature selector to ,MIN”.

If you use the appliance under a cooking hob, make sure to respect the
minimum distance advised by the manufacturer.

Whatever happens, never add more than 4 tablespoons of oil or any other
liquid to prepare the food to avoid fire hazards.

Always unplug the appliance after use and let it cool down before handling
or storing it.

Do not put foodstuffs into the basket that fill the entire volume of the cooking
chamber, as this may cause a fire and damage the appliance.

Do not fill the pot with oil as this may cause a fire hazard.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.

Do not use metal scrapers to clean the appliance. Fragments coming off the
scrapers might come into contact with metal parts which would entail a risk
of electrocution.

Do not use the appliance if the cooking baskets are not in place.

Always put the ingredients to be fried in the cooking basket, to prevent them
from coming into contact with the heating elements.

Your appliance must never be switched on through an external timer or any
kind of separate remote control system.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the
air outlet openings.

Also be careful of hot steam and air when you remove the cooking baskets
from the appliance.

(*) Competent and qualified electrician: after-sales department of the produ-
cer or importer or any person who is qualified, approved and competent to
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perform this kind of repairs in order to avoid all danger. In case of need you
should return the appliance to this electrician.

BEFOREFIRSTUSE ————(&

Remove all packaging materials and stickers or labels.

Clean the baskets and frying plates with hot water, some washing liquid and a non-abrasive sponge. These parts are
dishwasher safe.

Wipe the inside and outside of the appliance with a damp cloth.

When used for the first time, some slight smoke or odour can be emitted by the appliance. This is normal and will quickly
dissipate.

USE———— (¢

Place the frying plates inside the frying baskets.

Plug in the appliance, the start ,beep” sound signal will be emitted and the stand-by mode will activate automatically. All lights
will be off except for the On/Off key.

Pull out each basket that is needed, place the food inside and slide it back in.

Switch on the appliance by pressing the On/Off key - all the function keys and the display will light up.

Note: each time you press a function key, the ,beep” sound signal will be emitted.

Select the cooking zone with the cooking basket keys (1 or 2).

Note: the cooking baskets are independent and can be used at the same time to cook food with different times and
temperatures.

Press the cooking mode key according to the type of food that needs to be cooked.

PRE-SET COOKING MODES: —————————(&

Chips Chicken Steak Cake Shrimp Fish Pizza Veggies tl:;e-hydra-
B | 2 | & | @ |~ || & | &

200°C 200°C 180°C 160°C 180°C 180°C 180°C 160°C 60°C

18 min 20 min 12 min 25 min 8 min 10 min 20 min 10 min

If necessary, adjust the cooking time between 1and 60 minutes using the timer keys and/or the temperature between 50 and
200°C with the temperature keys.

Note : In dehydration mode, the cooking time can be set up to 360 minutes.

Start the cooking process by pressing the Start/Pause key. The display will alternately show the set cooking temperature and
the decreasing cooking time.

Press the inner lights keys to illuminate the inside of the cooking basket and check the food while cooking.

When the cooking time is finished, the stop ,beep” sound signal will be emitted, the appliance will stop heating and will
automatically switch back to stand-by mode after 1 minute.

Note: you can also stop the cooking process at any time by pressing the On/Off key.

Check if the ingredients are ready. If not, simply slide the frying basket back into the appliance and set the timer to a few
extra minutes until the food is ready.

When ready, remove ingredients using only non-abrasive cooking tongs.

The emptied air fryer is instantly ready to prepare another batch of ingredients.

WARNINGS AND COOKING TIPS: ——————————————(&

Never fill the basket with oil or any other liquid.

When the appliance is cold, it is recommended to heat up the baskets before starting to cook for better results. Press the
dedicated Pre-heat key and then the Start/Pause key to let the appliance warm up before adjusting the actual cooking
settings.

You can pause the cooking at any time by pressing the Start/Pause key. Press that key again to restart.

To make sure that the food is nice and crispy, remove excess water with a clean towel. This applies particularly to chips.
Frozen foods will cook better if they are thawed and dried from excess water before being placed in the cooking basket.
Smart Finish: this function synchronizes cooking in the two baskets so that they finish at the same time. To activate it, adjust
the time and temperature settings of the two baskets as usual, press the Start/Pause key, press the Smart Finish key and then
press the Start/Pause key again.

Match Cook: this function copies the settings of the first cooking basket to the second cooking basket. Just press the Match
Cook key, then adjust the cooking settings as usual and press the Start/Pause key for both baskets to begin the same cooking
process.

Dehydrate: this function requires you to set the time between 30 minutes and 24 hours. Then start the dehydration process
as you would the usual cooking process.

Some ingredients are to be turned halfway through the cooking time for even cooking results.

Carefully pull out the basket by the handle and turn the food with non-abrasive cooking tongs, then slide the basket back
into the air fryer.
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« When the cooking basket is slid out, the cooking time pauses automatically and will restart when the basket is properly slid
back in.
- Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the basket. To avoid oil splatter, don’t turn over the pan.

CLEANING AND STORAGE ————————————————(&

Always remove the power plug and wait for the appliance to cool down completely before cleaning.
« Clean the appliance after each use.
« Clean the frying plates and cooking baskets with hot water and some detergent. These parts are dishwasher safe.
- Do not clean the appliance or its accessories with metallic or abrasive sponges, as this may damage the non-stick coating.
« Wipe the outside of the appliance with a damp cloth.
- Do NOT immerse the appliance in water or any other liquid.
Store the appliance in its original box when clean and dry to avoid dust and humidity.

PROTECTION OF THE ENVIRONMENT — DIRECTIVE 2012/19/EU —(E

In order to preserve our environment and protect human health, the waste electrical and electronic equipment should be disposed
of in accordance with specific rules with the implication of both suppliers and users. For this reason, as indicated by the symbol

=mm ON the rating label or on the packaging, your appliance should not be disposed of as unsorted municipal waste. The user
has the right to bring it to a municipal collection point performing waste recovery by means of reuse, recycling or use for other
applications in accordance with the directive.

ERP DECLARATION — REGULATION 1275/2008/EC

We, Team Polska sp. z 0.0., hereby confirm that our product meets the requirements of Regulation 1275/2008/EC. Our product
does not dispose of a standby mode as this product switches off completely immediately after the operation is finished and as a
consequence does not consume electricity!

The user manual is by simple request also available in electronic format from the after-sales service (see warranty card).

— DE IMPORTANT SAFEGUARDS ————————————————— (&

Lesen Sie aufmerksam die Gebrauchsanleitung, bevor Sie Ihr Gerat be-
nutzen, und befolgen Sie immer die Sicherheitsvorschriften und die Gebra-
uchsanweisung.

Wichtig: Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit

einer korperlichen, sensorischen, geistigen oder motorischen Behinderung

oder einem Mangel an Erfahrung und Kenntnissen verwendet werden, so-
fern diese Personen beaufsichtigt oder Uber den sicheren Gebrauch des

Gerats unterrichtet wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden

haben. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-

-Wartung durfen nicht durch Kinder durchgeflihrt werden, es sei denn, sie

sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt. Lassen Sie Ihr Gerat und sein Netz-

kabel nie unbeaufsichtigt und in Reichweite von Kindern junger als 8 Jahre
oder unverantwortlichen Personen, wenn es an der Steckdose hangt oder
wenn es abkuhlt.

» Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem Gerat vermerkten
Spannung Ubereinstimmt, bevor Sie das Gerat benutzen.

+ Schlieen Sie das Gerat nur an Schukosteckdosen an.

« Lassen Sie Ihr Gerat niemals beim Gebrauch unbeaufsichtigt.

» Uberprifen Sie regelmallig, ob das Gerat nicht beschadigt ist. Bei Bescha-
digung der Anschlussleitung oder des Gerates, letzteres nicht benutzen,
sondern von einem Fachmann(*) Uberprifen bzw. reparieren lassen. Eine
beschadigte Anschlussleitung muss von einem Fachmann(*) ausgewech-
selt werden, damit jede Gefahr gemieden wird.



Benutzen Sie das Gerat nur zu Haushaltszwecken, wie in der Bedienung-
sanleitung angegeben.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere FlUssigkeiten ein,
weder zum Reinigen, noch zu einem anderen Zweck. Stellen Sie das Gerat
niemals in die Spllmaschine.

Benutzen Sie das Gerat nicht in der Nahe einer Warmequelle.

Entfernen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerat reini-
gen.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien und bewahren Sie es an einem
trockenen Platz auf.

Benutzen Sie nur Zubehdr, welches vom Lieferanten empfohlen wurde. An-
deres Zubehdr stellt eine Gefahr fir den Benutzer dar und das Gerat konnte
dadurch beschadigt werden.

Ziehen Sie niemals an der Anschlussleitung, um das Gerat zu bewegen.
Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung nicht zufalligerweise irgen-
dwo hangen bleibt und dies zum Fall des Gerates fuhren kénnte. Wickeln
Sie die Anschlussleitung nicht um das Gerat herum und knicken Sie sie
nicht.

Um eventuelle Schaden infolge der normalen Temperaturen des Gerates
wahrend des Gebrauchs zu vermeiden, befolgen Sie bitte die nachfolgen-
den Installationsvorschriften:

- Stellen Sie die Riickseite moglichst dicht zur Wand

Lassen Sie mindestens 10 cm freien Raum auf beide Seiten und oberhalb
des Gerates.

Vergewissern Sie sich in der Regel, dass der Raum, in dem sich der Airfryer
befindet, wahrend des Gebrauches gentgend bellftet wird. Stellen Sie das
Gerat auf einen Tisch oder auf eine ebene, hitzebestandige Flache (keinen
lackierten Tisch oder Tischtuch) damit es nicht umfalit.

Achten Sie darauf, dass das Gerat vollstandig erkaltet ist, bevor Sie es re-
inigen oder wegraumen.

Sie sollten das Gerat sauber halten, da es in direktem Kontakt mit Nahrun-
gsmitteln ist.

Bereiten Sie nur Nahrungsmittel, die zum Kochen und zum Verzehr geeignet
sind. Legen Sie keine zu grol3en Stiicke Nahrung oder Metallgegenstande
in den Airfryer, um Brandrisiken auszuschlie3en. Legen Sie auch kein Pa-
pier, Karton oder Plastik in den Airfryer.

Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung nicht mit den heil3en Teilen
des Gerates in Kontakt kommt.

Wahrend des Gebrauchs kdnnen zugangliche Teile des Gerates, wie zum
Beispiel die Tur, eine sehr hohe Temperatur erreichen. Beruhren Sie diese
Teile nicht wahrend des Gebrauchs und bevor das Gerat vollig erkaltet ist,
sondern betatigen Sie nur die Regelknopfe.

Achten Sie darauf, dass die hei3en Teile nicht mit leicht entflammbarem
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Material, wie Gardinen, Tischdecken, usw. in Berihrung kommen. Brand-
gefahr! Decken Sie das Gerat nicht ab und legen Sie nichts auf das Gerat.
Achten Sie darauf, dass das Heizelement nicht mit anderen Gegenstanden
in Berlhrung kommt.

ACHTUNG: Wahrend des Gebrauchs kann das Gerat eine sehr hohe Tem-
peratur erreichen. Zubereitungen kénnen bei Uberhitzung brennen. Seien
Sie aulerst vorsichtig! Bevor Sie den Stecker ziehen, stellen Sie den Ther-
mostat auf die niedrigste Temperatur (“MIN”).

Wenn Sie den Airfryer unter einer Dunstabzugshaube benutzen, beachten
Sie bitte den vom Hersteller empfohlenen Mindestabstand.

Flgen Sie niemals mehr als 4 Teeldffel Ol oder irgendwelche andere Flis-
sigkeit hinzu, um die Nahrung zuzubereiten.

Ziehen Sie nach dem Gebrauch immer den Stecker aus der Steckdose und
warten Sie bis das Gerat vollstandig erkaltet ist, bevor Sie es reinigen oder
wegraumen.

Geben Sie keine Nahrungsmittel in den Ofen, die den Garraum ganz auffil-
len, denn dies konnte einen Brand verursachen und das Gerat vernichten.

Achten Sie auch auf heiten Dampf und Luft, wenn Sie den Korb und die
Olwanne aus dem Gerat nehmen.

Benutzen Sie keine Metallspachtel um das Gerat zu reinigen, da ansonsten
Fragmente der Spachtel mit Metallteilen in Berihrung kommen kdnnten,
was eine Stromschlaggefahr mit sich bringen wurde.

Benutzen Sie das Gerat niemals ohne den Behalter.

Wahrend des Heilluftbratvorgangs wird heiRer Dampf durch die
Luftauslasséffnungen abgegeben. Halten Sie Hande und Gesicht in einem
sicheren Abstand vom Dampf und von den Offnungen.

Ihr Gerat darf niemals Uber eine externe Zeitschaltuhr oder irgendein ande-
res, separates Fernbedienungssystem eingeschaltet werden.

(*) Fachmann: Anerkannter Kundendienst des Lieferanten oder des Impor-
teurs, der fUr derartige Reparaturen zustandig ist. Wenden Sie sich flir even-
tuelle Reparaturen an diesen Kundendienst.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH —————————(&

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial sowie alle Aufkleber und Etiketten.

« Reinigen Sie die Frittierkdrbe und die Einlegeplatten mit heiBem Wasser, etwas Spulmittel und einem nicht scheuernden

Schwamm. Diese Teile sind splilmaschinenfest.

« Reinigen Sie die AuBen- und Innenflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch.
« Beim ersten Gebrauch kann es zu leichter Rauch- oder Geruchsbildung kommen. Hierbei handelt es sich um einen normalen

VERWENDUNG ————— (&

Vorgang, der schnell wieder voriibergeht.

Legen Sie die Einlegeplatten in die Frittierkdrbe.

« SchlieBen Sie das Geréat an die Steckdose an. Dabei ertont ein Signalton und das Gerét schaltet sich automatisch in den

Standby-Modus. Mit Ausnahme der Ein/Aus-Taste sind alle Kontrollleuchten ausgeschaltet.

« Ziehen Sie je nach Bedarf einen oder beide Kérbe aus dem Gerét, befiillen Sie die Kérbe mit den Zutaten und schieben Sie

sie wieder zurlick in das Gerét.

« Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie die Ein/Aus-Taste driicken. Sémtliche Funktionstasten sowie das Display leuchten nun

auf.

« Hinweis: Bei jedem Driicken einer Funktionstaste ertdnt ein Signalton.
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« Wabhlen Sie die entsprechende Kammer durch Driicken der Frittierkorbtasten (1 oder 2).

« Hinweis: Die Frittierkdrbe lassen sich unabh&ngig voneinander einstellen und kénnen gleichzeitig verwendet werden, um
Speisen mit unterschiedlichen Garzeiten und Temperatureinstellungen zuzubereiten.

« Wabhlen Sie anhand lhrer Zutaten aus den voreingestellten Garprogrammen und driicken Sie die entsprechende Taste.

VOREINGESTELLTE GARPROGRAMME: ————————(&

zicizsmes Hahnchen | Steak Kuchen Garnelen Fisch Pizza Gemiise Dorren
B | o & | Q| ~| €| & | &

200°C 200°C 180°C 160°C 180°C 180°C 180°C 160°C 60°C

18 min 20 min 12 min 25 min 8 min 10 min 20 min 10 min

« Stellen Sie bei Bedarf die gewlinschte Garzeit und Temperatur individuell ein. Driicken Sie dazu die Garzeittasten und wéahlen
Sie zwischen 1 und 60 Minuten und/oder driicken Sie die Temperaturtasten und stellen Sie die Temperatur zwischen 50 °C
und 200 °C ein.

« Hinweis: Im Dérrmodus kann die Garzeit auf bis zu 360 Minuten eingestellt werden.

- Driicken Sie zum Starten die Start/Pause-Taste. Auf dem Display werden abwechselnd die eingestellte Temperatur sowie die
verbleibende Garzeit angezeigt.

« Driicken Sie die Lichttasten, um den Innenbereich der Frittierkdrbe zu beleuchten und den Garfortschritt zu Uberprifen.

. Sobald die Garzeit abgelaufen ist, ertont ein akustisches Signal. Die Heizfunktion wird deaktiviert und das Gerét schaltet
nach einer Minute automatisch zuriick in den Standby-Modus.

« Hinweis: Sie kénnen den Garvorgang jederzeit durch Driicken der Ein/Aus-Taste beenden.

« Uberpriifen Sie, ob die Speisen gar sind. Falls nicht, schieben Sie den Frittierkorb einfach wieder zuriick in das Gerat und
stellen Sie mit den Garzeittasten einige zusatzliche Minuten ein, bis die Speisen gar sind.

« Verwenden Sie zum Entnehmen der fertigen Speisen keine scharfen oder spitzen Gegenstande, sondern ausschlieBlich
daflr geeignete Kiichenzangen.

- Die entleerte Fritteuse ist anschlieBend sofort wieder einsatzbereit und kann weitere Speisen zubereiten.

WARNHINWEISE UND ZUBEREITUNGSTIPPS: ————(&

« Fiillen Sie niemals Ol oder andere Fliissigkeiten in den Frittierkorb ein.

« Wenn das Gerét kalt ist, empfehlen wir, die Frittierkdrbe vor dem Garen vorzuheizen, um bessere Ergebnisse zu erzielen.
Driicken Sie dazu die Taste fiir die Vorheizfunktion und anschlieBend die Start/Pause-Taste, damit das Gerét erst vorheizen
kann, bevor Sie die tatsachlichen Gareinstellungen vornehmen.

« Durch Driicken der Start/Pause-Taste kdnnen Sie den Garvorgang jederzeit unterbrechen. Driicken Sie zum Fortsetzen erneut
diese Taste.

- Damit die Speisen auch garantiert schon knusprig werden, entfernen Sie Uberschiissiges Wasser mit einem sauberen Handtuch.
Dies gilt insbesondere fiir die Zubereitung von Pommes frites.

- Tiefkihllebensmittel lassen sich besser zubereiten, wenn sie zundchst aufgetaut werden und Uberschiissiges Wasser
abgetrocknet wird, bevor die Zutaten in den Frittierkorb gefiillt werden.

« Smart Finish: Diese Funktion sorgt dafiir, dass unterschiedliche Speisen in den beiden Kdrben gleichzeitig fertig werden. Zum
Aktivieren dieser Funktion stellen Sie zuerst Garzeit und Temperatur der beiden Kérbe wie gewohnt ein. Driicken Sie nun die
Start/Pause-Taste, anschlieBend die Smart-Finish-Taste und zum Schluss erneut die Start/Pause-Taste.

« Match Cook: Diese Funktion tibernimmt die Einstellungen des ersten Frittierkorbs flir den zweiten Frittierkorb. Driicken Sie
einfach die ,Match Cook“-Taste und stellen Sie Garzeit und Temperatur wie gewohnt ein. Driicken Sie dann die Start/Pause-
Taste fiir beide Korbe, um in beiden Garzonen dieselben Einstellungen zu verwenden.

- Dorren: Bei dieser Funktion muss die Garzeit mindestens 30 Minuten und maximal 24 Stunden betragen. Starten Sie die
Dorrfunktion auf die gleiche Weise wie den Garvorgang.

- Fr ein gleichmaBiges Ergebnis missen einige Zutaten nach der Halfte der Garzeit gewendet werden.

. Ziehen Sie den Korb vorsichtig am Griff heraus, wenden Sie die Speisen mit einer geeigneten Zange (keine scharfen oder
spitzen Gegenstédnde verwenden) und schieben Sie den Korb wieder zuriick in die Fritteuse.

« Wenn Sie den Frittierkorb herausziehen, wird die Garzeit automatisch angehalten. Die Garzeit wird wieder fortgesetzt, sobald
der Korb ordnungsgemaB in das Geréat zurlickgeschoben wird.

« Uberschiissiges Ol aus den Zutaten wird auf dem Boden des Korbs gesammelt. Um Olspritzer zu vermeiden, drehen Sie den
Frittierkorb nicht um.

REINIGUNG UND AUFBEWAHRUNG ————————(§

« Ziehen Sie vor dem Reinigen immer den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Gerét vollstandig abgekiihlt
ist.

« Reinigen Sie das Geréat nach jedem Gebrauch.

« Reinigen Sie die Einlegeplatten und die Frittierkdrbe mit heiBem Wasser und etwas Spilmittel. Diese Teile sind
spulmaschinenfest.

« Verwenden Sie zum Reinigen des Geréats oder der Zubehdrteile niemals metallische oder scheuernde Schwdamme, da dies
die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

- Reinigen Sie das AuBengeh&duse mit einem feuchten Tuch.
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« Tauchen Sie das Gerat NIEMALS in Wasser oder in andere Flussigkeiten ein.
« Bewahren Sie das Gerat nach dem Reinigen und Trocknen in der Originalverpackung auf, um die Entstehung von Staub und
Feuchtigkeit zu vermeiden.

PROTECTION OF THE ENVIRONMENT — DIRECTIVE 2012/19/EU —(&

Zum Schutz unserer Umwelt und unserer Gesundheit sind Elektro- und Elektronik-Altgerédte nach bestimmten Regeln zu entsor-
gen. Dies fordert den Einsatz sowohl des Herstellers bzw. Lieferanten als auch des Verbrauchers.

Aus diesem Grund darf dieses Geriét, wie das Symbolmmm auf dem Typenschild bzw. auf der Verpackung zeigt, nicht in den unsor-
tierten Restmiill gegeben werden. Der Verbraucher hat das Recht, dieses Gerét Uiber kommunale Sammelstellen zu entsorgen; von
dort aus wird die spezifische Behandlung, Verwertung bzw. das Recycling gem. den Erfordernissen der Richtlinie sichergestellt.

ERP DEKLARATION - VO 1275/2008/EG

Wir, die Team Polska sp. z 0.0., bestétigen hiermit, dass unser Produkt den Anforderungen der VO 1275/2008/EG entspricht. Unser
Produkt verfiigt liber keinen Bereitschaftszustand, da das Gerét direkt nach Beendigung des Vorganges komplett abschaltet und
somit keine Energie verbraucht!

Die Bedienungsanleitung ist auf einfache Nachfrage auch verfligbar in elektronischem Format bei dem Kundendienst (siehe Ga-
rantiekarte).

™= SK DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY —————————— (&

Pred pouzitim spotrebiCa si pozorne precitajte tieto pokyny a vzdy dodrzia-

vajte bezpeCnostné a prevadzkové pokyny.

Doélezité: Tento spotrebi€¢ mézu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby so

znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo s

nedostatkom skusenosti alebo znalosti, ak boli pod dohladom alebo dostali

pokyny tykajuce sa bezpeCného pouzivania spotrebiCa a suvisiacich rizik.

Deti by sa so spotrebi¢om nemali hrat. Cistenie a pouzivatel'sku udrzbu by

nemali vykonavat deti, pokial nie su starSie ako 8 rokov a pod dozorom. Nik-

dy nenechavajte spotrebi€ a jeho kabel bez dozoru a v dosahu deti mladSich
ako 8 rokov alebo nezodpovednych oséb, ked je zapojeny do steny alebo
ked chladne.

Skontrolujte, & napatie vo vasej sieti zodpoveda napatiu uvedenému na za-

riadeni.

» Spotrebi€ zapajajte iba do uzemnenej zasuvky

+ Nikdy nenechavajte spotrebi¢ poCas pouzivania bez dozoru.

« Z Casu na Cas skontrolujte, €i spotrebi€ nie je poSkodeny. Spotrebi€ nikdy
nepouZzivajte, ak napajaci kabel alebo spotrebi¢ vykazuje znamky poskode-
nia. V takom pripade by mal opravy vykonat kompetentny a kvalifikovany
elektrikar(*). Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi ho vymenit kompetentny
a kvalifikovany elektrikar(*), aby sa prediSlo akémukolvek nebezpe&enstvu.

» Spotrebi€ pouzivajte iba na domace ucely a spdsobom uvedenym v tomto
navode.

» Nikdy z akéhokolvek dévodu neponarajte spotrebi€ do vody alebo inej teku-
tiny. Nikdy ho nedavajte do umyvacky riadu.

» Spotrebi€ nikdy nepouzivajte v blizkosti horucich povrchov.

* Pred Cistenim vZdy odpojte spotrebi€ od elektrickej siete.

» Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte vonku a vzdy ho umiestnite do suchého
prostredia.

» Nikdy nepouzivajte prisluSenstvo, ktoré neodporuca vyrobca. Mohli by pred-



stavovat’ nebezpecenstvo pre pouzivatela a riziko poskodenia spotrebica.
Nikdy nepremiestiiujte spotrebi¢ tahanim za napajaci kabel. Uistite sa, Ze
sa napajaci kabel nemdze Ziadnym spdsobom zachytit. Napajaci kabel
neotacajte okolo spotrebi¢a a neohybaijte ho.

Aby ste predisli akémukolvek moznému poskodeniu v désledku beznych
teplét pouzivaného spotrebiCa, dodrzZiavajte nasledujuce pokyny na
inétaléciu

ponechajte aspori 10 cm volného miesta na kaidej strane a nad spotre-
bicom.

Vo vSeobecnosti sa uistite, Ze je v miestnosti okolo tohto spotrebica pocas

prevadzky dostatocné vetranie. Postavte spotrebic na stabilny tepelne odol- g

ny povrch (nie na lakovany stol alebo obrus)

Pred Cistenim a uskladnenim sa uistite, Ze spotrebic vychladol.

Varte iba konzumné jedla. Do fritézy neumiestriujte velké kusy jedla alebo
kovové nacinie, aby ste predisli akémukolvek riziku poziaru alebo urazu
elektrickym prudom. Do fritézy tiez nikdy nevkladajte nasledujuce materialy:
papier, karton alebo plast atd'.

Je absolutne nevyhnutné udrziavat’ tento spotrebi¢ vzdy Cisty, pretoze
prichadza do styku s potravinami.

Dbajte na to, aby sa napajaci kabel nikdy nedostal do kontaktu s horucimi
Castami spotrebica.

Teplota pristupnych povrchov, ako su dvierka fritézy, moze byt pri pouzivani
spotrebica velmi vysoka. Nikdy sa nedotykajte tychto povrchov poc€as po-
uzivania ani pred uplnym vychladnutim spotrebi€a a manipulujte iba s gom-
bikmi.

Dbajte na to, aby sa horuce Casti spotrebi€a poCas pouzivania nikdy ne-
dostali do kontaktu s horfavymi materialmi, ako su zaclony, handri¢ka atd'.,
pretoZze by mohlo déjst k poziaru. Tiez sa uistite, ze spotrebiC nezakryvate
a ni¢ nan nekladte. Dbajte na to, aby sa ni€¢ nedostalo do kontaktu s vyku-
rovacim telesom spotrebica.

UPOZORNENIE: Spotrebi¢ méze pri pouzivani dosahovat vysoké teploty.
Pripravky sa mézu pri prehriati vznietit. Pred vytiahnutim sietovej zastrcky
nastavte voli€ teploty na ,MIN*.

Ak pouzivate spotrebi€ pod varnou doskou, dbajte na dodrzanie minimalnej
vzdialenosti odporucanej vyrobcom.

Nech sa stane Cokolvek, nikdy nepridavajte viac ako 4 polievkove lyzice
oleja alebo inej tekutiny na pripravu jedla, aby ste predisli nebezpecenstvu
poziaru.

Po poutZiti spotrebi¢ vzdy odpojte a pred manipulaciou alebo uskladnenim
ho nechajte vychladnut.

Do ko$a nevkladajte potraviny, ktoré vypifiaju cely objem varnej komory,
pretoze by to mohlo spdsobit’ poZiar a poskodit’ spotrebic.
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* Neplite hrniec olejom, pretoze to moze sposobit poiiar

+ Nikdy sa nedotykaijte vnutornych Casti spotrebica, ked je v prevadzke.

« Na gistenie spotrebiéa nepouzivajte kovové Skrabky. Ulomky vychadzajuce
zo Skrabiek by sa mohli dostat’ do kontaktu s kovovymi ¢astami, ¢o by zna-
menalo riziko urazu elektrickym pradom.

» Spotrebi€ nepouzivajte, ak nie su na svojom mieste varné kose.

 Suroviny na vyprazanie vzdy vkladajte do ko$ika, aby sa nedostali do kon-
taktu s ohrievacimi prvkami.

» Vas$ spotrebi€ sa nikdy nesmie zapinat pomocou externého ¢asovaca ale-
bo akéhokolvek samostatného systému diafkového ovladania.

* PocCas smaZzenia horucim vzduchom sa cez otvory na vystup vzduchu
uvolfuje horuca para. Udrzujte ruky a tvar v bezpecnej vzdialenosti od pary
a od vystupnych otvorov vzduchu.

» Davajte pozor aj na horucu paru a vzduch, ked zo spotrebica vyberate var-
né koSiky.

(*) Kompetentny a kvalifikovany elektrikar: popredajné oddelenie vyrobcu

alebo dovozcu alebo akakolvek osoba, ktora je kvalifikovana, schvalena a

kompetentna vykonavat tento druh oprav, aby sa prediSlo vSetkym nebez-

peCenstvam. V pripade potreby vratte spotrebi¢ tomuto elektrikarovi.

PRED PRVYM POUZITM——— (&

Odstrante vSetky obalové materidly a ndlepky alebo stitky.

« Kosiky a platne na vyprazanie vycistite horticou vodou, trochou Cistiaceho prostriedku a neabrazivnou Spongiou. Tieto Casti
su vhodné do umyvacky riadu.

- Vndtro a vonkajsok spotrebica utrite vihkou handri¢kou.
Pri prvom pouziti mdZze zo spotrebic¢a vychadzat mierny dym alebo zdpach. To je normdlne a rychlo sa to rozplynie.

pOUZITE —— (&

VlozZte taniere na vyprdzanie do koSikov na vyprazanie.

. Zapojte spotrebi¢, zaznie zvukovy signal ,pipnutie pri Starte a automaticky sa aktivuje pohotovostny rezim. VSetky svetld
zhasnu okrem tlacidla On/Off.

- Vytiahnite kazdy potrebny kosik, viozte jedlo dovndtra a zasunite ho spat.

« Zapnite spotrebic stlacenim tlacidla On/Off - rozsvietia sa vSetky funkéné tlacidld a disple;j.

« Pozndmka: pri kazdom stlaceni funkéného tlacidla zaznie zvukovy signal ,pipnutie®.

« Zvolte varnd zénu pomocou tlacidiel varného kosa (1 alebo 2).

. Pozndmka: kosiky na varenie st nezdvislé a mozno ich pouzit si¢asne na varenie jedla s réznymi ¢asmi a teplotami.
Stlacte tlacidlo rezimu varenia podra typu jedla, ktoré je potrebné uvarit.

PREDNASTAVENE REZIMY PECENIA: ——————(&

Hranolky Kura Steak Kola¢ Krevety Ryba Pizza Zelenia Susenie
B | £ | & | @ |~ | & &

200°C 200°C 180°C 160°C 180°C 180°C 180°C 160°C 60°C

18 min 20 min 12 min 25 min 8 min 10 min 20 min 10 min

« V pripade potreby nastavte ¢as varenia medzi 1a 60 mindtami pomocou tlacidiel ¢asovaca a/alebo teplotu medzi 50 a 200
°C pomocou tlacidiel teploty.

« Poznamka: V rezime su$enia mozno dobu varenia nastavit az na 360 mindit.

.+ Spustite proces varenia stlacenim tla¢idla Start/Pauza. Na displeji sa bude striedavo zobrazovat nastavend teplota varenia a
klesajuci ¢as varenia.

. Stlacte tlacidla vnutorného osvetlenia, aby ste osvetlili vnutro varného kosa a kontrolovali jedlo pocas varenia.

- Po uplynuti doby varenia zaznie zvukovy signdl stop ,pipnutie”, spotrebi¢ prestane ohrievat a po 1 minite sa automaticky
prepne spét do pohotovostného rezimu.

. Pozndmka: Proces varenia mozete kedykolvek zastavit aj stla¢enim tlacidla On/Off.

. Skontrolujte, ¢i su ingrediencie pripravené. Ak nie, jednoducho zasuiite ko$ik na vyprdzanie spat do spotrebica a nastavte



¢asovac na niekolko minut navyse, kym nebude jedlo hotové.
« Ked budete hotovy, vyberte ingrediencie iba pomocou neabrazivnych kliesti na varenie.
« Fritéza s vyprazdnenym vzduchom je okamzite pripravend na pripravu dal$ej davky ingrediencif.

VAROVANIA A TIPY NA VARENIE: ————— (&

K&3 nikdy nenapifiajte olejom alebo inou tekutinou.

. Ked je spotrebi¢ studeny, odpori¢ame pred zacatim varenia zohriat kose, aby ste dosiahli lepsie vysledky. Pred Upravou
skuto¢nych nastaveni varenia stlacte $pecialne tla¢idlo Predohrev a potom tlacidlo Start/Pauza, aby ste nechali spotrebi¢ zahriat.

. Varenie mbzete kedykolvek prerusit stlacenim tlacidla Start/Pauza. Op&tovnym stladenim tohto tlacidla restartujete.
« Aby bolo jedlo pekné a chrumkavé, odstrante prebyto¢nu vodu Cistou utierkou. To plati najmé pre Cipy.
« Zmrazené potraviny sa lepSie uvaria, ak ich pred vliozenim do varného koS$a rozmrazia a vysusSia od prebyto¢nej vody.

« Smart finish: této funkcia synchronizuje varenie v dvoch ko$och tak, aby skonéili v rovnakom ¢&ase. Ak ju chcete aktivovat,
upravte nastavenie ¢asu a teploty dvoch koSov ako obvykle, stlacte tlacidlo Start/Pauza, stlacte tlacidlo Inteligentné dokoncenie

a potom znova stlacte tlacidlo Start/Pauza.

« Match Cook: tato funkcia skopiruje nastavenia prvého varného ko$a do druhého varného kosa. Staci stlacit tlacidlo Match Cook,
potom upravit nastavenia varenia ako zvycajne a stlacit tlacidlo Start/Pauza pre oba kose, ¢im spustite rovnaky proces varenia.
- Dehydratdcia: této funkcia vyzaduje, aby ste nastavili ¢as medzi 30 minutami a 24 hodinami. Potom spustite proces dehydratécie

ako pri beznom procese varenia.
- Niektoré suroviny je potrebné v polovici doby varenia obrétit, aby boli vysledky varenia rovnomerné.

- Opatrne vytiahnite k6$ za rukovéat a otocte jedlo pomocou neabrazivnych kliesti na varenie, potom ké3 zasurite spat do fritézy.

. Ked sa varny ko$ vysunie, ¢as varenia sa automaticky pozastavi a znova sa spusti, ked je kd$ sprévne zasunuty spéat.
Prebytocny olej z ingrediencii sa zhromazduje na dne ko$a. Aby ste predisli postriekaniu oleja, panvicu neprevracajte.

5

CISTENIEA SKLADOVANIE ——————(&

Pred cistenim vzdy vytiahnite kdbel zo zasuvky a pockajte, kym spotrebic tplne nevychladne.
« Spotrebic vycistite po kazdom pouziti.

« Vycistite taniere na vyprdzanie a kosiky horicou vodou s trochou saponatu. Tieto ¢asti su vhodné do umyvacky riadu.

- Spotrebi¢ ani jeho prislusenstvo nedistite kovovymi alebo abrazivnymi $pongiami, pretoze to méze poskodit neprifnavy

povrch.
- Vonkajsiu ¢ast spotrebica utrite vihkou handri¢kou.
+ NEPONARAJTE spotrebic¢ do vody ani inej tekutiny.
. Cisty a suchy spotrebi¢ skladujte v pévodnej krabici, aby ste predi$li prachu a vihkosti.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA — SMERNICA 2012/19/EU —&

Aby sme zachovali nase zZivotné prostredie a chrdnili ludské zdravie, odpad z elektrickych a elektronickych zariadeni by sa mal
likvidovat v stilade so $pecifickymi pravidlami, ktoré sa tykaju doddvatelov aj pouzivatelov.. Z tohto dévodu, ako naznacuje symbol

= Na typovom $titku alebo na obale, by sa vas spotrebi¢ nemal likvidovat ako netriedeny komundlny odpad. Pouzivatel ma pravo
odovzdat ho na komunalne zberné miesto vykondvajlice zhodnocovanie odpadu prostrednictvom opatovného pouzitia, recyklacie

alebo pouZitia na iné Ucely v stlade so smernicou.

VYHLASENIE ERP — NARIADENIE 1275/2008/ES

My, Team Polska sp. z 0.0., tymto potvrdzujeme, Ze nas vyrobok spifia poziadavky nariadenia 1275/2008/ES. Na$ vyrobok nedispo-
nuje pohotovostnym rezimom, pretoze tento vyrobok sa Uplne vypne ihned po ukonéeni prevadzky a v dosledku toho nespotre-

bovava elektricku energiu!

Nédvod na pouzitie je na poziadanie k dispozicii aj v elektronickej forme v popredajnom servise (pozri zarucny list).
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W cz DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY ———— X8 (%

Pfed pouzitim spotiebice si pozorné prectéte tyto pokyny a vzdy dodrzujte
bezpecnostni a provozni pokyny.
Dulezité: Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizeny-
mi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti nebo znalosti, pokud byly pod dohledem nebo dostaly pokyny
tykajici se bezpecného pouzivani spotrebice a souvisejicich rizik. Déti by si
se spotifebic¢em nemély hrat. Cisténi a uzivatelskou udrzbu by nemély pro-
vadét déti, pokud nejsou starSi 8 let a pod dozorem. Nikdy nenechavejte
spotiebi¢ a jeho kabel bez dozoru a v dosahu déti mladSich 8 let nebo ne-
zodpovédnych osob, kdyz je zapojen do zdi nebo kdyZz chladne.

Zkontrolujte, zda napéti ve vasi siti odpovida napéti uvedenému na zafizeni.

» Spotfebi€ zapojujte pouze do uzemnéné zasuvky

* Nikdy nenechavejte spotiebi¢ béhem pouzivani bez dozoru.

» Cas od €asu zkontrolujte, zda spotfebi€ neni poskozen. Spotfebi€ nikdy ne-
pouzivejte, pokud napajeci kabel nebo spotfebi€ vykazuje znamky posko-
zeni. V takovém pfipadé by mél opravy provést kompetentni a kvalifikovany
elektrikar (*). Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi jej vyménit kompe-
tentni a kvalifikovany elektrikar (*), aby se predeslo jakémukoli nebezpedi.

» Spotfebi¢ pouzivejte pouze pro domaci ucely a zplsobem uvedenym v
tomto navodu.

» Nikdy z jakéhokoli divodu neponofuijte spotfebi¢ do vody nebo jiné tekutiny.
Nikdy jej nedavejte do mycky nadobi.

+ Spotfebi€ nikdy nepouzivejte v blizkosti horkych povrch.

» Pred Cisténim vzdy odpojte spotfebic od elektrické sité.

» Spotfebi€ nikdy nepouzivejte venku a vzdy jej umistéte do suchého
prostredi.

» Nikdy nepouzivejte prislusenstvi, které nedoporucuje vyrobce. Mohly by
pfedstavovat nebezpecli pro uzivatele a riziko poskozeni spotfebice.

* Nikdy nepremistujte spotfebi€ tazenim za napajeci kabel. Ujistéte se, Ze se
napajeci kabel nemlze zadnym zplsobem zachytit. Napajeci kabel neo-
tacejte kolem spotiebiCe a neohybejte je;.

» Abyste predesli jakémukoli moznému poskozeni v dusledku béznych teplot
pouzivaného spotfebiCe, dodrzujte nasledujici pokyny k instalaci:

+ - zadni stranu umistéte co nejblize sténé.

» - ponechte alespori 10 cm volného mista na kazdé strané a nad spotfe-
bi¢em.

» Obecné se ujistéte, Ze je v mistnosti kolem tohoto spotfebite béhem provo-
zu dostate€né vétrani. Postavte spotiebi€ na stabilni tepelné odolny povrch
(ne na lakovany stul nebo ubrus).

+ Pred Cisténim a uskladnénim se ujistéte, ze spotrebi€ vychladl.

» Vaite pouze konzumni jidla. Do frittzy neumistujte velké kusy jidla nebo



kovové nacini, abyste predesli jakémukoli riziku pozaru nebo urazu elek-
trickym proudem. Nikdy nevkladejte do fritézy nasledujici materialy: papir,
karton nebo plast atp.

» Je naprosto nezbytné udrzovat tento spotiebic vzdy Cisty, protoZe pfichazi
do styku s potravinami.

» Dbejte na to, aby se napajeci kabel nikdy nedostal do kontaktu s horkymi
Castmi spotfebice.

+ Teplota pfistupnych povrch, jako jsou dviika fritézy, muze byt pfi pouzivani
spotrebice velmi vysoka. Nikdy se nedotykejte téchto povrchi béhem po-
uzivani ani pfed uplnym vychladnutim spotfebi€e a manipulujte pouze s
knofliky.

» Dbejte na to, aby se horké Casti spotrebice béhem pouzivani nikdy nedo-
staly do kontaktu s hoflavymi materialy, jako jsou zaclony, hadfik atd., pro-
toze by mohlo dojit k pozaru. Také se ujistéte, ze spotrebiC nezakryvate a
nic na néj nepokladejte. Dbejte na to, aby se nic nedostalo do kontaktu s
topnym télesem spotrebice.

+ UPOZORNENI: Spotfebi¢ mize pfi pouzivani dosahovat vysokych teplot.
Pripravky se mohou pfi pfehfati vznitit. Pfed vytazenim sitoveé zastrcky na-
stavte voli€ teploty na ,MIN®.

» Pokud pouzivate spotfebi€ pod varnou deskou, dbejte na dodrzeni minimal-
ni vzdalenosti doporuené vyrobcem.

» At’se stane cokoliv, nikdy nepfidavejte vice nez 4 polévkové IZice oleje nebo
jiné tekutiny pro pfipravu jidla, abyste prfedesli nebezpeci pozaru.

» Po pouZiti spotrebi€ vzdy odpojte a pfed manipulaci nebo uskladnénim jej
nechte vychladnout.

» Do koSe nevkladejte potraviny, které vyplriuji cely objem varné komory, pro-
toze by to mohlo zpUsobit pozar a poskodit spotfebic.

* Neplrite hrnec olejem, protoze to mlze zplsobit pozar.

+ Nikdy se nedotykejte vnitfnich Casti spotrebice, kdyz je v provozu.

« K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte kovove Skrabky. Ulomky vychazejici ze
Skrabek by se mohly dostat do kontaktu s kovovymi ¢astmi, coz by zname-
nalo riziko urazu elektrickym proudem.

» Spotfebi€ nepouzivejte, pokud nejsou na svém misté varné kose.

 Suroviny ke smazeni vzdy vkladejte do kosiku, aby se nedostaly do kontak-
tu s topnymi prvky.

» Vas spotrebi¢ se nikdy nesmi zapinat pomoci externiho ¢asovace nebo
jakéhokoli samostatného systému dalkového ovladani.

+ Béhem smazeni horkym vzduchem se pfes otvory pro vystup vzduchu
uvoliuje horka para. Udrzujte ruce a obli¢ej v bezpecné vzdalenosti od pary
a od vystupnich otvor(i vzduchu.

» Davejte pozor i na horkou paru a vzduch, kdyz ze spotiebiCe vybirate varné
koSiky.

(*) Kompetentni a kvalifikovany elektrikai: poprodejni oddéleni vyrobce nebo

(074
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dovozce nebo jakakoli osoba, ktera je kvalifikovana, schvalena a kompetent-
ni provadét tento druh oprav, aby se pfedeslo vS§em nebezpecim. V pfipadé
potfeby vratte spotfebi€ tomuto elektrikari.

PRED PRVNIM POUZITIM ——— (&

« Odstrante vSechny obalové materidly a ndlepky nebo Stitky.

« Kosiky a plotny na smazeni vycistéte horkou vodou, trochou Cistictho prostfedku a neabrazivni houbou. Tyto &dsti jsou
vhodné do myc¢ky nadobi.

« Vnitfek a vnéjSek spotrebice otfete vihkym hadfikem.

- P¥i prvnim pouziti mdze ze spotfebice vychazet mirny kouf nebo zdpach. To je normalini a rychle se to rozplyne.

poUZIT ———————— (&

« VloZte talife na smazeni do kosikll na smazenf.

. Zapojte spotiebic, zazni zvukovy signdl ,pipnuti“ pfi startu a automaticky se aktivuje pohotovostni rezim. Vsechna svétla
zhasnou kromé tlacitka On/Off.

. Vytdhnéte kazdy potfebny kosik, vlozte jidlo dovniti a zasurite jej zpét.

. Zapnéte spotrebic stisknutim tlacitka On/Off - rozsviti se vSechna funkéni tlacitka a displej.

« Pozndmka: pfi kazdém stisknuti funkéniho tlacitka zazni zvukovy signdl ,,pipnuti*.

« Zvolte varnou zénu pomoci tlacitek varného kose (1 nebo 2).

. Pozndmka: ko$iky na vafeni jsou nezdvislé a Ize je pouzit souasné k vafeni jidla s riznymi ¢asy a teplotami.

. Stisknéte tlacitko rezimu vareni podle typu jidla, které je tfeba uvarit.

PREDNASTAVENE REZIMY PECENj;: ———— (&

Hranolky Kura Steak Koldc Krevety Ryba Pizza Zelenia Susenie
8Bl 0| & | Q| | & & | &

200°C 200°C 180°C 160°C 180°C 180°C 180°C 160°C 60°C

18 min 20 min 12 min 25 min 8 min 10 min 20 min 10 min

« V pfipadé potieby nastavte dobu vareni mezi 1 a 60 minutami pomoci tlacitek casovace a/nebo teplotu mezi 50 a 200 °C
pomoci tlacitek teploty.

« Pozndmka: V rezimu suseni Ize dobu vareni nastavit az na 360 minut.

- Spustte proces vareni stisknutim tlacitka Start/Pauza. Na displeji se bude stfidavé zobrazovat nastavena teplota vafeni a
klesajici doba varent.

« Stisknéte tlacitka vnitiniho osvétleni, abyste osvétlili vnitfek varného kose a kontrolovali jidlo béhem vareni.

« Po uplynuti doby vareni zazni zvukovy signél stop ,,pipnuti”, spotfebic prestane ohfivat a po 1 minuté se automaticky prepne
zpét do pohotovostniho rezimu.

« Pozndmka: Proces vafeni mizete kdykoli zastavit i stisknutim tlacitka On/Off.

« Zkontrolujte, zda jsou ingredience pfipraveny. Pokud ne, jednoduse zasurite kosik na smazeni zpét do spotiebice a nastavte
¢asovac na nékolik minut navic, dokud nebude jidlo hotovo.

« Kdyz budete hotovi, vyjméte ingredience pouze pomoci neabrazivnich klesti na varenf.

« Fritéza s vyprdzdnénym vzduchem je okamzité pfipravena na pfipravu dalsi davky ingredienci.

VAROVANI A TIPY NA VARENj: ——— X (&

« Kos nikdy nenaplfujte olejem nebo jinou tekutinou.

- Kdyz je spotfebi¢ studeny, doporucujeme pfed zahdjenim vafeni zahtat kose, abyste dosahli lepsich vysledkd. Pfed Upravou
skutecnych nastaveni vareni stisknéte specidini tlacitko Pfedehrev a potom tlacitko Start/Pauza, abyste nechali spotiebic¢ zahrat.

- Vafeni mQzete kdykoli prerusit stisknutim tladitka Start/Pauza. Opétovnym stisknutim tohoto tlacitka restartujete.

- Aby bylo jidlo hezké a kifupavé, odstrarite prebyte¢nou vodu ¢istou utérkou. To plati zejména pro Cipy.

. Zmrazené potraviny se Iépe uvafi, pokud je pfed vliozenim do varného kose rozmrazi a vysusi od prebytecné vody.

- Smart finish: tato funkce synchronizuje vafeni ve dvou kosich tak, aby skoncily ve stejnou dobu. Chcete-li ji aktivovat, upravte
nastaveni ¢asu a teploty dvou ko$U jako obvykle, stisknéte tlacitko Start/Pauza, stisknéte tlacitko Inteligentni dokonceni a potom
znovu stisknéte tlacitko Start/Pauza.

« Match Cook: tato funkce zkopiruje nastaveni prvniho varného kose do druhého varného kose. Staci stisknout tlacitko Match
Cook, poté upravit nastaveni vareni jako obvykle a stisknout tlacitko Start/Pauza pro oba kose, ¢imz spustite stejny proces
varen.

. Susenf: tato funkce vyZaduje, abyste nastavili ¢as mezi 30 minutami a 24 hodinami. Potom spustte proces dehydratace jako pfi
béZzném procesu vareni.

« Nékteré suroviny je tfeba v poloviné doby vareni obrétit, aby byly vysledky vareni rovhomérné.

. Opatrné vytdhnéte ko$ za rukojet a otocte jidlo pomoci neabrazivnich klesti na vafeni, poté ko$ zasurite zpét do fritézy.

« Kdyz se varny ko$ vysune, ¢as vafeni se automaticky pozastavi a znovu se spusti, kdyz je ko$ spravné zasunuty zpét.

- Prebytecny olej z ingredienci se shromazduje na dné kose. Abyste predesli potfisnéni oleje, pdnev neprevracejte.
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CISTENIE ASKLADOVANE ————————(&

Pred cisténim vzdy vytdhnéte kabel ze zdsuvky a pockejte, dokud spotiebi¢ zcela nevychladne.
« Spottebic vycistéte po kazdém pouziti.
- Vycistéte talife na smazeni a kosiky horkou vodou s trochou saponatu. Tyto ¢ésti jsou vhodné do myc¢ky nddobi.
. Spottebi¢ ani jeho pfislusenstvi necistéte kovovymi nebo abrazivnimi houbami, protoze to miize poskodit nepfilnavy povrch.
. Vnéj§|'éést spotiebice otfete vihkym hadfikem.
« NEPONORUJTE spotiebi¢ do vody ani jiné tekutiny.
Cisty a suchy spotiebi¢ skladujte v ptivodni krabici, abyste predesli prachu a vihkosti.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI — SMERNICE 2012/19/EU ——(&

Abychom zachovali nase zivotni prostfedi a chranili lidské zdravi, odpad z elektrickych a elektronickych zafizeni by se mél likvi-

dovat v souladu se specifickymi pravidly, kterd se tykaji dodavateld i uzivatell. Z tohoto divodu, jak naznaduje symbolmms na
typovém Stitku nebo na obalu, by se vas spotfebi¢ nemél likvidovat jako netfidény komundlni odpad. UZivatel ma pravo predat jej
na komunalini sbérné misto provddeéjici zhodnocovdni odpadu prostfednictvim opétovného pouziti, recyklace nebo pouziti pro jiné
ucely v souladu se smérnici.

PROHLASENI ERP — NARIZENI 1275/2008/ES

My, Team Polska sp. z 0.0., timto potvrzujeme, ze nas vyrobek spliiuje pozadavky nafizeni 1275/2008/ES. N&$ vyrobek nedisponuje
pohotovostnim rezimem, protoze tento vyrobek se zcela vypne ihned po ukonceni provozu a v disledku toho nespotfebovava
elektrickou energii!

Névod k pouziti je na pozadani k dispozici také v elektronické formé v poprodejnim servisu (viz zaruéni list).

=8 HU FONTOS BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK ———— (&

Kérjuk, alaposan olvassa el ezeket az utasitasokat a készilek hasznalata S
el6tt, és mindig kovesse a biztonsagi és Uzemeltetési utasitasokat. Fontos: s
Ezt a készuléket 8 évesnél idGsebb gyermekek, valamint csokkent fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képességekkel rendelkez6 vagy tapasztalattal
vagy tudassal nem rendelkezd személyek hasznalhatjak, ha fellgyeletet
kaptak vagy utasitasokat kaptak a készulék biztonsagos hasznalatarél és

a kockazatokrol. A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A tisztitast és

a karbantartast nem szabad gyermekekre bizni, kivéve, ha 8 évesnél id6-

sebbek és feligyelik 6ket. Soha ne hagyja felugyelet nélkul a készuléket és

annak vezetéket, amikor az a falba van dugva, vagy amikor hal.

 Ellenérizze, hogy a halozati feszultség megfelel-e a késziléken feltintetett
ertéknek.

» Csak foldelt falira csatlakoztassa a készlléket.

» Soha ne hagyja fellgyelet nélkil a készliléket hasznalat kozben.

* |dénként ellenérizze a késziléket a sérulések szempontjabdl. Soha ne
hasznalja a készlléket, ha a tapkabel vagy a készulék barmilyen sérulést
mutat. Ebben az esetben a javitasokat szakértd és képzett villanyszere-
16() végezze. Ha a tapkabel sérllt, azt szakért és képzett villanyszereld()
cserélje ki, hogy elkerulje a veszélyeket.

» Csak haztartasi célokra hasznalja a késztiléket, és az utasitasoknak me-
gfelelGen.

+ Soha ne meritse a készuléket vizbe vagy barmilyen mas folyadékba. Soha
ne helyezze mosogatdgépbe.

» Soha ne hasznalja a készuléket forro fellletek kdzelében.

+ Tisztitas el6tt mindig hizza ki a készuléket az aramforrasbal.

» Soha ne hasznalja a készuléket kiltéren, és mindig szaraz kérnyezetben
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helyezze el.

Soha ne hasznaljon olyan kiegészitbket, amelyeket a gyartd6 nem ajanlott.
Ezek veszélyt jelenthetnek a felhasznaléra, és kart okozhatnak a készllék-
ben.

Soha ne mozgassa a késziiléket a tapkabel meghuizasaval. Ugyeljen arra,
hogy a tapkabel ne akadjon el. Ne tekerje a tapkabelt a készllékre, és ne
hajlitsa meg.

A készulék hasznalat kozbeni normal hémérseékletek miatti esetleges karo-
sodasok elkerllése érdekében kérjuk, tartsa be az alabbi telepitési utasita-
sokat:

helyezze a készllék hatso oldalat a falhoz minél kdzelebb.

hagyjon legalabb 10 cm szabad teret minden oldalan és fOlGtte.

Altalanos szabalyként gy6z6djon meg rola, hogy a készilek mikodese
kdzben elegendd szell6zés van a helyiségben. Allitsa a készuléket stabil,
héallé fellletre (ne lakkozott asztalra vagy teritére).

Gy6z6djdon meg rola, hogy a készulék lehdlt, mielétt tisztitana és tarolna.
Csak fogyaszthato ételeket f{6zzon. Ne helyezzen nagy darab ételeket vagy
fém eszkdzoket a légsitébe, hogy elkertlje a tliz- vagy aramutés veszélyét.
Papirt, kartont vagy miianyagot, stb. se helyezzen a légsutdbe.

Abszolut szukséges, hogy a készilék mindig tiszta maradjon, mivel ételek-
kel érintkezik.

Gy6z6djdén meg rola, hogy a tapkabel soha ne érintkezzen a készulék forrd
részeivel.

A hozzaférhet6 fellletek, mint példaul a légsitd ajtaja, nagyon forréak lehet-
nek a készulék hasznalata kozben. Soha ne érintse meg ezeket a fellletek-
et hasznalat kozben vagy amig a készulék teljesen le nem hiilt, és csak a
gombokat kezelje.

Gy6z6djon meg rola, hogy a készllék forrd részei soha ne érintkezze-
nek gyulékony anyagokkal, példaul figgdnnyel, szdvettel stb. hasznalat
kozben, mivel tiz keletkezhet. Ne takarja le a készlléket, és ne helyezzen
semmit a tetejére. Ugyeljen arra, hogy semmi ne érintkezzen a készllék
fat6éelemével.

FIGYELEM: a készllék hasznalat kzben magas hémérsékletet érhet el.
Az elékészuletek langra kaphatnak, ha tulmelegednek. Az aramforras du-
gaszolasa elétt allitsa a hémérséklet-valasztot ,MIN” allasba.

Ha a készuléket féz6lap alatt hasznalja, gy6z&djon meg arrdl, hogy betartja
a gyarto altal javasolt minimalis tavolsagot.

Barmilyen korilmények kozott ne adjon hozza tobb mint 4 evékanal ola-
jat vagy barmilyen folyadékot az ételek elkészitéséhez, hogy elkerilje a
tlzveszélyt.

Mindig huzza ki a készuléket hasznalat utan, és hagyja kihdini, mielétt ke-
zelné vagy tarolna.

Ne helyezzen olyan élelmiszereket a kosarba, amelyek kitoltik a f6ze-



si kamra teljes térfogatat, mivel ez tlizveszélyt okozhat és karosithatja a
készuléket.

* Ne toltse fel az edényt olajjal, mivel ez tlizveszélyt okozhat.

» Soha ne érintse meg a készllék belsé részét mikddés kdzben.

* Ne hasznaljon fém kaparokat a készulék tisztitasahoz. A kapardk darabjai
érintkezhetnek a fém alkatrészekkel, ami aramutést okozhat.

* Ne hasznalja a készlléket, ha a f6z6kosarak nincsenek a helyukdn.

* Mindig tegye az 6sszes hozzavalot a f6z6kosarba, hogy elkerulje, hogy
azok érintkezzenek a fltéelemekkel.

» Akészuléket soha ne kapcsolja be kilsé idézitén vagy barmilyen kilénallé
taviranyité rendszerrel.

» Forr6 levegd sutés kdzben forrd gbz tavozik a légkiomlé nyilasokon ke-
resztul. Tartsa kezét és arcat biztonsagos tavolsagban a géztél és a lég-
kiomld nyilasoktol.

* Legyen dvatos a forro gbz és levegd kezelésekor, amikor eltavolitia a
féz6kosarakat a készuléekbdl.

(*) Szakert6 és képzett villanyszerel6: a gyartd vagy importér utan-értékesité-

si osztalya, vagy barmilyen személy, aki képzett, engedélyezett és kompe-

tens az ilyen tipusu javitasok elvégzésére a veszélyek elkerulése érdekében.

SzlUkseég esetén a készuléket vissza kell kildeni ehhez a villanyszerel6hoz.

HASZNALATBA V= B = R0 Y i e —— S ——

Tévolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot és matricat vagy cimkét.

. Tisztitsa meg a kosarakat és a sitétdlcakat meleg vizzel, némi mosogatdszerrel és egy nem surold szivaccsal. Ezek az
alkatrészek mosogatdgépben is tisztithatok.

« Torolje le a késziilék belsejét és kiilsejét nedves ruhdval.

« Az elsé haszndlat sordn el6fordulhat, hogy a késziilék enyhe flistot vagy szagot bocsat ki. Ez normélis, és gyorsan el fog
tlinni.

HASZNALAT ——— (&

Helyezze be a siitétdlcdkat a sltékosarakba.

« Dugja be a késziiléket; a ,beep” hangjelzés megszdlal, és a késziilék automatikusan készenléti izemmaoddba Iép. Minden fény
kialszik, kivéve a Bekapcsolds/Kikapcsolds gombot.

« Huzza ki az 6sszes sziikséges kosarat, helyezze bele az ételt, majd csusztassa vissza.

« Kapcsolja be a készliléket a Bekapcsolds/Kikapcsolds gomb megnyomdsdval - az 6sszes funkcidgomb és a kijelzd vildgitani
fog.

« Megjegyzés: minden alkalommal, amikor egy funkcidgombot megnyom, ,beep” hangjelzés hallhatd.

« Vélassza ki a f6zési zonat a f6z6kosdr gombokkal (1 vagy 2).

« Megjegyzés: a f6z6kosarak fliggetlenek, és egyszerre haszndlhatdk kiilonbdz6 idétartamokkal és hémérsékletekkel torténé
f6zéshez.
Nyomja meg a f6zési méd gombot az elkészitendé étel tipusdnak megfeleléen.

ELORE BEALLITOTT FOZESIMODOK: —————— (&

Francia- Z6ldsé-
hasdbbur- | Csirke Steak Sutemény | Garnéla Hal Pizza ok Széritds
gonya 9

B | 2 | & | @ | ~ | €| & | &
200°C 200°C 180°C 160°C 180°C 180°C 180°C 160°C 60°C
18 min 20 min 12 min 25 min 8 min 10 min 20 min 10 min

« Ha sziikséges, dllitsa be a f6zési idét 1 és 60 perc kozott az idézité gombok segitségével, valamint a hémérsékletet 50 és
200 °C koz6tt a hémérséklet gombokkal.

« Megjegyzés: Szaritdsi modban a fézési id6 akdr 360 percig is bedllithatd.

« Kezdje el a f6zési folyamatot a Start/Pause gomb megnyomadsdval. A kijelzé vdltakozva mutatja a bedllitott f&zési
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hémérsékletet és a csokkend fézési id6t.

- Nyomja meg a belsé vildgitds gombokat a f6z6kosar belsejének megvildgitdsdhoz, és ellendrizze az ételt f6zés kdzben.

- Amikor a fé6zési id6 letelt, a készllék egy ,stop” hangjelzést ad ki, ledllitja a flitést, és 1 perc utdn automatikusan visszakerdl
a készenléti izemmddba.

« Megjegyzés: A f6zési folyamatot barmikor ledllithatja a Bekapcsolds/Kikapcsolds gomb megnyomdséval.

- Ellendrizze, hogy az dsszetevik elkésziiltek-e. Ha nem, egyszerlien cslsztassa vissza a slitékosarat a késziilékbe, és allitson
be néhdny tovabbi percet a timerrel, amig az étel kész nem lesz.

« Ha kész, tévolitsa el az 0sszetevéket csak nem surold fézécsipesz segitségével.

- AKkilritett |égsité azonnal készen &ll egy Uj adag hozzavald elékészitésére.

FIGYELMEZTETESEK ES FOZESI TIPPEK: ———(&

« Never fill the basket with oil or any other liquid.

« When the appliance is cold, it is recommended to heat up the baskets before starting to cook for better results. Press the
dedicated Pre-heat key and then the Start/Pause key to let the appliance warm up before adjusting the actual cooking settings.

« You can pause the cooking at any time by pressing the Start/Pause key. Press that key again to restart.

- To make sure that the food is nice and crispy, remove excess water with a clean towel. This applies particularly to chips.

« Frozen foods will cook better if they are thawed and dried from excess water before being placed in the cooking basket.

«  Smart Finish: this function synchronizes cooking in the two baskets so that they finish at the same time. To activate it, adjust the
time and temperature settings of the two baskets as usual, press the Start/Pause key, press the Smart Finish key and then press
the Start/Pause key again.

« Match Cook: this function copies the settings of the first cooking basket to the second cooking basket. Just press the Match
Cook key, then adjust the cooking settings as usual and press the Start/Pause key for both baskets to begin the same cooking
process.

« Dehydrate: this function requires you to set the time between 30 minutes and 24 hours. Then start the dehydration process as
you would the usual cooking process.

- Some ingredients are to be turned halfway through the cooking time for even cooking results.

« Carefully pull out the basket by the handle and turn the food with non-abrasive cooking tongs, then slide the basket back into
the air fryer.

« When the cooking basket is slid out, the cooking time pauses automatically and will restart when the basket is properly slid
back in.

« Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the basket. To avoid oil splatter, don’t turn over the pan.

TISZTITAS ES TAROLAS ——— (&

« Mindig huzza ki a tdpkabelt, és vérja meg, amig a készlilék teljesen kihil, miel6tt tisztitana.

« Tisztitsa meg a készlléket minden haszndlat utédn.

. Tisztitsa meg a sitétdlcakat és a fézékosarakat meleg vizzel és némi tisztitdszerrel. Ezek az alkatrészek mosogatégépben
is tisztithatok.

« Netisztitsa a késziiléket vagy annak kiegészitdit fémes vagy surold szivacsokkal, mivel ez karosithatja a nem stick bevonatot.

« Torolje le a késziilék kilsejét nedves ruhdval.

« NE meritse a késziiléket vizbe vagy barmilyen mas folyadékba.

« Tartsa a készliléket az eredeti dobozdban, amikor tiszta és szaraz, hogy elkerilje a por és a nedvesség hatdsat.

KORNYEZETVEDELMI VEDELEM - 2012/19/EU IRANYELVY ———(E

A kornyezetiink megérzése és az emberi egészség védelme érdekében a hulladék elektromos és elektronikus berendezéseket a
vonatkozd szabalyok szerint kell drtalmatlanitani, amely mind a beszallitékra, mind a felhaszndlokra vonatkozik. Ennek érdekében,

ahogyan azt a szimbdlum is jelzimmm a késziiléket nem szabad kezeletlen kommundlis hulladékként kezelni. A felhaszndlénak joga
van a készliléket egy onkormdnyzati hulladékgytijté pontra eljuttatni, ahol az eszkozt Ujrahaszndlat, Ujrahasznositds vagy egyéb
alkalmazdsok céljdra torténé hasznositds révén artalmatlanitjék, a vonatkozd irdnyelvnek megfeleléen.

ERP NYILATKOZAT — 1275/2008/EK RENDELET

Mi, a Team Polska sp. z 0.0., ezlton megerdsitjiik, hogy termékiink megfelel a 1275/2008/EK rendelet kdvetelményeinek. Ter-
mékink nem rendelkezik készenléti izemmdddal, mivel a késziilék teljesen kikapcsol az lizemeltetés befejezése utdn, igy nem
fogyaszt dramot!

A felhasznaldi kézikdnyv kérésre elektronikus formdtumban is elérhetd az ligyfélszolgdlattdl (Idsd a garanciajegyet).

24 € KALORIK



IMPORTANT - To lift or move the appliance, please only use the dedicated grips on
either side of the bottom of the appliance.

WICHTIG - Um das Gerat anzuheben oder zu bewegen, verwenden Sie bitte die dafiir
vorgesehenen Griffe an der Geréateunterseite.

IMPORTANT - Pour soulever ou déplacer votre appareil, veuillez utiliser les poignées
prévues a cet effet de part et d’autre du co6té inférieur.

IMPORTANTE - Para levantar o mover su electrodoméstico, utilice las manijas pre-
vistas para este propoésito a ambos lados del lado inferior.

IMPORTANTE - Per sollevare o spostare I’'apparecchio, utilizzare le maniglie apposite
che si trovano su entrambi i lati del lato inferiore.

BELANGRIJK - Gebruik voor het optillen of verplaatsen van uw apparaat uitsluitend
de daarvoor bestemde handgrepen aan weerszijden van de onderkant van het appa-
raat.

WAZNE - Aby podniesé lub przeniesé urzadzenie, uzyj przewidzianych do tego celu
uchwytéw znajdujacych sie po obu stronach w dolnej czesci produktu.

FONTOS - A késziilék felemeléséhez vagy mozgatasahoz kizarélag a késziilék aljan, a
két oldalon talalhaté dedikalt fogantyukat hasznalja.




WARUNKI GWARANCJI obowiazuja na terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Team Polska Sp. z 0.0., ul. krakowska 87, 32-050 Skawina zapewnia Uzytkownika o dobrej jakosci sprzetu, na ktdry wydana jest niniejsza
karta gwarancyjna i udziela 24 miesiecznej gwarancji, ktora liczy sie od daty zakupu sprzetu.

Ustugi gwarancyjne swiadczone sa po okazaniu prawidtowo wypetnionej karty gwarancyjnej. Wady lub uszkodzenia sprzetu ujawnione
w okresie gwarancji usuwane beda bezptatnie przez serwis producenta. W przypadku zakupu sprzetu przez przedsiebiorce (faktura
VAT) okres gwarancji wynosi 12 miesiecy. Powyzszy zapis nie dotyczy jednoosobowych dziatalnosci gospodarczych, o ile rodzaj zaku-
pionego sprzetu, nie jest zwigzany z profilem prowadzonej dziatalnosci gospodarczej — weryfikacja w CEIDG. W przypadku wymiany
rzeczy na nowa, albo po dokonaniu istotnej naprawy, okres gwarancji biegnie na nowo od chwili dostarczenia klientowi rzeczy wolnej
od wad, lub zwrdcenia rzeczy naprawionej. Jezeli gwarant wymienit czesc rzeczy, przepis powyzszy stosuje sie odpowiednio do czesci
wymienionej. Gwarant zobowiazuje sie pokry¢ koszty dostarczenia rzeczy do serwisu na adres wskazany w karcie gwarancyjnej. Jed-
nakze uprawniony z gwarancji powinien zachowac rozsadek, wybierajac srodek transportu. Uprawnionemu z gwarangcji nie przystuguje
od gwaranta zwrot kosztow dostarczenia towaru — rzeczy do naprawy gwarancyjnej, przekraczajgcy ekonomicznie uzasadnione koszty
przewozu. W przypadku wadliwego wyposazenia dodatkowego, bezptatnie zostanie wymienione jedynie samo wyposazenie (bez
urzadzenia). Gwarancja nie obejmuje czyszczenia i konserwacji urzadzenia reklamowanego, w zwigzku z powyzszym serwis moze
natozy¢ dodatkowe koszty na klienta zwigzane z czyszczeniem i konserwacja urzadzenia.

UWAGA: Sprzet przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego. Naprawami gwarancyjnymi nie sa objete czynnosci zwigzane
z odkamienianiem, konserwacja, czyszczeniem urzadzenia oraz czesci i akcesoria ulegajace zuzyciu przy normalnym uzytkowaniu.

Gwarancja nie obejmuje mechanicznych uszkodzen sprzetu oraz wad i uszkodzen wyniktych wskutek:

. niewtasciwego lub niezgodnego z instrukcja uzytkowania, przechowywania i konserwacj;

. nadmiernego zuzycia na wskutek intensywnego uzytkowania (uzytkowanie komercyjne);

. ingerencji nieautoryzowanego serwisu, samowolnych napraw, przerébek i zmian konstrukcyjnych;

. uzycia niewfasciwych materiatdw eksploatacyjnych;

. uszkodzer mechanicznych, termicznych, chemicznych i powstatych na skutek przepiecia w sieci;

. karta gwarancyjna jest niewazna bez dokumentu zakupu;

. gwarancja hie sa objete elementy eksploatacyjne i akcesoria w tym: elementy szklane (np. dzbanki, talerze), sznury przytaczenio-

we, sieciowe, zaréwki, baterie, nozyki i folie do urzadzen tnacych, nasadki miksujace, trzepaczki, mieszaki, ssawkoszczotki, rury,
weze, kubki miksujace, gtowice tnace i sita.

Reklamowany sprzet jest dostarczany do serwisu producenta przez Klienta w stanie kompletnym i odpowiednio zabezpieczony na czas
transportu. Za uszkodzenia powstate w czasie transportu odpowiada klient. Po dokonanej naprawie reklamowany sprzet odsytany jest
do Klienta na wskazany przez niego adres.

Termin usuniecia wady moze zosta¢ wydtuzony o czas potrzebny do importu niezbednych czesci, nie dtuzszy niz 30 dni roboczych.
W kazdym takim przypadku serwis powiadomi klienta o wydtuzeniu terminu naprawy gwarancyjnej. W zwigzku z koniecznoscig spro-
wadzenia czesci zamiennych i poinformuje o nowym terminie usuniecia wady.

W przypadku stwierdzenia usterki nalezy ja zgtosic w punkcie sprzedazy lub w serwisie producenta, ul. Krakowska 87, 32-050 Skawina,
tel. 728-805-730 lub e-mail: serwis@kalorik.pl.

W zgtoszeniu prosze podac swoj adres, nr telefonu i opis usterki. Do reklamacji konieczne jest dotaczenie kopii dokumentu zakupu.
Gwarancja nie wytacza ani nie ogranicza oraz nie zawiesza uprawnier kupujacego wynikajacych z przepiséw o rekojmi za wady rzeczy
sprzedanej.

UWAGA: Po uptywie ustawowego okresu gwarancji naprawy moga byc wykonywanie odptatnie przez serwis producenta lub wykwalifi-
kowanego technika. Na zyczenie klienta instrukcja obstugi jest dostepna w formie elektronicznej w serwisie posprzedazowym.

Team Polska Sp. z 0.0.
ul. Krakowska 87
Skawina 32-050, POLSKA
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TKG AFT 3008
220-240V~ 50/60Hz 2200-2600W c €
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