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OPIS CZESCI — PARTS DESCRIPTION — TEILBESCHREIBUNG -
POPIS DIELOV — POPIS SOUCASTI
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Pokretto regulacji
temperatury
Kontrolka

Timer

Kosz

Uchwyt

Ruszt do gotowania
Wylot powietrza

NOOAWN

Ovlddac teploty
Kontrolka zapnutia
Ovlddaci gombik
¢asovaca

Fritovaci k6s
Rukovat kosika
Doska na vyprédzanie
Vystup vzduchu
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No o s
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Temperature control knob
Power on indicator light
Timer control knob

Frying Basket

Frying Basket Handle
Frying plate

Air outlet

Knoflik ovladani teploty
Kontrolka napdjenf
Ovlddaci knoflik ¢asovace
Kos$ na smazeni

Rukojet fritovaciho kose
Talif na smazeni

Vystup vzduchu

Temperaturregler
Betriebskontrollleuchte
Garzeitregler

Frittierkorb

Handgriff des Frittierkorbs
Einlegerost

Luftauslass



ZASADY BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA

Zanim zaczniesz uzywac urzgdzenie przeczytaj uwaznie instrukcje i poste-

puj wytgcznie z jej wskazaniami.

Wazne: Urzgdzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku 8 lat i wiecej

oraz osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi lub umy-

stowymi, albo osoby nie majgce doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jesli
zastosowano nad nimi nadzér lub udzielono im instrukcji dotyczgcych bez-
piecznego uzytkowania urzgdzenia i zwigzanych z tym niebezpieczenstw.

Dzieci nie powinny bawic sie tym urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja

przez uzytkownika nie powinny by¢é wykonywane przez dzieci, chyba ze majg

one wiecej niz 8 lat i sg pod nadzorem. Nie zostawiaj wigczonego urzgdzenia
wraz z przewodem bez nadzoru, trzymaj z dala od dzieci ponizej 8 roku zycia

i 0sOb niepowotanych kiedy jest podtgczone do sieci lub sie chtodzi.

* Zanim wigczysz urzadzenie sprawdz czy napiecie sieciowe zgadza sie
z parametrami podanymi na tabliczce znamionowej urzgdzenia z urzg-
dzenie podigcz do uziemionego gniazda zasilajgcego.

» Podczas uzycia nie zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru.

* Regularnie sprawdzaj urzgdzenie pod kgtem uszkodzen. Nigdy nie
uzywaj urzgdzenia, jesli przewdd zasilajgcy lub urzgdzenie wykazujg
jakiekolwiek oznaki uszkodzenia. W takim przypadku napraw powinien
dokonac¢ kompetentny i wykwalifikowany elektryk (*).

* Urzadzenie stuzy tylko do uzytku domowego i powinno by¢ uzywane
zgodnie ze wskazaniami niniejszej instrukcji.

* Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani zadnym innym ptynie. Nie czys¢
w zmywarce do naczyn.

* Nie uzywaj w poblizu zrodet ciepta z upewnij sig, ze przewdd nie dotyka
gorgcych czesci urzadzenia.

* Po uzyciu zawsze odigczaj urzgdzenie od gniazdka elektrycznego.
Przed przeniesieniem, czyszczeniem i przechowywaniem urzadzenia
nalezy poczekac, az ostygnie.

* Nigdy nie uzywaj urzgdzen ani czesci nieposiadajgcych rekomendacii
producenta.

+ Nigdy nie ciggnij, nie podnos itp. urzadzenia za kabel ani nie wytgczaj
wtyczki z sieci w ten sposob. Nie owijaj kabla wokot urzgdzenia, nie zgi-
naj go, nie skrecaj.

* Nie uzywaj na zewnatrz, zadbaj, aby urzadzenie pracowato w suchym
otoczeniu.



W celu unikniecia ewentualnych uszkodzen spowodowanych normal-
nymi temperaturami urzgdzenia w trakcie uzytkowania, konieczne jest
przestrzeganie nastepujgcych instrukcji montazu:

- Stawiaj urzgdzenie na zaroodpornej i stabilnej powierzchni (nie na la-
kierowanym stole czy na obrusie).

- Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z kazdej strony i nad
urzgdzeniem. Réwniez nie nalezy przykrywac urzgdzenia i ktas¢ czego-
kolwiek na nim.

Podczas uzywania urzgdzenia zapewnij mu odpowiednig cyrkulacje po-
wietrza.

Temperatura tatwo dostepnych powierzchni, takich jak drzwiczki piekar-
nika, moze by¢ bardzo wysoka w czasie uzytkowania urzgdzenia. Nigdy
nie dotykaj tych powierzchni w trakcie uzytkowania, ani zanim urzgdze-
nie zupetnie sie nie ochtodzi, i postuguyj sie tylko pokrettami i uchwyt.
Uwazaj, aby gorgce czesci urzgdzenia nigdy nie stykaty sie z fatwopal-
nymi materiatami, takimi jak firanki, tkaniny itp., gdyz moze to spowodo-
wac pozar.

Nigdy nie wkiladaj do urzgdzenia nastepujgcych materiatow: papieru,
kartonu, plastiku...

Nie uzywaj urzgdzenia bez prawidlowo zamontowanej misy.

Zawsze umieszczaj zywnos¢ w koszu do smazenia i nigdy nie uzywaj
urzgdzenia bez kosza do smazenia lub ptyty do smazenia.

Podczas pracy urzadzenie moze ono nagrzewac sie do wysokiej tem-
peratury. Preparaty mogg sie zapali¢ w przypadku przegrzania.
Sprawg absolutnie nieodzowng jest utrzymywanie urzgdzenia w czysto-
Sci, poniewaz styka sie ono z zywnoscia.

Gotuj wytgcznie zywnos¢ nadajgca sie do spozycia.Nie wktadaj do urza-
dzenia produktow spozywczych, ktore wypetniajg catg objetos¢ komory
pieczenia.

W zadnym wypadku, podczas przygotowywania potraw w urzgdzeniu,
nie dodawaj oleju ani zadnego innego ptynu.

Korzystajgc z urzadzenia pod okapem wyciggu zachowaj minimalng od-
legtos¢ zalecang przez producenta.

Nie czys¢ urzgdzenia za pomocg metalowych skrobakow lub scierny
detergent.

Nie wolno wtgcza¢ urzadzenia za pomocg zewnetrznego timera lub in-
nego dodatkowego urzgdzenia sterujgcego.

Podczas uzytkowania przez otwory wylotowe powietrza w sposéb cig-
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gly wydobywa sie gorgca para. Trzymaj dtonie i twarz w bezpiecznej
odlegtosci od wylotu powietrza.

* Nalezy takze uwaza¢ na gorgcg pare podczas wyjmowania kosza do
smazenia.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w przypadku nieprze-
strzegania tych instrukcji.
Nalezy starannie przechowywac niniejszg instrukcje obstugi.

(*) Wykwalifikowany elektryk: Osoba wskazana przez dziat sprzedazy
producenta lub importera lub kazda osoba posiadajgca niezbedne kwa-
lifikacje umozliwiajgce dokonywanie tego typu napraw bez stwarzania
zagrozenia. W kazdym przypadku urzgdzenie nalezy przekazywac tym
osobom.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

«  Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

«  Umyj ptyte i kosz do smazenia gorgcg woda z dodatkiem ptynu do mycia
i miekkiej gabki.

«  Wytrzyj wnetrze i zewnetrze urzadzenia sciereczka.

UZYTKOWANIE

«  Umiesc ruszt do gotowania (6) w kosz (4) do smazenia.

«  Umiesc sktadniki w koszu i wsun kosz z powrotem na miejsce.

. Ustawic¢ pokretto regulacji temperatury (1) na odpowiednia temperature.

«  Obrdcic pokretto timera (3) na zadany czas przygotowania.

« Podczas nagrzewania zapala sie czerwona kontrolka (2) i wewnetrzne
oswietlenie urzadzenia.

- Niektdre sktadniki najlepiej obréci¢ w potowie czasu przygotowywania:
wyciagnij kosz za uchwyt (5), obré¢ potrawe zaroodpornymi, nieostrymi
szczypcami do zywnosci, a nastepnie wsun kosz z powrotem do frytownica.

« Rozlegnie sie alarm czasowy, gdy uptynie ustawiony czas przygotowania,
urzadzenie automatycznie sie wytaczy.

«  Wyjmij kosz do smazenia z urzadzenia za pomoca uchwytu i umiesc¢ kosz na
zaroodpornym talerzu, naczyniu.

- Sprawdz, czy sktadniki sa gotowe. Jesli nie, po prostu wsun kosz z powrotem
do urzadzenia i ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut, az potrawa bedzie
gotowa.

- Gdy wszystko bedzie gotowe, usun sktadniki z kosza za pomoca nie rysujacych
szczypiec do smazenia.

- Oprdzniona frytkownica jest natychmiast gotowa do przygotowania kolejnej
partii sktadnikdéw.



Uwaga:

«  Nigdy nie umieszczaj oleju lub innego ptynu bezposrednio w koszu do
smazenia.

. Patrz rozdziat ,Ustawienia”, aby okresli¢ wtasciwy czas i temperature.

« Jesli chcesz, mozesz rowniez wstepnie nagrzac urzadzenie bez napetniania,
obracajac pokretta na zadang temperature i na 3 min.

. Podczas smazenia w gorgcym powietrzu kontrolka rozgrzewania od czasu
do czasu zapala sie i gasnie: oznacza to, ze element grzejny jest witaczany
i wytgczany w celu utrzymania ustawionej temperatury.

« Urzadzenie mozna réwniez wytaczyc recznie przed uptywem ustawionego
czasu, ustawiajac pokretto temperatury na O.

«  Nadmiar oleju ze sktadnikéw zbiera sie na dnie kosza. Aby unikngc
rozpryskiwania sie oleju, nie obracaj kosza do smazenia ani nie przechylaj go.

CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE

«  Przed czyszczeniem zawsze wyjmij wtyczke i poczekaj, az urzadzenie
catkowicie ostygnie.

«  Czysc urzadzenie po kazdym uzyciu.

- Umyj ptyte i kosz gorgcag wodg z dodatkiem detergentu.

« Nie czysc urzadzenia ani jego akcesoriow metalowymi lub sciernymi ggbkami,
poniewaz moze to uszkodzi¢ nieprzywierajaca powtoke.

«  Wytrzyj obudowe urzadzenia wilgotng szmatka.

- NIE zanurzaj w wodzie ani innym ptynie.

. Uwaga: ptyte i kosz sg przystosowane do mycia w zmywarce.

«  Przechowuj urzadzenie w czystym i suchym miejscu w oryginalnym opakowaniu,
aby uniknac kurzu i wilgoci.

USTAWIENIA

Ponizsza tabela pomoze ci wybrac podstawowe ustawienia dla réznych sktadnikdw.
Te ustawienia majg charakter pogladowy, poniewaz czas i temperatura moga sie nie-
znacznie rézni¢ w zaleznosci od pochodzenia, wielkosci, ksztattu i wagi sktadnikow.

PL

maks | Gzas | Jemp. | Mie | bodatkowo
Mrozone cienkie frytki 200-400 | 12-16 200 Tak Podgrzewanie
Mrozone grube frytki 200-400 | 12-20 | 200 Tak Podgrzewanie
Frytki domowe 200-350 | 18-25 | 180 Tak /
Domowe tédeczki ziemniaczane | 200-400 | 18-22 | 180 Tak /
Domowe kostki ziemniaczane 200 15-18 | 180 Tak /
Egvs\;us - placki z tartych ziemnia- 300 18-22 | 180 Tak /
Zapiekanka ziemniaczana 100-300 8-12 180 Nie /
Stek 100-300 | 10-14 | 180 Tak /
Kotlety wieprzowe 100-300 | 7-14 180 Tak /
Hamburger 150-300 13-15 200 Tak /
Roladki z kietbasy 100-300 | 10-15 | 180 Tak /

TKG FTL 1801 7



Piers kurczaka 100-300 | 18-22 | 180 Tak /
Udko z kurczaka 100-300 6-10 200 Tak /
Mrozone nuggetsy z kurczaka 100-300 | 6-10 200 Tak Podgrzewanie
Mrozone paluszki rybne 100-300 | 10 200 Nie Podgrzewanie
Mrozone krokiety z serem 100-300 8-10 200 Nie Podgrzewanie
Sajgonki 200-400 | 12-16 200 Tak Podgrzewanie
Wskazowki:
«  Wieksze sktadniki lub wieksza ilos¢ potrawy wymagaja dtuzszego czasu
smazenia.

. Gotowe ciasto wymaga krétszego czasu smazenia niz ciasto domowej roboty.

« Potrzasanie sktadnikami w potowie czasu smazenia zapobiega
nieréwnomiernemu smazeniu.

- Dodaj %2 tyzeczki oleju do Swiezych ziemniakdw i wymieszaj, aby uzyskacd
chrupiacy rezultat.

- Nie nalezy przygotowywac we frytkownicy wyjatkowo ttustych sktadnikdw,
takich jak kietbaski.

«  Przekaski, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mozna réwniez przygotowac
we frytkownicy.

«  Optymalna ilos¢ do przygotowania chrupigcych frytek wynosi 250 gramow.

« Umiesc foremke do pieczenia lub naczynie do pieczenia w koszyku frytkownicy,
aby upiec ciasta i quiche.

« Mozesz podgrzewac sktadniki: ustaw temperature na 150°C na 10 minut.

OCHRONA SRODOWISKA

Symbol == na tabliczce znamionowej urzadzenia oznacza, ze produktu nie wolno
wyrzucac razem z innymi odpadami z gospodarstw domowych. Polskie prawo zabra-
nia pod karag grzywny taczenia zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego wraz
z innymi odpadami.

System zbierania zuzytego sprzetu jest zgodny z obowigzujgcymi na terenie Rzeczpo-
spolitej Polskiej normami prawnymi, (Ustawa z dnia 29 lipca 2005, Dziennik Ustaw Nr
180 p0z.1494 i 1495) obowigzki wynikajgce z ustawy przejeta w imieniu przedsiebiorcy
Organizacja Odzysku.

DEKLARACJA ERP — ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 1275/2008
My, Team Polska sp. z 0.0., niniejszym oswiadczamy, ze nasz produkt spetnia wymaga-
nia Rozporzadzenia Komisji Europejskiej (WE) nr 1275/2008. Nasz produkt nie posiada
funkgji tryb czuwania, poniewaz po zakonczeniu uzytkowania termostat wytgcza urza-
dzenie catkowicie i w konsekwencji nie pobiera juz wiecej pradu!

Na prosbe Klienta, instrukcja obstugi jest rowniez dostepna w formie elektronicznej
w ramach obstugi posprzedazowej (zobacz karta gwarancyjna).



IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read these instructions carefully before using the appliance, and

always follow the safety and operating instructions.

Important : This appliance can be used by children over 8 years old and

people with reduced physical, sensory or mental capacities or with a lack

of experience or knowledge if they have been given supervision or in-
structions concerning the safe use of the appliance and the risks involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenan-

ce shall not be made by children unless they are older than 8 years and

supervised. Never leave the appliance and its cord unsupervised and
within reach of children less than 8 years old or irresponsible persons
when it is plugged into the wall or when it is cooling down.

» Check that your mains voltage corresponds to that stated on the ap-
pliance and that its plug is to be connected to a grounded socket.

* Never leave the appliance unsupervised when in use.

* Regularly check the appliance for damages. Never use the appliance
if cord or appliance shows any signs of damage. Any repairs should be
made by a competent qualified electrician(*) in order to avoid any dan-
ger.

* Only use the appliance for domestic purposes and in the way indicated
in these instructions.

* Neverimmerse the appliance in water or any other liquid for any reason
whatsoever. Never place it into the dishwasher.

* Never use the appliance near hot surfaces and make sure the power
cord does not come into contact with the hot parts of the appliance.

* When not in use, before cleaning or storing, always switch off, unplug
the appliance from the mains and let it cool down.

* Never use accessories that are not recommended by the producer.

* Never move the appliance by pulling the cord. Make sure the cord can-
not get caught in any way. Do not wind the cord around the appliance
and do not bend it.
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Never use the appliance outside and always place it in a dry environ-
ment.

In order to avoid any possible damage due to the normal temperatures
of the appliance in use, respect the following installation instructions:
Stand the appliance on a stable heat-resistant surface (not a varnished
table or a table cloth).

Leave at least 10 cm of free space on each side and above the applian-
ce. Never cover it or put anything on the top of it.

Ensure enough ventilation in the room where the appliance is used.
The temperature of the accessible surfaces, such as the door, may be-
come very high when in use. Never touch those surfaces during use nor
before the appliance has cooled down, but only the handle and knobs.
Make sure the appliance never come into contact with inflammable ma-
terials, such as curtains, cloth, etc. when it is in use;

Never place paper, cardboard, plastic or metallic utensils or dishes insi-
de.

Always place the food inside the frying basket and never use the ap-
pliance without its frying basket or its frying plate.

The appliance can reach very high temperatures when in use. Prepara-
tions might catch fire if they are overheated.

It is absolutely necessary to keep this appliance clean at all times as it
comes into contact with food.

Only cook consumable food. Do not cook large pieces of food that fill the
entire frying basket volume.

Do not fill the frying basket with oil, water or any other liquid.

If you use the appliance under a cooking hob, make sure to respect the
minimum distance advised by the manufacturer.

Never use metal scrapers or abrasive detergent to clean the appliance.
Your appliance must never be switched on through an external timer or
any kind of separate remote control system.

Hot steam is released through the air outlet openings continuously during
use. Keep your hands and face at a safe distance from the air outlet.
Also be careful of hot steam when you remove the frying basket.



The manufacturer will not assume any responsibility in case of non-re-
spect of these instructions.
Keep this user manual carefully.

(*) Competent qualified electrician: after-sales department of the producer
or importer or any person who is qualified, approved and competent to
perform this kind of repairs in order to avoid all danger. In case of need
you should return the appliance to this electrician.

BEFORE FIRST USE

- Remove all packaging materials.

- Clean the basket and frying plate with hot water, with some washing liquid and
a non-abrasive sponge.

- Wipe the inside and outside of the appliance with a cloth.

USE

« Put the frying plate (6) into the frying basket (4).

. Place the ingredients in the basket and slide the basket back in the appliance.

- Turn the temperature control knob (1) to the desired temperature.

«  Turn the timer knob (3) to the required cooking time.

-« When heating, the red power-on indicator light (2) and the inner light of the
appliance goes on.

- Some ingredients are best turned halfway during the preparation time : pull the
basket out by the handle (5), turn the food with non-abrasive cooking tongs,
then slide the basket back into the air fryer.

- When you hear the timer alert, the set cooking time has elapsed and the
appliance automatically switch-off.

-« Remove the frying basket from the appliance using the handle, and place the
basket on a heat-resistant support.

. Check if the ingredients are ready. If not, simply slide the cooking basket back
into the appliance and set the timer to a few extra minutes until the food is
ready.

-« When ready, remove ingredients using non-abrasive cooking tongs.

- The emptied air fryer is instantly ready for preparing another batch of
ingredients.

Notes:

- Never fill the basket with oil or any other liquid.

« See section ‘Settings’ to determine the right cooking time and temperature for
your preparations.

« The power on light (2) comes on and goes out during the cooking time: this
indicates that the heating element is switched on and off to maintain the settled
temperature.
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« The appliance can be preheated empty by turning the knobs on the desired
temperature and on 3 min.

« You can also switch off the appliance manually before the end of the timer by
turning the temperature knob to O.

«  Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the basket. Don’t
turn over the frying basket.

Cleaning and storage

- Always remove the plug and wait for the appliance to cool down completely
before cleaning.

. Clean the appliance after each use.

«  Clean the frying plate and basket with hot water and some mild detergent.

- Do not clean the appliance or its accessories with metallic or abrasive sponges,
as this may damage the non-stick coating.

- Wipe the outside of the appliance with a damp cloth.

« Do NOT immerse in water or any other liquid.

« Store the appliance when clean and dry in its original box to avoid dust and
humidity.

SETTINGS

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

These settings are for reference only as time and temperature may slightly vary depending on size, shape and weight of
ingredients.

x::é:ta ();) ;I:‘Tni Temp (°C) | Flip Extra
Thin Frozen fries 200-400 12-16 200 Yes Pre-heat
Thick frozen fries 200-400 12-20 200 Yes Pre-heat
Homemade fries 200-350 18-25 180 Yes /
Homemade potato wedges | 200-400 18-22 180 Yes /
Rostis 200 15-18 180 Yes /
Potato gratin 300 18-22 180 No /
Steak 100-300 8-12 180 Yes /
Pork chops 100-300 10-14 180 Yes /
Hamburger 100-300 7-14 180 Yes /
Sausage rolls 150-300 13-15 200 Yes /
Chicken breast 100-300 10-15 180 Yes /
Chicken drumstick 100-300 18-22 180 Yes /
Frozen chicken nuggets 100-300 6-10 200 Yes Pre-heat
Frozen fish fingers 100-300 6-10 200 No Pre-heat
Frozen cheese croquettes 100-300 10 200 No Pre-heat
Frozen spring rolls 100-300 8-10 200 Yes Pre-heat

Tips :
. Largeringredients or larger amounts of food require a longer cooking time.
- Pre-made dough requires a shorter cooking time than home-made dough.

12 € KALORIK



«  Shaking ingredients halfway during cooking time prevents uneven frying.

« Add %2 teaspoon of oil over fresh potatoes and mingle for a crispy result.

- Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.

«  Snacks that can be cooked in the oven can also be cooked in the air fryer.

« The optimal amount to cook crispy fries is 250 grams.

« Place a baking tin or oven dish in the air fryer basket to bake cakes and quiches.
«  You can reheat ingredients: set the temperature to 150°C for 10 minutes.

PROTECTION OF THE ENVIRONMENT - DIRECTIVE 2012/19/EU

In order to preserve our environment and protect human health, the waste electrical
and electronic equipment should be disposed of in accordance with specific rules with
the implication of both suppliers and users. For this reason, as indicated by the symbol

=mm ON the rating label or on the packaging, your appliance should not be disposed of
as unsorted municipal waste. The user has the right to bring it to a municipal collection
point performing waste recovery by means of reuse, recycling or use for other applica-
tions in accordance with the directive.

ERP DECLARATION — REGULATION 1275/2008/EC

We, Team Polska sp. z 0.0., hereby confirm that our product meets the requirements of
Regulation 1275/2008/EC. Our product does not dispose of a standby mode as this pro-
duct switches off completely immediately after the operation is finished and as a con-
sequence does not consume electricity!

The user manual is by simple request also available in electronic format from the after-
-sales service (see warranty card).
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WICHTIGE SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Lesen Sie aufmerksam die Gebrauchsanleitung, bevor Sie das Gerat be-

nutzen und befolgen Sie immer die Sicherheitsvorschriften und die Ge-

brauchsanweisung.

Wichtig: Das Gerét kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen

mit einer kérperlichen, sensorischen, geistigen oder motorischen Behi-

nderung oder einem Mangel an Erfahrung und Kenntnissen verwendet
werden, sofern diese Personen beaufsichtigt oder (ber den sicheren

Gebrauch des Geréts unterrichtet wurden und die damit verbundenen

Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dlirfen nicht durch Kinder durchgefiihrt

werden, es sei denn, sie sind élter als 8 Jahre und beaufsichtigt. Lassen

Sie das Gerét und das Netzkabel nie unbeaufsichtigt und in Reichweite

von Kindern jiinger als 8 Jahre oder unverantwortlichen Personen, wenn

es an der Steckdose angeschlossen ist oder abkiihit.

» Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem Gerat vermerk-
ten Spannung Ubereinstimmt, bevor Sie das Gerat benutzen. Schlie3en
Sie das Gerat nur an Schukosteckdosen an.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs nie unbeaufsichtigt.

+ Uberpriifen Sie regelmaRig, ob das Gerat nicht beschadigt ist. Bei Be-
schadigung der Anschlussleitung oder des Gerates, letzteres nicht be-
nutzen, sondern von einer Elektrofachkraft(*) Gberprifen bzw. reparie-
ren lassen.

* Verwenden Sie das Gerat nur zu Haushaltszwecken, wie in der Bedie-
nungsanleitung angegeben.

* Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten
ein, weder zum Reinigen, noch zu einem anderen Zweck. Reinigen Sie
das Gerat niemals in der Spulmaschine.

» Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat
abkuhlen, bevor Sie es reinigen oder wegraumen.

* Benutzen Sie das Gerat nicht in der Nahe einer Warmequelle. Achten
Sie darauf, dass das Netzkabel niemals in Bertihrung mit heil3en Gera-
teteilen kommt.

» Benutzen Sie nur Zubehor, welches vom Lieferanten empfohlen wurde.

» Ziehen Sie niemals am Netzkabel, um das Gerat zu bewegen. Achten
Sie darauf, dass das Kabel nicht zufalligerweise irgendwo hangen ble-
ibt, da das Gerat sonst herunterfallen konnte. Wickeln Sie das Kabel
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nicht um das Gerat herum und knicken Sie sie nicht.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien und bewahren Sie es an einem
trockenen Ort auf.

Um wahrend des Gebrauchs Schaden zu vermeiden, die durch norma-
le Betriebstemperaturen entstehen kénnen, befolgen Sie bitte die fol-
genden Installationsvorschriften:

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und hitzebestandige Oberflache
(kein lackierter Tisch, kein Tischtuch), damit es nicht umfalit.

Lassen Sie auf beiden Seiten sowie oberhalb des Gerats mindestens
10 cm Platz. Decken Sie das Gerat nicht ab und legen Sie nichts auf
das Gerat.

Vergewissern Sie sich, dass der Raum, in dem Sie die Heilluftfritteuse
verwenden, ausreichend beliiftet wird.

Wahrend des Betriebs kdnnen zugangliche Teile des Gerats, wie zum
Beispiel der Frittierkorb, eine sehr hohe Temperatur erreichen. Beruhren
Sie diese Teile nicht wahrend des Gebrauchs oder bevor das Gerat vol-
Istdndig abgekuhlt ist, sondern betatigen Sie bei Bedarf ausschlielich
die Drehregler.

Achten Sie darauf, dass die heiRen Flachen und Gerateteile nicht mit
leicht entflammbaren Materialien wie Gardinen, Tischdecken, usw. in
Berihrung kommen.

Legen Sie niemals Gegenstande aus Papier, Pappe, Kunststoff oder
Metall in die Fritteuse. Stellen Sie auch nie Geschirr hinein.

Geben Sie die Lebensmittel stets in den Frittierkorb und verwenden Sie
das Gerat niemals ohne Frittierkorb oder Einlegerost.

Wahrend des Gebrauchs kann das Gerat eine sehr hohe Temperatur
erreichen. Die Zutaten kénnen bei Uberhitzung brennen.

Halten Sie das Gerét stets sauber, da es mit Lebensmitteln in Kontakt
kommt.

Bereiten Sie nur Nahrungsmittel zu, die zum Kochen und zum Verzehr
geeignet sind. Geben Sie keine Zutaten in das Gerat, die den Frittier-
korb vollstandig ausfillen.

Geben Sie niemals Ol, Wasser oder andere Fliissigkeiten in den Frit-
tierkorb.

Falls Sie die Heilluftfritteuse unter einer Dunstabzugshaube verwenden,
beachten Sie bitte den vom Hersteller empfohlenen Mindestabstand.
Verwenden Sie zum Reinigen des Gerats niemals Metallschaber oder
scheuernde Reinigungsmittel.

TKG FTL 1801 15



» Das Gerat darf niemals Uber eine externe Zeitschaltuhr oder irgendein
anderes, separates Fernbedienungssystem eingeschaltet werden.

» Wahrend des Frittierens wird heilRer Dampf durch die Luftauslassoff-
nungen abgegeben. Achten Sie auf ausreichenden Abstand! Halten
Sie Hande und Gesicht in sicherer Entfernung vom Dampf und den
Luftaustrittséffnungen.

* Achten Sie auch beim Herausnehmen des Frittierkorbs darauf, dass
heilRer Dampf austreten kann.

Der Hersteller bernimmt keine Verantwortung bei Nichtbeachtung dieser
Anleitung und der Warnhinweise. Bewahren Sie diese Bedienungsanle-
itung sorgfaltig auf

(*) Elektrofachkraft: Anerkannter Kundendienst des Lieferanten oder des
Importeurs, der fur derartige Reparaturen zustandig ist. Wenden Sie sich
flr eventuelle Reparaturen an diesen Kundendienst.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

- Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

- Reinigen Sie den Frittierkorb und den Einlegerost mit heiBem Wasser, etwas
Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

- Reinigen Sie die AuBen- und Innenflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch.

VERWENDUNG

« Legen Sie den Einlegerost (6) in den Frittierkorb (4).

«  Geben Sie die Zutaten in den Korb und schieben Sie den Korb wieder in das
Gehause.

- Drehen Sie den Temperaturregler (1) auf die gewunschte Temperatur.

. Stellen Sie mit dem Garzeitregler (3) die gewtinschte Garzeit ein.

- Beim Aufheizen leuchten die rote Betriebskontrollleuchte (2) und die
Innenbeleuchtung des Gerats auf.

- Fur optimale Ergebnisse sollten einige Speisen nach der Halfte der Garzeit
gewendet werden. Ziehen Sie den Korb am Griff (5) heraus, wenden Sie
das Gargut mit einer Kunststoff- oder Holzzange und schieben Sie den Korb
anschlieBend wieder in die Fritteuse.

-« Wenn der Zeitalarm ertont, ist die eingestellte Garzeit abgelaufen und das Gerat
schaltet sich automatisch aus.

« Ziehen Sie den Frittierkorb am Griff aus dem Gerat heraus und stellen Sie den
Korb auf eine hitzebestdandige Unterlage.

- Prifen Sie, ob die Speisen den gewtinschten Gargrad erreicht haben. Falls nicht,
schieben Sie den Frittierkorb einfach wieder zuriick in das Gerat und stellen Sie
mit dem Garzeitregler einige zusatzliche Minuten ein, bis die Speisen gar sind.

- Verwenden Sie zum Entnehmen der fertigen Speisen eine Kunststoff- oder
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Holzzange.

Die entleerte Fritteuse ist anschlieBend sofort wieder einsatzbereit flir die
Zubereitung weiterer Speisen.

Hinweise:

REINIGUNG UND AUFBEWAHRUNG

Geben Sie niemals Ol oder andere Fliissigkeiten in den Frittierkorb.

Im Abschnitt ,Einstellungen® finden Sie die richtigen Garzeit- und

Temperatureinstellungen fir Ihre Gerichte.

Die Betriebskontrollleuchte (2) schaltet sich wahrend des Garens immer
wieder ein und aus. Dadurch wird angezeigt, dass das Heizelement ein- und

ausgeschaltet wird, um die eingestellte Temperatur beizubehalten.

Das Gerét kann im leeren Zustand vorgeheizt werden. Stellen Sie dazu die
gewtinschte Temperatur ein und drehen Sie den Garzeitregler auf 3 Minuten.
Sie kdnnen das Gerat auch manuell vor Ablauf der Garzeit ausschalten, indem
Sie den Temperaturregler auf O drehen.
Uberschiissiges Ol aus den Zutaten wird auf dem Boden des Korbs gesammelt.

Kippen Sie den Frittierkorb daher niemals um.

Ziehen Sie immer den Netzstecker und warten Sie, bis das Geréat vollstéandig

abgekuhlt ist, bevor Sie es reinigen.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
Reinigen Sie den Einlegerost und den Frittierkorb mit heiBem Wasser und etwas

Spilmittel.

Verwenden Sie zum Reinigen des Geréts oder der Zubehdrteile niemals
metallische oder scheuernde Gegenstande, da dies die Antihaftbeschichtung

beschéadigen kann.

Reinigen Sie das AuBengehduse mit einem feuchten Tuch.
NICHT in Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen.

Bewahren Sie das Geréat nach dem Reinigen und Trocknen in der
Originalverpackung auf, um das Eindringen von Staub und Feuchtigkeit zu

vermeiden.

EINSTELLUNGEN
In der folgenden Tabelle finden Sie einige Grundeinstellungen fir Ihre Speisen.
Diese Einstellungen dienen lediglich als Referenz, da Garzeit und Temperatur je nach

GroRe, Form und Gewicht der Zutaten leicht variieren konnen.

Min/Max- Zeit Tempera- Schiit-

-Gewicht (Min) tur (°C) teln/ Extra

() Wenden
Dinne TK-Pommes frites 200-400 12-16 200 Ja Vorheizen
Dicke TK-Pommes frites 200-400 12-20 200 Ja Vorheizen
Selbst gemachte Pommes | 200-350 18-25 180 Ja /
Selbst gemachte Kartof- 200-400 18-22 180 Ja /

felspalten
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Rostis 200 15-18 180 Ja /
Kartoffelgratin 300 18-22 180 Nein /
Steak 100-300 8-12 180 Ja /
Schweinekoteletts 100-300 10-14 180 Ja /
Hamburger 100-300 714 180 Ja /
Waiirstchen in Blatterteig 150-300 13-15 200 Ja /
Hahnchenbrust 100-300 10-15 180 Ja /
Hahnchenkeulen 100-300 18-22 180 Ja /
TK-Chicken Nuggets 100-300 6-10 200 Ja Vorheizen
TK-Fischstabchen 100-300 6-10 200 Nein Vorheizen
TK-Késekroketten 100-300 10 200 Nein Vorheizen
TK-Frihlingsrollen 100-300 8-10 200 Ja Vorheizen

Tipps:

«  GroBere Zutaten oder groBere Mengen an Lebensmitteln bendétigen eine

langere Garzeit.

. Fertigteig bendtigt eine kiirzere Garzeit als selbst gemachter Teig.

. Das Schitteln bzw. Wenden der Speisen wahrend der Halfte der Garzeit
verhindert ungleichmaBiges Frittieren.

- Mischen Sie 2 Teeloffel Speisedl mit frischen Kartoffeln fur ein knuspriges
Ergebnis.

- Bereiten Sie keine sehr fettigen Zutaten wie Wirstchen in der HeiBluftfritteuse
zu.

« Speisen, die im Backofen zubereitet werden kdonnen, kdnnen auch in der
HeiBluftfritteuse zubereitet werden.

- Fur die Zubereitung knuspriger Pommes frites betragt die optimale Menge 250
Gramm.

« Legen Sie eine Backform oder Ofenform in den Frittierkorb, um Kuchen oder
Quiches zu backen.

. Sie kdnnen Speisen auch aufwarmen. Stellen Sie die Temperatur auf 150 °C und
die Garzeit auf 10 Minuten ein.

UMWELTSCHUTZ - RICHTLINIE 2012/19/EU
Zum Schutz unserer Umwelt und unserer Gesundheit sind Elektro- und Elektronik-Al-
tgerate nach bestimmten Regeln zu entsorgen. Dies fordert den Einsatz sowohl des
Herstellers bzw. Lieferanten als auch des Verbrauchers.

Aus diesem Grund darf dieses Gerét, wie das Symbol == auf dem Typenschild bzw.
auf der Verpackung zeigt, nicht in den unsortierten Restmill gegeben werden. Der
Verbraucher hat das Recht, dieses Geréat Uiber kommunale Sammelstellen zu entsor-
gen; von dort aus wird die spezifische Behandlung, Verwertung bzw. das Recycling
gem. den Erfordernissen der Richtlinie sichergestellt.

ERP DEKLARATION - VO 1275/2008/EG

Wir, die Team Polska sp. z 0.0., bestatigen hiermit, dass unser Produkt den Anforderun-
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gen der VO 1275/2008/EG entspricht. Unser Produkt verfligt Uber keinen Bereitscha-
ftszustand, da das Geréat direkt nach Beendigung des Vorganges komplett abschaltet
und somit keine Energie verbraucht!

Die Bedienungsanleitung ist auf einfache Nachfrage auch verfigbar in elektronischem
Format bei dem Kundendienst (siehe Garantiekarte).
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

Pred pouzivanim zariadenia si pozorne precitajte tieto pokyny, a vzdy

dodrzujte bezpe€nostné a prevadzkové pokyny v navode.

Délezité: Osoby (vratane deti nad 8 rokov), ktoré nie su schopné po-

uzivat' zariadenie bezpecnym spésobom kvéli fyzickym, zmyslovym ale-

bo duSevnym schopnostiam alebo kvéli nedostatku skusenosti alebo ve-
domosti, nesmu nikdy pouzivat toto zariadenie, ak nie su pod dohladom
osoby zodpovednej za ich bezpec€nost alebo ak predtym nedostali poky-
ny tykajuce sa bezpeCného pouzivania zariadenia. Na deti je potrebne
dosledne dohliadat, aby nepouZzivali toto zariadenie ako hracku. Cistenie

a udrzbu pristroja nesmu vykonavat deti, jedine ak dosiahli 8 rokov a su

pod dozorom dospelej osoby. Nikdy nenechavajte spotrebic jeho el. kabel

bez dozoru a v dosahu deti mladSich ako 8 rokov alebo nezodpovednych
0s0b, hlavne ak je pristroj zapojeny na siet, €i sa chladi.

» Skontrolujte, €i sa napatie v elektrickej sieti zhoduje s napatim uvedenym
na zariadeni a pristroj zapojte iba do uzemnene;j sietovej zasuvky.

* Nikdy nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru po€as pouzivania.

+ Z Casu na Cas skontrolujte, Ci kabel nie je poSkodeny. Zariadenie nikdy
nepouzivajte, ak kabel alebo samotné zariadenie vykazuju akékolvek
priznaky poskodenia. V8etky opravy by mal vykonavat kompetentny,
kvalifikovany elektrikar (*) aby sa predislo nebezpecenstvu.

» Spotrebi¢ pouzivajte iba na domace ucely a spésobom, ktory je uve-
deny v tomto navode.

* Nikdy neponarajte spotrebic¢ do vody alebo inej kvapaliny z akéhokolvek
dévodu. Nikdy ho neumiestriujte do umyvacky riadu.

* Pristroj nikdy nepouzivajte v blizkosti horucich povrchov a dajte na to,
aby sa kabel nikdy nedostal do kontaktu s horucimi Castami spotrebica.

» Po pouziti vzZdy odpojte pristroj z elektrickej siete a poCkajte, kym spotre-
bi¢ uplne nevychladne pred jeho vyCistenim alebo odlozenim.

» Nikdy nepouzivajte prisluSenstvo, ktoré vyrobca neodporuca.

» Pristroj nikdy nepretahujte za kabel. Uistite sa, Ze kabel nembze byt
zachyteny Ziadnym spésobom. Netahajte kabel okolo spotrebica a neo-
hybajte ho.

 Pristroj nikdy nepouzivajte vonku a vzdy ho umiestnite do suchého
prostredia.

» Aby sa zabranilo moznému poskodeniu v désledku beznej teploty spo-
trebiCa v prevadzke, dodrzujte tieto pokyny pre montaz:
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» Zariadenie postavte na stabilny povrch odolny proti Ziareniu (nie na lako-
vany stél alebo na utierku na stolicke).

* ponechajte minimalne 10 cm volného miesta na kazdej strane a nad
spotrebicom. Taktiez dbajte na to, aby ste nezakryvali spotrebi€ a ni¢
nad nim nevesali.

* Vo vSeobecnosti sa uistite, ze v miestnosti okolo tohto spotrebica je do-
stato¢né vetranie poCas prevadzky.

» Teplota vonkajSich povrchov, ako su dvierka fritézy, méze byt pri po-
uzivani spotrebi¢a velmi vysoka. Nikdy sa nedotykajte tychto ploch
poCas pouzivania ani predtym, ako sa spotrebi€ uplne ochladi. Aj po
ochladeni, manipulujte len pomocou rukovate.

» Uistite sa, Ze horuce Casti spotrebiCa nikdy neprichadzaju do styku s
horfavymi materialmi, ako su zavesy, textilie atd’., ked sa pristroj po-
uziva, pretoze méze dojst’ k poziaru.

* Do fritézy nikdy neumiestriujte tieto materialy: papier, karton, plast alebo
kovove nadoby.

* Ingrediencie, ktoré maju byt vyprazané vzdy umiestnite do koSa, pristroj
nikdy nepouzivajte bez kosa.

» Spotrebi€ mdze pri pouzivani dosiahnut vysoku teplotu. Pri prehriati
mo&ze dojst’ k spaleniu jedla.

» Je absolutne nevyhnutné, aby bol tento spotrebi¢ vzdy Cisty, nakolko
prichadza do priameho styku s jedlom.

» Varit’ len potraviny. Nevkladajte potraviny do koSika, ktoré vyplnuju cely
jeho objem, pretoze by mohlo ddjst’ k poZiaru a zniCeniu spotrebica.

* Neplnite hrniec olejom, pretozZe by to mohlo spdsobit’ poziar.

* Ak pouzivate spotrebi€ pod digestorom, uistite sa, ze dodrziavajte mi-
nimalnu vzdialenost’ odporu¢anu vyrobcom.

* Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte kovoveé Skrabky alebo abrazivne
Cistiace prostriedky.

» Vas spotrebi€ nesmie byt nikdy zapnuty cez externy ¢asovacC alebo
akykolvek iny samostatny systém dialkového ovladania.

* Pocas vyprazania horucim vzduchom sa vypusta horuca para cez vyvo-
dy vzduchu. DrzZte ruky a tvar v bezpecénej vzdialenosti od pary a od
otvorov pre vystup vzduchu.

* Pri odoberani koSika a olejovej panvice zo spotrebiCa davajte pozor aj
na horucu paru a vzduch.

Vyrobca neprebera Ziadnu zodpovednost v pripade nedodrzania tychto

pokynov. Tento navod na pouZitie si starostlivo uschovaijte.
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(*) Kompetentny kvalifikovany elektrikar: popredajné oddelenie vyrobcu
alebo dovozca alebo akakolvek osoba, ktora je kvalifikovana, schvalena
a kompetentna na vykonavanie takychto oprav s cielom predchadzania
akymkolvek nebezpecenstvam. V kazdom pripade by ste mali vratit' za-
riadenie takémuto elektrikarovi.

PRED POUZITIM

«  Odstrante vSetok obalovy material.

«  Vycistite dosku a kosSik na vyprdzanie hordcou vodou, trochou Cistiaceho
prostriedku a neabrazivnej Spongie.

- Vnutornu a vonkajsiu Cast zariadenia utrite mierne suchou handric¢kou.

POUZIVANIE

«  VloZte dosku na vyprazanie (6) do fritovacieho kosa (4).

. Vlozte ingrediencie do kosika a zasunte ho spat do zariadenia.

«  Otocte ovladaci gombik teploty (1) na pozadovanu teplotu.

«  Otoc¢ny gombik ¢asovaca (3) oto¢te na pozadovany ¢as pripravy.

«  Pri zahrievani sa rozsvieti ¢ervend kontrolka zapnutia (2) a vnutorné svetlo
spotrebica.

. Niektoré prisady je najlepsie v polovici pec¢enia otocit: vytiahnite kosik von za
rukovét (5), otocte jedlo neabrazivnymi varnymi kliestami a potom zasunte kos
spat do teplovzdusnej fritézy.

. Ked budete pocut vystrahu ¢asovaca, nastaveny c¢as pripravy sa skoncil,

a spotrebic sa automaticky vypne.

«  Vyberte fritovaci k6S zo spotrebi¢a pomocou rukovate a kds polozte na tepelne
odolnu podloZku.

- Skontrolujte, ¢i je jedlo pripravené. Ak nie, jednoducho zasunte fritovaci ks
spat do zariadenia a nastavte ¢asovac na niekolko dal$ich mindt, kym nie je
jedlo hotové.

«  Ked je jedlo pripravené, vyberte ho pomocou neabrazivnych varnych kliesti.

«  Vyprazdnena fritéza je okamzite pripravena na pripravu dalSej davky
ingrediencil.

Pozndmka:

« Nikdy nedavajte olej ani iné tekutiny priamo do fritovacieho kosa.

. Spravny Cas a teplotu najdete v Casti ,,Nastavenia“

. Ak chcete, mbzete spotrebic predhriat aj prazdny oto¢enim gombikov na
pozadovanu teplotu na 3 mindty.

« Pocas pecenia horucim vzduchom sa kontrolka ohrevu rozsvecuje a zhasina: to
znamena, Ze ohrievacie teleso sa zapina a vypina, aby udrzalo ustdlenu teplotu.

. Spotrebi¢ mozete vypnut aj manudlne pred uplynutim stanoveného casu
otoCenim gombika teploty na O.

«  PrebytoCny olej z prisad sa zhromazduje na dne koSa. Aby ste zabranili rozliatiu
oleja, neotacajte a nenaklanajte varny koés.
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NASTAVENIA
Tabulka nizsie vam pomdze zvolif zékladné nastavenia.
Tieto nastavenia sluzia iba ako odporucanie, pretoze Cas a teplota sa mézu mierne liSit
v zavislosti od r6znej velkosti, tvaru a hmotnosti pripravovanych potravin.

Tipy:

Vacsie prisady alebo vacsie mnozstvo jedla si vyZzaduju dlhsiu dobu varenia.

Predpripravené cesto si vyZaduje kratSiu dobu varenia ako doma robené cesto.
Pretrepanie jedla pocas doby pripravy zabranuje nerovhomernému vyprazaniu.

Pridanim Y2 Cajovej lyzicky oleja na Cerstvé zemiaky a ndslednym zamieSanim,

ziskate chrumkavy vysledok.
Vo fritéze nepripravujte mimoriadne mastné jedld, napriklad slaninu.

Jedlo, ktoré sa da uvarit v rdre, sa da varit aj vo fritéze.

Optimalne mnoZstvo na pecenie chrumkavych hranoliek je 250 gramov.
VloZenim plechu alebo formy na pecenie do fritovacieho kosa moZete pripravit

kolace.

Mbzete aj ohrievat jedlo: nastavte teplotu na 150°C na 10 minut.

Min/max Cas Teplo- ,

hmotnost (g) | (min) | ta(c?) Pretrepat | Extra
Tenké mrazené hranolky 200-400 12-16 200 Ano Predohrev
Hrubé mrazené hranolky 200-400 12-20 | 200 Ano Predohrev
Doméce hranolky 200-350 18-25 | 180 Ano /
Domdce zemiakové platky | 200-400 18-22 | 180 Ano /
Domace zemiakové kocky | 200 15-18 | 180 Ano /
Zemiakové placky 300 18-22 | 180 Ano /
Zapekané zemiaky 100-300 8-12 180 Nie /
Steaky 100-300 10-14 | 180 Ano /
Bravcové kotlety 100-300 7-14 180 Ano /
Hamburger 150-300 13-15 200 Ano /
Klobdsy 100-300 10-15 | 180 Ano /
Kuracie prsia 100-300 18-22 | 180 Ano /
Kuracie stehno 100-300 6-10 200 Ano /
Mrazené kuracie nugetky | 100-300 6-10 200 Ano Predohrev
Mrazené rybie prsty 100-300 10 200 Nie Predohrev
Mrazené syr. krokety 100-300 8-10 200 Nie Predohrev
Jarné zavitky 200-400 12-16 200 Ano Predohrev

CISTENIE
Pred cistenim vzdy vytiahnite zdstréku z elektrickej zasuvky a pockajte, kym
pristroj Uplne nevychladne.

Po kazdom pouZziti spotrebic vycistite.

Dosku na vyprdzanie a fritovaci koSik ocistite horicou vodou a trochou

Cistiaceho prostriedku.
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- Nedistite zariadenie ani jeho prisluSenstvo kovovymi alebo drsnymi Spongiami,
pretoze by to mohlo poskodit nelepivy povlak.

- Vonkajsiu Cast zariadenia utrite len mierne navlhéenou textiliou.

« NIKDY neponarajte zariadenie do vody ani inej kvapaliny.

« Pozndmka: Doska na vyprdzanie a fritovaci koSik st vhodné do umyvacky riadu.

« Ked je zariadenie

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA — SMERNICA 2012/19/EU
Kvéli ochrane ndsho zivotného prostredia a ludského zdravia by sa mal odpad z elek-
trickych a elektronickych zariadenf likvidovat v sulade so $pecifickymi pravidlami so za-

pojenim sa dodavatelov aj pouzivatelov. Z tohto dévodu, ako signalizuje symbo! mm
na Stitku s menovitymi idajmi alebo na obale, by ste toto zariadenie nemali vyhadzovat
spolu s netriedenym komundlnym odpadom. Pouzivatel ma pravo priniest vyrobok na
zberné miesto komundlneho odpadu, ktoré vykonava recyklaciu odpadu prostrednic-
tvom opéatovného pouzitia, recyklacie alebo pouzitia na iné tcely v sulade so smernicou.

ERP DEKLARACIA — NARIADENIE 1275/2008/EC

My, TeamPolskasp.zo.0.,tymtopotvrdzujeme, 2end$produktspifiavéetkypoziadavkysmer-
nice 1275/2008/EC. N&s produkt nedisponuje pohotovostnym rezimom (rezim Stand-By).
Tento produkt,sapo dokonceni Uplnevypne, ¢im nespotrebuje ziadnu elektrickd energiu.

Névod na pouzitie je dostupny aj v elektronickej verzii, staci si ho vyziadat od autorizo-
vaného servisu (pozri zarucny list).
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DULEZITE BEZPECNOSTNI OPATREN/
Pfed pouzivanim zafizeni si pozorné prectéte tyto pokyny, a vzdy dodrzuj-
te bezpec€nostni a provozni pokyny v navodu.
Dulezité: Osoby (v€etné déti nad 8 let), které nejsou schopny pouzivat
zafizeni bezpecnym zpusobem kvuli fyzickym, smyslovym nebo duSevnim
schopnostem nebo kvuli nedostatku zkuSenosti nebo znalosti, nesmi nik-
dy pouzivat toto zafizeni, pokud nejsou pod dohledem osoby odpovéd-
né za jejich bezpecnost nebo pokud dfive nedostaly pokyny tykajici se
bezpecneho pouzivani zafizeni. Na déti je tfeba dusledné dohlizet, aby
nepouzivaly toto zafizeni jako hracku. Cidténi a udrzbu pfistroje nesméji
provadét déti, jediné pokud dosahly 8 let a jsou pod dozorem dospélé
osoby. Nikdy nenechavejte spotrebiC jeho el. kabel bez dozoru a v do-
sahu déti mladSich 8 let nebo nezodpovédnych osob, zejména pokud je
pfistroj zapojen na sit, zda se chladi.

» Zkontrolujte, zda se napéti v elekirické siti shoduje s napétim uvedenym na
zafizeni a pfistroj zapojte pouze do uzemnéné sitoveé zasuvky.

* Nikdy nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru béhem pouzivani.

« Cas od ¢asu zkontrolujte, zda kabel neni poskozen. Zafizeni nikdy nepo-
uzivejte, pokud kabel nebo samotné zafizeni vykazuji jakékoli pfiznaky
poskozeni. VSechny opravy by mél provadét kompetentni, kvalifikovany
elektrikar (*) aby se pfedeslo nebezpedi.

+ Spotiebi¢ pouzivejte pouze pro domaci ucely a zplisobem, ktery je uveden
v tomto navodu.

* Nikdy neponotuijte spotfebi¢ do vody nebo jiné kapaliny z jakéhokoli divo-
du. Nikdy jej neumistujte do mycky nadobi.

« P¥istroj nikdy nepouzivejte v blizkosti horkych povrchi a dejte na to, aby se
kabel nikdy nedostal do kontaktu s horkymi ¢astmi spotrebice.

» Po pouZiti vzdy odpojte pristroj z elektricke sité a pockejte, dokud spotiebic
zcela nevychladne pfed jeho vycisténim nebo odlozenim.

* Nikdy nepouzivejte pfisluSenstvi, které vyrobce nedoporucuije.

+ P¥istroj nikdy nepretahuijte za kabel. Ujistéte se, Ze kabel nemuze byt zachy-
cen zadnym zpusobem. Netahejte kabel kolem spotfebiCe a neohybejte jej.

« Piistroj nikdy nepouzivejte venku a vzdy jej umistéte do suchého prostredi.

* Aby se zabranilo moznému poskozeni v disledku bézné teploty spotiebice
v provozu, dodrZuijte tyto pokyny pro montaz:

 Zafizeni postavte na stabilni povrch odolny proti zareni (ne na lakovany st
nebo na utérku na zidli).
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* ponechte minimalné 10 cm volného mista na kazdé strané a nad spo-
trebicem. Také dbejte na to, abyste nezakryvali spotifebi€ a nic nad nim
neveseli.

» Obecné se ujistéte, ze v mistnosti kolem tohoto spotfebice je dostatecné
vétrani béhem provozu.

» Teplota vngjSich povrchd, jako jsou dvirka fritézy, muze byt pfi pouzivani
spotfebice velmi vysoka. Nikdy se nedotykejte téchto ploch béhem po-
uzivani ani predtim, nez se spotfebic zcela ochladi. | po ochlazeni, manipu-
lujte pouze pomoci rukojeti.

» Ujistéte se, Zze horké Casti spotrebiCe nikdy nepfichazeji do styku s hoflavy-
mi materialy, jako jsou zavésy, textilie atd., kdyz se pfistroj pouziva, protoze
muze dojit k pozaru.

Do fritézy nikdy neumistuijte tyto materialy: papir, karton, plast nebo kovové
nadoby.

* Ingredience, které maji byt smazené vzdy umistéte do koSe, pfistroj nikdy
nepouzivejte bez kose.

» Spotfebi¢ mize pii pouzivani dosahnout vysokeé teploty. Pfi prehrati mize
dojit ke spaleni jidla.

» Je naprosto nezbytné, aby byl tento spotrebi€ vzdy Cisty, jelikoz pfichazi do
pfimého styku s jidlem.

 Vaiit jen potraviny. Nevkladejte potraviny do koSiku, které vyplnuji cely jeho
objem, nebot’ by mohlo dojit k pozaru a zni€eni spotfebice.

* Neplrite hmec olejem, protoze by to mohlo zpUsobit pozar.

» Pokud pouzivate spotfebiC pod digestofi, ujistéte se, Ze dodrzujte minimalni
vzdalenost doporuc¢enou vyrobcem.

« K Cisténi spotfebiCe nepouZivejte kovoveé Skrabky nebo abrazivni Cistici
prostredky.

» Vas spotfebi¢ nesmi byt nikdy zapnut pfes externi Casovac nebo jakykoli
jiny samostatny systém dalkového ovladani.

* Béhem smazeni horkym vzduchem se vypousti horka para pres vyvody
vzduchu. Drzte ruce a obli¢ej v bezpeéné vzdalenosti od pary a od otvort
pro vystup vzduchu.

 P¥i odebirani koSiku a olejové panve ze spotfebiCe davejte pozor i na hor-
kou paru a vzduch.

Vyrobce nepfebira Zzadnou odpovédnost v pfipadé nedodrzeni téchto po-
kynul. Tento navod k pouZziti si peclivé uschoveijte.
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(*) Kompetentni kvalifikovany elektrikar: poprodejni oddéleni vyrobce
nebo dovozce nebo jakakoli osoba, ktera je kvalifikovana, schvalena
a kompetentni k provadéni takovych oprav za ucelem predchazeni jakym-
koli nebezpecim. V kazdém pfipadé byste méli vratit zafizeni takovému
elektrikafi.

PRED POUZITIM

«  Odstrante veskery obalovy material.

«  Vycistéte desku a kosik na smazeni horkou vodou, trochou cisticiho prostfedku
a neabrazivni houby.

«  Vnitfni a vnéjsi ¢ast zafizeni otfete mirné suchym hadfikem.

POUZIVANI

«  VloZte desku na smazeni (6) do fritovaciho koSe (4).

« VloZte ingredience do kosiku a zasunte jej zpét do zafizeni.

. Otocte ovladaci knoflik teploty (1) na pozadovanou teplotu.

«  Otocny knoflik Casovace (3) otoCte na pozadovany Cas pfipravy.

- Pfi zahfivani se rozsviti ¢ervena kontrolka zapnuti (2) a vnitini svétlo spotiebice.

« Neékteré prisady je nejlepsi v polovine peceni otocit: vytahnéete kosik ven za
rukojet (5), otocte jidlo neabrazivnimi varnymi klestémi a poté zasurite kos zpét
do horkovzdusné fritézy.

. Kdyz uslySite vystrahu Casovace, nastaveny cas pfipravy skoncil, a spotiebic se
automaticky vypne.

«  Vyjméte fritovaci kos ze spotiebi¢e pomoci rukojeti a koS polozte na tepelné
odolnou podlozku.

«  Zkontrolujte, zda je jidlo pfipraveno. Pokud ne, jednoduSe zasurite fritovaci ko$
zpét do zafizeni a nastavte ¢asovac na nekolik dalsich minut, dokud neni jidlo
hotovo.

. Kdyz je jidlo pfipraveno, vyjméte jej pomoci neabrazivnich varnych klesti.

«  Vyprazdnéna fritéza je okamzité pfipravena na pfipravu dalsi davky ingredienci.

Pozndmka:

« Nikdy nedavejte olej ani jiné tekutiny pfimo do fritovaciho kose.

. Spravny Cas a teplotu naleznete v ¢asti ,Nastaveni®.

. Pokud chcete, mizete spotfebi¢ pfedehfat i prazdny otoc¢enim knoflik( na
pozadovanou teplotu na 3 minuty.

«  Béhem peceni horkym vzduchem se kontrolka ohfevu rozsvécuje a zhasina: to
znamena, Ze topné téleso se zapina a vypina, aby udrzelo ustdlenou teplotu.

. Spotfebi¢ mlzete vypnout i manudiné pred uplynutim stanoveného c¢asu
otocenim knofliku teploty na O.

. Prebytecny olej z pfisad se shromazduje na dné kose. Abyste zabranili rozliti
oleje, neotacejte a nenaklanéjte varny kos.
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NASTAVEN/I

Tabulka nize vdm pom(ze zvolit zakladni nastaveni.

Tato nastaveni slouzi pouze jako doporucenti, protoze Cas a teplota se mohou mirné lisit
v z4vislosti na rlizné velikosti, tvaru a hmotnosti pfipravovanych potravin.

Tipy:

« Vetsi pfisady nebo vetsi mnozstvi jidla vyZaduji delSi dobu vareni.

. Predpfipravené tésto vyzaduje kratsi dobu vafeni nez doma délané tésto.

«  Protfepanijidla béhem doby pfipravy zabranuje nerovhomérnému smazeni.

«  Pfidanim %2 ¢ajové Izicky oleje na Cerstvé brambory a ndslednym zamichanim
ziskate kfupavy vysledek.

« Ve fritéze nepfipravujte mimordadné mastna jidla, napfiklad slaninu.

. Jidlo, které Ize uvafit v troubé, Ize vafit i ve fritéze.

. Optimalni mnoZzstvi pro peceni kfupavych hranolek je 250 gram(.

. Vlozenim plechu nebo pecici formy do fritovaciho kose mizete pfipravit kolace.

. Mdlzete také ohfivat jidlo: nastavte teplotu na 150°C na 10 minut.

Min/max Cas Teplota | Protre- Extra
hmotnost (g) | (min) (€9 pat
Tenké mrazené hranolky 200-400 12-16 200 Ano Pfedehrev
Hrubé mrazené hranolky 200-400 12-20 | 200 Ano Pfedehrev
Domdci hranolky 200-350 18-25 | 180 Ano /
Domaci bramborové platky 200-400 18-22 180 Ano /
Domaéci bramborové kostky | 200 15-18 180 Ano /
Bramborové placky 300 18-22 180 Ano /
Zapékané brambory 100-300 8-12 180 Ne /
Steaky 100-300 10-14 180 Ano /
Veprové kotlety 100-300 7-14 180 Ano /
Hamburger 150-300 13-15 200 Ano /
Klobdsy 100-300 10-15 180 Ano /
Kufeci prsa 100-300 18-22 | 180 Ano /
Kufeci palicka 100-300 6-10 200 Ano /
Mrazené kureci nugetky 100-300 6-10 200 Ano Pfedehfev
Mrazené rybi prsty 100-300 10 200 Ne Pfedehfev
Mrazené syr. krokety 100-300 8-10 200 Ne Pfedehfev
Jarni zavitky 200-400 12-16 200 Ano Pfedehtev

CISTEN/

. Pred cisténim vzdy vytahnéte zastr¢ku z elektrické zasuvky a pockejte, dokud
pfistroj zcela nevychladne.

. Po kazdém pouziti spotiebic vycistéte.
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- Desku na smazeni a fritovaci koSik ocistéte horkou vodou a trochou Eisticiho
prostfedku.

«  Nedistéte zafizeni ani jeho pfislusenstvi kovovymi nebo drsnymi houbami,
protoze by to mohlo poskodit nelepivy povlak.

«  Vng@jsi ¢ast zafizeni otfete jen mirné navlihéenou textilii.

- NIKDY neponofujte zafizeni do vody ani jiné kapaliny.

. Pozndmka: Deska na smazeni a fritovaci kosik jsou vhodné do myc¢ky nadobi.

. Kdyz je zafizeni ¢isté a suché, skladujte jej v plvodni krabici, abyste jej ochranili
pfed prachem a vihkosti.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI — SMERNICE 2012/19/EU
Kvuli ochrané naseho Zivotniho prostredi a lidského zdravi by se mél odpad z elek-
trickych a elektronickych zafizeni likvidovat v souladu se specifickymi pravidl% se za-

pojenim se dodavatelll i uzivatel(. Z tohoto dlivodu, jak signalizuje symbol mmm na
Stitku s jmenovitymi Udaji nebo na obalu, byste toto zafizeni neméli vyhazovat spolu s
netfidénym komunainim odpadem. Uzivatel ma pravo pfinést vyrobek na sbérné misto
komunalniho odpadu, které provadi recyklaci odpadu prostfednictvim opétovného po-
uziti, recyklace nebo pouziti k jinym uceldim v souladu se smérnici.

ERP DEKLARACE — NARIZENI 1275/2008 / EC

My, Team Polska sp. z 0.0., timto potvrzujeme, ze nads produkt spliuje vSechny poza-
davky smérnice 1275/2008 / EC. Na$ produkt nedisponuje pohotovostnim rezimem
(rezim Stand-By). Tento produkt, se po dokonceni zcela vypne, ¢imz nespotiebuje zad-
nou elektrickou energii.

Navod k pouziti je dostupny i v elektronické verzi, staci si ho vyzadat u autorizovaného
servisu (viz zaru¢ni list).
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GWARANCJA:

Dla naszych produktdw obowigzujg ustawowe warunki dotyczgce roszczen z tytutu gwarangiji.
W okresie ustawowym gwarancjg objete sa wszystkie wady materiatowe i produkcyjne. Re-
klamacje nie beda uwzgledniane w przypadku uszkodzonych akcesoridéw, wad wynikajacych
z niewtasciwego uzytkowania lub pielegnacji, nadmiernego zuzycia na skutek intensywnego
uzytkowania, nieprawidtowego uzytkowania na skutek nieprzestrzegania instrukcji obstugi lub
normalnego zuzycia. Reklamacje gwarancyjne nie beda uwzgledniane, jesli urzadzenie zostato
zmodyfikowane lub jesli podjeto préby naprawy urzadzenia. W takim przypadku sprzedawca
nie ponosi odpowiedzialnosci w razie wypadku. W przypadku wadliwego wyposazenia dodat-
kowego, bezptatnie zostanie wymienione jedynie samo wyposazenie a kompletne urzadzenie
nie zostanie wymienione. W takim przypadku nie nalezy zwraca¢ kompletnego urzadzenia, a
jedynie zamdwic¢ wyposazenie dodatkowe. W przypadku uszkodzenia elementdw szklanych
zostang pobrane optaty za nie, chyba ze jest to uszkodzenie transportowe przy dostawie. Cze-
Sci podlegajace zuzyciu, jak réwniez czyszczenie i konserwacja lub wymiana zuzytych czesci
nie s objete gwarancja i w zwiazku z tym zostang naliczone optaty.

PO UPLYWIE USTAWOWEGO OKRESU GWARANCJI

Naprawy po okresie gwarancyjnym moga by¢ wykonywane odptatnie przez wykwalifikowane-
go technika lub serwis naprawczy. Na zyczenie klienta instrukcja obstugi jest dostepna row-
niez w formie elektronicznej w serwisie posprzedaznym.

WARRANTY:

For our products, the legal terms concerning claims under guarantee are valid. During the
legal period, all material and manufacturing defects are covered. No claims will be accepted
for broken accessories, defects resulting from inappropriate use or care, excessive wear due
to intensive use, wrong use due to the non-observance of the instruction manual, or normal
wear and tear. No guarantee claims will be accepted if the appliance has been modified or if
attempts have been made to repair the appliance. In such case, the vendor cannot be held re-
sponsible in case of accidents. In case of a defective accessory, the complete appliance will not
be exchanged, but only the accessory will be sent free of charge. In such case, do not return
the complete appliance but only order the accessory. In the case of glass damage, glass repla-
cement parts will be charged unless it is a transport damage on delivery. Pieces undergoing
wear and tear as well as cleaning and aintenance or the exchange of worn out pieces are not
covered by the guarantee and will thus be charged.

AFTER THE LEGAL PERIOD OF GUARANTEE

Repairs after the guarantee period can be performed at a charge by a competent qualified
technician or a repair service. The user manual is, by simple request, also available in electronic
format from the after-sales service.

Team Polska Sp. z 0.0.
ul. Krakowska 87
Skawina 32-050, POLSKA
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